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ELOSZO.

E mnuka a tokaj-liegyaljai bormivelo-egyesiilet hatarozata folytan kerilt
sajté ala.

Czélja : megismertetni a Tok aj-Hegyaljat, minta vilaghir( tokaji bor
sz6l6hegy-vidékét; feltintetni; hogy mennyi szépség- és nagyszerliséggel alkotta
a természet a borkiradly szdméra eme székhelyét; bebizonyitani, hogy ehegyvidék
iigy dllamgazdéaszati mint kereskedelmi szempontbdl fontos is, teriiletének elegen-
dé nagysaga s a sz6l6mi(velés azon fejlettsége altal, melyet szazados tapasztala-
tok, s a ezélszerl utani kitarté torekvés érleltek meg.

Felmutatni azon természeti, szellemi és kézi eréket, melyeken a termelés
czélszertiségének biztossdga nyugszik; Ugy a létez6 kozlekedési eszkdzoket s
azon egyéb korulményeket, melyek a hegyaljai borok kereskedési forgalomba
hozatalara oly kedvezéleg alakulvak.

Megismertetni Tokaj-Hegyaljat, nem csak Ggy mint vidéket egészben, hanem
egyes részeiben, vérosaiban, hegyvonalaiban, foly6iban s egyes szépségeiben;
megismertetni végre népességi, foldirati, foldtani, talajismei, novény- és vegytani

tekintetben.

A leiras targyilagosabb tételére mellékelve van egy térkép és (a czimlappal
egyltt) 22 tajkép.

VORWOET.

Das vorliegende Werk wurde in Folge eines Beschlusses der Tokaj-Hegyal-
jaer Weinkultur-Gesellschaft herausgegeben.

Der Zweck desselben ist : die Tokaj-Hegyalja, als das Gebiet des welthe-
rihmten Tokajer Weingebirges bekannt zu machen ; zu zeigen, mit welchem Auf-
wandc von Schonheit und Grossartigkeit die Natur diesen Wohnsitz des Kdniges
aller Weine ausgestattet; zu beweisen, dass diese Berggegend vom Standpunkte
der Nationalokonomie und des Handels gleich wichtig ist; dass sie nicht minder
durch die Grdsse ihres Gebietes, als durch jene hohe Entwicklung ihrer Weinkul-
tur, welche durch saeculdre Erfahrungen und unausgesetzte, ernste Bemihungen
herangereift ist.

Der weitere Zwcck ist: aufjene Natur-, Geistes- und Menschenkrafte hinzu-
weisen, welche die Grundlage einer zweckmaéssigen und reellen Kultur bilden; die
bestehenden Kommunikationsmittel und alle sonstigen Umstande darzulegen,
welche fir einen ausgebreiteten Handel des Hegyaljaer Weines so gunstig sind.

Dieses Werk soll die Hegyalja nicht nur als Gegend im Ganzen und Grossen,
sondern auch in ihren einzelnen Theilen, in ihren Stddten, Bergketten, Flissen
und in ihren sonstigen Detailschonheiten bekannt machen; es soll auch die ethno-
graphischen, geographischen, geologischen, botanischen, chemischen so wie die
Boden-Eigenthimlichkeiten entwickeln.

Um die Beschreibung anschaulicher zu machen, sind eine Landkarte und
(mit Einschluss des Titelblattes) 22 Landschaften beigefiigt.



AVANT-PROPOS.

L’ouvrage suivant a été imprimé par décision de la Société vinicole de
Tokay-Hegyalja.

Le but de cet ouvrage est de faire connaftre aux peuples civilisés Tokay-
Hegyalja, cette cote céléebre qui produit le Tokay ; de montrer de combien de
beautés la nature a paré le pays ou s®léve le troue du roi des vins; enfin de
prouver que cette contrée accidentée et montagneuse; également importante sous
le rapport de I’économie politique et sous celui du commerce, mérite d’attirer lat-
tention du pays et de I’étranger, et cela au plus baut titre, par son étendue et par
une culture de la vigne perfectionnée par I’expérience et par les efforts persévérants
de plusieurs siecles.

Notre but est de plus de rendre attentif aux ressources matérielles et intel-
lectuelles qui servent de fondement a une culture rationelle et réellement pratique,
et de faire connafltre les moyens de communication actuellement existants et les
autres circonstances qui exercent sur le commerce des vins de Tokay-Hegyalja
une influence heureuse.

On se propose en cet ouvrage de faire connaitre la contrée de Tokay-Hegy-
alja non pas seulement dans son ensemble, mais aussi dans ses différentes parties,
telles que ses villes, ses chafnes de montagnes, ses riviéres et scs autres beautés
de détail ; on en exposera les particularités sous les rapports géographique,
géologique, agricultural, botanique et chimique.

Pour rendre la description plus claire, on y ajoint une carte géographique et

vingt-deux vues, le frontispice y-compris.

PREFACE,

The present work has been published in consequence of a resolution of the
Tokay-Hegyalja Vinicultural Association.

Its object is: to make known to the civilised countries the birth place of
the far fumed Tokay wine; to show with what prodigality of beauty and grandeur
Nature has endowed the place where the king of wines, has fixed his throne ; to
show that this mountain district is of no small importance both in a financial and
a commercial point of view and that it is fully entitled to attract general attention
in other countries not only on account of its great extent, but also on account of
the perfection which its wines have attained, a perfection which is the result of
centuries of experience and perseverance.

Another object which is contemplated by this publication is to point out
those powers of nature, mind and labour which form the basis of a judicious and
solid cultivation of the vine; to point out the existing means of commvmication
and other circumstances which are favourable to the extension of the commercial
relations of the Hegyalja wines.

Its object is further not only to describe the Tokay district, in its general
features, but also to give a detailed account of its towns, its ranges of hills, its
rivers, and all its other particular beauties; then shall follow a statement of the
peculiarities of this region in an ethnographical, geographical, geological, agricul-
tural, botanical and chemical point of view.

In order to make the description the more evident a map and 22 land-

scapes including the title page are added.



A térkép az eredeti katonai felvétel (1"=400%) fél mérvében van adva, s
abb6l nem csak az egész Hegyalja geograpliiai helyzete, hanem a sz6l6vel s

erdével boritott tertiletek, Ggy szintén a talaj-s k&zet-viszonyok is kivehetdk.

A tdjképeket Keleti Gusztadv rajzolta természet utdn, ki azonban némileg
korlatolva 16n feladatanak czéliranya altal, mely szerint a pontok valasztadsdban
nem annyira a természet fest6i szépségeit, mint inkabb a véarosok s szél6fekvések
jelességeit kellett tekintetbe vennie.

Ha ezek szerint e munka feladatdat megoldani sikertlend: némileg szétleb-
bentetik azon fatyol is, mely a tokaji bor termesztését eddigelé Eurdpa nagy
részében oly titokszeriien takara.

Mennyi visszas politikai, nemzetgazdaszati, s. kereskedelmi fogalmaknak
kellett kézrehatniok a végett, hogy a természet temérdek kincseivel megéldott
hazanknak nagy termelési képessége s egyes blszkeségei ; mint a tokaji bor
hazaja a Hegyalja is — a kilféld altal annyi szdzadokon keresztiil nem dsmertet-
hetett, s hogy Eurépanak koézepén, csak a legUjabb korban 16n mintegy fel-
fedezve.

Szémbavehet6k itt az irodalom mulasztasai is, Ugy a hazaié, mint a kil-
foldié. Mig a hazaiban alig mutathatunk fel kisérletet a kulfold el6tt méltélag
bevezetni borterm6 vidékeink s ezek kozott kivalélag a tokaji Hegyalja viszo-
nyait, a kulfoldon megjelent tobb rendszeres munkéaban, daczara tobb kulfoldi
utazé jeles leirdsanak, egészen hamis felfogasok aruljak el magukat, jelesen,
mintha a tokaji bor oly kis mennyiségeden teremnez Tidgy7 ugyszél\adi,” csak
kiralyi asztalok sziikségét fedezheti, s kereskedéshe épen nem vitethetik ms

Hazénkban, a kozponti virdgzé orszdgos gazdasagi egyesiileten kivil
szamos vidéki is alakult a mezei gazdaszat el6bbvitelére; az egyes hegyvidékek
ugyanazt teszik a sz6lészeti és bordszati ismeretek terjesztése végett. De kell,

Die Landkarte ist nach der militilrischen Original-Aufnahme (1"~400"), auf
die Halfte reducirt, gegeben; es sind aus derselben nicht nur die geographische
Lage der ganzen Hegyalja, sondern auch die mitReben oder Waldungen bepflanz-
ten Gebiete, sowie auch die petrographische und Bodenbeschaflenheit ersichtlich.

Die Landschaftshilder hat Gustav Keleti nach der Natur gezeichnet, doch
waren seiner Arbeit einigennassen dadurch Schranken gesetzt, dass er bei der Wabhl
der Gegenden nicht sowohl die malerischen Schénheiten der Natur, als vielmehr
die begunstigte Lage der Staddte und Weinpflanzungen beriicksichtigen musste.

Gelingt es dcmnaeh, diese Aufgabe unseres Werkes zu erfillen, so wird eini-
germassen auch jener Schleier geliftet, welcher bisher die Kultur des Tokajé r
W eines fur den grossten Theil Europa,’s so geheimnissvoll verbarg.

Welclie verkehrten Begriffe mussten in politischer, nationalokonomischer
und merkantiler Beziehung Zusammenwirken, dass die grosse Produktivitdt unse-
res, mit tlen ausserordcntlichsten Schétzen der Natur gesegneten Vaterlandes, und
viele einzelne Gegenstande desselben, auf welche wir mit Recht stolz sind, wie die
Hegyalja, das Vaterland des Tokajer-Weines, — dass diese viele Jahrhunderte
hindurch nicht bekannt werden konnte, und, obwohl in der Mitte Europa’s gelegen,
erst in der neuesten Zeit gleichsam entdeckt wurde.

Es sind hier auch die Versaumnisse der Literatur, und zwar sowohl der
inlandischen, als der auslandischen in Anschlag zu bringen. Wahrend wir in der
einheimischen Literatur kaum einen Versuch aufzuweisen haben, der das Ausland
mit den Verlidltnissen unserer Weingegenden und besonders der Tokaj-Hegyalja
bekannt machen wollte, — finden wir in mehreren systematischen Werken des
Auslandes, trotz der ausgezeichneten Schilderungen mehrerer fremder Touristen,
durchaus verkehrte Ansichten mis

Es haben sich in unserem Vaterlande, ausser der blihenden Central-Land-
wirthschaftlichen Gesellschaft, noch zahlreiche Provinzvereinc gebildet, deren Auf-
gabe die Hebung der Agrikultur ist; die einzelnen Gebirgsgegenden thun dasselbe.

*) Le Tokay du Gard malgré son excellence ne saurait étre compare' au vin impérial de Tokay, co roi des vins de liqueur, si rare, quilnest bu, pour ainsi dire, qua la
table des roision sait, qu’il nen tre pas dans le commerce. Ampctlograpie frangaise ]Jar Victor Rendu m deuxieéme édition, I aris, 1857.



La carte a été faite en proportions rai-récluitcs d’apres celle (jui a été
dressée par les soins du génie militaire. On y trouvera indiqués, non seulement la
situation géographique de Hegyalja, mais aussi les terrains plantés en vignes et
en forets et la nature des roches, qui composent le sol.

Les vues ont été prises d’aprés nature par M. Gustave Keleti. Sa tache s’cst
trouvée en quchpie sorte rendue plus difficile par la nécessité de se diriger dans
le choix de la vue a dessiner, non pas d'aprés le pittoresque, mais l)ien ])liitot
d’aprés I’exposition plus ou moins heureuse de quelques vignobles.

Si cet ouvrage réussit a atteindre son but, alors se trouvera levé ce voile
derriére lequel la culture du Tokay se cachait mystérieusement pour la plus grande
partie de I’'Europe.

Que d’idées fausses en politique, sous le rapport économique et commercial
n'ont pas d0 concourir, pour que la force productrice de notre pays, si favorisé
par la nature, et tant de richesses qui font sa gloire, restassent, de méme que la
patrie du Tokay, la Hegyalja, inconnues pendant tant de siecles, et aient été

pour ainsi dire, découvertes dans les derniers temps.

Il faut tenir compte ici des erreurs et des négligences de la littérature aussi
bien dans notre pays qu’a I’étranger. Tandis que dans nos écrivains nationaux
nous trouvons & peine une tentative pour faire connaftre aux antres pays nos
vignobles et en particulier Tokay-Hegyalja; a [I'étranger, malgré les excellentes
descriptions de divers touristes, plusieurs ouvrages spéciaux se font remarquer

par des idées entierement fausses. *)

Il s’est formé dans notre pays, outre la florissante Société agricole centrale,
plusieurs autres sociétés dans la province, qui se sont proposé pour but le déve-
loppement de l'agriculture ; cet exemple a été suivi par plusieurs [lays vignobles
pour répandre une culture plus rationnelle de la vigne ; mais il serait a désirer

The map is taken from the original military survey (1"=400) in half
measui'c, and it exhibits not only the geographical situation of the Hegyalja, but
also what grounds are planted with vines or with woods, and further the pétro-
graphie nature of the soil.

The landscape drawings are taken from nature by Mr. Gustavus Kelcti,
who was however somewhat cramped in his operations, as he was obliged to
choose not so much those sites possessing great picturesque beauties, as those
vineyards which enjoyed a favourable aspect.

Should this work attain the object proposed, then the veil will be lifted
which has so long mysteriously concealed from the greatest part of Europe the
cultivation of Tokay wine.

W hat preposterous notions must have prevailed in a political, financial and
mercantile point of view, that the great fertility of our country, its varions pro-
ducts of which it is justly proud, nay even the birthplace of the Tokay wine, the
Hegyalja, should have remained unknown for centuries, and, though situated in the
centre of Europe, should have been as it were discovered only in our days.

This may be accounted for by the negligence of men of letters both abroad
and in our own country. While we can scarcely point out iu our own literature
a single attempt to introduce our vineyards and especially the peculiar condition
of the Tokay-Hegyalja, to the acquaintance of foreign lands, several systematic
works are guilty of the most preposterous opinions about Hungary, notwith-
standing the excellent descriptions which are to be found in the travels of several
distinguished Tourists*).

Besides the flourishing Central Agricultural Association, many others were
formed in the provinces, whose object was the improvement of agriculture. The
same has been done in single mountain districts with a view to introduce a more
rational cultivation of the vine. But it would be also neccssary that the Press should

") L g Tokay clu Gard malgrd son cxccllonce no saurait ctro com];arc! ail vin imperial do Tokay, cc roi des vins de liqueur, si rave, qu’il nostbu, pour ainsi dire, qu'a la
table des rois: on sait, qu'il nentru pas dans le commerce. Ampcilograpliie fi-aiicaise par Victor Rendu; deuxiéme édition, Paria, 1857.



hogy az ezek. altal meg.allapitott iranyt az irodalom vegye fel szellemi szarnyaira
s hordja szét a jeles borvidékek ismertetését messze a haza hatéarain is tal!

Az lUgyesség, szakértelem és erély, melyekhez a g6zer6 hatalma csatlakoz-
vén, az arl- s eszmecsere gyoysitdsat bamulatos haladdssal mozditjak el6, aj és
Uj 6sztont tdmasztanak a nemzeteknél jolétik, hatalmuk és dics6ségok kifejlesz-
tésére.

Minden jelenség oda mutat, hogy Magyarorszag is, melynek énkorményzati
bélcseségét nyolezszazados alkotmdanya, bétorsagadt s hésiességét Eurdpa had-
viselési torténetei tanusitjdk, hivatdsdt ama sokoldali haladds irdnydban fel-
fogva, gazdéaszatadnak, ipardnak s kereskedelmének kifejlesztése altal, a pol-
garisodas lanezolatdnak kelet és nyugat kozoétt oly kapcsat fogja képezni,
mely a nyugat szellemi el6haladésait, s az ipar mezején kikizdott héditma-
nyait nem csak magahoz &lelendi, de s6t egyrészrél eurdpai fontossagl vasut
vonalain, masrészrél a Duna 6rids karjain kelet birtokaba is atszallitandja s igy,
mint er6teljes kdzvetitd, Eurépa polgéarisodasdnak hasznat mozditandja el8.

A tokaj-hegyaljai bormivel6 egyesiilet ide vonatkozd nemes kotelességét is
kivénta, ha csak részben is, teljesiteni, midén e ,Hegyaljai Album* kiadatasat
eszkozolte.

Ezen Album tobbek kdzrem(kddésével jott 1étre, kiknek neve minden egyes

ezikk alatt kulon emlittetik.

TOROK ISTVAN.

zur allgemeinen Verbreitung einer rationellen Weinkultur; aber es ist nothwendig,
dass die Literatur sieh dieser Tendenzen bemachtige und die Bekanntschaft der
vorziiglichsten Weingegenden auf ihren geistigen Fittigen auch uber die Grenzen
des Vaterlandes hinaus weithin verbreite !

Geschicklichkeit, Fachkenntnisse und Energie, verbunden mit der Macht des
Dampfes, befordern den Waaren- und Ideenaustausch mit wahrhaft bewunderungs-
wirdiger Schnelligkeit, und regen die Nationen immer von Neuem zur Erweiterung
ihres Wohlstandes, ihrer Macht und ihres Ruhmes an.

Alle Anzeichen deuten daraufhin, dass auch Ungarn, dessen Weisheitin der
Selbstregierung seine achthundcrtjahrige Verfassung, dessen kithnen Heldenmuth
Europa’s Kriegsgeschichten beweisen, — seinen Berufin Bezug aufjenen vielsei-
tigen Fortschritt richtig erfassend, durch Ausbildung seiner Landwirthschaft, seiner
Industrie und seines Handels, den Ansprichen des Zeitalters geniigen und ein sol-
ches Glied der Civilisationskette zwischen Ost und West bilden werde, welches die
geistigen und materiellen Errungenschaften des Westens nicht nur sich selbst
aneignen, sondern dieselben sogar, einerseits auf seinen europdisch-wichtigen Ei-
senbahnen, andererseits auf den Riesenarnien der Donau auch dem Osten Uber-
mitteln und auf diese Weise, als kraftiger Vermittler, der Civilisation Europa’s
von grossem Nutzen sein wird.

Die Tokaj-Hegyaljaer Weinbau-Gesellschaft wollte ihre diessbeziigliche, edle
Pflicht, wenn auch nur theilweise, durch Herausgabe dieses ,,Hegyaljaer Albums*
erfillen.

Dieses Album verdankt seine Entstehung der Mitwirkung mehrerer Fach-
manner, deren Name unter jedem einzelnen Artikel steht.

STEPHAN TOKOK.



que la tendance suivie par ces sociétés fat appuyée par la presse, et que celle-ci
portat la connaissance de nos meilleurs vignobles bien au dela de nos frontieres.

Le savoir-faire, les connaissances spéciales et I’énergie, auxquels sajoute
la vapeur qui accélére si puissamment I’6change des marchandises et des idées,
tout cela réveille chez les peuples linstinct d’augmenter leur bien étre, leur

puissance et leur gloire.

Tous les indices annoncent que la Hongrie, qui a prouvé sa sagesse dans
I’'autonomie de sa constitution, de I'héroisme de laquelle font foi les annales
militaires de I’Europe, saura remplir sa nouvelle mission, suivre la marche
du progrés, et par le développement de son agriculture, de son industrie et
de son commerce, se mettre a la hauteur des temps modernes et par la devenir,
dans la chafne de la civilisation entre I'Orient et I'Occident, un membre qui
non seulement s’approprie les conquétes de I'Occident, mais aussi, grace a
des voies ferrées d’une importance européenne et a la grande route du Danube,
les transporte dans I’Orient, et serve ainsi de puissant intermédiaire a la civilisa-

tion de I'Europe.

C’est ce but que la Société vinicole de Tokay-Hegyalja a cherché a atteindre
en partie par la publication de cet Album de la Hegyalja.
Cet album doit sa naissance a la coopération de plusieurs hommes spéciaux,

dont les noms sont cités a la fin de chaque article.

KTIHNNE TOKOK,

endeavour to aid the efforts of those different Associations, and spread far beyond
the limits ofthe land the knowledge of those excellent wine districts.

The wonders performed by steam, which annihilates space, and brings
distant nations into close propinquity to each other, must call forth in every nation
possessing the least energy an interchange of not only their peculiar products,
but also of ideas, and thus awaken in them the wish to increase their prosperity
and influence.

If we read aright the signs of the times, Hungary, whose capability of self
gowernment is attested by her constitution, and whose heroic courage is well
known from the history of the wars of Europe, will comprehend what her
vocation is in this general advance of nations, and will hasten to satisfy the
exigencies of the time by the development of her agriculture, her industry
and her trade. She will perceive that she is destined to be a link in the chain
of civilisation between East and West, and that she will appropriate to herself
the superior advantages of the West, while transferring them to the East. For
this task of conveying the civilisation of Europe to the far East, Hungary is
peculiarly fitted by her central position, by her railways and by the steamers
which glide down the mighty Danube.

The Association for the cultivation of the Tokay-Hegyalja Wine District,
wish to promote those views by the publication of their Hegyalja Album.

This Album owes its origin to the cooperation of several scientific aud

practical men, whose names are placed at the bottom of each article.

STEPHEN TOROK.



A TOKAJ-HEGYALJAI BORMIVELO EGYESULET.

Tokai-Hegyaljanak volt Yirdgzé borkereskedelmi Jgirszaka, -mig..a szomszéd
ment keresztil. A termeszt§ itthon helyben adta el boréat; a szireti idésiak egy-
szersmind egy nagyszer(i vasar volt, melynek orémzaja ko6zott valt meg termé-
nyétél s felImentve 16n minden gondoskodastdl, hogy pinezekezelést (izzon, s borai
szamdra piaczot keressen.

E kedvezd korszak azonban letint; s a hegyaljai borkereskedés a fenn
érdeklett esemény, valamint a kilféldi, agy Magyarorszag és az 6rokos tartoma-
nyok kozott 1848-ig fennallott vdmok nyomasztasai, legtjabban pedig az 1848-ik
évi katastrophék utdn bekovetkezett kdzterhek megstlyosodéasa folytan bal fordu-
latot von, s a hegyaljai jeles borok kelete megddbbentéleg szallott ala.

Ily kérilmények kozott el6térbe lépvén a termeszt6k komoly aggodalma,
eszmélkedni kezdettek az egyenkinti kedvez6tlen tényezék, azoknak elhéaritasa,
valamint azon eszk6z6k felett, melyek a hegyaljai sz6lészetet s boraszatot maga-
sabb tokélyre emeljék; s végre azon moédok felett is, melyeknek eszkozlései
folytan, miutan éjszakon n;ag'y:részben piaczot vesztettek, a tokaji borokkal nyu-
gat felé szerezzenek kéarpdétladst. E feladat annal fontosabbnak tdnt fel, mivel
nyugat piaezain mar ekkor a franczia és spanyol borok lettek a tér uraiva, s igy a

DIE TOKAJ-HEGYALJAER WEINBAU-GESELLSCHAFT.

Tokaj-Hegyalja hatte einmal eine Glanz-Periode, in welcher sein Weinhan-
del in héchster Bluthe stand; dies war die Zeit vor 1780, wo ndmlich das staat-
liche Leben der benachbarten edlen polnischen Nation jene wesentlichen Verande-
rungen noch nicht erlitten hatte, die ihre Selbststdndigkeit vernichteten. Damals
verkaufte der Producent zu Hause seinen Wein; die Zeitder Weinlese war zugleich
ein grossartiger Markt; unter ihrem Freudenjubel trennte er sich von seinen Wei-
nen und wurde von allen Sorgen, welche gewohnlich Keller und Verkauf bereiten,
befreit.

Jene glinstige Zeit ging jedoch vorlber, und der Weinhandel der Hegyalja
wurde durch den Fall Polens ebenfalls erschiittert; sowohl durch dieses Ereigniss,
als auch durch die ausléandischen und durch die zwischen Ungarn vmd den Erblén-
dern bis 1848 bestandenen, driickenden Zdlle; endlich, in neuester Zeit, durch
den Druck derin Folge der 1848-er Katastrophe eingetretenen allgemeinen Lasten,
verschlimmerte er sich immer mehr und mehr, und der Absatz der ausgezeichneten
Hegyaljaer Weine sank in wahrhaft erschreckender Weise.

Unter solchen Umstanden traten die ernsten Sorgen der Produeenten in den
Vordergrund, und sie begannen uber die unginstigen Verhéltnisse, welche den
Weinhandel hemmten, nachzudenken, und suchten Mittel, um dieselben zu beseiti-
gen; sie begannen tber Einrichtungen nachzusinnen, durchweiche sich der Hegy-
aljaer Weinbau und Weinhandel wieder heben kénnte; so wie auch da-
riber, auf welche Weise sie dem Tokajer Weine im Westen Absatz ver-
schaifen konnten fir die, im Norden zum grossen Theil verlorenen Maérkte.
Die Wichtigkeit dieser xlufgabe musste um so einleuchtender sein, da auf den
Miérkten des Westens die franzdsischen und spanischen Weine schon damals die



L
DE LA SOCIETE VINICOLE DE JA TOKAY-HE(IYALIA.

Les propriétaires des vignobles de Tokay entretenaient autrefois un commer-
ce actif avec la Pologne, surtout jusqu’ il lI'année 1780, c’est a dire lorsque de
grands cliangements n’étaient pas encore survenus dans la constitution politicpic
de ce noble et malheureux pays. Alors le i)rodueteur vendait ses vins sur place, et
ordinairement pendant les bruyantes fétes de la vendange ; les acheteurs venaient
en personne et délivraient le vigneron du souci de chercher un marché pour scs
produits.

Mais ces heureux temps sont passés et le connncrcc des vins de Tokay a
beaucoup souffert par les malheurs qui ont accablé la nation polonaise.

Par suite de ces événements et sous I'effet des droits écrasants qui, jusqu’en
1848 furent établis non seulement sur l’export, mais aussi sur toute marchandise
voyageant dans lintérieur de I'enq)ire, enfin par suite des taxes oppressives,
conséquence de la catastrophe de 1848, le commerce des vins perdit de plus en
plus et la vente du célébre vin de Tokay diminua d’une maniére extraordinaire.

Cet état de choses a naturellement excité de vives inquiétudes dans I’esprit
des propriétaires de vignes. lls se mirent a réfléchir aux obstacles qui entravaient
le commerce des vins et aux meilleurs moyens de les écarter. Ils cherchérent le
moyen d’élever la culture de la vigne a un plus haut degré de perfection ; ils pen-
serent que l'occident de I'Europe pourrait peut-étre leur offrir un débouché qui serait
ufie compensation pour celui qui leur avait été en partie fermé dans le nord. Mais
ceci était une entreprise qui paraissait d’autant plus difficile que les vins de Fran-
ce et d’Espagne étaient depuis longtemps en possession du marché. Il fallait donc

TokoJ'lc'jfjnljai Athim.

1.
TJIE UNION FOR THE }gJULTIVATION OE THE VINE IN THE
TOKAY-HEGYALJA.

The proprietors of the Tokay vineyards carried on formerly a vei'y flouri-
shing trade with Poland, namely till after the year 1780, when as yet no great
changes had taken placc in the political constitution of that noble people. For in
those times the producer sold his wines on the spot where they were grown, and
usually during the noisy festivities of the vintage, the purchasers came themselves
and delivered the winegrower from the care of seeking himself a market for his
wines.

lJut those good times are gone and the trade in Tokay wine has suffered
greatly through the calamities which have befallen the Polish Nation.

In consequence of those events and of the oppres.sive duties which have
been laid not only upon exports to foreign countries, but upon every thing conve-
yed from one part of the Austrian empire to another until the year 1848, and
finally in consequence of the heavy and oppressive taxes, which have been laid
upon every thing since the catastrophe of 1848, the wine trade has taken a disad-
vantageous turn and the sale of the celebrated Tokay wine has diminished in an
extraordinary degree.

These circumstances naturally created much anxiety in the minds of the
wine growers. They began to reflect what were the obstacles which stood in the
way of the winetrade, and what would be the best means of doing away with
them. They began to reflect by what means the culture of the vine might be car-
ried to a higher degree of perfection, and they also began to consider whether
they could not find in the west of Europe a market which would prove a compen-
sation for the one they had partly lost in the north. This undertaking appeared
the more difficult because the french and spanish wines were already in possession



a hegyaljai boroknak nemcsak azok természetes jelességeivel, hanem egyszers-
mind az ottani kezelés tokélyével is meg kellett mérkdzniuk.

E szikségesség érzetétél indittatva a tokaj hegyaljai sz6l6birtokosok, idve-
zilt Breczenheim Ferdinand herezeg felhivasara, a hegyaljai érdekek elémozdi-
tdsa czéljabol tarsulattd egyesiltek, s a magas kormanytol kieszk6z6lt engedély
folytdn, 1853 év octob. 30-kan, Madon tartott tanacskozadsukban elhatarozak;
miszerint azt ,Hegyaljai részvénytarsulat® czini alatt kereskedési szempontbdl
kivanjak megalakitani. Az alapszabéalyokat egy véalasztmény oly ezélbél, hogy
azok felsébb meger6sités ala terjesztessenek, ki is dolgozta. Azonban a tervezett
,kereskedelmi részvénytarsulat“ alakulasa tobb oldalrdl keletkezett nehézségekbe
Utkozvén, s ezek legy6zése, a korilmények komoly dtgondoldsa utan, alaposan
remélhet6 nem lévén, — ennek kdvetkeztében 1855 évben, a tiszt, herezeg elhuny-
tadval, a tarsulati elndkké valasztott gr Andrassy Gyoérgy 6 mltga elndklete alatt
S.-A.-Ujhelyt tartotUarsulati gy(lésben elhataroztatott : mis~rint felhagyva a ter-
vezeiTlieresEedeLjii.részvéttyiarsiilat alakitasaval, a helyett egy tisztan sz6l6d és
bormivelési czélok érdekében m(ikodend6 idrsulat alaliiitassék, s e végre az alap-
szabéalyok azonnal ki is dolgoztattak.

igy keletkezett a jelenleg is fenndll6 ,tokaj-hegyajjtaj® bormivelé egyestlet”,
melynek alapszabdalyai fels6bb helyen 1857 julius hé 16-fic napjan erdsittetvén
meg, azok ugyanazon év oetober hava 26 kan Tolcsvan tartott koézgy(Glésben
kihirdettettek ; ugyanakkor az egyesilet magéat alakultuak nyilvanitvan, elno-
kul — grof Andrassy Gyorgy 6 nm. visszalépése folytdn — baré Vay Miklés 6
nagyméltdsaga valasztatott meg.

Azonban az egyesilet tevékenysége az alapszabalyok megerdsitése el6tti
id6kozben sem szunyadott; 1854-ben Talyan, — 1855-ben ujhelyt és Méadon, —
1856-ban Tokajban, — 1857-ben ismét Madon tartattak tanacskozasok, melyekben
tébb életre valé eszme s javallat vitattatott meg, — évenkint szald ¢s borkiallita-
sok rendeztettek, s megbiralasi eljarassal kottettek 0azvG, melyek valamint a
sz6iomivelés mint a borkezelés el6bbvitelére nézve lendit6 hatds nélkil nem
maradhattak.

Végre az egyesilet szerves élete az 1858 évvel tettleg megkezdédvén, az
el6készilési térr6l, a munkéssag korébe lépett 4t ; — a sz616- és borkiallitdsoknak
hatarozottabb jellemet adott; a hegyaljai szolofajokat osztdlyozta s megéllapi-
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Herren des Platzes wurden, und die Weine der Hegyalja mussten daher nicht nur
mit der natirlichen Vorzuglichkeit der erwdhnten Weine, sondern zugleich mit
der Volkommenheit der dortigen Manipulation den Kampf aufnehmen.

Bewogen von dem Gefiihle dieser Nothwendigkeit, traten die Weingértenbe-
sitzer der Hegyalja, einer Aufforderung des sel. Firsten Ferdinand Breczenheim
Folge leistend, zur Hebung der Hegyaljaer Interessen, in einen Verein zusammen,
und beschlossen in ihrer, in Folge der Erlaubniss der H. Regierung am 30. Octob-
1853 zu Mad abgehaltenen Versammlung, dass sie aus merkantilen Gesichts-
punkten eine ,Hegyaljaer Aktiengesellschaft® griinden wollen. Mit der Ausarbei-
tung der hohem Orts vorzulegenden Statuten wurde ein Ausschuss betraut, doch
tauchten in Bezug auf die projektirte ,merkantile Aetiengesellschaft* von mehre-
ren Seiten solche Hindernisse und Schwierigkeiten auf, aufderen Beseitigung man
bei ernster Erwagung der Umstdnde mit Zuversicht kaum rechnen konnte; daher
wurde im Jahre 1855 in der, unter Vorsitz Sr. Excellenz des Grafen Georg An-
drassy, (der beim Tode des verehrten Firsten zum Prédsidenten gewéhlt worden
war) zu S.-A.-Ujhely abgehaltenen Vereinssitzung beschlossen, mit Beseitigung
der projektirten merkantilen Aktiengesellschaft, bloss fiir die Interessen des Wein-
baues eine Gesellschaft zu griinden, deren Statuten auch sofort ausgearbeitet wer-
den sollten.

So entstand die auch jetzt noch wirkende ,Tokaj-Hegyaljaer AVeinbau-Ge-
sollschaft”, deren Statuten am 16. Juli 1857 hoheren Orts sanktionirt, und am 26.
October desselben Jahres, in der zu Tolcsva abgehaltenen o&ffentlichen Sitzung
publicirt wurden; zugleich erklarte sich der Verein bei dieser Gelegenheit fir con-
stituirt, und wéhlte in Folge des Zuriicktretens Sr. Excellenz des Grafen Georg
Andrassy, Se. Excellenz den Baron Nikolaus Vay zum Préasidenten.

Doch war der Verein.auch vor der Bestdatigung der Statuten nicht unthétig;
es wurden im Jahre 1854 zu Talya, 1855 zu Ujhely und Mad, — 1856 zu To-
kaj* — 1857 wieder zu Mad Besprechungen gehalten, in denen mehrere lebens-
fahige Ideen und Vorschldge discutirt, jahrliche Trauben- und Weinausstellungen
beschlossen, die einer strengen kritischen Beurtheilung unterzogen werden sol-
len, — Vorschlage, welche zwar die Traubenkultur und Weinbehandlung im Gros-
sen nicht forderten, jedenfalls aber einen bedeutenden Aufschwung derselben vor-
bereiteten.

Als endlich das organische Leben des Vereines im Jahre 1858 thatsachlieh
begann, ging er von Vorbereitungen zu Thaten tiber ; — er gab den Trauben- und
Weinauastellungen einen bestimmteren Charakter ; er classificirte und bestimmte



que le vin de Tokay les égalat non seulement par son excellence intrinséque, mais
que la manipulation en fit portée au méme degré de perfection.

Convaincus de cette nécessité, les propriétaires des vignobles de Tokay se
réunirent, sur l'invitation de feu le prince de Bveczenlieim, pour fonder une socié-
té, dont le principal objet devait étre de protéger les intéréts du commerce des vins
de Tokay ; apres avoir obtenu l'autorisation du gouvernement, ils résolurent, dans
une assemblée tenue & MAad le 30 Octobre 1853 de former une union commercia-
le dans le but indiqué plus haut. Une commission fut choisie pour dresser les sta-
tuts nécessaires et pour en obtenir la confirmation de la part du gouvernement.
Mais cette union commerciale rencontra, dés son début, tant de difficultés et dob-
stacles, provenant de différentes parts, qu’il y avait peu d’espérance de les sur-
monter, vu les circonstances qui les faisaient naftre. A la mort du prince Breczen-
heim, le comte Georges Andrassy fut élu président de I'Union l'an 1853. A une
assemblée qu’il présidait, on résolut, qu’au lieu de la société par actions, d’en for-
mer une autre, dont le but serait la culture de la vigne et la fabrication du vin, et
eu conséquence on dressa immédiatement les statuts de la nouvelle association.

Telle est I'origine de la société vinicole actuelle de Tokay ; ses statuts ont
été confirmés par le gouvernement I’'an 1857 et publiés le 20 Octobre de la méme
année a une réunion tenue a Tolcsva. A cette occasion la société fut déclarée
constituée, et le comte Andrassy s’étant retiré, le baron Nikolaus Vay fut élu pré-
sident.

Mais la société ne resta pas inactive pendant le temps qui précéda la confir-
mation des statuts. Des réunions furent tenues a Talya en 1854, a Ujhely et a
Mad en 1855, a Tokay en 1856 et de nouveau a Mad en 1857, réunions dans les-
quelles on discuta plusieurs idées et plusieurs propositions pratiques, on organisa
des expositions annuelles de raisins et fle vins, et ces judicieuses dispositions ont
sGirement apporté des améliorations dans la qualité des raisins et la manipulation
des vins, bien qu’un progrés en grand ne fit pas encore possible.

La vie organique de la société ne commence que l'année 1858 ; ce n’est qu’
alors qu’elle quitte le terrain des préparatifs et entre dans le domaine des faits ;
elle donna aux expositions de raisins et de vins un caractére plus décidé, elle clas-
sifia et définit les différents cépages, etc.

of the market in the west. It was consequently necessary that the Tokay wines
should not only equal those above-mentioned in excellence, but that they should be
treated in the making in the same superior manner.

Convinced of this necessity, the Proprietors of the Tokay vineyards, on the
invitation of tlie late lamented Prince Breczenheim, united in order to form a
Society, whose chief object should be to promote the interests of the Tokay wine
trade, and after having obtained the authorisation of the Government, they resol-
ved, at a meeting held at Mad on the 30 of october 1853 to form a commercial
Union for the above-mentioned purposes. A committee was chosen in order to
draw up the necessary statutes, and to obtain their confirmation by the Govern-
ment. But this projected commercial union met, at the very beginning, with so
many difficulties and obstacles, proceeding from different quarters, that there was
but little hope to overcome them, when one considered the circumstances which
gave rise to them. On the death of Prince Breczenheim, Count George Andrassy
was chosen president of the Union in the year 1853. At a meeting holdén at
S.-A.-Ujhely in the same year, at which he presided, it was resolved that instead
of the projected commercial joint stock Company, another should be formed,
whose object should be the cultivation of the vine, and accordingly the statutes
for this association were drawn up without delay.

This was the origin of the present Association for the cultivation of the vine
at Tokay, whose statutes were published on the 26 of october in the same
year ata meeting held at Tolcsva. On this occasion the Union declared itself
constituted, and Baron Nicholas Vay was chosen President.’

But the Union did not remain inactive or idle during the time it had to wait
till the statutes were approved of by the Government. Meetings were held at T4-
lya in the year 1854, at Ujhely and Mad in 1855, at Tokay in 1856, and again at
Méd in 1857, in which several practical ideas and proposals were discussed, an-
nual exhibitions of grapes and wines were appointed, and these judicious arrange-
ments tended to promote the object of the Union by improving the quality of the
grapes, and by introducing a better system of cellarage, although a progress on a
great scale was not yet attainable.

The organic life of the Union did not actually begin until the year 1858.
They nowceased to make mere preparations, and entered upon the field ofactual
improvements. They gave a more decided character to the exhibitions of grapes
and wines, and they classified and defined the different sorts of grapes.



die Hegyaljaer Traubensorten ; er wirkte fur vorziuglichere Werkzeuge der Trau-
ben- und AVcinkultur durch Preisausschreibungen; er untersuchte die Ursachen
des matten Absatzes der Hegyaljaer Weine; er erforschte die Mittel, durch welche
nicht nur Nachfriige nach den Weinen beférdert, sondern dieselbe zugleich im In-
und Auslande einen solchen Aufschwung erhalten wUrde, dass sie auf den Schwin-
gen des Credits zu einem lebenskréaftigen Verkehr erstarken koénnte.

Der Verein richtete nun seine nachste Tliiltigkeit auf Errichtung einer Spar-
kassa und einer Rebenschule, welche letztere, nicht nur die Hegyalja, sondern
mit der Zeit auch andere Gegenden des Landes, ja, wenn es ihre Entwicklung ge-
stattet, auch das Ausland mitjenen edlen Traubensorten versehen kdnnte, deren
Frichte den ,ruhmgekronten Tokajé r-W ein®“ liefern.

Der Verein, der gegenwaértig 232 Mitglieder z&hlt, umfasst die bedeutende-
ren Weinprodueeuten der Tokaj-Hegj'alja und besteht namentlich aus folgenden

totta, — kitliudbb sz616- és bormivelési kézi-eszkozok el6allitiisai-ca nézve palya-
zatok kitizése injan hatott; fejtegetés ald vette a hegyaljai borok lanyha kelen-
tléségének okait, flirkészte s vitatds ald vette az eszkozdéket, melyek alkalma-
sok volnanak a bor keresettségét nem csak clémozditani, hanem annak egyszer-
smind bel- és kulféldén oly lenduletét eszkézdlni, hogy a hitel karjain életerds
forgalomma izmosodni alkalmas legyen.

Az egyesiilet kozelebb egy takarékpénztar és széliskola létrehozaséara for-
ditja munkassagat, mely utébbi altal azt czélozza: hogy ne csak a llogyaljanak,
hanem idével az orszdg mas vidékeinek, sét ha fejlédcso engedni fogna, a kil-
foldnek is szolgéaltasson azon nemes sz6l6fajokb6l, melyek gytmdlcseibdl szird-
dik a diadal-koszords to kaj i bor.

Az egyesiletnek jelenleg 232 tagja vau, kik egyszersmind tokaj-hegyaljai
jelentékenyebb bortermeszték, névszeriut :

Andrassy Gydérgy gr.

Andrassy Mané

Almasy Dénes gr.

Adrianyi Déaniel gr.

Anti Janos

Barc/.ay Albert

Barczay Janos

Béarczay Jozsef

Barczay Odén

Béarczay Laszli'i

Bark6czy Janos gr.

Bartus Jozsef

Besenyey Pl

Berglcr Gyula

Berzeviczy Titusz

Bocskay Ignéacz

Bornemisza Sandor

Boros Pal

Brcczenheim-Schwarczenberg
Karolina herczegno

Bujanovics Rudolf
Burchardt Istvan
ButHer Sandor baré
Beuszt Ede baré
Bischizky Antal
Czirdky Janos grof
Csuka Jozsef
Biikoviizky Ferdinand
Cznkker Man6
Dégenfeld Imre grof
Dessewfy Gyula grof
Dessewfy Kalmén grof
Dercsényi Kalméan
Dienes Istvan

Dokus Jozsef
Dorosnyak Karoly
Déry Lajos baro
Drask6czy Samuel
Draveczky Alajos
Egert Jozsef

Erdélyi Antal
Erdédy Istvan grof
Ewa Andras
Falkenheiin Gyula gr.
Fandly Joézsef
Farkas Istvan
Farkas Miklés
Fazola Karoly
Ferenczy Imre
Fesztory Tamas
Feszt Imre
Fiedler Kéaroly
Fogarasy Gyorgy
Freund Vilmos
Friedman Adolf
Fiichs Abraham
Fuhrer Adolf
Fiileky Gyoérgy
Gliiczy Jézsef
Glacz Janos

TOROK ISTVAN.
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Individuen :

Go6gh Antal

Gogh Lajos
Golenics Antal
Gorgey Arnold
Gruden Ferencz
Hedry Erné
Hellner Kéaroly
Heyduk Ambrus
Heyduk Jézsef
Hollender Le6
Hudieh Jénos
Jaszay Samuel
Jésika Samu bar()
Kacskovics Andrés
Karacsonyi Tamas
Karolyi Laszlo
Kazinczy Andras
Kéi)cs Ferencz
Kerekes Janos
Klein Karoly

Klobusiczky Agoston
Kloczké Anna
Kocsis Janos
Kloczko Jénos
Koezog Janos
Kohlman Frigyes
Kolosy Sandor
Koméaromy Karoly
Koos Dévid

Kovéacs Ferencz
Kovécs Lajos
Kovalcsik Jozsef
Krajnydk Mihély
Kréczer Agoston
Kun Daniel

Kun Frigyes
Kallay Gusztav
Kiss Gusztav
Kopély Karoly
Koméaromy Ferencz

Lacsnyi Vincze
Laczay Gabor
Léaczay Szab6 Karoly
Leho6czky Jozsef
Leh6czky Odén
Lengyel Jozsef
Lévay Janos

Lévay Séandor
Lichtman Adolf
Liszy Ede

Lényay Géabor
Lényay Menyhért
Lonyay Odén
Lukacs Jozsef
Lux Leopold
Majlath Antal gr.
Majorosy Sa&ndor
Malonyay Apollonia
Ménik Jézsef
Marasca Lajos

STEPIIAN TOKOK.



Comuic beaucoup dcpciul de rexcellcuce des outils, la société décréta des
concours sur des sujets donnés ; elle soumit & un rigoureux examen les causes qui
faisaient déchoir le commerce de Tokay ; elle s’efforca de découvrir les meilleurs
moyens d’assurer la pureté du vin, pour lui obtenir & I'intérieur et a I’étranger, un
accueil plus favorable et lui assurer une vente plus étendue.

L’union fit aussi scs efforts pour établir une caisse d%épargnes et une pépi'
niere pour vignes ; ccttc derniére destinée & fouruir, non seulement le district de
Tokay, mais aussi par suite de son dévelopj)cment, tous les pays vignobles de la
Hongrie et de I’étranger, de ces cépages dont la grappe fournit le célebre vin de
Tokay.

La société consiste maintenant en 232 membres ; elle compte les principaux
propriétaires des cotes de Tokay ; voici leurs noms :

Mérjasy Gabor
Marjasy Mihaly
Marsalké Janos
Marsaiké Let)
Mattyasovszky Boldi/s.
Mattyasovszky Kalman

Rénolder Jozsef
Répdassy Jozsef

Réti Andrés
Rosenfeld lleyer baré
Rosztéczy Lip6t
Sandor Janos

Mura Gyoérgy
Nagy Mihaly
Nagy Miklés
Német Mihaly
Nyomarkay Jo6zsef
Nyoméarkay Karoly

Melczer Istvan Olah Miklés Schmicz Séandor
Mezéssy Imre Olah Jozsef Sebcczky Andras
MezGssy Laszlo Orosz Andras Sennyey Janos baré
MezGssy Menyhert Ovary Pal Sennyey Pal baré

Moll J6zsef
Molnéar Gydrgy
Molnér Jozsef

Paléczy Lészlo
Patay Samuel
Paulovszky Janos

Sennyey Victor baré
Séhalmy Janos
Somogyi Istvan

Nagy Aron Pfanschmid Irion Somogyi Jozsef
Nagy Gyula Pétermann Gyoérgy Spilemberg Gabor
Nagy Ignacz Pramer Alajos Sréter Istvan

Nagy Jozsef
Nagymaté Karoly
Nagy La&szlé

Steiuer Ferencz
Stenczel Déniel
Stépan Ferencz

Kéacz Gébor
Kadvan.’zky Istvén
Radvanyi Gabor

ETIENNK TOKC)K.

As much depends upon the excellence of the tools employed in the cultiva-
tion of the vine, the Union appointed subject; upon which prize essays were to be
written, and subjected to a strict examination the causes which might have occa-
sioned a diminished sale of the Tokay wines; they endeavoured to disc-over what
would be the best means to secure the genuineness of the wine, as also to obtain
for it both at home and abroad a more favourable reception and a greater sale.

The Union made also strenuous exertions to found a savingsbank aud a
nursery for vines; wiiich latter was to furnish not only the Tokay district, but
also in due course of time the wine districts not only of Hungary, but also of
foreign countries with that species of vine, whose grapes produce the celebrated
Tokay wine.

The Union which now consists of 232 members, includes the most conside-
rable wine growers ofthe Tokay district; their names are as follows :

Szilvasy Tobias
Sziiinyey Félix
Szirmay Istvan
Szirmay Odén
Szirmay Pal
Szirmay Vincze
Szmrecsanyi Odon
Szab6 Laszlo
Szab6é Kaéaroly
Szentléleky Laszl6
Teitelbaum Mané
Teitelbaum Néathéan

Valyi Istvan

Valyi Pal

Vay Miklos baré
Vay Sandor baré
Vass Gyula
Vecsey-Olah Kéroly
Velbavszky J6zsef
W eisz Mérton
Veizer Miksa
Vladéar Jézsef
Vladar Kristof
Vodzék Janos
Weinhiindler Jakab
Zaboiszky Laszlé
Zichy Henrik grof
Zimmermann Mané
Zsarnay Lajos
Zsedényi Ede.

Stépéan Milialy
Stubenfoll Moér
Szab6 Agnes

Szab6 Janos (véradi)
Szab6 Jozsef

Szab6é Samu (bartfai)
Szabé Karoly (bartfiii)
Szabé Lajos (véaradi)
Szab6é Samu (bartfai)
Szakmary Donét
Szanté véros

Szeghi Gyula
Székely Jozsef
Szentimrey Andras
Szentimrey Miklés
Szentivanyi Vincze
Szerviczky Gyorgy
Szerviczky Séandor
Szilvasy Jozsef

Teitelbaum Salamon
To6th Samu

Torok Istvan
Trombitads Ignécz
Tokaj varos
Ujhazy Albert
Ujhazy Jézsef

STEPHEN TOKOK.



Il.
tokaj-ectYalia @Eo@Raphiai tekintetben.

Tokaj-Hegyalja Magyarorszag éjszakkeleti részében fekszik, az éjszaki
szélesség 48®7' és 48“25', s a Faroe szigetek délkorét6l szamitott keleti lioszusag
38“50'és 39“22' kozodtt; legdélibb nyulvanyat képezi azon Tracliyt és Rbyo-
litb alkotta vulkani hegységnek, mely a Kéarpatok hatarszéli hegylanczatél délre
Eperjesnél kezdédik s csaknem szakadatlanul tart Tokajig, hol merészen nyomul
az Alfold siksagaba.

A Hegyalja tulajdonképen topographiai fogalom, az az éjszakr6l jové s az
Alfoldnél régton végz6dé hegysornak lejtjét és aljat jelenti, mely az annyira
elhiresedett tokaji bort termi; de e szadzad elején részesités végett bizonyos, az
aszubor-termeléshez kotott szabadalmakban orszaggytilési kildottség allapitotta
meg annak hatarat, a Tokaj-Hegyaljahoz szamitva a Hernad-vélgy balparti fel-
sikjan fekvé Szantdé mezévarostdl Tokajon keresztil Pataknak tartd s Ujhelyig
hazédé hegysornak az Alféldre nézé lejtjét, mi geographiai tekintetben is kozei
egy egészet tesz; de ezen Kkivil a nyugati végen Golop, a keletin Kis-Toronya
csatoltatott még oda, mi &llal a fogalom kissé mesterkéltté valik.

A Tokaj-Hegyalja 0sszes teriilete vagy 6t (geographiai) négyszogmeértféld,
s ennek vagy Vs-e van sz6l6vel belltetve, mi atérképen apré fekete karikak altal
van lathatélag kimutatva.

E teriilet (Golopot és Kis-Toronyat oda nem véve) egészben egy kiilénoldalu
haromszog, melynek legdélibb, de egyébként is a legkivalébb pontja a Tokaji
hegy. Ezen ponttél nyugatra Szanténak megy a legkurtdbb, korlllbeldl 374 — ;
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Il.
TUKAJ-HEttYALIA IN (IEOftRAPHISCHER HINSICHT.

Die Tokaj-Hegyalja liegt im norddstliclien Theile Ungarns, zwischen 48"7'
und 48°26" nérdlicher Breite und zwischen 38“50' und 39°22' ¢stlicher Lénge,
vom Meridian der Lisel Ferro gerechnet; sie bildet den sidlichsten Auslaufer
jenes aus Trachyt und Rhyolith bestehenden vulkanischen Gebirges, welches sid-
lich von der Gebirgskette der Karpathen bei Eperies beginnt und sich beinahe
ununterbrochen bis Tokaj erstreckt, wo es kihn in die Ebene dringt.

Die Hegyalja ist eigentlich ein topographischer Begriff und bezeichnet den
Abhang und Fuss jener Gebirgskette, welche von Norden kommt, im Tieflande
plétzlich endigt und den weitberihmten Tokajer Wein hervorbringt; zu Anfang
dieses Jahrhunderts wurden jedoch wegen Betheiligung an gewissen die Ausbruch-
Produktion betreffenden Privilegien, ihre Grenzen von einer Deputation des Land-
tages bestimmt; man rechnete den, dem Tieflande (Alféld) zugekehrten Abhang des
bei dem Orte Szant6, am linken Ufer des Hernadthales, beginnenden, Uber Tokaj
gegen Patak sich hinziehenden und bis Ujhely hinlaufenden Gebirges, zur Tokaj-
Hegyalja, was auch in geographischer Hinsicht nahezu ein Ganzes bildet; ausscr-
dem wurde aber noch am westlichen Ende Golop, am 6stlichen Klein-Toronya
hinzugefiigt, wodurch der Begriff’ein etwas gekunstelter wurde.

Der Flacheninhalt der ganzen Hegyalja betrdgt etwa 5 (geographische)
Quadratmeilen; ein Finftel dieses Gebietes ist mit Reben bepflanzt, was auf der
Karte mit kleinen schwarzen Ringen bezeichnet ist.

Dieses Gebiet (ohne Golop und Klein-Toronya) bildet ein ungleichseitiges
Dreieck, dessen stdlichste und Uberhaupt hervorragendste Spitze der Tokajer
Berg ist. Von diesem Punkte aus zieht sich gegen Westen (nach Szant6) die kiv-



IL
LA HEGYALJA 1)E TOKAY SOUS LE RAPPORT GEOGRAPHIQUE.

La Hegyalja de Tokay est comprise dans la partie nord-est de la Hongrie,
entre le 48®7' et 48°5' de latitude septentrionale et entre le 18“50" et lo 19"22'
de longitude orientale ; elle occupe la ramification la plus méridionale de ces
montagnes volcaniques formées de rhyolithe et de trachyte, qui sc détachent des
Carpathes pres dEperies, sc prolongent presque sans interruption jusqu’a Tokay,
ou elles font une pointe hardie dans la plaine.

La Hegyalja est a proprement parler une expression topographique et
désigne le versant et le pied de cette chaine de montagnes qui vient du nord se
perdre dans la plaine et qui produit le célébre vin de Tokay. Au commencement
de ce siecle, a propos do la participation & certains priviléges attachés a la fabri-
cation de I’Ausbruch, les limites de la Hegyalja furent tracées par une commission
de la Diete, et I'ony comprit les versants tournés vers la plaine des montagnes
qui, a partir de Szanté sur la rive gauche de rilernad, passant par Tokay, se
dirigent vers Patak et s%tendent jusq’a Ujhely, ce qui, sous le rapport géogra-
phique forme un tout assez complot. On y ajouta Golop & I’'extrémité occidentale
et Kis-Toronya a la pointe orientale, ce qui en fit quelque chose d-artificiel.

La superficie de la Hegyalja est de 5 milles géographiques carrés, dont un
cinquiéme est planté de vignes, comme on peut le voir sur la carte ci-jointe.

Cette étendue, si I’'on excepte Golop et Kis-Toronya, forme un ensemble et
un triangle a cotés inégaux dont la pointe méridionale est marquée par la mon-
tagne de Tokay. De ce pointjusqu’a Szanté s’étend sur une longueur de 3 milles
géographiques et quart, le plus court c6té; a I'est vers Ujhely le plus long, de 5
milles et ‘/i- La base du triangle serait la ligne qui au nord relierait Ujhely a
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IL
THE TOKAY-HEGYALJA. GEOGRAPHICALLY CONSIDERED.

The Tokay-Hegyalja lies in the north-eastern part of Hungary, between
48"?" and 48"25' of north latitude, and between 38"00' and 39®22' of east longi-
tude, reckoning from the meridian of the isle of Faroe; it forms the most southern
spur of that volcanic mountain region, composed ofTrachyte and Rhyolithe, which
beginning at Eperies, south of the Carpathians, extends almost uninterruptedly as
far as Tokay, where it boldly protrudes itself into the plain ofthe lowland (Alféld).

The name Hegyalja has properly a topographical meaning, and denotes the
slopes and base of that chain of mountains, which produce the farfiimed Tokay
wine; however at the beginning of this century, on account of the participation in
certain privileges connectcd with the production of Ausbruch, its boundaries were
fixed by a deputation named by the Diet, when the south slopes of the mountain
district, beginning at Szant6, on the left bank of the Herndd and extending beyond
Tokay toward Patak and Ujhely, received the name of the Tokay-Hegyalja,
thus forming also, geographically considered, a whole: but to this were joined
Golop at the western, and Kis-Toronya at the eastern extremity, whereby the
whole thus forms a somewhat arbitrary division.

The superficial area of the Tokay-Hegyalja is five square geographical
miles, of which one fifth is planted with vines, which is marked on the map by
small rings.

This area forms (Golop and Kis Toronya being omitted) a scalene triangle,
of which the most southern and at the same time the most prominent angle is
formed by the Tokay mountain. If from this point you draw a line towards the
west, as far as Szantd, it forms the shortest side being about 3/ geographical
miles long; a line drawn towards the east as far as Ujhely, forms the longest side



keletre Tokajtél Ujhelynek a leghoszabb oldal vagy 5'/* geogr. mcrtfold ; végre
kozépsének maradvan az, mely éjszakrél Ujhelyt Szantéval koti dssze, ez azonban
nem sokkal rovidebb az elébbinél: 5 geograpliiai luértfold, agy hogy igen meg-
kozelitéleg egyenszari haromszdégnek is mondhatni.

A harom sarokpont kiilonos orographiai elemeket is tintet fel, mert mig a
tokaji hegy lankéas kiip, mely ugy az altal hogy elszakadtan a tobl)i hegység
z6mét6l csaknem szigetként &ll a r6nasdgban, de kiléndsen magassdga altal is,
hatdrozottan uralkodik a tajon; — addig Szanté s Ujhely egy-egy satoralaku
hegyben végzdédik, honnét Ujhely a maga hoszd, de az egész fekvést kifejez6
nevét: Sator-Alja-Ujhely nyerte; maésrészt innét van a méar Szirmay*) altal is
régi gyanant emlitett ama latin kézmondas a Hegyaljarél: ,iucipit iu Séator, desi-
nit iu Sator.“

Ez kilénosen akkor tlinik fel, ha délr6l kézelediink példaul az alféldi vas-
uton ; eleinte a Tokaji-hegy emelkedik a lathataron, és sokaig latszik egyedil,
de végre el6bukkan a t6le éjszakra hiz6ddé hegysor is csaknem egyszerre. Ekkor
latni, hogy a Tokajtél EK-re huzédé szarny a hoszabb, s a teték kdrvonaladra néz-
ve némi taglalast enged: legtdvolabb részét az Ujhelyi kupesoport képezi, melytdl
még tadvolabb a lathatdron csak a kovesdi alacsony hathegység esik. Az Ujhelyie-
ken innen kis hézag utdn a pataki hegység jon, szintén kapokbdl allva dssze,
melyek mind szdmra mind terjedelemre felilmuljak az Gjhelyieket, de nem ma-
gassagra. Ez utan ismét hézag, mely azonban a mégletben Ilattat halvanyuld
hegycsoportot nagyobb tavban s a Hegyaljadhoz nem tartozét. E hézag utén
szakadatlanul folynak egybe a Hegyalja ezen szarnyénak kupjai s gerinczei,
gorbe vonalt képezve, melyen egy altalanosnak mondhaté magassagbél csak rit-
kan torténik alaszéllas. igy tart ez a Tokaji hegyig, mely aztdn az ENy kurtdbb
szarnyat elfodi, Ggy hogy annak taglaldsa csak miutdn a tokaji indéhéazat elhagyva
Tarczalt elértiik, valik lehetségessé.

zeste, etwa — gegen Osten, von Tokaj nach Ujhely die langste, etwa 0o'A
geogr. Meilen lange Seite; die mittlere verbindet von Norden her Ujhely mit
Széant6, ist aber nicht viel kiirzer, als die letztere, denn sic betrdgt 5 geographi-
sche Meilen; man konnte also das ganze Gebiet, anndhernd, auch ein gleich-
schenkeliches Dreieck nennen.

Die drei Winkelpunkte zeichnen sich auch (Jlurch eigenthimlichc orographi-
sche Elemente aus, denn wéahrend der Tokajer Berg ein sanft ansteigender Kegel
ist, welchcr sowohl durch seine isolirte, von der tbrigen Gebirgsmasse getrennte
Stellung in der Ebene, als auch und zwar vorzugsweise durch seine Hohe, tber die
Gegend domiuirt; — endigen dagegen Szanté und Ujhely inje einen zeltformigen
Berg, wovon Ujhely seinen etwas langen, aber seine ganze Lage bezeichnenden
Namen: Séator-Alja-Ujhely erhielt, zugleich stammt hiervon jenes, schon von Szir-
may als alt bezeichncte Sprichwort Uber die Hegyalja: ,incipit in Sator, desinit
in Sator.“*)

Diess fillt besonders auf, wenn wir uns von Siden, z. B. auf der Theiss-
Bahn der Hegyalja nahern. Zuerst erscheint der Tokajer Berg am Horizont und
bleibt lange allein si ihtbar, endlich aber taucht auch, und zwar beinahe auf ein-
mal, jene Gebirgskette auf, welche sich von ihm aus gegen Norden zieht. Jetzt sieht
man, dass der von Tokaj nach Nordosten laufende Flugel der léngere sei,
und hinsichtlich der Umrisse seiner Gipfel auch einige Gliederung habe: den
entferntesten Theil bildet die Ujhelyer Kegelgruppe;jenseits derselben erscheint
nur noch das niedrige RUckengebirg von Kévesd am Horizont. Diesseits der Uj-
helyer Berge beginnt nach einem kleinen Zwischenrdume das Pataker Gebirge,
welches ebenfalls aus Kegeln besteht, von welciien die Ujhelyer sowohl an
Zahl, als aucji an Umfang, doch nicht an Hohe ibertroifen werden. Jetzt folgt
wieder eine Licke, durch welche jedoch in weiter Entfernung eine verschwommene
Gebirgsgruppe sichtbar wird, die nicht zur Hegyalja gehért. Nach dieser Liicke
erstrecken sich die Kegel und Gipfel dieser Seite des Hegyaljaer Gebirges in
ununterbrochener Folge und bilden eine krumme Linie, deren allgemeine Hdhe
nur selten durcli Senkungen unterbrochen wird. So erstrecken sich die Gebirge
bis zum Tokajer Berg, wclcher nun den nordwestlichen, kiirzeren Fligel verdeckt,
so dass eine Gliederung derselben erst mdoglich wird, wenn wir den Tokajer
Bahnhof passirt und in Tarczal angclangt sind.

Notitia topographica, politica comitatus Zemplenicnsis per A. Szirmay. Budac 1803.
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Szanté ; elle est & peu prés de la méme longueur que les autres ; 5 milles géogra-
phiques. On peut donc regarder ce triangle comme étant & peu prés équilatéral.

Les trois angles renferment aussi des éléments orographiques différents, car,
tandis que la montagne de Tokay a la forme d’un céne abrupte qui s*léve dans
la plaine, isolé du restant de la chafne qu’il surpasse en hauteur, et qu’il domine
tout le pays. Szanté et Ujhely sont aux extrémités d’une montagne en forme de
tente, d’ou le nom d'Ujliely : Sator-Alja- (sous la tente) Ujhely, nom qui exprime
sa situation. De la vient aussi l'ancien proverbe latin déja cité par Szirmay *) a
propos de la Hegyalja: ,Incipit in Sator, desinit in Sator.“

Cela frappe encore plus, quand, venant du sud, par exemple par le chemin
de fer de la plaine, on se rapproche de la Hegyalja. La montagne de Tokay se
montre d’abord a I’horizon, et reste longtemps seule visible ; puis enfin parait au
nord la chaine de montagnes, et presque tout entiéere en méme temps. Alors nous
voyons que la ramification qui court au nord-est de Tokay est la plus longue, et
qu’elle offre quelques dépressions dans ses sommets ; I'extrémité est représentée
par le groupe de coupoles d’Ujhely au-dela duquel les basses montagnes de Koévesd
remplissent seules I'horizon. En-deca de la chaine d’Ujhely, aprées un intervalle,
commence celle de Patak, également composée de cdnes, qui surpassent ceux
d’Ujhely en nombre et en circonférence, mais leur cedent en hauteur. Puis vient
un second intervalle qui laisse apercevoir au fond un groupe de montagnes qui
n'appartiennent pas a la Hegyalja. Apres cet intervalle les cones et les sommets
de ce coté de la chafne de la Hegyalja se suivent sans interruption, en formant
une ligne courbe, d’une hauteur a peu prés continue, sans dépression remarquable
et sans redressement brusque. H en est ainsi jusqu’a la montagne de Tokay, qui
nous cache la chafne nord-ouest, de sorte qu’il est impossible de la détailler, si on
ne quitte la gare de Tokay, pour arriver a Tarezal.

En s’approchant de Tokay, on peut remarquer que devant cette ville s’é¢tend
une plaine dalluvion, arrosée de deux riviéres, au nord par le Bodrog, au sud par
la Theisse. Ces deux rivieres aprés s’¢tre réunies prés de Tokay continuent leur

route dans la plaine sous le nom de Theisse, car la montagne de Tokay, leur

it being 5.4 miles long; the middle side is that which coming from the north,
joins Ujhely with Sza&nté. It is not much inferior in length to the latter side, as it
is five geographical miles long. We may consequently consider the triangle in
question as being nearly an eiiuilateral one.

The three corners of this triangle furnish also peculiar orographic elements :
for while the Tokay mountain, a cone of moderate declivity, which both by being
separated from the mass of the other mountains, and standing almost isolated in
the plain, and especially by its height, towers above the whole surrounding region,
both Szanté and Ujhely end in a tent-shaped mountain, which situation is the
origin of the somewhat long, but very expressive name of Ujhely: viz: Sator-Alja-
Ujhely, (Ujhely at the foot of the Sator mountain) as also of the old latin proverb
about the Hegyalja quoted by Szirmay : ,ineipit in Sator, desinit in Sator.“*)

This is particularly striking, when, coming from the south, you approach the
Hegyalja by the railway: first the Tokay mountain appears on the horizon, and
is for a considerable time alone visible, but at last the whole mountain range,
stretching beyond it towards the north, appears almostat once. And now we remark
that that branch, which extends to the northeast of Tokay, is the longer one, and that
it exhibits a range of well defined mountain peaks, rising in regular succession.
The conic group of the Ujhely mountains forms the most distant point, beyond
which the low ridge of the Kévesd mountains bounds the horizon. On this side of
the Ujhely mountains, after a short interval, begin the Patak mountains, which
are likewise all conical; they surpass the Ujhely mountains both in number and
extent, but are not so lofty. Then comes another interval, through which, in the
background, another group of mountains is visible in dim perspective; but it does
not belong to the Hegyalja. After this interval, the cones and ridges on this side
of the Hegyalja extend uninterruptedly, forming a long curve line. Thus it conti-
nues till we reach the Tokay mountain, which conceals from your eyes the shorter
branch of mountains, extending towards the north-west, so that a successive view
of them is only possible when you have arrived at Tarczal after having passed
the Tokay railway station.

When approaching Tokay, we perceive also that before it extends a low
alluvial plain, watered by two rivers, on the north by the Bodrog, and on the
south by the Tissa. These two rivers, unitingat Tokay-town, continue their course
as the Tissa through the low country, having found in the Tokay-mountain an

*) Notifia topograpliica, politica comitatus Zomplénionsis per A. Szirmay, Biiclae 1803.

Thjkaj-1lcQyaljai Album,
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Tokajhoz kozeledvén, egyszersmind az hogy a llcgyalja el6tt
egy alluvial-alsik tertl el, melyet két foly6 : az északibb Bodrog és a délibb Tisza
ontdz, s hogy e kett6 épen Tokaj varosdnal egyesil s mint Tisza foly tovabb az
Alfoldén, a Tokaji-hegybe mint legy6zhetlen akadalyba ut6dvén s ezen lokés
kovetkeztében a hegyaljai hegység nyugati részétél elkanyarodvan.

is fultarui,

Ugyanezen viszony a czimlapon rajzban is kit(inik, hol a Tokaji hegy latszik,
annak keleti aljaAn Tokaj, a nyugatin Tarczal mez6varosokkal. A
messzire van a két foly6 egyesiilése. A hegység EK szarnya kivehets.

ladon tul nem

A Tisza alsikjanak magassaga a tenger folott Tokajnal vagy 80U bécsi lab,
a Tokaji-hegyé 1617. A hegyek el6tt all6 siksdgon csak kerti sz616 terem, mely
aszUt nem &d, csupan a hegyek oldalan fekv6 sz6l6k szolgaltatjak azt kell6 mi-
néségben. A legalsé hatdrat az aszu termésnek 400 becsi labra tehetni a tenger
felett, vagy 100 labra a Tisza alsikja felett; ellenben a legmagasabb sz6l6k hatara
vagy 1200 bécsi Ia&b. E magassag folott mar erd6 van, s az a Hegyalja hegyeinek
cstcsait, alig négynek kivételével, allandéan koronazza.

A sz6l6-tltetvények legjobban diszleuek ott, hol a napnak és a légcserének
legjobban kitevék. A Tokaji-hegy példaul koroskoril be van ltetve, talaja ugyan-
az, de a vilagtaji fekvés szerint igen kiilonb6z6 bort terem : az igen jon kivil rész
is van rajta. A legjobb fekvés a déli, de ehez parosulva kell lenni, hogy a hegy
szabadon legyen kelet és nyugat, vagy legalabb is kelet felé, nem pedig elzart
katlanban vagy vélgyben, hol gyors légcsere lehetetlen. Egészben tekintve a
hegyaljai sz6l6ket, kivehetd, hogy az éjszaki és éjszaknyugati szelek ellen-a ma-
gasabb erdés csGcsok altal védvék, de részletesen a helyszinén tekintve, tisztan
all a dolog, hogy minden hatarban a leghiresebb bor csak egyes hegyeken vagy
hegyoldalakon terem, melyeknél a fekvés a fonebbi. Ilyen jeles fekvésl sz6l6k a
mellékelt tdjképen kimutatottak kozott a Tokaji-hegy déli oldalan a csaszari
»Szarvas-sz6116“, az ahoz nem messze keletiebBen fekvé ,,Nagy-sz6llo“. Tokaj és
Méd kozétt a ,Diszn6-k6“. Erd6-Bényen a jobbrol latszé ,,Zsdkosak*,
délnek fekve, s nyugat meg keletr6l szabadon. Liszkdn a helységgel szemkozt
fekvé hegyoldal, melynek vonala délt6l igen keveset keletnek fordul, és a szintén
liszkai hatarba tartozé ,Meszes”, mely délnek fekszik s keletre nyilik. Ujhely
hatdraban a kép bal felét elfoglalé hegy fele része hosszaban és valamivel tdl a

tisztan
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Indem wir uns Tokaj na&hern, bemerken wir zugleich, dass sich vor der
Hegyalja eine Alluvial-Ebene ausbreitet, welche von zwei Flissen : der nordli
dien Bodrog und der stidlichen Tiieiss bespilt wird ; dass sich beide Flisse eben
bei Tokaj vereinigen, und ihren Weg alsTheiss im Alfold weiterfurtsetzen, indem
sie an dem Tokajer Berge ein uniiberwindliches Hinderniss gefunden, welches
sie zwingt, vom westlichen Theile des Hegyaljaer Grchirges abzubiegen.

Dieses Verhéltniss ist auch auf dem Titelbilde ersichtlich,
Berg Tokaj mit der Stadt Tokaj am ostlichen, mit Tarczal am westlichen Fusse
desselben erscheint. Jenseits der Briicke zeigt sich in nicht grosser Entfernung die
Vereinigung beider Fliisse. Auch der norddstliche Fliigel des Gebirges ist sichtbar.

Der Wasserspiegel der Theiss hat bei Tokaj eine Hohe von etwa 300, der
Tokajer Berg von 1617 Wiener Fuss (ber dem Meeresspiegel. Auf der Ebene, die
sich vor dem Gebirge ausbreitet, gedeiht nur die Gartentraube, die keinen Aus
bruch liefert. Nur die Gérten an den Abhangen des Gebirges liefern denselben in
ausreichender Qualitat. Die niedrigste Grenze des Ausbruches kann man auf 400’
tiber dem Meeresspiegel oder auf 100" Uber dem Niveau der Theiss setzen. Dage-
gen erreicht die hochste Grenze der Weinproduktion die Héhe von 1200'. Uber
diese Hohe iiinaus befinden sich schon Waldungen, welche die Spitzen der Hegy-
aljaer Berge, mit Ausnahme von etva vieren, bestandig bedecken..

Die Rebenanlagen gedeihen dort am besten, wo sie am meisten der Sonne
und dem Luftwechsel ausgesetzt sind. Der Tokajer Berg ist z. B. ringsum bepflanzt,
sein Grund ist Uberall derselbe, aber je nach der verschiedenen Lage produzirter
auch verschiedene Weine : neben dem ausgezeichneten liefert er auch schlechten.
Die beste Lage ist die stdliche, jedoch muss dabei der Berg gegen Ost und West,
oder wenigstens nur gegen Osten freistehen, nicht aber in einem abgesperrten
Kessel oder Thale liegen, wo ein schneller Luftwechsel unmaéglich ist. Betrachtet
man die Hegyaljaer Gebirge im Ganzen, so ist ersichtlich, dass dieselben von
Nord- und Nordwestwinden durch ihre waldigen Anhéhen gentigend gesichert
sind ; bertcksichtigen wir aber das Detail, so ist es nicht minder klar, dass in
jedem Gebiet der vorziiglichste Weiu nur auf einzelnen Hohen oder Abhéngen
wachst, und zwar aufjenen, welche die oben beschriebene Lage einnehmen. Unter
den auf dem beiliegenden Bilde bezeichncten Garten von ausgezeiclineter Lage
sind vor allem erwé&hnenswerth : Der kaiserliche ,Szarvas-sz6ll6“, am sidlichen
Abhange des Tokajer Berges, so wie der etwas &stlicher gelegene ,,Nagy-sz6116.“
Zwischen Tokaj und Méad: ,Diszn6-k6.“ Das bei Erd6-Bénye vpn der rechten
Seite sichtbare Weingebirge ,Zsakosak“, welches in vollstindig stdlicher Rich-

auf welchem der



offrant un obstacle infranchissable les force & dévier de leur route vers l'ouest et
a s’écarter des montagnes de la Hegyalja.

Ces différents rapports peuvent étre saisis sur le dessin ([ui sert de frontis-
pice, ou on voit la montagne de Tokay, an pied, a lest la ville de I'okay, et
Tarczal, qui est situé a I'onest. A peu de distance an-dela du pont se trouve le
confluent des deux riviéres. On apercoit aussi la chafne nord-est des montagnes.

Le niveau de la Theisse est d’environ 300 pieds, la hauteur de la montagne
de Tokay est de 1617 pieds an-dessus de la mer. Dans la plaine qui sétend
devant, le raisin de table réussit seul, et ne permet pas la fabrication de I’Ansbruch,
les versants le fournissent seuls en quantité et en qualité suffisante. La limite
inférieure de la culture du raisin destiné a I’Ausbruch peut étre fixée a 400 pieds
au-dessus de la mer, ou a 100 pieds au dessus du nivean de la Theisse ; la limite
supérieure s¢leve a 1200 pieds. Au-dessus de cette limite il y a des foréts, qui
couronnent constamment les sommets de la Hegyalja, a I’exception de quatre.

Les vignes réussissent le mieux la ou elles sont le plus exposées au soleil et
ou I'air peut circuler le plus librement. Ainsi la montagne de Tokay est plantée
de vignes dans tout son pourtour, le sol est partout le méme, et pourtant, selon
les différentes expositions, elle produit des vins tres-différents, dexcellents a coté
de mauvais. La meilleure exposition est au midi, mais il faut que Ilair ait libre
acces de l'estet de l'ouest, ou au moins de l’est, et que le vignoble ne soit pas situé
dans un bassin encaissé ou dans une vallée, ou les changements d-air rapides sont
impossibles. Si I’'on considere les montagnes de la Hegyalja dans leur ensemble,
on voit qu’elles sont suffisamment protégées par des hauteurs boisées contre les
vents du nord et du nord-ouést; si on les examine en détail, on remarque ([ue dans
chaque différent territoire le meilleur vin ne croft que sur les hauteurs et les
versants qui réunissent les conditions précitées. Parmi les vignobles indiqués sur
le paysage qui jouissent de cette exposition favorable, il faut citer; dans la partie
méridionale de la montagne de Tokay le vignoble impérial Szarvas-sz616,
et im peu & I'est le Na g y-s zO10; entre Tokay et Mad le Disznéko; le Zsé-
kos, qu’on voit a droite d’Erdo-Bénye, entiérement dégagé et exposé an midi; le
versant qui est vis-a-vis du village de Liszka et qui tourne un peu a lest, ainsi
que Meszes qui appartient aussi au territoire de Liszka et qui est également
exposé au midi et a I’'est; les montagnes qui occupent la partie gauche du dessin

insuperable obstacle, which forces it to deviate from the western part of the
Hegyalja.

This situation is also to be ])crceived in the vignette on the titlepage, in
whicli are represented the Tokay mountain with the two towns of Tokay and
Tarczal, the former situated towards the cast and the latter towards the west.
Beyond the bridge at no great distance the junction of the two rivers takes place.
The north east branch of the mountains is also visible.

The river Tissa is, in the neighbourhood of Tokay about 300 Vienna feet
above the level ofthe sea and the Tokay mountain 1617 feet. On the plain which
extends in front of the mountains, only garden grapes thrive, from which no
Ausbruch can be obtained: it is only the mountain slopes which furnish it in
sufficient quantity and quality. The lowest limit, beyond which no Ausbruch can
be obtained, may be fixed at 400 Vienna feet above the level of the sea, and at
100 feet above that of the river Tissa, while the highest limit of the vineyards in
general ascends to 1200 feet. The heights beyond these are covered with woods,
with which the summits of the Hegyalja mountains, with the exception of about
four, are entirely clothed.

The vine plantations thrive best there, where they are most exposed to the
sun and the changes of the atmosphere. In this manner the Tokay mountain is
planted quite r(uind about; its soil is every where of the same quality, and never-
theless it produces, according to the different sites, very different wines, and close
to the spot which produces excellent wine, you often obtain wine of a very inferior
quality. The best site is that which has a south exposure, but it must be perfectly
accessible to the air both from east and west, or at least from the east, and the
site must not be in a close valley, where a free and rapid change of air is impos-
sible. A general view of the Hegyalja mountains makes us perceive that they are
sufficiently sheltered against the north and northwest winds by wooded summits ;
but if we examine them more accurately, we shall find that in each particular
enclosure the best wine grows on single eminences, or on slopes, where the site
enjoys the above mentioned advantages. Among the vineyards, which in the plan are
marked as possessing this favourable situation, arc to be mentioned : the Szarvas
sz616 in the southern part of thcTokay mountain, belonging to the imperial court;
as also NagyszOlé, which lies a little more to the east. Between Tokaj* and Méd,
Diszn6 kO : the Zsakos vineyard, Avliich lies to the right of Erd-Bénye,
and possessing a southern situation, has a free exposure eastand west; the moun-
tain slope opposite to the place called Liszka, which deviates a little from its



felén magassagban; ezek tisztdn déli fekvés mellett nyugat és keletvol nyitva
allanak. A tdjképen nem foglaltak koézott csak a zsadanyi ,El6hegyet” emlitem,
mint a melynél szintén eszményileg van egylitt a fekvésre nézve minden, mit ki-
véanhatni, mely viszony a térképbdl is kivelietd.

Egy masik tényez6 a sz616 ily kivaltsagos tokélyére a meteorologiai viszo-
nyok. Ezek némely elemeir6l mar birunk adatokkal; igy a héfokot illetéleg Mol-
nér Istvan ur, a természettan tanéra Saros Patakon *), hat éven &t tett vizsgalato-
kat legkézelebb, hogy ezen varos, mely Tokajtdl éjszakkelet felé mintegy 3 (geo-
graphiai) mértfoldre esik, k6zép mérsékletét meghatadrozza, de masodszor, hogy
ez altal némi hitelességet érdemlé adatot szolgaltasson a meleg jarasra nézve e
viladgszerte ismeretes borvidéken. A vizsgalasok 1847april 12-t61 1853 april 12-ig
tétettek. Eszleleti adatait Hunfalvy J. ur atszamitvan, Réaumur fokokban a ko-
vetkezé moédon adja.

Saros-Patak évi kozép mérséke & évi észlelet utan 7«3 R.

Az észlelési évek alatt tapasztalt maximum 1848 juniusban 25“ R. fok, a
minimum pedig 1850 januéarban 1G.%, tehat a végletek kozotti kulonbség 41

R. fok.

Az egyes évszakok kdzépniérséke :

tél I-ng
tavasz 7-48
nyar 16.,9
Gsz 8.,0

*) TuilUsitds a sarospataki fdiskolarél 1857*. Kiadja az igazjjatdsag-. Sarospatakon 1858.

tung und frei nach Osten und Westen gelegen ist. Der dem Orte Liszka gegen-
Uber gelegene Bergabhang, der sich von seiner sudlichen Lage nur ein klein
wenig gegen Osten wendet, so wie der ebenfalls zum Liszkacr Hotter gehorige
~Meszes”, der gegen Suden liegt und gegen Osten offen ist. Aufder linken Seite
des Bildes der zum Ujhelycr Hotter gehdrige Berg in seiner Halfte der Lange —,
und Uber die Hélfte seiner Ho6he nach :diese sind bei vollkommen sidlicher
Lage gegen West und Ost offen. Von den, auf dem Bilde nicht enthaltenen erwéhne
ich nur den Zsadanyer ,El6hegy“, bei welchem sich alle wiinschenswerthen Vor-
theile der Lage gleichsam ideel vereinigt finden, wie dies auch aus der Karte
ersichtlich ist.

Ein zweiter Faktor bei der ausgezeichneten Vollkommenheit der Weingéar-
ten, sind die meteorologischen Verhéltnisse. Uber einige Elemente derselben be-
sitzen wir bereits Daten ; so hat in Bezug aufdie TemperaturVerhdltnisse Herr
Stefan Molnar, Professor der Physik zu Saros-Patak, sechs Jahre lang Unter-,
suchungen angestellt, zunéchst freilich um die mittlere Temperatur dieser, von
Tokaj gegen Nordost etwa 3 geogr. Meilen entfernten Stadt zu bestimmen, zwei-
tens aber auch, um einigermasscn authentische Daten Uber die Wé&rmeverhaltnisse
dieser weltberihmten Weingegend zu liefern. Die Untersuchungen wurden in der
Zeit vom 12. April 1847 bis zum 12. April 1853 angestellt.

Herr Hunfalvy hat diese Daten umgerechnet und dieselben in Graden nach
Réaumur folgendermassen ausgedrUckt.

Die mittlere Jahres-Temperatur von Sé&ros-Patak ist nach sechsjahrigen
Untersuchungen: 7“.3R. Das wahrend dieser sechs Untersuchungsjahre erfahrene
Maximum war am 25. Juni 1848 25.,, R. das Minimum im Januar 1850 1G% R. Die
Differenz der Extreme ist demnach 41“R.

Die mittlere Temperatur der einzelnen Jahreszeiten ;

Winter Log
Frihling 7™M
Sommer 1

Herbst 8 .,p



et appartiennent au territoire d’Ujheiy, dans la moitié de leur longueur et plus de
la moitié de leur hauteur. Ces montagnes joignent a I’exposition du midi un libre
dégagement vers lest et I'ouest. Des vignobles indiqués a droite sur le dessin
nous ne mentionnerons que El6hegy, appartenant a Zsadany, comme la cdte ou
toutes les qualités requises se trouvent réunies comme ou peut le voir sur la carte.

Un autreagent de cesproduits si parfaits de lavigne, ce sont les éléments
météorologiques. On estencore sans données surplusieursd’entre eux par rapport
a la Hegyalja. Quant & latempérature, M. Etienne Molnér, professeur de physique
a Saros-Patak, a fait pendant six ans des observations, d’abord, pour déterminer la
température moyenne de cette ville située a 3 milles géographiques au nord-est de
Tokay et puis pour obtenir des données authentiques sur la température de ce
célebre pays viticole. Ses observations ont duré du 12 Avril 1847 jusqu’au 12
Avril 1853.

Mr. Hunfalvy en réduisant ces données de degrés centigrades en degrés
plus usités de Réaumur, donne comme résultat pour la température moyenne
d’aprés une observation de s ans, 7-.-3 Réaumur. Le maximum pendant les Gans
dobservation était 25, R. le 25 Juin 1848; le minimum — IGy R. en Janvier
1850. La différence dans les extrémes est conséquemment 41® R.

La température des différente.? saisons est :

Hiver l.og
Printemps  7.a9
Eté 16.,,,

Automne 8 .11y,

southern situation towards the east: and also ,Mesi®es“ belonging to the Liszka
district, lying south and bending towards the east; then measured upwards, one
half of the length and more than one half of the breadth of the hilly region belon-
ging to the Ujhely district, which occupies the left side of the picture. All these
vineyards having a site entirely south, are quite open both to the eastern and
western breezes. Ofthose vineyards which are not represented in the picture, we
will mention only the Zsadany El6hegy vineyard, as one which unites all those
desirable features of site which one can imagine.

Another circumstance which contributes to the great perfection of the vine, is
the meteorological phenomina, and we are already in possession of certain data
with respect to some of them. Thus Mr. Stephen Molnar, professor of Physics at
Séaros-Patak, has made for the space of six years observations on the temperature
of the atmosphere, in order to ascertain not only the mean temperature at this
town which lies three geographical miles to the north-east of Tokay, but also to
collect authentic data with, respect to the degrees of heat, which prevail in this
far-famed Wineland. These observations were continued from the 12. of April
1847 till the 12. of April 1853.

Mr. Hunfalvy has these data, converted into degrees according to Réaumur
in the following manner. The mean temperature of Saros-Patak is, after six years’
observations: 1".#.3 R. The maximum observed during those six years, was, on
the 25. of June 1848, 25% R. The minimum, in January 1850, 160® R. The dif-
ference of the extremes is accordingly 410 R.

The mean temperature of the different seasons :

Winter 10
Spring V4
Summer 16.,,
Autumn



Az egyes honapok kozép mérséklete a hat
évi észleletekbdl.

Mittlere Temperatur der einzelnen Monate
aus der sechsjéahrigen Beobachtungszeit.

Januar 3-0, R. 10..,,
Februér 0-31 n

Martius oMl 10.3«
April ™73 1 t0.,5
Majus 124 ~30
Junius

Julius G54 -88
Augusztus  fe.0. R-70
September ) T4
Oktéber nS7 N 8-4n
November r?.gg ) 10.,,
December 054 ) 9-54

Egész évben 34.,.

A napok kozépmérsékének atlagos ingadozésa az egyes évszakokban :

tél 9.7, K.
tavasz 10.,,
nyér 7.34
6sz 8..9

Saros-Patak tehat a s—  R. fokU évi isotlierma ald esnék; a leghidegebb hénap
isotherméaja 2 R., a legmelegebb hdnap isothermaja 17 R. Tokaj évi kozép-
mérséke legaldabb egy fél R. fokkal tobb. Sé&ros-Patak egész évi mérséklete 2 -4,
leghidegebb havi mérséklete 1.2s5, legmelegebb havi mérséklete 2,;., R. fokkal tér
el positive a foldirati fekvésénél fogva neki megfelel6 mérséklgi.

A napok kdzépmérsékletének atlagos
ingadozésa az egyes hénapokban.

Durchschnittliches Schwanken der mittleren
Temp. der einzelnen Tage injedem Monat.

R.
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A maximumok és minimumok kozotti atlagos
kulonbség.

Die durchschnittliche Differenz zwischen dem
Maximum und Minimum.

! 13.4 R. Januar
13.4 Februar
13, ) Mérz
13 April
124 p Mai
114 q Juni
10. n Juli
104, p August
125 September
11, g October
13.4 November
12., December

Im ganzen Jahre 34.7.

Das durchschnittliche Schwanken der
einzelnen Jahreszeiten :

mittleren Tagestemperatur in den

W inter 9.., Grade n. R.
Frilhling 10.,, »
Sommer 7.34 »
Herbst S g »

Séaros-Patak wlirde demnach unter dielsotherme vons “—s-s R. fallen ;
die Isotherme des kaltesten Monats — 2“ R.dielsothermedes warmsten Monats
4- 17®R., die mittlere Jahrestemperatur von Tokaj ist mindestens um einen halben
Grad R. mehr. Die ganze Jahrestemperatur von Séaros-Patak entfernt sich positive
um mindestens 2 .M, die kédlteste Monatstemperatiir um die warmste Monats,
temperatur um 2.;,u Grad R. von jener Temperatur, welche ihr ihrer geographi-
schen Lage geméass zukommt.



Température moyenne des différents mois
selon les observations de six ans.

Mean Temperature of the single months de-
termined during six years’ observations.

Janvier 3.01R. 10.5,
Février 03. » 19-08
Mars aM ) 10-30
Avril 7-83 C.5
Mai 12-«. 1 ~31
Juin 16.,,, n el ]
Juillet 16-54 83
Aodt 6., n ‘} 6.,
Septembre  1.'86 n 1 7.4
Octobre 887 - i S-a»
Novembre 388 : io.,,,,
Décembre 0.4 = i Ne54

Dans un an 34.,,

Les extrémes dans les différentes saisons sont de

Hiver 9.,R.
Printemps  10...
Eté "3
Automne 878

Séaros-Patak sc trouve donc sous Ilisothcrme de 8"—8V, R.; I'isotherme du
mois le plus froid est —2“ R.; du mois le i)lus chaud R. La température
moyenne de Tokay est au moins d’un demi-degré en plus. Il y a entre la tempéra-
ture qui conviendrait a Saros-Patak d’apres la position géographique et la tempé-
rature moyenne de I’année, un écart d’au moins 2e,4 ; de
le plus froid, et de 2", d’avec celle du mois le plus chaud.

d’avec celle du mois

Variations de la température moyenne des
jours dans chaque mois.

The average variatiou of the mean temperature!
of the single days in each month.
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Variation moj'enne entre les maximum et
minimum.

The average difference between the
maximum et minimum.

13., R. January
13, 4 February
13., p March
13., ) April

12-8 n May

11-4 n  June

10., ,, July

10, ¢ August
125 n September
11., n October
134 November
12, ¢ December

In the whole year 34.,,.

The average variation of the mean Temperature in the single seasons ;

Winter 9.,.
Spring 10.n
Summer o34
Autumn «78

Saros-Patak must accordingly be placed between the isothermal lines of
8”—8"r, R. the isothermal lines of the coldest mouth are - 2“ R. The isotherm of-
the warmest month, -|-17“ R. The mean annual temperature of Tokay is at least
half a degree of Réaumur. The whole annual temperature of Sai'os-Patak differs
positively by at least : the coldest monthly temperature by 1%, : the
warmest monthly temperature by 2,y of Réaumur from that temperature, which it
should naturally have in consequence of its geographical situation.



Tokaj es6 mennyisége 1864 junius elejétél 1865 maj. végéig 22.,,, hivelyk
volt*), ebbél a télre ¢0O..5, a tavaszra 41.,,, a nyéarra 119.;j, az 6szre 42.y,. parisi
vonal jut. Az es6s napok szdma 84 volt. Beregszaszban az egyévi esé 29 .33, Szol-
nokon 20.28, Szegeden 19.,d hiivelyk volt. Az 1864 iki es6zéseket méas helyekkel
6sszehasonlitvan, atlagos évi csapadék-mennyiségil Tokajnak 16.9,;, Beregszész-
nak 24.03, Szolnoknak 15.,, Szegednek hivelyk jutna. Annyi bizonyos,
hogy Tokajnak legaldbb annyi es6je van, mint Budanak, s hogy ott a nyari esék
uralkodnak, mig Buda mar az &szi es6k felé gravital.

17.3,

Ezen adatokbdl kozel az egész Tokaj-Hegyalja éghajlati min&ségére a ko-
vetkez6ket lehet elvonni : a tél elég hideg, de véaltozékony, a tavasz még
véaltozékonyabb; a nyar mefeg és’ allandé j az 6'a","Tiellemes és tartas, és épen
ezen kdrilmény az, mely a sz6l6hegyek alkalmas fekvése és a talaj mindsége
mellett a j6 bortermésre nagy befolyassal bir.

A talajnemnek szintén jelentékeny befolyasa van. A hegyaljai sz6l6kben
ezeknek harom f6 neme fordul el6 : legelterjedtebb a Nyirok és a legjobb, ilyen
van az ujhely-talyai vonal legtébb pontjan ; utdna jén a Sargafdld vagy Losztalaj,
mely kivaldlag talaltatik a Tokaji-hegyen és ett6l nyugatra Szanté felé ; végre a
tajtk6 tormelékbdl all6 u. n. Képor, mely alarendelt terileteket foglal el, mond-
hatni foltonként a Nyirok talaj koézétt. Van Erd6bényén, Ujhelyen stbh. Ezen f6
talajnemek aztdn valtakoznak a k6zuzadék nagyobb vagy kisebb mennyisége
szerint, mely azokkal keverve jon eld.

A talajokrol alél bévebben lesz sz6 kulon fejezetben.

*) Az es6'méi-ésok rendoson e.sak 1864-boii kezdddtek meg Tokajon, és a Ti.sza mds négy
pontjan az Alféldén. Eégibb adattal nem birunk. Ezekb6l Hunfalvy ur allitotta 8ssze a hasonlité
adatokat.

Sz.VIi0 JOZSICF.
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Die Regenquantitilt Tokaj’s betrug vom ersten Juni 1864 bis Ende Mai
18G5 22.,,0 Zoll*), von diesen fallen auf den Winter 60.”, auf den Frihling 41.2,,
auf den Sommer H9.,9, auf den Herbst42.y" Pariser Linien. Die Zahl der Regen-
tage war 84. In Beregszasz war der einjahrige Regen 29.3g, in Szolnok 20.2g, in
Szegedin 19.,, Zoll. Vergleichen wir den Regen des Jahres 1864 mit anderen
Orten, so erhielten wir als durchschnittliche Niedersclilagquantitat, fir Tokaj
16.9,;, fur Beregszasz 24.,3, fiur Szolnok 15.,, fiur Szegedin 17.3, Zoll. So viel ist
gewiss, dass Tokaj ebensoviel Rogen hat, wie Ofen, und dass dort die Sommer-
regen herrschen, w'dhrend Ofen schon gegen die Herbstregen gravitirt.

Aus diesen Daten lasst sich in Bezug auf die klimatischen Verhéltnisse der
ganzen Hegyalja etwa Folgendes schliessen : der Winter ist ziemlich kalt, aber
veranderlich ; der Frihling ist noch verdnderlicher; der Sommer ist warm
und bestandig; der Herbst angenehm und anhaltend, und eben dieser Umstand
ist neben der glnstigen Lage der Weinberge und der Qualitdit des Bodens von
grosstem Einflisse auf die Produktion guter Weine.

Auch die Bodenbeschaifenheit ist von bedeutendem Einflisse. In den Wein-
bergen der Hegyalja kommen drei Hauptarten derselben vor: der weitverbreitetste
und zugleich beste ist der Nyirok genannte Thonboden, sich an den
meisten Punkten der Ujhely-Talyaer Strecke findet; nach ihm kommt ein Lehm-
oder Lészboden, der besonders auf dem Tokajer Berge und von diesem westlich
gegen Szanté angetroffen wird; endlich der aus Bimssteinschutt bestehende lockere
Biuissteintuff, welcher zwischen dem Thonboden so zu sagen fleckenweise, ein nur
untergeordnetes Terrain einnimmt; er findet sich bei Erd6bénye, Ujhely u. s. w.
Diese Hauptbodenarten variiren nach der grésseren oder geringeren Quantitat
der Steinbruchstiicke, welche vermengt mit denselben vorkommt.

Von den Bodenarten wird unten in einem besonderen Kapitel ausfihrlicher
die Rede sein.

welcher

*) Die Rogonmessnngen begannen erét 1861 regclmés.sig in Tokaj, und zugleich an &ndern
vier Punkten der Tliei.is im Alféld. Aoltore Daten besitzen wir nicht. Aus diesen stellte Hr. Hun-
falvy die Vergleichsdaten zusammen.

JOSEPH SZABO.



La quantité deau pluviale tombée a Tolcay s'élevait du premier Juillet

jusgxralafin de Mai 18G5 a 22oy pouces; de cette quantité il revient a Ihiver
, GOrs lignes de Paris, au printemjjs 41,,; a |%té a lautomne 42jg. Le
nombre des jours de pluie sest trouvé de 84. A Beregszasz la pluie d'une année
s’est montée a 29" pouces ; a Szolnok a 20,,g; a Szegedin a 19,,,. Si nous com-
parons la quantité de pluie tombée & Saros-Patak avec celle tombée en divers
lieux, nous trouvons pour moyenne, a Szolnok 15, pouces ; a Tokay IGy, ; & Be
regszasz 24,3 ; a Szegedin ITAu. Ce qui est certain, c’est qu'il pleut autant a To-
kay qu’a Bude, avec cette différence qua Tokay les pluies d’été dominent, tandis
qu’a Bude ce sont celles d’automne.*)

On peut conclure de ces données quant a I’état climatérique en général de la
Hegyalja ce qui suit: I’hiver est assez froid, mais variable ; Je printemps est
encore plus variable ; I'6té est chaud et constant; lautomne est agréable et long,
et c’est précisément cette derniere circonstance qui, jointe & une bonne exposition
et a la nature du sol, est de la plus grande influence sur la fabrication du
bon vin.

La nature du sol exerce aussi une influence considérable. Il'y a dans la
Hegyalja trois espéces principales de terrain. Le sol le plus répandu est l'argile,
et c’est le meilleur; il se trouve sur la plupart des points de la ligne de Ujhely a
Télya. Ensuite vient la marne (loéss) qu’on rencontre surtout sur la montagne de
Tokay, et a l'est de cette ville, vers Szantd ; enfin le sol composé de détritus de
conglomérats ponceux, qu’on appelle ici Képor; il ne parait que par taches pour
ainsi dire, et n‘occupe qu’un rang secondaire ; on le rencontre a Erdo-Bénye, a
Ujhely etc. Ces principaux terrains varient selon la plus ou moins grande quantité
de gi-avier qu’ils contiennent.

Dans un chapitre suivant nous traiterons en détail de la nature du sol.
*) On n’a pas commencé «avant 1864 Ii mesurer la quantité d’aau pluvinlo tombée ji Tokay

et en quatre autres endroits de la plaine. Nous ne possédons pas d'observations plus anciennes.
Cest la-dessus que M. Hunfalvy a fondé sa table comparée.

JOSEPH SZABO.

"J'okaj-Jicyyaljai AlOitm.

The quantity of rain which fell at Tokay from the first of June 1864 to the
end of May 1865, amounted to 2 2 , inches. Of these GO™ Paris lines belong to
winter, 4),a to spring, 119bli to summer, and 42;* to autumn. The number of
rainy days was 84. In Beregszasz the rain of one year was 297g inches, in Szol-
nok 20A% in Szegedin 19,,. If we compare the rain of 1864 with that of other
places, then we have the average fall of rain for Tokay, 1Gg*: for Beregszasz
24,,;, : for Szolnok 15, aud for Szegedin I1?a,. This much is certain, that Tokay
has just as much rain as Buda, and that the summer rains prevail in the former
place, while Buda is already gravitating towards the autumnal rains.*)

From the above data, we may draw the following conclusions with respect
to the climatic relations of the whole Hegyalja : the winter is pretty cold, but va-
riable : the spring is still more variable ; the summer is warm and constant: the
autumn is agreeable, and constant; and this very circumstance, together with the
favorable situation of the vineyards, and the quality of the soil exercises the grea-
test influence on the production of good wines.

The quality of the soil is also of considerable influence. In the vineyards of
the Hegyalja there occur three varieties of soil : the most general and at the
same time the best, is a clay soil, which is found in most parts of the Ujhely-
Téalya district ; next to this comes the marl or loess which is to be found parti-
cularly upon the Tokay mountain and westwards of it towards Sz&nt6 : and lastly
the so called(Kopor=stone sand), composed of the débris of pumice stone, which only
occupies a subordinate place, being found only in a few scattered places in the
clay soil; itis to be found near Erd6-Bénye, Ujhely and other places. These three
varieties of soil vary according to the greater or less quantity of stone débris,
which is mixed with them.

A more circumstantial account of the soil will be given afterwards in a par-
ticular chapter.

*) The rain moasnrements did not begin till 1864 in Tokay and at four other places along
the Tisaa, in tho low country. We do not possess more ancient data. On these Mr. Hunfalvy founded
the comparison of data.

JOSEPH SZABO.



TOKAJ-HEGYIVLIA LAKOSSAGA. HELYSEGEI
SEGYES TAIM.

A Hegyalja lakossdga nemzetiségre nézve kevés tot, német és izraelita kivé-
telével magyar, s nevezetes e vidéken, hogy egyike azoknak, melyekben a nép a
magyar nyelvet legszebben s legtisztdbban beszéli. Valléasi tekintetben rémai vagy
gorog katholiknsok, helvét és agostai hitvallasnak; nagyon kevés szanni gérog
nem-egyesilttel és izraelitdval. Mind megannyinak temploma s iskoldja. Az ural-
kod6 szam azonban a romai katholikusok és a helvétvallasuakra esik.

Hegyalja népe er6teljes, szorgalmas, s a jobb id6k elmulvan, kemény mun-
kaval keresi kenyerét. Kivalé el6szeretettel miveli a sz616t, a mely tekintetben
azonban még sem mondhatni, hogy az orszdg minden vidékét felilmulja. A sz6-
16n kivul a foldmiveléssel is b6ven foglalkozik. A szdmos parlagon hever§ sz616
ujabb id6ben szant6félddé valtozik at, mi addig mig a kil kereskedés virdgzas-
ban volt, mint sz616 hajtott nagyobb hasznot.

Helységei az emlitett harom szdgon nyngotrél délre s délrél éjszak-keletre a
kévetkez6k : Szantdé, Golop, Té&lya, Ratka, M&ad, Zombor, Tarczal, ez utolsé a
Hegyalja legdélibb pontjanak a tokaji 6nall6 hegynek nyugati oldalan fekuvén, s
egyszersmind a Hegyalja vonaldnak kisebb Ny-déli részét képezvén. Ugyanazon
Tokaji hegy keleti oldalan fekszik Tokaj, mint kezdé pontja a Hegyalja hosszabb
vonaldnak E-kelet felé¢, s kévetik Bodrog-Keresztur. Kisfalud, Szeghi, Longh,
Erd6-Bénye, Qlasz-Liszka, Vamos-Ujfalu, Tolcsva, Erd6-Horvéthi, Zsadany, Bod-
rog-Olaszi, Saros-Patak, Ardé, Karolyfalva, Satoralja-Ujhely, Kis-Toronya.

DIE BEWOMER, ORTSCHAFTEN UND DIE EINZELNEN GEGENDEN
DER HEGYALJA.

Die Bewohner der Hegyalja sind ihrer Nationalitdit nach mit Ausnahme
weniger Slaven, Deutscher und Israeliten, durchweg Ungarn, und zwar ist dies
eine von denjenigen Gegenden, wo das Volk die ungarische Sprache am schdnsten
und reinsten spricht. In konfessioneller Hinsicht gibt es Romisch-Katholische, Grie-
chisch-unirte. Evangelische beider Confessionen, mit sehr wenigen Griechisch-
nichtunirten und vielen Israeliten. Alle besitzen eigene Kirchen und Schulen. Die
Mehrzahl sind jedoch die Romisch-Katholischen und die Evangelischen H. C.

Hegyalja’s Bevdlkerung ist kraftig und fleissig und verdient mit harter
Arbeit sein Brod, da die guten Zeiten langst voruber sind. Mit besonderer Vorliebe
pflegt sic die Rebe, ohne dass sie desswegen in dieser Beziehung alle Gegenden
des Landes Ubertreffen wiirde. Ausser dem Weinbau betreibt sie fleissig die Land-
wirthschaft. Die zahlreichen brachliegenden Weingérten, die in der Bliithezeit des
Exporthandels als solche grdsseren Nutzen gewdhrten, verwandeln sich neuerer
Zeit in Ackerfelder.

Im Bereiche des erwdhnten Dreieckes liegen von West nach Sid und von
Sud nach Nord folgende Ortschaften: Szanté, Golop, Talya, Ratka, Mad, Zombor
und Tarczal. Dieser letztere Ort liegt an der westlichen Seite des isolirt dastehen-
den Tokajer Berges, (welcher der sudlichste Punkt der Hegyalja ist) und bildet
zugleich den kleineren stidwestlichen Theil der Hegyaljaer Linie. Auf der Ostseite
desselben Tokajer Berges liegt Tokaj, als Anfangspunkt der langeren, gegen
Nordost sich hinziehenden Linie der Hegyalja; es folgen: Bodrog-Keresztur, Kis-
falud, Szeghi, Longh, Erd6-Bénye, Olasz-Liszka, Vamos-Uj.’alu, Tolcsva, Erdo-
llorvathi, Zsadany, Bodrog-Olaszi, Saros-Patak,
Ujhely und Kis-Toronya.

Ard6, Karolyfalva, Satoralja.
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DES HABITANTS ET DES DIFFERENTES LOCALITES DE LA
HEGYALJA.

Les habitants de La Hegyalja sont de race hongroise, a I’exception d’un
petit nombre de Slovaques, d’Allemands et d’Israélites, et il est a remarquer que
cette contrée est une de celles ou le peuple parle le plus purement la langue
hongroise. Sous le rapport des religions, la population se partage entre les cultes
catholique, grec-uni, calviniste et luthérien. En outre il y a encore quelques grecs-
non unis ou orthodoxes et un plus grand nombre d’Israélites. Toutes ces con-
fessions possédent des églises et des écoles. Celles qui comptent le plus grand
nombre d'adhérents sont le catholicisme et le calvinisme.

La population de la Hegyalja est une race robuste et laborieuse, qui, main-
tenant que les heureux temps sont passés, gagnent son pain a force de travail.
Elle cultive la vigne avec prédilection, sans qu’on puisse dire pour cela quelle
surpasse sous ce rapport les habitants des autres parties du pays. Outre la culture
de la vigne, l'agriculture y est aussi pratiquée sur une échelle considérable. Ainsi
dans les derniers temps la charrue a passé sur plus d’'un vignoble laissé en friche,
qui avait été autrefois d’un grand rapport, quand I’export était florissant.

Les localités situées dans le triangle susmentionné sont les suivantes, en
allant de l'ouest au sud et du sud & l’est: Szanté, Golop, Talya, Ratka, Mad,
Zombor, Tarczal ; ce dernier endroit, situé sur le versant occidental de la mon-
tagne isolée de Tokay qui forme la pointe méridionale de la Hegyalja, indique
I'extrémité de la ligne sud-ouest. A I’est de la méme montagne est situé Tokay,
point de départ de la ligne nord-est. Plus loin suivent: Bodrog-Keresztur, Kisfa-
lud, Szeghi, Longh, Erdo-Bénye, Olasz Liszka, Vamos-Ujfalu, Tolcsva, Erd6-Hor-
vathi, Zsadany, Bodrog-Olaczi, Saros-Patak, Ardé, Kérolyfalva, Séatoralja-Ujhely
et Kis-Toronya.
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THE INHABITANTS, TOWNS AND SINGLE LANDSCAPES OF THE
HEGYALJA.

The inhabitants of the Hegyalja are Hungarians with the exception of a
small number of Slovacks, Germans and Israelites, and it is remarkable that this
region is one of tliose where the hungarian language is spoken with the greatest
purity. The difl'ereiit religious denominations arc, the Roman-Catholic, the Greek-
United, the Calvinist and the Lutheran. To which must be added a few not united
Greeks and a great many Jews. They all have churches and schools: the Roman-
Catholics and the Calvinists are the most numerous.

The population of the Hegyalja are a vigorous and industrious race of men,
who, as the good times are now gone, earn their livelihood by dint of hard labour.
They cultivate the vine with a particular predilection, though one cannot say that
they in this respect surpass the inhabitants of other districts of Hungary. Besides
the culture of the vine, they practice agriculture very extensively, and many a
vineyard which had remained fallow for a considerable spacc of time, has lately
been changed to arable land.

The townships which lie within the limits of the above mentioned triangle
from west to south and from south to east are the following: Szant6, Golop,
Téalya, Réatka, Mad, Zombor, Tarczal, which last place, is sitUcn.ted on the west
side of the isolated Tokay mountain, and at the same time marks the termination
of the smaller side of the triangle, viz :the south-west line of the Hegyalja. At
the eastern foot of the same Tokay mountain lies Tokay, which forms the com-
mencement of the longer line of the Hegyalja, extending in a north east direction.
Next follow Bodrog-Kercsztur, Kisfalud, Szeghi, Longh, Erd6-Bénye, Olasz Liszka,
Vamos-Ujfalu, Tolcsva, Erdé-Horvathi, Zsadany, Bodrog-Olaszi, Saros-Patak,
Satoralja-Ujhely and Kis-Toronya.



Ezek kozll csak Szanté, Golopnak egy része (Fels6-Golop) és Enlu-llorva-
tlii feklisznck Abaujmegyébcn, a tobbi Zemplénben, annak déli végét képezvén.

E helységek kevés kivétellel mind mutatjak az egykorijobb id6ket, nagyobb
s csupa uri hazak, melyek Magyarhon nevezetesebb csaladjai nevét viselik,
ban hevernek, az egykor legaldbb a sziiret idején ott id6z6 birtokos tobbé a fen-
tartasra nem is gondolvan. Egy kett6 ujabb id6kben indul gyarapodéasnak, de azt
nem a sz6l6birtoknak kdszoni.

rom-

Az egyes varosokat és falukat legczélszeriibbnek latszik azon rendben le-
irni, melyben hozzajok legkénnyebben férni gy a térképen, mint a természetben,
kiindulasi pontul Pestet véve, kozlekedési eszkdzill pedig a pest-kassai vasutat,
melynek Tokaj egyik dllomasat képezi. S Igy alkalmatosabb Tokajnal kezdeni, s
onnét aztan két kiranduléast tenni, egyikét E-nyugotnak Szanté-, maésikat E-kelet-
nek Gjhely felé.

A) A Hegyalja helységei a DK-ENy kurtabb (tokaj-szaiit6i) vonalon.

Tokaj, Mezévaros, fekszik a Tokaji-hegy aljan a keleti oldalon a Tisza és
Bodrog ¢sszefolyasandl; e miatt mar régentc is fontosnak tekintetett kozlekedési
tekintetben, s tobb irdnyl orszaglt kiindulasi pontjaul vétetett. A gbézhajék is fel-
mennek Tokajig, de mivel a Tisza kanyargéasai az utat igen is meghosszabbitjak
a vasut fennéallasa 6ta, a g6zhajézas nem annyira élénk.

Tokaj fontossagéarél annak térténete is szol, melyb6l szabadjon egy kis véaz-
latot adni.

Beel torténetird szerint Tokaj mar a magyarok bejévetelekor Iétezett; lako-
sai szlavok voltak s az els6 Tokajvart azok épitették.

Béla névtelen jegyzdje szerint Tokaj varat, foldvar alakban Turzoll épitteté,
miutan Arpad, kijovet kézben tapasztalt vitézségéért a Takta vize melletti térsé-
get, a Bodrog Tiszdba 6mléseig neki ajandékozta. Es e var fekiidt azon foldnyel-
ven, mely képz6dott a két folyam egyesiilése folytan. Tehat nyugat felél a Bodrog,
keletrél a Tisza folyta korul falait.

*) Szirmay fennemlitott munkéja nyoman.
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Von dicsen Ortschaften liegen nur Széant6, ein Theil von Golop (Ober-Golop)
und Erd6-Horvatlii im Abaujvéaror, alle dbrigen im Zeinpliner Komitate, dessen
stdlichste Spitze sie bilden.

Diese Orte lassen alle, nut geringer Ausnahme, eine vergangene schonere
Zeit erkennen ; grossere Herrschaftshduser, an denen der Name der berihmtesten
ungarischen Familien haftet, liegen in Trimmern; die Besitzer denken gar nicht
mehr an ihre Erhaltung, wéahrend sie friiher, wenigstens in der Zeit der Weinlese
dort wohnten. Einige nehmen zwar in neuerer Zeit einen grosseren Aufschwung,
verdanken ihn aber nicht der Weinkultur.

Bei der Beschreibung der einzelnen Stadte und Do6rfer wird man am zweck-
massigsten nach jener Ordnung verfahren, in welcher dieselben auf der Karte und
in der Natur am leichtesten zuganglich sind. Wir wéahlen Pest als Ausgangspunkt
und die Pest-Kaschaucr Eisenbahn, deren Station Tokaj ist, als Kommunikations-
mittel. Es wird daher am zweckmadssigsten sein, bei Tokaj zu beginnen und von
hier aus zwei Ausflige, einen nach Nordwest gegen Széanté, den &ndern nach
Nordost gegen Ujhely zu unternehmen.

A) Die Ortscliaften der Hegyalja auf der SO-NW kiirzeren
(Tokaj-Szantdéer) Linie.

Tokaj, Marktflecken, liegtam Fussedes Tokajer Berges, an dessen ostlicher
Seite, am Zusammecnflu.ss der Theiss und Bodrog; es war daher schon in friherer
Zeit in Kommunikationsbeziehung als wichtiger Ort betrachtet und wurde zum
Ausgangspunkt zahlreicher Landstrassen in verschiedenen Eichtungen des Landes
gewdhlt. Auch die Schiffe fahren bis Tokaj ; da jedoch die zahlreichen Windungen
der Theiss den Weg ausserordentlich verlangern, ist die Dampfschifffahrt seit dem
Bestehen der Eisenbahn weniger lebhaft.

Von der AViehtigkeit Tokaj’s spricht am besten seine Geschichte, von wel-
cher es mir gestattet sei, eine kurze Skizze zu geben. *)

Nach dem Geschichtschreiber Beel bestand Tokaj schon bei der Einwande-
rung der Ungarn; die Einwohner waren Slaveu und befestigten zuerst die Stadt.

Nach dem unbekannten Notar Kénig Béla’s Hess Turzoll Tokaj als Erdveste
aufbauen, nachdem ihm Arpad zum Lohne fiir seine Tapferkeit das Land am Bach
Takta bis zum Zusammenfluss der Theiss imd Bodrog geschenkt. Diese Burg lag
an jener Landzunge, welche durch den Zusammenfluss der beiden Flisse gebildet
wird. Es umsplilte daher im AVesten die Bodrog, im Osten die Theiss ihre Mauern.

*) Auf Gnuicl (los oben erwalmtoii Werkes von Szirmay.



De ces localités il ny ;i que Szantd, une partie de Golop et Erd6-Horvatlii
qui soient situés dans le comté de Abaujvav; les autres sont toutes dans le comté
de Zemplin, dont elles forment la pointe méridionale.

Chacun de ces endroits montre des traces d’nne époque florissante. De
grandes maisons de maftres, portant les noms des premiéres familles de Hongrie,
ne sont plus que des ruines, et les propriétaires, qui les habitaient autrefois au
moins pendant le temps des vendanges, ne pensent point a leur entretien. Si
quelques unes ont été restaurées dans ce n’'est pas a la
culture de la vigne qu’on le doit.

L’ordre qu'il nous parait le phis utile de suivre dans la description des villes
et des villages, est celui dans lequel il s'oifre au voyageur ou a-celui qui les
cherche sur la carte. Nous prendrons donc Pest comme point de départ et la
voie ferrée de Pest a Cassovie, dont Tokay est une station, comme moyen de
communication. Le mieux sera donc de commencer par Tokay, et de la dentre-
prendre deux excursions, l'une au nord-ouest vers SzAantd, l'autre au nord-est vers
Ujhely.

les derniéres années,

A) Localités de la Hegyalja sur le coté nord ouest, de Tokay a Szanté.

Tokay, bourg situé au pied de la montagne de Tokay, au confluent de la
Thcisse et du Bodrog, était déja un endroit considérable, en des temps reculés,
comme point de départ de plusieurs routes allant en diverses directions. Pendant
un certain temps les bateaux a vapeur remontérent jusqua Tokay, mais les
detours de la Thcisse allongeant par trop le chemin, la navigation n’est plus si
active depuis que le chemin de fer fut établi.

L’importance de Tokay ressort de son histoire, dont il nous sera permis de
donner ici une rapide esquisse. *)

D’aprés I’historien Beel, Tokay existait déja a l'arrivée des Hongrois ; les
habitants étaient Slaves, et c’est & eux qu'on doit les premiéres fortifications de
Tokay. D’aprés le notaire anonyme de Béla ce fut Turzoll qui fit construire la
forteresse de Tokay en simples remparts de terre, aprés qu’Arpad, pour le récom-
penser de sa bravoure, lui eut donné le pays au bord de la riviere Tatka jusqu’au
confluent de la Theisse et du Bodrog. Cette forteresse s’élevait sur la pointe de
terre formée par la réunion des deux riviéres.

*) D’aprcs los ouvrages déja cités de Szirmay.
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Of these places only Szanté, a part of Golop (Felsd-Golop) and Erdé-Hor-
vathi are situated in the County of Abauj, hut all the others lie in the County o®
Zenq)lin and form the most southern part of it.

All tliese places bear the marks of a once flourishing time. Vast manorial
buildings, bearing the names of the most celebrated families of Hungary, lie now
in ruins. Their owners, who formerly came to spend at least the vintage there,
care no more for their preservation. Ifsome of them have in modern times become
more opulent, they do not owe it to the cultivation of their vineyards.

Li describing the different towns and villages, the most natural method would
seem to be to take them in the order in which they are most accessible to the
traveller. We accordingly choose Pest, as the starting point and the railway
from Pest to Kaschau as the means of communication. It will therefore be best
to begin with Tokay itself and from thence to make two excursions, one towards
Széant6, to the north-west, and the other, north-east, towards Ujhely.

A) The townships of the Hegyalja on the south east, and north west
shorter line, viz; that from Tokay to Széanté.

Tokay, a market town, lies at the foot of the Tokay mountain on the east
side, at the junction of the rivers Tissa and Bodrog, and was therefore in anci-
ent times, an important place, as from it as a point ofdeparture several highways
branched off in various directions. For some time the steam boats ascended the
Tissa as faras Tokay: but as the windings of the river lengthened the passage too
much, they have nearly ceased to ply since the opening of the railway.

The history of Tokay also affords proofs of its former importance; we
therefore beg leave to give here a short sketch *) of it.

According to the historian Beel, Tokay existed already when the Magyars
invaded Hungary ; its inhabitants were Sclavonians, who erected the first fortifica-
tions of Tokay. According to Béla’s anonymous Notary, Turzoll built the castle of
Tokay merely of earth, after Arpad had invested him, as a reward for his valour,
with the land along the river Takta, to where it reaches the junction of the Tissa
and the Bodrog. This castle was situated on the neck of land formed by the
junction of the two rivers. Its walls were washed on the west side by the Bodrog,
and on the east side by the Tissa.

*) Taken from the above-mentioned work of Szirmay.



A var nyugati tornya helyén most hazak vannak, miket varbeli hazaknak
neveznek. A kelet-, dél- és éjszaki tornyokat mar a viz elseprette, s ott, hol a var
derékrésze nyalt el, jelenben, magas nyar és fiizes tenyész. Ejszakra a varos
rétsége, a Bodrogkoz terjed, délre a tiszai hid s alfold siksdga tertl el. Azon
Tisza, mely a varat hajdan korulfolyta, jelenleg holt Tisza név alatt ismeretes.

1241-ben a tatdrok felddlték e varat sromban volt, mig 1440-ben a behivott
esehek fél nem épiték.

152C-ban Zapolya itt tartott orszaggy(ilést, s a varat erdditéssel latta el.

1535-ben Ferdinand foglalta el.

1593-ban Batori Zsigmond birtokava Ién.

1604-ben var és varos elpusztittatott Basta hadai altal.

1605-ben Bocskai Istvan kezére kerilt.

1647-ben Edkéczy Gyorgyre szallt, ki azt Velenczébdl s BelgiumbcM hoza-
tott épitészek altal megujittatta s megerdsittette.

1663-t61 20 évig az osztrak-német 6rség kezi'n volt.

1678-ban térok s tatar hadak altal pusztittatott.

1683-ban Toékoly Imre foglalta el.

1703-ban II. E4kdczy Ferenezé 16n.

1705-ben ugyané a varat foldig romboltatta s Tiszat, Bodrogot ravezettetvén,
romjait is eliszapoltatta.

1715-ben E&ko6czy Ferenez legyodzetvén, Tokaj a csaszariaknak feladta ma-
gat s azéta kincstari birtok.

Tokaj lakossdga 4131, ezek k6zo6tt mintegy 200 kereskedd sipariiz6. Hatéra
4793 hold; sz6l6terilete 1000 hold.*)

*) Az el6forduld hatér és szolo'toriilotok meghatarozasanak alapjaul a hegyaljai katastralis
te.lekkonyv van véve, s a szold'tertlotek alatt esak a voltakéjien miveléshen 1évé sz616k értenddk,
a parlagok és a sz6l6k kozti gyumdlcsosok teljes kihagyasaval. A lakosok szama kozoltetik az
1864-hen megjelent e czimii munka szerint ; ,,Magyarorszag helynévtara, a kulonféle kormanyzati
agak szerinti beosztas kimutatasaval, mint az 1863 elején fennallott. B. R. A. P. Pest 1864.“
A fekvési viszonyok részletei eredeti kdzleményeim. — Siald.
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An der Stelle des westlichen Thurm'es der Burg stehen jetzt die sogenannten
Burghiiuser. Die ostlichen, sidlichen und ndrdlichen Thirme sind bereits vom
W asser weggeschwemmt, und wo einst der Mittelpunkt der Burg war, dort stehen
heute hoheWeiden und Pappeln. Gegen Norden hin ziehen sich die Wiesengriinde
der Stadt, die Bodrogkéz; im Siuden liegt die Theissbricke und die libene des
grossen ungarisclien Tieflandes. Der Theissarm, welcher einst die Burg umfloss,
ist heute unter dem Namen der todten Theiss bekannt.

Im Jahre 1241 zerstorten die Tartaren die Burg und sie lag als Ruine bis
1410, als sie die hereingerufenen Bohmen wieder aufbauten.

1526 hielt Zapolya hier den Landtag und versah die Burg mit Befestigungen.

1535 nahm Ferdinand die Stadt in Besitz.

1593 wurde sic Eigenthum Sigmund Béathori’s.

1601 wurde Burg und Stadt von Basta’s Schaaren verwiistet.

1605 kam sie in den Besitz von Stefan Bocskai.

1647 wurde sie Georg Eéakdéezy’s Eigentluim,
Venedig und Belgien renoviren und befestigen liess.

Von 1663 an war sie 20 Jahre in den Bunden einer 6sterreichisch-deutschen
Besatzung.

1678 wurde sie von tirkischen und tartarischen Schaaren gepliindert.

1683 nahm sie Emerich Tukoly ein.

1703 ging sic in den Besitz von Franz Eékdczy II. Gber.

1705 liess derselbe die Burg der Erde glcieh machen und leitete die Theiss
nnd Bodrog dariber hin, welche jede Spur derselben wegschwemmten.

1715 wurde Franz E4kéczy besiegt und Tokaj ergab sich den Kaiserlichen.
Seitdem ist es &rarisches Gut.

Tokaj hat 4131 Einwohner, unter diesen etwa 200 Kaufleute und Industrielle.
Sein Hotter betrdgt 4793 Joch, der Flachenraum seiner Weinberge 1000 Joch. *)

der sie durch Bauleute aus

*) Als Grundlage bei der liestimmuiig der vorkonimenden Hotter und Weingéarten diente das
liegyaljaer Catastral-Griindbuch ; und unter Weingebirgs-flachen sind nur die in Pflege befindlichen
Woingarten zu verstehen, mit ganzlichem Ausschlisse der Brachen und der zwischen den Weingar-
ten gelegenen 01)Stgarteu. Die Einwohnerzahl theilon wir nach dem im Jahro 1864 in ungarischer
Sprache erschienenen Werke : ,,Ungarns Urtsnamen-vorzeichniss, mit Berticksichtigung der nach
den verschiedenen Vcrwaltungszweigeu geschehenen Eintheilung, wie dieselbe Anfangs 1863
bestand. B. E. A. P. Pest. 1864.“ mit; die Details der topographischen Verhaltnisse sind meine
Originalmittlieilungen. — 8zabi>.



Ses remparts étaient baignés a l'ouest par le Bodrog, a I'est par la Tlieisse.

A la place de la tour occidentale de la forteresse, s’élévent actuellement des
maisons d’habitation, qui ont gardé le nom de maisons du bourg. Les tours est, sud
et nord ont déja été emportées par l’'eau, et la ou était le milieu de la forteresse,
se trouve maintenant un bois de saules et de peupliers. Vers le nord sont les
prairies de la ville, le Bodrogkdz ; au sud est le pont de la Théisse et plus loin
s’étend la plaine de Hongrie. Le bras de la Theisse, qui baignait autrefois les
murs de la forteresse, est connu aujourd’hui sous le nom de la Theisse morte.

L’an 1241 la forteresse fut détruite par les Tartares et resta en ruine jus-
qu’en 1440 ou elle fut rebatie par les Bohémes, qu’on avait appelés dans le pays.

En 1526 Zapolya y tint la diete et entoura la forteresse de nouvelles forti-
fications.

En 1535 Tokay fut occupé par Ferdinand.

En 1593 il tomba en possession de Sigismond Béthory.

En 1604 la forteresse et la ville furent dévastées par les troupes de Basta.

En 1605 Tokay est au pouvoir de Bocskay.

En 1647 il tombe au pouvoir de Georges Rakéczy qui le fait rebatir et
fortifier par des architectes venus de Venise et des Pays-Bas.

De 1663 il reste 20 ans au pouvoir d’une garnison austro-allemande.
En 1678 il est dévasté par les Turcs et les Tartares.
En 1683 il est occupé par Emmeric Tokoly.

En 1703 il passe a Francois Rakéczy H.

En 1705 ce prince fait raser la forteresse, et en fait disparaitre toute trace
en y faisant passer la Theisse et le Bodrog.

En 1715 Frangois Rakdczy fut vaincu et Tokay se rendit aux troupes impé-
riales. Depuis ce temps il est resté domaine de I’état.

La population de Tokay s’léve a 4131 habitants, dont environ 200 négo-
ciants ou industriels. Sa banlieue comprend 4793 arpents ; I’étendue des vignes
1000 arpents. *)

*) On 1 pris lo cadastre pour base du calcul do la superficie des différentes banlieues et des
vignobles do la riegyalja ; on n’entend par surfaces vitiferes que les vignobles ou culture, a I'ex-
clusion d-i ceux qui sont en friche et dos vergers situés entre les jiioces do vigno. Le chiffro de la
pojjulation est donné d’apreés I'ouvrage publié en hongi-ois ayant po>ir titre : ,,Eégistre dos noms des
localités de la Hongrie et tableau des divisions établies selon les diverses branches de I’administra-
tion, telles qu’elles so trouvaient au commencement de I'année 18fi3. B. K. A. P. Pest. ISGt.“ Los
détails concernant la position géographique sont mes jiropres communicaticms. — Szalu.
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On the spot v here the western tower of the castle once stood, dwelling houses
are now erected, which are therefore called castle-houses. The east, south and
north towers have long since been carried away by inundations. In the very centre
of what was once a castle, you find groves of lofty willow and poplar trees.
Towards the town, meadows called Bodrog-kéz, extend; towards the south, are
the bridge across the Tissa and the plains of the Alféld (lowland). That arm of the
Tissa which once flowed round the walls of the castle is now called the Dead Tissa.

In the year 1241, the castle was destroyed by the Tartars, and it lay in ruins
till the year 1440, when the Bohemians, who were invited to Hungary, rebuilt it.
In 1526 Z&polya held here a diet, and added new fortifications to the castle.

In 1535 Ferdinand took possession of Tokay.

In 1593 it fell into the power of Sigismund Bathori.

In 1604 both the castle and the town were ravaged by the troops of Basta.

In 1605 it fell into the hands of Stephen Bocskay.

In 1647 George Rakéczy made himself master of Tokay, and caused it to
be repaired and fortified by workmen from Venice and Belgium.

From 1663 it was 20 years occupied by an Austrian garrison.

In 1678 it was pillaged by the Turks and Tartars.

In 1683 it was occupied by Emerich Tokély.

In 1703 it was taken possession of by Francis Rakéczy II.

In 1705 this same R&ko6czy caused the castle to be levelled to the ground,
and letting in upon it the waters of the Tissa und the Bodrog, every vestige of it
disappeared under a bed of mud.

In 1715 Francis Rakéczy was vanquished and Tokay surrendered to the
Imperialists. Since that time it has belonged to the state.

The population of Tokay amounts to 4131 souls, of whom about 200 are
tradespeople and artisans. The town domain contains 4793 yokes of land; the
vineyards have an area of 1000 yokes.*)

*) lu order to determine the area of the town lands and vineyards above mentioned, the
Register of landed property has been taken as a basis. Only those vineyards which are under
cultivation ai'o taken into .account, excluding all fallow grounds and all the orchards which are
situated between vineyards. The number of the inhabitants is borrowed from a topographical work
whicli appeared in hungiirian in the year 18i>4 under the title : ,,A Catalogue of the names of all
places in Hungary, exhibiting the different governemental divisions as they existed up to the year
1863. B. R. A. P. Pest. 1804.“ The topograpliic.al stat>ments have been communicated by myself.
— Szahd.



Tokaj, noha az egész Hegyaljéaiiak, és az azon termett bornak a nevet kol-
csonzi, azért még sem tartatik azon pontnak, melyen a vidék legjobb bora terem-
ne : édességre nézve nem, hanem zamat és er6re tobb hely vau, mely kedveltebb
bort szolgaltat. Szoléi a Tokaji-hegyen vannak, a talaj csaknem kizarélag Sarga-
fold (Lo6sz), mig az 1617 bécsi 1ab magassagl hegyen még 1372 ldbnyi magasséag-
ban is vastag réteget képezve talaltatik egyitt a jellemz6 fehér csigakkal, elefant
és szarvas csontokkal. Az egyes sz6l6hegyek josdga a fekvéstsl fiigg, s e részben
mar mondhatni hagyoményilag elsé osztadly 0 a Tokaji-hegy déli részén a
Mézes-maly kezdve Tarczal hataratdl terjed a varosig, Paksi, Gyopos, Németszold,
Hétsz'alo, Barat, Szerelmi, Tapasztd, Bornemisza, Kismézesmnly, Kdnhegy, Kottsacj,
Kendds, Nagysz'60l6. — Masod osztalyd a hegy DK oldalan : Kis Osze,
Zug6, Meleg-oldal, Aranyos. — Harmad osztalyu az éjszak felé cs6 hegy-
részeu: Zugo, Pécliy, Boglyas, Marjas, Keslceny-ag. *)

A tajképek kozott ketté adja Tokajt, egyikén ezen aléirassal ,, Tokaj“ latni
a véarost a tiszabalparti siksagrél, s a Tokaji-hegynek keleti lejtjét, a mely egé-
szen sz6l6vel van belltetve; a varos alatt a Tisza itt mar egyesilt a Bodroggal, s
a hidfé koruli készal azon sarkantyl, mely a folyamot délibb irdnyra készteti s
okozza, hogy a Hegyaljatdl elkanyarodjék. A Tisza balpartjan az arvizi alsik ma-
gassaga a tenger felett nem tébb mint vagy 284 bécsi lab.

A masik tokaji tajkép alairdsa ,Nagysz616“; ezen lathaté tobb a hatar leg-
jobb fekvés(i sz616i kozil. A ,Nagysz6l6“ tulajdonosa gr. Degenfeld Imre, s tesz
vagy busz holdat. Jobbra téle lathaté a cs. kir. Felséges udvar ezen hatarbeli
»Hétsz616*“ nevl szintén 20 holdnyi, s tGl ezen Vecsey Karoly ,Garai“ nev(i 15
holdnyi sz6leje, s egyszersmind kivehet6 a tokaji Kopasztet6, fenn egy triangulé-
tioi pyramissal a maga imposans kupalakjaban délr6l. Magassaga 1617 bécsi lab.
A kézet trachytos rhyolith. Ez oldalon még tobb nagyobb csalddnak is terjedelmes
szbleje van, mi leginkadbb a kulfold tévedésének helyreigazitdsaul emlittetik meg,
hogy t. i. még azon egy par hegyhataron is, melyeken a cs. kir. Felségnek sz6-

*) Szirmay fennemlitett. munk4&ja nyoman, kinek idejében ezen osztalyozas mar hagyomanyos
természet(i volt.
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Obwohl Tokaj der ganzen Hegyalja und dem hier wachsenden Weine den
Namen gibt, so gilt es doch nicht fiir jenen Punkt, wo der besfe Wein der Gegend
wéchst: cs giebt Orte, wo zwar nicht siissere, aber durch ihr Aroma und ihre
Kraft beliebtere Weine wachsen. Die Weingdrten der Stadt befinden sich am
Tokajer Berge, der Boden ist beinahe ausnahmslos ein Mergel (L6sz)-Boden,
welcher auf dem 1617 Wiener Fuss hohen Berge noch in einer Hohe von 1372
Fuss in dicken Schichten, mit den charakteristischen weissen Schnecken, Ele-
fivnten- und Hirschknochen vorkommt. Die Vorziglichkeit der einzelnen Wein-
berge hangt von ihrer Lage ab und in dieser Beziehung ist, — man kdnnte sagen,
schon traditionell — von erster Klasse, der an der Sudseite des Tokajer
gelegene Mézesmaly, welcher bei Tarczal beginnt und sich bis an die Stadt hin
erstreckt; Paksi, Gyop6s, Németh-szol6, Héiszolo, Barat, Szerelmi, Tapaszt6, Bor-
nemissza, Kismézesmaly, Kiinhegy, Kottsag, Kenddés und Nagysz'6lo. — Zweiter
Klasse sind am sidostlichen Abhange des Berges ; Kis-Osze, Zgé, Meleg-oldal,
Aranyos. — Dritter Klasse am nordlichen Gebirgstheile : Zug6, Péchy,
Boglyas, Marjas, Keskenyéag.

Von den Landschafstbildcrn zeigen uns zwei Tokaj, das eine, mit der Un-
tersclirift ,Tokaj“ zeigt uns die Stadt von des Ebene des linken Theissufers und
den ostlichen, ganz mit Reben bepflanzten Abhang des Tokajer Berges; an der
Stadt fliesst die Theiss, bereits vereinigt mit der Bodrog, und der neben dem
Brickenkopf sich erhebende Fels bildet jenen Sporn, der den Fluss zu einer
stdlicheren Richtung néthigt und dadurch verursacht, dass er sich von der Hegy-
alja abwendet. Das Alluvium am linken Theissufer liegt nicht hoher, als etwa 284
W iener Fuss Uber dem Meeresspiegel.

Das zweite Landschaftsbild mit der Unterschrift ,Nagysz6l6“ zeigt uns
mehrere der vorziiglichsten Weinberge des Tokajer Hotters. Der Eigenthimer des
~Nagysz6élé* ist Graf Emerich Degenfeld; Die Grosse desselben belduft sich auf
20 Joch. Rechts von ihm ist der dem k. k. Hofe gehérige, ebenfalls 20 Joch grosse
,Hétsz616“ und uber demselben Karl Vecsey’s, 15 Joch grésser Weingarten ,,Ga-
rai“ sichtbar; auch ist der Tokajer ,Kopasztet6“, mit einer Triangulations-Pyra-
mide auf der Spitze, in seiner imposanten Kuppelform von Siden zu sehen.
Seine Hohe betragt 1617 W Fuss. Das Gestein besteht aus trachytischem Rhyo-
lith. Auf dieser Seite besitzen noch mehrere grossere Familien ausgebreitete
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Bien que Tokay donne son nom aux vins do toute la Hegyalja, ce n’est pas
le canton qui produit le meilleur vin; il y en a d’autres qui produisent des vins
qui, saus surpasser celui de Tokay en douceur, sont bien préférés pour leur force
et leur bouquet. Les vignobles de la ville sont sur la montagne de Tokay ; le sol
en est composé presque entiérement d’uue marue argileuse (loéss), qui, sur cette
montagne d’une altitude de 1617 pieds, se trouve encore en épaisses couches a
la hauteur de 1372 pieds; elle renferme des coquillages blancs caractéristiques de
cette formation, des os d’¢léphants et de cerfs. L’excellence des différents vignobles
dépend de leur position et peut étre classée comme il suit : 1-ere classe : Mé-
zRsmnly, au versant sud de la montagne commengant a Tarczal et s’6tendant jusqu’a
la ville de Tokay ; puis Paksi, Gyopos, Németsz6ld, Hétszélii, Barat, Szerelmi,
Tapaszté, Bornemisza, Kismézesmaly, Kuinhegy, Kottsag, Kenclés, Nagyszéldé. La
deuxiéeme classe comprend le versant sud-est : iTiVOsze, Zug6, Melegoldal,
Aranyos. Dans la troisiéme classe sontles vignobles situés au nord : Zilgd,
Péchy, Boglyas, M'irjds, Keskenydg.

Parmi les paysages, deux nous montrent Tokay ; lI'un avec I’épigraphe :
Tokay, nous offre une vue de la ville prise de la plaine sur la rive gauche de la
Theisse et nous montre le versant oriental de la montagne de Tokay, qui est
entiérement planté de vignes ; devant la ville coule la Theisse, déja réunie avec
le Bodrog, et le rocher qui s’éléve pres de la téte du pont forme I’éperon, qui force
la riviere a prendre une direction méridionale et a s’éloigner de la Hegyalja. Le
terrain d’inondation sur la rive gauche de la riviére est élevé d’environ 284 pieds
au-dessus du niveau de la mer.

L’autre paysage avec |épigraphe: Nagyszol6, nous montre plusieurs des
meilleurs vignobles de la banlieue de Tokay. Le ,Nagyszolo“ est la propriété du
comte Emmeric Degenfeld et comprend 20 arpents. A droite est le ,,Hétszdolo",
de la méme étendue, et qui appartient a la cour impériale royale, plus loin est le
vignoble Garai de M. Charles de Vecsey, dune étendue de 15 arpents. Onaper-
coit aussi le sommet appelé Kopaszteto, dont la coupole imposante porte une
pyramide de triangulation. L’altitude en est de 1617 pieds. La roche se compose
de rhyolithe trachytique. De ce coté aussi plusieurs grandes familles possédent
des vignobles considérables, ce qui soit dit pour combattre I'erreur répandue a
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Although Tokay gives its name to the whole Hegyalja and to the wine pro-
duced here, it is not considered as the place, where the best of the whole district
grows. There are spots which produce wines which though inferior in sweetness,
are much more preferred, as excelling in strength and aroma. The Vineyards
belonging to the town are upon the Tokay mountain : their soil is almost always
withont exception a marl, which is found in thick strata even at the height of
1372 feet upon this mountain, which is 1G17 Vienna feet high. Mixed up with this
marl are the characteristic white snails, and the bones of elephants and stags.
The excellence of the different vineyards depends upon their site. To the first
class belongs Mézes-Mdly, situated on the south side of the Tokay mountain,
extending from Tarczal to the town of Tokay; then Paksi, Gyopos, Németszolo,
Hétszélo, Bardt, Szerelmi, Tapaszté, Bornemisza, Kismézitsmaly, Kanhegy, Kottsag”
Kendds, Nagyszdld. To the socond class belong those on the southeast slope;
viz : Kis-Osze, Z(g6, Meleg-oldal, Aranyos. To the third class on the northern
region belong: Zug6, Pécsy, Boglyos, Marjds, Keskenydg.

Among the landscapes there are two which represent Tokay : The one en-
titled Tokay gives us a view of the town, taken from the plain on the left bank
of the Tissa, and exhibits the east slopes of the Tokay mountains, which is enti-
rely planted with vines : the Tissa, here already joined by the Bodrog, flows by
the town, and the block of rock, composed of Rhyolithe, which rises close to the
foot of the bridge forms that spur which forces the river to take a southerly direc-
tion, and causes it to turn away from the Hegyalja. The alluvial plain on the
left bank of the Tissa has only a height of 284 20 feet above the level of the sea.

The other landscape, under which is printed the name Nagyszél6 shows us
several of the principal vineyards of the Tokay townlands. Nagysz6l6 is the
property of Count Emerich Degenfeld and contains 20 yokes. To the right is
Hétszolo, belonging to the imperial court and also comprising 20 yokes, and
beyond it lies Garai, the vineyard of Mr Charles Vecsey, of 15 yokes. The
domeshaped Kopasztet6 with its pyramid of triangulation also forms a striking
object when viewed from the south. Its height is 1617 Vienna feet. The rock
is Trachitic Rhyolithe. On this side several other great families possess extensive
vineyards, a circumstance which deserves to be particularly remarked, as it may



l6birtokai vauuak, tobb, magauos isbhir nagytcrjcdebutl sz6léket, azokat mivclteti,
s az ott termett bort kereskedésbe hozza.

Tarczal, mez6véaros a Tokaji hegy nyugati oldalanak allyan, Tokajtdl egy
6rényira; a vasat mellette visz el. Nevét Arpad egyik Icghatrabb katonajatol Tur-
zoll-t6l nyerte. Lakosai szdama 2461. Hatdra 9258 ; sz6leje 904 hold.

Talaja valtozik, mert féldjei részint tobbféle hegyen, részint az arvizi lapa-
lyon vannak. A lapalyon Takta patak mocsaros helyeket képez, mely korul fekete
korhanydus agyagtalaj van s j6 gabonat terem; a Tokaji hegyen hol Sargafold
(Losz), hol Nyh’ok képezi a talajt, valamint a Tokaji hegy nyudlvanyain is nyugati
iranyban. A Tokaji hegy jobb fekvés( része nagyobbrészt Tarezalhoz tartozik.

Els6 osztalyl szél6hegyei azok, melyeket folytonosan siit a nap és sza-
badon allauak kelet s nyugatnak a Tokaji hegyen: Szarvas, a leghiresebb sz816k-
kel, Mézes-Maly, Cserfas, Fels6-Thurzé, Lajstrom, Szilvélgy, Dedk, Kiraly-Maly
Agyag, Csuka, Kébanya, Tarczi, Paksi, Big6, Gorle, Barat, AroMati, Forras, Balcs6"
és a varostél E-nyugaton a Terézhegy.

Masod osztalyu, nyugotnak forddlva: Nagy és Kis-Cseke, Perécz, So-
haj6, Nagy- és Kis-Mandolas, Nagy-Vati, Feketehegy.

Harmad osztdlyu, éjszaknak néz6é: Nagy- és Kis-Temet'é, Bodonyi”
Zombori El6hegy, Farkas, Nagy- és Kis-Bajusz, Vinnay, Puspdki, Ponczi, Nyava-
lya, Kis-varadi.

A tajképek Isozott Tarezalhoz kettd tartozik, egyike ezen alairdssal ,Szar-
vassz616“ nem sokéara kdévetkezik, a mint az ember a Tokaji indéhazbdl elin-
dul, s a még a tokaji hatdrhoz tartozé Nagysz6l6 mellett halad el. — Ezen
sz616 szintén a cs. k. Felséges hazé, fekvése igen jo, s talaja, mint képviselGje
a sargafoldtalajoknak, vegyelemzéshez is vétetett. A hegy teteje a Kopasztetd
innét is kivehet6, mig az alacsonyabb cstcs balrél Kis-Kopasznak mondatik.
A hegy aljan a vaspalya latszik.

A masik tajkép ,Tarczal* az el6bbi utan lesz lathatov4, ha a vasit vonalan
haladunk; az a tiszai alsikrol folvéve mutatja nehany el6hegyét a Tokaji nagy
hegynek, a melyek oldaldn és aljan Tarczal varosa regényesen fekszik, gyonyori

Weingérten, was hier besonders zur Berichtigung eines im Auslande herrschenden
Irrthums, als wirden namlich gewisse Weingebirge ausschliesslich dem Hofe ge-
héren, bemerkt veird.

Tarczal, Marktflecken am Westfusse des Tokajer Berges, eine Stunde von
Tokaj ; die Eisenbahn fiihrt an ihm vorbei. Seinen Namen erhielt es von einem der
tapfersten Streiter Arpads, von Turzoll. Die Zaiil seiner Einwohner belauft sich
auf 2461. Sein Hotter betragt 9258, seine Weingarten 904 Joch.

Die Bodenbeschaffenheit ist nicht gleichformig, denn die einzelnen Grinde
liegen theils auf verschiedenen Bergen, theils im Alluvium. In der Ebene bildet
der Bach Takta sumpfige Stellen; er ist von humusreichem schwarzen Tlionbo-
den umgeben, auf welchem vortreffliches Getreide wachst. Am Tokajer Berge und
seinen westlichen Auslaufern besteht der Grund theils aus Ldsz (Mergel), theils
aus Thon. Der bestgelegene Theil des Tokajer Berges gehort grésstentheils zu
Tarczal.

Erster Klasse sindjene Weingérten Tarczal’s, welche, ununterbrochen
von der Sonne beschienen, nach Ostund West freiliegen am Tokajer Berge; solche
sind: Szarvas, mit weitberUhmtenWeingéarten, Mézes-Maly, Cserfas, Fdsd-Thurzo,
Lajstrom, Szilvolgy, Dudk, Kiraly-Maly, Agyag® Csuka, Kébanya, Tarczi, Paksi,
Gorbe, Barat, Arokhéati, Forras, Baksé, uud nordwestlich von der Stadt; Terézhegy.

Zweiter Klasse, gegen Westen: (?ross- und Klein-Cseke, Perécz, S6-
haj6, Gross- und Klein-Mandolas, Nagy-Vati, Feketehegy.

Dritter Klasse, gegen Norden : Gross- und Klein-Temetd, Bodonyi,
Zombori El6hegy, Farkas® Gross- mA. Klein-Bajusz, Vinnay, Pispoki, Ponczi, Nya-
valya, Klein-Vdradi.

Von den Landsehaftsbhildern gehdéren zwei zu Tarczal, eines mit der Unter-
schrift ,Szarvassz6l6“ folgt bald, wenn man den Tokajer Bahnhof verldsst und
an dem noch zum Tokajer Hotter gehdrigen Nagyszold vorbeifahrt. Dieser Wein-
garten gehort ebenfalls dem hohen k. k. Hause; seine Lage ist vortrefflich, sein
Grund wurde als Reprédsentant des Ldszbodens auch zur chemischen Analyse
genommen. Der Gipfel des Berges, der Kopasztet§, istauch von hier sichtbar; die
kleinere Spitze zur Linken heisst Klein-Kopasz. Am Fusse des Gebirges sieht
man die Eisenbahn.

Das zweite Bild , Tarczal* erscheint nach dem ersteren, wenn wir mit der
Eisenbahn weiter fahren; es zeigt einige von den Theissniederungen aufgenom-
mene Vorberge des grossen Tokajer Berges, anderen Fuss und Abhang die Stadt
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I’¢trauger, puisque la ou sont les vignobles impériaux, plusieurs particuliers en

possédent et en cultivent qui sont d’une grande étendue.

I'MivezTil, a l'ouest au pied de la montagne de Tokay a une lieue do Tokay ;
le chemin de fer passe devant. Son nom vient de Turzoll, un des plus vaillants
compagnons d'Arpad. Il renferme 24G1 habitants; sa banlieue est de 9258 arpents;
les vignes de 904 arpents. La constitution du sol est variable selon que I'on
se trouve a différentes hauteurs de la montagne ou au niveau du terrain d’inon-
dation. Dans la jjlainc la riviere Takta Ibrme quelques marécages dont les
alentours composés d’une argile noire riche en humus, sont de bonnes terres a blé.
Sur la chafne de montagnes de Tokay et siu” ses embranchements le sol est com-
posé en partie d’une marne (loéss), en partie d’argile. Les meilleurs vignobles de
la montagne de Tokay appartiennent en majeure partie a Tarczal.

On compte parmi sesvignoblesde premieéerc classe ceux qui,libres du coté
de I'est et de I'ouest, recoivent constamment les rayons solaires; tels sont; Szarvas,
dont les vignobles sont les plus célébres ; Mézesmdly, Cserfds, Fah'6-Thurz6, Lajs-
trom, Szilvélgy, Deék, Kiralymaly, Agyag, Csvkn, Kobavya, 2'drczi, Paksi, Digo,
Govhe, Barat, Aroklati, Forras, Puksd, et au nord-ouest de la ville Terézhayy.

Les vignobles de seconde classe sont vers I'ouest: Nagy- et Kis-Cseka
Perdez, Séhajd, Nagy- et Kia-Mondolus, Nagy- Vati, Feketehegy.

Ceux de troisiéme classe sont vers le nord: Nagy- et Kis-Temeté”
Bodonyi, Zombori-El6hegy, Farkas, Nagy- et Kis-Bujusz, Vin<uiy, Pluspoki, Ponczi’
Nyavalya, Kis-Vdrady.

Parmi les paysages deux appartiennent & Tarczal. L'un porte le titre Szar-
vas-sz616. On arrive bien vite a cet endroit en quittant la gare de Tokay et en
passant devant le vignoble appelé Nagysz6ld. Ce vignoble appartient a la famille
impériale ; I'exposition en est excellente ; le sol, ayant été choisi comme spécimen
du sol marneux, a été soumis a l'analyse chimique. On voit sur le dessin le som-
met de la montagne, nommé Kopaszteto; la pointe plus petite est appelée Kis-
Kopasz et se trouve & gauche. On apercoit le chemin de fer au pied de la mon-
tagne.

L’autre dessin porte le titre : Tarczal. On arrive a ce village par le chemin
de fer. Le dessin montre quelques unes desramifications de la montagne de Tokay,
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serve to correct a very erroneous notion prevalent in other countries, namely: that
in the above-mentioned locality, all the vineyards belonged exclusively to the
crown.

Tavczal, a market town at the west foot of the Tokay mountain a league
from Tokay. The Railroad passes close by it: it owes its name to Turzoll, one of
Arpad’s bravest warriors. It has 2461 inhabitants; the town lands have 9258
yokes, the vineyards 904. The nature of the soil varies, according as its position
is on eminences or on flat alluvial ground. In the plain the brook Takta forms
marshy spots, which being surrounded by a black clay rich in humus, are excel
lent cornland. On the Tokay mountain, as also onits west spurs, the soil consists
partly of marl (loess), partly of clay. The most favourably situated part of the
Tokay mountain belongs for the greater part to Tarczal.

Its first class vineyards are those which are continually exposed to the sun,
and have a situation open both to east and west. Of this number are: Szarvas”
with its celebrated vineyards : Mézesmdly, Cserfds, Felsii-Thurzd, Lajstrom, Szil-
volgy, Dedk, Kirdlj-mdly, Agyag, Csuka, Kébanya, Téarczi, Paksi, Bigd, Gorbe,
Barat, Arokliati, Forras, Baksd, and Tarézhegy to the north west of the town.

Those of the second class towards the west, are ; Nagy- and Kis-Cseke,
Perdcz, Séliajo, Nagy- and Kis-Mondolds, Nagy- Vati, Fakeli'lmgy.

To the third class, situated to the north belong: Nagy- and Kis-Temetd,
Bodonyi, Zombori-El6hegy, Farkas, Nagy- and Kis-Bajusz, Vinnay, Plspoki, Pon-
czi, Nyavalya, Kis-Varadi.

Two of the landscapes belong to Tarczal: one with the name Szarvas-sz616
under it, is soon reached, after having left the Tokay railway terminus, and
passed Nagysz6lé, which still belongs to the Tokay townlands. This vineyard also
belongs to the Imperial Family, and has an excellent situation; its soil was
chemically analyzed, as being a representative of the class of marl; the
summit of the mountain, called Kopasztet§ is also visible from hence, and the
smaller peak to the left is called Kis-Kopasz. The railway is seen, stretching
along the foot of the mountain.

The other landscape, Tarczal, becomes visible after the first, when you have
proceeded a little farther on the railway. It exhibits some of the promontories of the



kilatassal
lommal kérlllbelUl egy szintben van mogotte a cs. k.
laka, 390 bécsi lab magassagban a tenger felett. A kép baloldalan magéaban all
a Terézliegy, egy kis rhyolithvulkdni domb, Méria Terézia alatt red épitett kapol-
naval a tetén, és igen jo sz6l6kkel a déli lejteken. Magassdga 586 bécsi lab.

Dyiigotrél a Biilkkhcgységrc s D-Nyugotrél az Alfoldre. A talsé temp-
ndvari szol6 feligyel§jének

Zoinlbor, mezévaros az arvizi alsikon, a vasuttol délre, magassaga a tenger
folott 315 bécsi lab. Lakosai szama 866; hatara 7128 hold;
van 400 hold. Hatdra bemegy a helységtél éjszak felé mend hegyekbe s igy
hataros Tarezallal, Maddal, Keresztirral.

sz6l6mivelés alatt

Talaja az alsikon fekete korhanyos Agyag; a helységben tobbnyire Nyirok
tobb kevesebb kavicscsal.

Sz6l6hegyei kozott elsé rendieknck tartatnak; Csojka, Hanydca,
Virginds, Lajos, Zumho”'i-Kiraly, honnétgr. Almasy sz616jébél talaj vegyelemzésre
vétetett, Diszn6ko.

Masodik osztéalyu: Messzeladtd, Galambos, Kereknémaliegy,
Nagy-Kdéves, Felbér, Bokond, Borkut.

Cséakany

Harmad rend(; Hegi/megy, Harcsa, Képoros, Kis-Hangacs, Makkos.
A tajkép ,Disznoké“ aldirdssal a zombori hatdrhoz tartoz6 szép fekvési

sz6l6jét adja Lonyay Menyhért nrnak, a lankas Perlitdomb déli lejtjén, s nyiltan
kelet- s nyugatrél. A csinos borhdz el6tt a Mad-Keresztlri orszaglit megy el
éjszakra a Tokaji nagyhegytol.

Mad mezdvaros kies volgyben, mely délnek nyilva van, mig egyéb oldala-
kon sz6l6hegyek veszik koril. A vdlgyon hasonnev( patak fut le éjszakrél, Bécs-
ere nev(i mocsarba szakadvéan. Lakosa 3441. Hatdra 5437 — sz6leje 885 hold.

a hegyeken

Talaja a lapalyon fekete Agyag, ga,bonatermésre igen jo;

Nyirok, tisztan vagy kavicscsal.

Tarezal romantisch gelegen ist, mit sclioner Aussicht, gegen Westen auf das
Bikk-Gebirge, gegen SUdwesten auf die Ebenen des AIlféld. Mit der Kirche im
Hintergrinde beililuiig in gleicher Hohe steht die Wohnung des Inspectors der
kaiserlichen Weingarten, 390 W. Fuss Uljer dem Meeressi)iegel. An der linken
Seite des Bildes steht der Theresien-Berg isolirt da, ein kleiner aus Rhyolith be-
stehender Higel, mit einer, unter Maria Theresia erbauten Kapelle auf der Spitze,
und mit vortreffliclien Weingéarten an den sidlichen Abhéngen. Seine Hohe betragt
586 Wiener Fuss.

Zombor, Marktflecken in der Alluvial-Nicderung, sudlich von der Eisenbahn,
315 W. Fuss iber dem Meeresspiegel, mit 866 Einwohnern und einem Hotter von
7128 Joch, von welchen 400 Joch mit Reben bepflanzt sind. Sein Hotter erstreckt
sich in das nérdlich vom Orte gelegene Gebirge und grenzt daher an Tarezal,
Méad nnd Keresztur.

Der Boden besteht in der Ebene aus schwarzem, hunuisreichen Thon ; im
Gebirge meist ans plastischem Thon (Nyirok), gemengt mit mehr oder weniger
Gesteinsbruehsticken.

Von seinen Weingarten gelten als erster Klasse: Csojka, Hangacs,
Virginas, Lajos, Diszn6kd und Zontbori-Kiraly, von wo aus dem Weingarten des
Herrn Gr. Alméssy eine Probe zur chemischen Bodenanalysc genommen wurde.

Zweiter Klasse; Messzelatd, Galambos, Kereknémaliegy, Csdkany, Nagy-
Koves, Felbér, Bokond, Borkut.

Dritter Klasse: Hegijinegy, Harcsa, Képoros, Kis- Hangacs, Makkos.

Das Landschaftsbild mit der Unterschrift ,,Disznékd“ zeigt den zum Zombo-
rer Hotter gehdrigen, gegen Ost und West offen gelegenen, schénen Weingarten
des Herrn Melchior Lényay am sudlichen Abhange des steilen Perlithttgels. Vor
dem hibschen Presshausc zieht sich die MA&d-Kercsztiirer Landstrasse, ndrdlich
vom Tokajer Berge hin.

Mad, Marktflecken in einem reizenden Thale, das ringsum von Weinbergen
umgeben und nur gegen Siden offen ist. Von Norden her durchrieselt der gleich-
namige Bach das Thal und miindet in den Sumpf Bécsere. MAad hat 3441 Ein-
wohner. Der Hotter betragt 5437 Joch, davon 885 Joch Weingarten.

Der Boden besteht im Thale aus schwarzem Thon ; er ist zum Getreidebau
sehr geeignet; im Gebirge ist er reiner oder mit Gesteinsbruchstiicken untermeng-
ter plastischer Thon (Nyirok).
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qu’entourent les détours de la Tlicfosc ; au pied et sur le versant de la montagne, dans
une situation romanti(iue est bati Tarczal, et jouit de vues admirables, a I’'occident,
sur les montagnes de Bikk, au sudest, sur la grande plaine de Hongrie. A peu
prés au méme niveau que I’église, a une hauteur de 390 pieds au-dessus de la mer,
se trouve I’habitation de Iintendant des vignobles impériaux-royaux. A gauche,
sur le dessin, on voit isolé le Terézhegy, colline plus petite formée de rhyolith, et
portant @ son sommet une chapelle batie sous Marie Thérése, et sur ses versants
méridionales d’excellents vignobles. Sa hauteur est de 586 pieds.

Zombor, bourg de 866 liabitants et d’'une banlieue de 7128 arpents, dont
400 arpents sont en vignes. Il est situé au sud du chemin de fer, & une hauteur
de 315 pieds de Vienne au-dessus de la mer. Sa banlieue sétend au nord dans
la montagne et touche ainsi a Tarczal, Mad et Keresztur. Le sol, dans la plaine,
est une argile riche en humus, dans la montagne l'argile est plus ou moins mélan-
gée de cailloux.

On regarde comme vignobles de premiere classe: Csojka, Hangacs
Virginas, Lajos, Diszn6h6 et Zomhori-Kirédly, vignoble appartenant au comte
Almasy, d’ou I'on a pris la terre soumise a I'analyse.

Ceux de secondc classe sont: Meyzdaté, Galambos, Karaknémahegy,
Cséakany, Nugy-Kdoces, Fdhér, Bokond, Borkut.

Ceux de troisiéme classe sont:
Hangéacs, Makkos.

Le paysage portant le titre : Diszn6kd, nous montre le beau vignoble de
Zombor appartenant a M. Melchior de Lonyai, situé sur le versant méridionale de
la colline, et dégagé vers I’est et l'ouest. Devant le pressoir passe la route de
Méd, Keresztur au nord de la montagne de Tokay.

Hngymegy, Harcsa, Kéojjoros, Kis-

Mad, bourg dans une charmante vallée ouverte au midi, et tout entourée de
vignes. La vallée est arrosée par le ruisseau du méme nom, qui vient du nord et
se perd dans le marais nommé Bécsere. Ce bourg renferme 3441 habitants, sa
banlieue est de 5437 arpents, dont 885 arpents en vignes.

Dans la vallée le sol est une argile noire et trés approprié a la culture des
céréales, dans la montagne c’est une argile, plus ou moins chargée de
cailloux.
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great Tokay mountain, when surveyed from the Tissa lowlands. Tarczal is roman-
tica'ly situated at the footand along the slope of these promontories, and has towards
the west, a beautiful view of the Biikk-mountains, and towards the south-east, of the
steppes of the Alféld (lowland). Nearly on a level with the church opposite, is the
dwelling of the inspector of the imperial vineyards, at an elevation of 390 Vienna
feet above the level of the sea. To the left of the landscape rises quite isolated, the
Terézhegy, a small hill, consisting of Perlite and Millstone ; on its summit stands
a chapel built in the reign of Maria Theresa: on its southern slopes are very good
vineyards : its height is 586 feet.

Zombor, a market town, on an undulating ground, lies to the south of the
railway, 315 Vienna feet above the level ofthe sea, has 866 inhabitants; the
town lands contain 7128 yokes, of which 400 are occupied by vineyards. Its town-
lands extend into the mountainous district which lies to the north of the place,
and consequently border on Tarczal, Mad and Keresztur. The soil consists, in the
plain, of clay rich in humiis, but in the mountain mostly of plastic clay, with a
greater or less admixture of rocky fragments.

The following are considered to be vineyards of the fir st class : Csojka,
Hangéacs, Virginas, Lajos, Zombori-Kiraly, from whence earth was taken from
Count Almaéasy’s vineyard to serve as a basis of analysis, and Disznko.

Those of the second class : Meszelatd, Galavihos, Kereknémahegy,
Csékany, Nagy-Koves, Fdhér, Bokond, Borkdt.

To the third class
Makkos.

The landscape marked Diszn6-k6 shows us the beautiful vineyard of Mr
Melchior Lényai, which belongs to the Zombor townlands, lying open to east and
west on the southern declivity of the steep Perlite hill. The road from Mad to
Keresztur runs by the beautiful presshouse to the north of the Tokay mountain.

Hegymegy, Harcsa, Képoros, Kis-Hangacs,

Méd, a market town, situated in a delightful valley, open to the south, but
surrounded on all other sides by hilly vineyards. A brook, coming from the north,
flows through the valley and empties itself into the Bécsere bog. The place has
2441 inhabitants : the townlands contain 5437 yokes; the area of the vineyards is
885 yokes. The soil is in the valley black clay, and very fit for growing corn, but
in the mountainou.i parts it is clay, either pure or mixed with fragments of rock.



Sz6l6hegyei kozott els6 osztalyd: Perczehegy, Nynldsz6, Malcov'icza,
Szent-Tamas, Kooag6, Kiraltjliegy egyszersmind a legmagasabb is, Becsek.

Masod osztalyud: Birsalmas, Holdvolgy, Hintés, Juharos, Uszhegy, Kis-
Vilmdny.

Harmad osztalyu: Veres, Sarkad.

Tajkép ketté van :egyikén ,Mad“ aladirdssal latni részét a varosnak a
volgy jobb oldalaval egyitt, melyen Malomkdzét dombsora latszik nyirok talajd
sz6l6kkel. A mdogletben egy hegyes kiip a talyai Tracliyt Varhegy, egyike a taj
uralkod6 pontjainak.

A masik képen ,Selbstherr telepe* aldirassal, ezen borkereskedd ezég épu-
letei latszanak benn a varosban, mibdl kilondsen éjszaki Németorszagba sok bor
megy Ki.

Mad az el6tt szuret alkalmaval a f6 birtokosok gyiulhelye volt, s hires mu-
latsagok tartattak ; de az idegen kereskeddék is oda mentek elészor, s az asz(
valamint 4ltaldban a bor &ra onnét indult meg az egész Hegyaljara nézve.

A madi borok koézul vegyelemezve van Draveczky Alajos és Bukovszky
Ferdinand terméséhél.

Batka falu Talya szomszédsagaban, attél délre, az Ond patak arvizi sikjén.-
Lakosa 820. Hatara 2004 hold ; ebb6l sz616 324 hold. Sz6l6hegyeit Réatkai hegy-
nek nevezik egyet kivéve, melynek neve Istenhegy.

Talya mez6évaros kissé emelkedett felsikon, melynek magassédga a tenger
felett vagy 384 bécsi lab. Nevét vette a Varhegy tetején romokban heveré ,Tal-
lia“ nevii vartél. Lakosai 4002. Hatara 6424 hold, ebbdl sz616 1403 hold.

Talaja az alsikon fekete korhanyos Nyirok, mely minden gabonat jol terem;
a hegyoldalakon vildgosabb Nyirok.

Jeles sz6l6hegyei : Patoes, Hetény, Medgyes, Kdvagd, Dorgd, Hegyes, Ba-
nyasz, Hasznos, Gorge, Bahomallya, Ték6s-Maly, Remetehegy, Sashegy, Nyerges-
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Von seinen Weingdarten sind erster Klasse: Pevc.iuhegy, Nyuldsz6, Ma-
kooicza, Szent-Taméas, K6vago, Kiralyliegy (der hochst gelegene Punkt) und Becsek.

Zweiter Klasse: Birsalmas, HoldoUlgy, Hintés, Gniiaros, Uszhegy und
Kis- Vilméany.
Dritter Klasse: Veresund Sarkad.

Von den zwei Landschaftsbildern zeigt uns das eine mit der Unterschrift
~Mad“ die Stadt und die rechte Seite des Thaies, an wcichcr eine Hugelreihe aus
Mihlstein und Weinberge auf Thonboden erscheinen. Die spitze Kuppel in der
Ecke, der Trachyt-Varhegy (Schlossberg) von Téalya, ist einer der dominirenden
Punkte der Gegend.

Auf dem é&ndern Bilde, mit der Unterschrift ,,Selbstherr testvérek” (Gebri-
der Selbstherr) sehen wir die im Orte gelegenen Gebdude dieser Weinhandhmgs-
Firma, welche besonders nach Norddeutschland ihre Weine versendet.

Mad war einst zur Lesezeit der Sammelplatz der grossen Weinbesitzer und
der Schauplatz grossartiger Feste; aber auch die fremden Weinhédndler kamen
zuerst hieher; auch wurden von hier aus die Preise des Ausbruchs, sowie der
Weine uUberhaupt, fir die ganze Hegyalja bestimmt.

Von den Mader Weinen wurden zur chemischen Analyse die Erzeugnisse
von den Herren A. Draveczky und F. Bukovszky genommen.

llatka, Dorf in der Nachbarschaft, und zwar siidlich von Talya, am Uber-
schwemmungsterrain des Ond-Baches. Es hat 820 Einwohner, und einen Hotter
von 2004 Joch, von welchen 324 Joch Weingérten sind. Die Weinberge fihren
alle den Namen ,,Ratkaer Gebirge“, mit Ausnahme eines einzigen, dessen Name
»Istenhegy“ (Gottes-Berg) ist.

Talya, Marktflecken auf einer etwas erhobenen Hochebene, deren Hohe 384
W. Fuss lUber dem Meeresspiegel betrdgt; seinen Namen erhielt es von der Burg
»Tallia“, deren Ruinen die Spitze des Schlossberges bedecken. Die Einwohner-
zahl beldauft sich auf 4002, der Hotter hat 6424 Joch, wovon 1403 Joch Wein-
gérten sind.

Der Boden besteht in der Tiefebene aus humusreichem schwarzen Thon,
der fir jede Art von Getreide vortrefflich geeignet ist. An den Bergabhéngen
ist der Boden lichterer Thon.

Vorzugliche Weingarten sind : Patécs,
Hegyes, Béanyasz, Hasznos, Gérbe,

Hetény, Medgyes, Kdévagd, Dorgo,
Bahomalya, Toékds-Maly, Remetehegy, Sas-
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Parmi scs vignobles ccux de premiere classe sont: Perczehegy, Nyu-
I'4sz6, Makovicza, Szent-Tamas, K6évagé, Kirdlyliegy, point le plus élevé, et Becsp.k.

Ceux de seconde classe sont:Birsalmas, Holdvolgy, Hintés, Juharos.
Uszhegy, Kis- Vilmany.

Ceux de troisiéme classe sont: Veres et Sarkad.

Deux paysages se rapportent a cet endroit. L’un avec le titre : Mad, nous
montre une partie de ce bourg et le coté droit de la vallée, fermée par une ligne
de collines de porphyre molaire (Beudant), et couverte de vignes. Le sol est de
l'argile. La coupole aigué qu’on voit de coté estla montagne Varhegy (chéateau de
Talya) ; elle est de trachyte et domine toute la contrée.

Sur l'autre dessin qui porte le titre : Etablissement de Selbstherr, on voit
les batiments de cette maison de commerce, qui exporte beaucoup surtout pour le
nord de I'’Allemagne.

Mad était autrefois le lieu de réunion des grands propriétaires de vignes, et
au temps des vendanges on y donnait de grandes fétes ; c’était la que se rendaient
d’abord les marchands étrangers et qu’on fixait le prix de I’Ausbruch et des autres
vins pour toute la Hegyalja.

Pour I'analyse chimique des vins de M&ad on a prit des échantillons des
caves appartenant a MM A. Draveczky et F. Bukovszky propriétaires de
vignobles.

Ratkd, village de 820 habitants, dans le voisinage de Talya, au sud de ce
dernier, sur un terrain mouvementé, au bord du ruisseau Ond. Sa banlieue com-
prend 2004 arpents dont 324 arpents de vignes. Elles sont toutes connues sous le
nom de vignobles de Ratka, a I’exception d’un seul, nommé Istenhegy.

Talya, bourg sur un plateau un peu élevé, d’une altitude de 384 pieds. Il
doit son nom a une ruine nommée Tallia, qui se trouve a la pointe de la montagne
du chateau. Il renferme 4000 habitants. Sa banlieue est de 6424 arpents, ses
vignes de 1403 arpents.

Le sol en est composé dans la plaine d’une argile riche en humus, trées
appropriée a la culture des céréales, au penchant des montagnes d’une argile pure
ou caillouteuse.

D’excellents vignobles sont: Patécs, Hetény, Medgyes, K&évagd, Dorg6, He-
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The first class vineyards of Mad are: Ferczahegy, Nyulan”6, Makooicza,
Szent-Tamas, Kévagod, Kirdlyliegy, which is also the most elevated point, and Becsek

Belonging to the second class are : Birsalmas, tloldvolgy, Hintés, .Ju-
haros, Uszhegy, Kis-Vilmany.

And those of thee third class are: Veres, Sarkad.

The landscapes illustrative of the above mentioned place are two : the one
entitled Mad shows us a part of the place, with the right side of the valley parted
off by a row of hills, composed of millstone, upon which are situated vineyards
with a clay soil. The sugarloaf mount visible in the corner, on which Té&lya Castle
stands, commands a view of the surrounding country; its constituent rock is the
Andesite-Trachyte.

In the other picture, called Selbstherr-Testvérek (brothers Selbstherr), we
see the buildings in the place belonging to this firm, which exports much wine,
particularly to the north of Germany.

Méd was formerly at vintage time the rendez-vons of all the great proprie-
tors of vineyards, and magnificent entertainments were given here ; foreign wine
merchants also resorted here and it was here that the price of Ausbruch and of
all the other wines was fixed for the whole Hegyalja.

Of the wines of Mad, those grown by Mr A. Draveczky and F. Bukovszky
were chosen in order to be chemically analyzed.

Batka, a village in the neighbourhood of Talya and to the south of it, on the
undulating ground of the brook Ond. It has 820 inhabitants. The village lands
have an area of 2004 yokes, the vineyards one of 324. These latter have received
the general name of Réatka mountains, with the exception of one, the name of
which is Istenhegy.

Téalya, a market town, on a somewhat elevated table-land, which rises only
384 Vienna feet above the level of the sea. It got its name from a ruin called
Tallia, which lies on the summit of the Varhegy. It has 4002 inhabitants. The
town lands have an area of 6424 yokes, its vineyards one of 1403.

In the low plain the soil is composed of clay abounding in humus, in which



hegy, Palota, Cserepes, Talyi-Kohegy, Halastd, Csikhegy, Varhegy. A talyai
borok kozul hg. Breezeiiheim, Szab6 Jézsef és Szabé Sdmuelé vannak elemezve.

A tajkép ,Téalya“ a varost délrél felvéve mutatja az igen jo fekvés(i hegy-
oldalakkal, a melyek mind sz6l6vel tiltetvék be.

Szirmay*) esaknem minden egyes vidékérdél a Hegyaljanak foljegyez vala-
mi hagyoményt, ezek legérdekesebbike Téalyara vonatkozik, s abban &ll, hogy a
Talyai bort maga a tridenti zsinat is elismeréssel tintette ki 1562-ben. Ugyan is
ebéd alkalmaval a vilag legtobb részérél a legvalogatottabb borok szolgaltatvan
fel, Draskovies Gyorgy akkor pécsi puspok, kés6bb kaloesai érsek és bibornok,
mint magyarorszagi képvisel6 a magdaval vitt talyai bort is megismertetend6, leg-
el6bb Papa 6 szentségének nyujtd azt izlelés végett. Az minden méast meghaladé
neetarnak nyilvanittatott, 6 szentsége pedig meglepetése koézben e szavakra
fakadt : _summum Pontifieem Talia vina deeent.”

Golop (Als6- és Felso-Golop egyesiilten) falu az Ond alsikjan, baré Vay
Miklés kellemes szép lakaval s kertjével, mit a mellékelt kép ,B. Vay Miklés
golopi laka“ kitintet. Ennek magassdga a tenger felett 364 bdesi lab. Lakosa
847. Hatara 1679 hold, abbdl sz6I6 ss hold.

Monok falu, tészomszédsagaban van Golopnak, attdl D-Nyugatra; a mellé-
kelt tdjkép ,,Gr. Andrassy Gyorgy monoki laka“ kitlinteti a kies fekvés( helysé-
get, a jeles bortermeszt6 és pinezekezeld diszes lakéval. Egy lankas vulkani dom-
bozat széles volgyében fekszik a tiszai-"alsik folott tetemes magassagban. Lakosa
2727.

Sz&nt6 vagy Abauj-Szanté mezdvaros, a Tokaj-Hegyalja legnyugatibb pontja.
Tokajhoz 2 mértfold. A Perlit-Satorhegy nyugati aljan fekszik, vagy 408 bécsi
lab magassagban a tenger felett. Lakosa 4142. Hatara 8757 hold, ebbdl sz616
500 hold.

hegy, Nyergesliegy, Palota, Cserepes, Taiyi Kéhegy, Halasté, Csikhegy und
Varhegy. Zur chemischen Analyse sind die Weine vom Firsten Breczenheim, J.
Szab6 und S. Szabé genommen worden.

Die Landschaft , Talya“ zeigt uns den Ort von der Sudseite, mit den vor-
trefflich gelegenen und durchaus mit Reben bepflanzten Bergabhéngen.

Szirmay ') erwahnt beinahe von jeder einzelnen Gegend der Hegyalja eine
Uberlieferung; die interessanteste derselben bezieht sich auf Talya und besteht
darin, dass selbst das Tridentiner Conzil im Jahre 1562 den Wein von Téalya mit
seiner Anerkennung auszeichnete. Es wurden ndmlich bei der Tafel die ausge-
zeichnetsten Weine der Welt aufgetragen, und Georg Draskovits, damals Bischof
von Finfkirchen, spater Erzbischof und Cardinal von Kalocsa, der Vertreter Un-
garns, wollte den mit sich gebrachten TAalyaer Wein bekannt machen und reichte
zuerst seiner Heiligkeit dem Papste ein Glas. Er wurde als ein Nektar, der alle
Ubrigen Weine Aveit Ubertreffe, proklamirt, und seine Heiligkeit brach aus Uber-
raschung in die Worte aus : ,summum pontificem Talia vina decent.”

Golop (Ober- und Unter-Golop), Dorfin der Ebene des Ond, mit dem an-
nmthigen Wohngebdude und Garten des Baron Nikolaus Vay, wie das beigefiigte
Bild (Baron Vay’s Goloper Wohnhaus) zeigt. Seine Héhe Uber dem Meere betragt
364 W Fuss. Die Zahl der Einwohner belduft sich auf 847, sein Hotter auf 1679
Joch, wovon ss Joch auf Weingéarten entfallen.

Monok, Dorf in unmittelbarer Nachbarschaft von Golop, S-Westlich von
diesem ; das beiliegende Bild (Gr. Georg Andrassy’s Monoker Wohnhaus) zeigt
uns den lieblich gelegenen Ort mit der prachtigen Wohnung des berihmten Wein-
producenten und Kellermanipulanten. Es liegt in dem breiten Thale eines flachen
vulkanischen Higellandes in bedeutender Hohe Uber der Theissebene. Die Zahl
seiner Einwohner betragt 2727.

Szanté oder Abauj-Sz&nté, Marktflecken, der westlichste Punkt der Tokaj-
Hegyalja, 2 Meilen von Tokaj. Der Ort liegt am westlichen Fusse des zeltférmigen
Perlit-Gebirges (Sator) etwa 408 W Fuss Uber dem Meeresspiegel. Er hat 4142 Ein-
wohner und einen Hotter von 8757 Joch, wovon 500 Joch auf Weingarten entfallen.

*) Notitia topographica, politica Comitatus Zomplén!onsis. Bntlao 1803.
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gyesj Banyasz, Hasznos, Gurha, Baliomahju, 2'0kés-Maly, Remetehegy, Sashegy,
Nyergeshegy, Palota, Cserepes, Tdlyi-Kéhegy, Halasté, Csikhegy, Varhegy.

Les vins, qui ont etc soumis :i une -analyse cliiinique,
propriétaires: le prince Brcczcuheim, M. J. Szabd, M. S. Szabé.

appartiennent unx

Le paysage intitulé Talya nous montre ce bourg du coté du sud, et les
coteaux bien exposés et en majeure partie couverts de vignes.

Szirmay raconte des traditions de presque cliaque localité de la Hegy-
alja; la plus intéressante se rapporte a Talya. En 1502 le concile de Trente doit
avoir rendu justice au vin de Talya. Les meilleurs vins du monde étaient servis
a la table des prélats et Georges Draskovics, alors évéque de Cingéglises, plus-
tard archevéque de Kalocsa, comme représentant de la Hongrie, offrit d’abord au
pape un verre de vin de Tdalya, qu'il avait apporté avec lui. On le déclara un
nectar qui surpassait tous les autres vins et le pape s%cria : ,Summum pontificem
talia vina decent.”

Golop (le haut et le bas Golop), village dans la plaine de 1’'Ond, avec la
jolie habitation et le beau jardin du baron Nicolas Vay, (Juon peut voir sur le
dessin ci-joint intitulé ; Habitation du baron N.Vay a Golop. Laltitude est de 3G4
pieds; la population de 847 habitants; la banlieue comprend 1G79 arpents dont
ss arpents en vignes.

Moiiok, village dans le voisinage immédiat de Golop, au sud-ouest de ce
dernier. Le dessin ci-joint (Habitation du comte Georges Andrassy a Monok),
nous montre la belle habitation de ce viticulteur distingué. Monok est situé dans
une large vallée formée par une ligne de collines peu élevées, d’origine volcanique.
Monok compte 2727 habitants.

Széantd, ou Abauj Szanté, bourg, occupe la pointe occidentale de la Hegy-
alja, a deux milles de Tokay ; il est situé & l'ouest au pied d’une montagne en
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every sort of corn thrives excellently. The soil of the declivities is a lighter colou
red clay.

The chief vineyards arc : Patécs, Hetény, Medgyes, K&vagd, Dorgd, Hegyes,
Banyasz, Hasznos, Gorhe, Bnhomalyn, Tokos-Maly, Remetehegy, Sashegy, Nyerges-
hegy, Palota, Cserepes, Talyi-K&hegy, Halastd, Csikhegy, Varhegy.

The landscape Talya shows us the place from the south side, with its slopes
so finely situated, which are entirely planted with vines.

Szirmay @ almost always mentions some tradition about each particular
place of the Hegyalja, of which one is highly interesting aud relates to Talya.
Its import is that in the year 15G2, even the council of Trent distinguished the
wine of Talya with its approbation. For when wines from all parts of the world
were served up at table, George Draskovics, then bishop of Ftinfkirchen and
afterwards archbishop of Kalocsa, in order, as representative, of Hungary, to
introduce the Talya wine, which he had brought with him, presented a glass of it
first to the Pope. It was proclaimed to be a nectar surpassing all other wines,
and the’Pope in his astonishment burst out into the following words ; ,Summura
Pontificem talia viua decent.”

Golop, (Alsé- und Felso Golop united) a village in the plain of the Ond,
with the charming aud beautiful manorhouse aud ¢-arden of Baron Nicholas Vay,
as may be perceived from the annexed landscape, entitled Baron Nicholas Vay’s
residence in Golop. Its heiglii above the level of the sea is 364 Vienna feet. It
has 847 inhabitants : its territory consists of 1679 yokes, of which ss are dedica-
ted to the culture of the vine.

Mouok, a village, in the immediate vicinity and to the south west of Golop :
the picture subjoined, ,the residence of Count George Andréassy at Monok* shows
us the beautifully situated place with the charming dwelling of this nobleman so
distinguished as a Avincgrower andfor his excellent system of cellarage.It liesin a
broad valley formed by volcanic hills of moderate declivity, and has 2727 inhabitants.

Szant6, or Abauj-Szantd, a market town, forms the most western point of
the Hegyalja, two miles from Tokay : it lies at the western foot of the tent-shaped
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A tajkép ,Szanté“ a varost nyugotrol a patak jobb parti szélejébdl folvéve
niiitatja. A varos felett latni a Satorliegyet, melynek sator alakja azonban nem
innét, hanem délrél tlinik fel. Ennek a hegynek déli oldalan vannak Szanté jeles
sz616i, nevezetesen a hegy kdvetkezd nevezetl részein : Also- és Felsd liéja,
Agyag, Pendits, Krak6, Sator, Cserjés, Fovenyes, Gelencsér sth. A szantdi Sator
magassaga a tenger felett 1068 bécsi lab, s elsd Satornak is neveztetik, hogy az
avval nyereg altal 6sszefiggdé de délkeletnek esé ,hatulsé“ vagy ,talyai Satortél
megkilonboztessék. Ezen ,talyai Séator® magasabb: 1224 1ab. A képen nem
latszik, mert a szantéi Sator mogott all.

A Satorhegyen termett szantéi
példany.

Talaja Nyirok, Sargafolddel (Losszel) keverve, s tobbé kevesebbé kavicsos.
Egyikét képezi azoknak, melyek vegyelemzés ala vétettek.

borok kozli b. Beust pinczéjébol vétetett

B) A Hegyalja helységei a DNy-EK liosszabl) (Tokaj-UJhelyi)
vonalon.

Bodrog-Keresztir mez6véaros, Tokajtol éjszakra Kis o6r&nyira menve a

Tokaji-hegy mogott a Bodrog partjan. Lakosa 1400. Hatara 5199 hold, sz6-
leje 362.
Elsé rendl sz6l6hegyei : CWA:a-ilfc%, Sajgé, Kakas, K6vagd, Messzdato,

Ujhegy, Henye. Talaja legnagyobb részt Nyirok, hol tiszta, hol kavicsos; ritkab-
ban Séarga-fold (LOsz).

A tajkép ,,B-Keresztir* a varost mutatja a mogdtte levé hegyei panorama-
javal s a kanyargés Bodrog folydval, folvéve a Tokaji-hegy éjszaki lejtjérél.
A varos Dereszla nevii Perlitdombon A&ll, melyet L&sz borit, s a pinczék is tébb-
nyire Perlitbe vajvadk. Ugyanezen kézet sarkantydként a vizbe nyomul s a folyét
elkanyarodéasra kényteti. A fekvés kies. Ejszakrdl (a képen jobbrél) magas Tra-
chyt hegység, nyugotrél (a képen balrél) a szelidebb Malomkézét (Rhyolith)
hegycsoport, mind a kett6 nyiroktalajban diszl6 sz6l6kkel. Keletr6l a Bodrog
alsikja hatéartalan kilatdst enged. Ezen alsik magassdga a tenger felett 295
bécsi lab.

n. Katalin orosz ezarné idejét6l fogva 1800-ig egy orosz katonacsapat
tanyazott itt, mely az udvar szdmara a borokat dsszcvasarlotta (Fényes').
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Die Landschaft ,Széanté“ zeigt uns den Ort von Westen, aus den Weingarten
des rechten Bachufcrs aufgenommen. Oberhalb des Ortes zeigt sich der Satorhegy
(Zcltberg), dessen zeltdhnliche Gestalt jedoch nicht von hier, sondern von der Sud-
seite aus sichtbar ist. Am stidlichen Abhange dieses Berges befinden sich die ausge-
zeichneten Weingarten Szanté's, besonders an folgenden Punkten : Ober- und Unter-
Béja, Pendits, Kraké, Sator, Cserjés, Fovényes, Gelencsér u. s. w. Die H6he des
Sator bei Szant6 ist 1068 W. Fuss iiber dem Meeresspiegel; dieser Berg wird auch
.erster Sator“ genannt, zum Unterschiede von dem sudostlich gelegenen ,hin-
teren“ oder ,TA&lyaer Sator“, welcher mit jenem durch einen Sattel verbunden
und 1224 Fuss hoch ist. Aufdem Bilde ist er nicht sichtbar, da er hinter dem
Széantder Sator steht.

Zur chemischen Analyse wurde ein auf dem Széant6éer Satorhegy gewachse-
ner Wein genommen aus dem Keller des B. Beust.

Sein Boden Thon ist mit Losz gemischt und mehr oder weniger steinig; er
wurde unter anderem ebenfalls chemisch analysirt.

B) ;Die Ortschaften der Hegyalja an der SW-NO
,(Tokaj-Ujhelyer) Linie.

léngeren

Bodrog-Keresztar, Marktflecken, eine kleine Stunde nérdlich von Tokaj,
hinter dem Tokajer Berge am Ufer der Bodrog, mit 1400 Einwohnern und einem
Hotter von 5199 Joch, wovon 362 auf Weingérten entfallen.

Weingéarten erster Klasse sind: Csoka-Maly, Sa,jg6, Kakas, Kévago,
Messzelatd, Ujhegy, Henye. Der Boden besteht grésstentheils aus Thon, theils
unvermischt, theils mit Steinen gemengt; seltener aus Lehm (L06sz).

Die Landschaft ,B.-Keresztur* zeigt die Stadt mit dem Panorama der im
Hintergrinde liegenden Berge und dem geschlédngelten Bodrog-Flusse, vom nérd-
liehen Abhang des Tokajer Berges aufgenommen. Die Stadt steht auf dem De-
reszle genannten und mit L6sz bedeckten Perlithiigel; auch die Keller sind
grosstentheils in Perlit gehauen. Dasselbe Gestein dringt spornartig in den Fluss
vor und zwingt ihn abzuweichen. Die Lage ist sehr anmuthig. Im Norden (am
Bilde rechts) ein hohes Trachytgebirge, im Westen (am Bilde links) eine sanftere
Gebirgsgruppe aus Mihlstein (Rhyolith), beide mit vorziglichen Weingérten.
Ostlich gewadhrt die Niederung der Bodrog eine unbegrenzte Aussicht. Diese
Ebene liegt 295 W. Fuss lber dem Meeresspiegel.

Seit Katharina Il. von Russland lag hier bis zum Jahre 1800 eine Militar-
kompagnie, welche den Weinkauf fir den russischen Hof besorgte.
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forme de tente, ;i une altitude d’environ 408 pieds.
banlieue 8757 arpents dont 500 arpents en vignes.

Il compte 4142 habitants ; sa

La vue intitulée Szantdé, nous montre la ville du cote occidental, et est
prise de la rive du ruisseau. Au-dessus on voit le Satorhegy, qui ne présente pas
de ce cOté, mais vers le sud la forme d’une tente. Sur le versant méridional de
cette montagne se trouvent les excellents vignobles de Szanté, surtout ceux qui
portent les noms suivants : Béja le Haut et le Bas, Agyag, Pendits, Krakd, Sator,
Cserjes, Fovényes, Gelencsér, etc. Laltitude du Sator de Szant6 au-dessus du
niveau de la mer est de 1068 pieds ; on I'appelle premier Séator pour le distinguer
d’un autre sommet auquel il est réuni par un col, et qu’on appelle Sator postérieur
ou de Talya ; ce dernier a une altitude de 1224 pieds. On ne l'apergoit pas sur
le dessin, caché qu’il est par le Sator de Szant6.

Le sol est ici composé d’une marne (loéss) melée d’argile et de plus ou
moins de cailloux ; il a aussi été analysé. Les vins de Szant6, lesquels ont été
soumis a I'analyse chimique proviennent de la cave du Mr. le B. de Beust.

11) Localités de Hegyalja sur la ligne sud-ouest nord-est
(de Tokay a Ujhely).

Bodrog-Keresztitr, bourg au nord de Tokay, a la distance d’une petite
lieue, situé derriéere la montagne de Tokay, au bord du Bodrog. Il renferme 1400
habitants, sa banlieue est de 5199 arpents dont 362 arpents en vignes.

Les vignobles de premiere classe sont; C>;6ka-Maly, Sajgé, Kakas,
K&vago, Messzdaté, Ujhely, Henye. Le soi consiste en grande partie dargile,
tantdt pure, tantdt mélée de cailloux ; rarement il consiste de loéss.

Le paysage du titre : Bodrog-Keresztiir, est pris du versant nord de la
montagne de Tokay, et nous montre la localité avec la chaine de montagnes qui
s’étend derriere et les sinuosités du Bodrog. Ce bourg est bati sur une colline de
perlite couverte de loéss ; les caves sont en grande partie creusées dans le perlite.
La méme roche avance en éperons dans la riviére et la force a reculer. La situa-
tion est belle : au nord (& droite sur le dessin) de hautes montagnes de trachyte ;
a l'ouest (a gauche sur le dessin) un groupe de montagnes a pente plus douce.
Ces derniéres sont composées de pierre meuliére (rhiolithe) ; elles et les premieres
ont d’excellents vignobles au sol argileux. A I’est le bassin du Bodrog permet a
la vue de s’¢tendre. Ce bassin est a une hauteur de 295 pieds au-dessus de la mer.

48

Perlite-mountains, which are about 408 Vienna feet above the level of the sea. It
has 4142 inhabitants; the town lands amount to 8757 yokes, of which 500 are
vineyards.

The landscape ,,Szant6“ shows us the town on its west side : the view is
taken from the vineyards on the right bank of the brook. Above the town you see
the Séatorhegy, whose tent like form is not perceived from here, but only from the
south. On the south slopes of this mountainous region are situated the distinguis-
hed vineyards of Szant6, in localities to which the following names have been
given : Alsé- Felso-Beja, Agyag, Pendits, Krako6, Sator, Cserjes, Fovenyes, Ge-
lencsér, et cetera. The height of the Szanté Sator is 1068 Vienna feet above the
level of the sea, and it is also called ,First Sator“ to distinguish it from another
hill united to it by a low ridge, but which lies south east and is called the hinder
or Talya Sator; this latter has a height of 1224 feet. In the picture it is not
visible, as the Szanté Sator intercepts the view.

Its soil is clay mixed with marl (Loess), and more or less fragments of stones;
it has been chemically analyzed, as well as the wines.

B) The towns of the Hegyalja on the south-west north-east longer line
(Tokay-Ujhely.)

Bodrog-Keresztiir, a market town, a short league to the north of Tokay,
behind the Tokay mountain, on the banks of the Bodrog ; ithas 1400 inhabitants.
The town lands have an area of 5199 yokes, of which 362 are vineyards.

The vineyards of the first class are : Csdka-Mdly, Snjgé, Knkan, Kéndgd,
Mcsszddfé, Ujhegy, Henye. The soil is for the most part clay, partly uumixed, and
partly mixed with rhyolithic gravel; it more rarely consists of Loam (Loess).

The landscape ,,B.-Keresztiir* shows us the place with the range of moun-
tains extending behind it, and the windings of the river Bodrog flowing along.
The view is taken from the north slope of the Tokay mountain. The town lies on a
Perlite hill, covered with Loam (Loess)and called Dereszle; the cellars are for the
greater part dug out in Perlite. The same stone projects like a spur into the river,
and forces it to turn aside. The situation is charming; to the north (in the picture
to the right) lofty Trachytic mountains; to the west (in the picture to the left) groups
of mountains with gentler acclivities, consisting of millstone (Rhyolithe), both with
excellent clayey vineyards. To the east, the low lands along the Bodrog present a
boundless prospect. These low lands lie 295 Vienna feet above the level of the sea.



Kisfalud vagy Bodrog-Kisfalud, l'alu a Bodrog partjdu, de szoléi a hegyeken
vannak, s ezek kozt kiilénésen a kupidomn Vérhegy kiemelendd, mely tajképben
is van adva, ezen alairassal : ,Varhegy.“ A déli oldala latszik gr. Falkenheim
szép fekvésl sz6lGjével, és felil varrommal. Varhegy tobb hatdrban van, azért a
helység neve is mindenkor hozza teendd: talj’ai Varhegy, Ujhelyi Véarhegy stb.
Ezen Trachyt kip az el6bbeni képen is lathaté az emlitett magas Tracliytcsoport
el6terében. A hegy el6tt lathaté nt, a Szant6-Ujhelyi orszagut.

Szeghi és Longli, egymas mellett levé pusztdk a Bodrog partjan. Ezen
harom helynek : Kisfalud, Szeghi és Longnak lakosai egyutt 99.3. Hataruk 4881
hold, tobbnyire erdd, a sz616 420 hold.

Szeghi-Long nevezetesebb sz6l6hegyei : Somos, Poldos-Mézpest,
Goholy, Lapis, Csirke, Czigany, Aranyos, Hoszi-M&aly, Varjas, Hatalos.

Szeghin a Bodrog parton ujabb id6ben malomkd és trasz-cement-gyart alli-
tottak fel, mely a Rhyolith-képlet némely kézeteit dolgozza fel.

Erd6-Bénye mez6varos, a Szant6-Ujhelyi orszaguitél éjszak-nyugatra egy
felsikon, melyet kornyoskoril hegyek fognak be. Lakosa 2300. Hatara 8102
hold, ebbdl sz616 600. Talaja tobbnyire Nyirok, s gyakran kovecses, foltonként
tajtkoves Kdépor, vagy vulkani Homok u. n. ,égevény fold.”

Sz6l6hegyei kdzott nevezetesebbek a Tolcsvai-hegy vagy mas néven Pet'es,
Ver'6-Maly, Zsabas, Barna-Maly, Oszvér, Mulatohegy, Varhegy.

Erd6bényérél Szirmay Odén bora van vegyelemezve, valamint a talaj is az
6 egyik sz6lejébdl vald.

A varostdl délre alig féléranyira egy vadregényes volgy lombos arnyaban
asvanyos furdé is van, melynek vize egy elhagyott arany- s ezlistbdnyabél jon,
s annak f6 alkatrésze a vasgalicz. Molnar ur elemzése szerint 10,000 részben van
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Kisfalud oder Bodrog-Kisfalud, Dorf am rechten Ufer der Bodrog ; seine
Weingarten liegen jedoch im Gebirge ; besonders der kegelférmige Varhegy
(Festungsberg) ist unter diesen hervorzuheben ; er ist auch auf dem Landschafts-
bilde ,Véarhegy* sichtbar und zwar die studliche Seite mit dem schéngelegenen
Weingarten des Grafen Falkenheim ; oben befindet sich eine Ruine. Vérhegy
giebt es in mehreren Hottern, wesshallj man auch immer den Namen des betref-
f'enden Hotters hinzufiigen muss ; z. B. Talyaer Varhegy, Ujhelyer Varhegy u.s.w.
Dieser Trachytkegel ist auch am vorigen Bilde im Vordergriinde der erwéhnten
hohen Trachytgruppe sichtbar. Die Chaussée vor dem Gebirge ist die Szant6-
Ujhelyer Landstrasse.

Szeghi und Longli, zwei neben einander liegende Puszten am Bodrog,
ufer. Die Einwohnerzahl der drei Orte Kisfalud, Szeghi und Longh betragt zusam-
men 993, ihr Hotter 4881 Joch, grdsstentheils Waldung, nur 420 Joch Wein-
garten. [

Die bedeutendsten Weinberge sind : Somos, Poklos-Mézpest,
Lapis, Csirke, Czigany, Aranyos, Hosszu-Maly, Varjas, Hatalos.

In Szeghi wurde in neuerer Zeit am Bodrog-ifer eine Mihlstein- und Trass-
cementfabrik errichtet, welche einige Gesteine der Rhyolithformationen bear-
beitet.

Goholy,

Erd6-Bénye, Marktflecken, nordwestlich von der Szanté-Ujhelyer Chaussée
auf einer Hochebene, welche ringsumher von Bergen eingeschlossen ist, mit 2300
Einwohnern und einem Hotter von 8102 Joch, wovon 600 Joch Weingérten sind.
Der Boden besteht zum gréssten Theil aus Thon; oft ist er steinig und stellen-
weise wieder durch Bimsstein, auch durch vulkanischen Sand gebildet, welcher
letztere durch das Volk den Namen gebrannte Erde (égevény féld) erhalt.

Die vorziglichsten seiner Weingdarten sind: der Tolcsvaer Berg,
auch Peres genannt, Verd-Mdly, Zsabns, Burna-Maly, &szvér. Mulatéhegy, Varhegy.

Von Erd6-Bénye wurde der Wein zur chemischen Analyse aus dem Keller
von H. v. Szirmay Odén, so wie auch die Bodenart aus einem seiner Weingéarten
genommen.

Sidlich, kaum eine halbe Stunde vom Orte, befindet sich im laubigen Schat-
ten eines wildromantischen. Thaies, auch ein Mineralbad, deésen Wasser aus
einem aufgelassenen Gold- und Silberbergwerke kommt; der Hauptbestandtheil
desselben ist Eisenvitriol. Nach der Analyse des Herrn Molnar sind in 10'000
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Depuis le régne de Iimpératrice Catbérine IL de Russie, uiie eompagnie de
soldats russes résida a Keresztiir jusqu’en 1800, jiour effectuer l’acliat des vins
destinés a la cour de Russie.

Kisfalud ou Bodrog-Kisfalud, village au bord du Bodrog ; ses vignobles sont
situés sur la montagne, et il faut surtout distinguer celui qui s’tend sur le cone
de la montagne et qu’on appelle Varhegy. On le voit sur le dessin qui porte ce
titre. 1l en montre le cdté méridional, et le vignoble si bien exposé du comte
Falkenheim. Au-dessus se trouve une ruine. On rencontre des montagnes appelées
Varhegy dans différents territoires, c’est pourquoi on lui ajoute toujours le nom
de la localité respective, ainsi: Varhegy de Talya, d’Ujhely, etc. Ce cdne de
trachyte se dessine en avant du groupe mentionné plus haut. La route qu’on
apergoit devant la montagne est celle de Szanté a Ujhely.

Szeglii et Longh, deux hameaux a coté I’'un de l'autre surla rive du Bodrog.
La population des trois endroits. Kisfalud, Szeghi et Longh se monte ensemble &
993 habitants. Leur territoire consiste en 4881 arpents, en majeure partie foréts,
il y a en vignes 420 arpents.

Les vignobles les plus célébres sont : Somos, Poklos-Mézpest, Gohély, Lapis,
Csirke, Czigany, Aranyos, Hosza-Maly, Varjas, Hatalos.

On a récemment élevé sur la rive du Bodrog une ftibrique de ciment et de
pierres meuliéres, qui emploie une certaine variété des pierres rhyolitiques.

Erd6-Bénye, bourg sur un plateau entouré de montagnes, au nord-ouest de
la route de Szanté a Ujhely, avec une population de 2300 habitants. Sa banlieue
comprend 8102 arpents dont 600 arpents en vignes. Le sol est constitué en
majeure partie d’argile, souvent caillouteuse, parfois pumicée ou d’une cendre
volcanique, qu’on appelle ,égevény fold.“

Les meilleurs de ses vignobles sont ceux de la montagne de Tolcsva (nommée
aussi Peres), Vero-Maly, Zsabas, Bama-Maly, Oszvér, Mulatéhegy, Varhegy,

Le soi pour I'analyse chimique et le vin ont été pris des vignobles de Mi-, E.
de Szirmay. A peine a une demi-lieue au sud se trouve une source minérale qui
sort d’'une mine abandonnée d’or et d'argent. Le sulfate de fer en forme la prin-

From the time of Catharine the second of Russia till the year 1800, a com-
pany of Russian soldiers lay here in order regularly to effectuate the purchase of
the wines intended for the Russian Court. (Fényes).

Kisfalud, or Bodrog-Kisfalud is a village on the banks of the Bodrog; its
vineyards however are in the region of the mountains, and among these the cone-
shaped Vashegy is particularly distinguishable, and it is also represented in the
annexed landscape, entitled ,,Varhegy.“ In the picture, the view chosen is that of
the beautifully situated vineyard of Count Falkenheim on the south side of the
mountain, at the top is an old ruin. There are several eminences called Varhegy :
therefore in order not to confound them, the name ofthe place to which each
belongs should be prefixed; as for instance, Talya-Varhegy, Ujhely-Varhegy etc.
This Trachitic cone is also to be seen in the preceding picture in the foreground
of the formerly mentioned lofty Trachytic group; the road which is seen to run
along in front of the mountains is the highway from Szanté to Ujhely.

Szeghi and Longh are two contiguous Pusztas on the banks of the Bodrog.
The population of the three places, Kisfalud, Szeghi and Longh amounts in all to
993 souls. Thetownlands have an area of 4881 yokes, mostly covered with forests:
they have 420 yokes of vineyards.

The most celebrated vineyards are: Samos, Poklos-Mezpest, O'6hdly, Lapis,
Csirke, Czigany, Aranyos, Hossz(-Maly, Varjas, Hatalos.

In Szeghi a manufactory of cement and millstones was established some
years ago onthe banks of the Bodrog, which employs some varieties of the rocks
of the Rhyolithe-formation.

Erd6-Bénye, a market town, on a table land surrounded by mountains, to
the northwest of the highway from Szanté to Ujhely, has 2300 inhabitants ; the
town lands amount to 8102 yokes, of which the vineyards occupy 600. The soil
consists mostly of clay, very often mixtid with stone fragments, and here and
there of pumice or volcanic sand, the so called égevény fold.

Its principal vineyards are : the Tolcsva hill, also called Peres, Vero-Malj',
Zsabés, Barna-Maly, Oszvér, Mulatohegy, Varhegy.

Scarce half a league from the place, among the shady foliage of a wild
romantic valley, exists a mineral bath, whose water has its source in an abando-
ned gold and silver mine. One of its chief component parts is iron vitriol. Accor-



osszesen 0,75531 szilard rész. Ugyanezen fiirdoben a sz616-gyégyméd is alkalma-
zasba van hozva. A fiird6volgy magassdga a tenger felett 689 bécsi lab.

A tajkép ,Erd6 Bénye“ a véarost azon oldalrél tiinteti él6nkbe, melyben
meglatjuk Szeghinél az orszaglirél betérve. Felvéve van a vdlgyet a Bodrog
alsikjatol elzaré ,Mulaté* Trachytdombrél. Jobbrél a legszebb fekvés( szl6k
latszanak a Perlit hegység déli lejtjén, neve a Zsdkosak. A tavol mogletben Tra-
chythegyek vannak, valamint a baloldalon is, ellenben a medenczét tajtkéves
Képor tolti ki, melyet valtozé vastagsdgban Nyirok borit.

A két templom kozott a kivalo haz Szirmay Odén (ré (a tenger felett 505
bécsi lab); alatta van a hegyaljai pinczék legnagyobbika: all egymaést keresztil
kasul metsz6 s egymas felett emeletet képez6 22 &gt Labyrinthb6l. Vajva van a
Rhyolith tajtk6-porladékdba, minden mesterséges boltozat nélkil. 2000 hordét
befogadhat. Hajdan a Rakéczyaké volt, kik e hataron terjedelmes sz6l6ket birtak,
melyeknek nagy része adoményozas utjan a Sarospataki fé6tanoda tulajdonava lett.

Olasz-Liszka mez6évaros a Bodrog jobb partjan. Nevét az olaszoktdl vette,
kiket rv. Béla kiradly a XIH. szdzad kozepén, a Tatarok pusztitdsa utan a velen-
czei birtokokb6l hozatott ide, B. Olasziba és Sé&rospatakra a végett, hogy az
elpusztitott szél6ket helyre hozzadk s egyszersmind a kedvezé hcgyfekvéseken
Gjakat is telepitenének.

Posta-allomés. Lakosa 1882. Hatara 6189 hold, ebbdl sz616 491.

Jeles sz616hegyei: Rany, El6hegy, Meszes. A talaj tobbnyire Nyirok,
gyakran kdvecses.

Téajképe ketté van. Egyik ,Liszka” alairdssal a véarost dbrdzolja a Bodrog-
gal el6térben. Mogotte latni egy hatalmas Rhyolith hegycsoportot, melybdl a
csupan erddvel boritott horvéathi Szokolya mint uralkod6 kip all ki. Magassaga
2052 bécsi lab. A varos felé néz6 Perlithegyek igen j6 déli fekvéssel birnak s
azon van a sz6l6k legjava.

Theilen im Ganzen 0-75531 feste Bestandtheile enthalten. In demselben Bade
wird auch die Traubenkurangewendet. Das Thal mit dem Bade liegt 689 W. Fuss
Uber dem Meeresspiegel.

Die Landschaft Erd6-Bénye zeigt uns den Ort von jener Seite, die dem
Reisenden sichtbar wird, wenn er bei Szeghi von der Landstrasse einbiegt; sie
wurde von dem Trachythigel ,Mulaté“ aufgenommen, welcher das Thal von der
Niederung der Bodrog scheidet. Rechts sind am Sidabhange des Trachytberges
die schonsten Weingarten, ,,Zsakosak“ genannt, sichtbar. Im fernen Hintergriinde,
sowie auch an der linken Seite sind Trachytberge, wéhrend der Thalkessel von
bimssteinartigem Sand erfulltist, welchen eine Art Thon in ungleichstarken Schich-
ten bedeckt.

Zwischen den beiden Kirchen steht Hrn. Eugen Szirmay's hervorragendes
Gebaude (505 W .Fuss tber dem Meeresspiegel); unter-ihm befindet sich Hegyalja’s
grosster Keller, welcher aus einem sich vielfach kreuzenden, zwei Etagen bilden-
den und 22-fach verzweigtem Labyrinth besteht. Er ist in den Bimssteintuff des
Rhyolith ohne jedes kunstliche Gewdlbe gehauen und fasst 2000 Fésser. Einst
gehorte er der Familie Rakéczy, die in diesem Hotter ausgebreitete Weingéarten
bcsass, deren grésster Theil durch mehrfache Donationen in den Besitz der ref.
Hauptschule von Sarospatak iibergieng.

Olasz-Liszka, Marktflecken am rechten Bodrogufer. Der Ort erhielt seinen
Namen (ltalienisch-Liszka) von den Italienern, welche in der Mitte des XIH.
Jahrhunderts, nach den Plinderungen der Tartaren, durch Konig Béla IV. aus
den venezianischen Besitzungen hieher sowie nach B. Olaszi und Sérospatak
versetzt wurden, damit sie die verwisteten Weingarten wiederherstellen und an
glinstigen Gebirgslagen neue Rebenpflanzungen vornehmen sollten. Poststation,
mit 1882 Einwohnern und einem Hotter von 6189 Joch, wovon 491 Joch auf
Weingéarten entfallen.

Seine vorziuglichsten Weingarten sind: Rany, El6hegy, Meszes. Der
Boden ist meist thonig, oft steinig.

Von den hieher gehdrigen zwei Landschaftsbildern zeigt die eine: , Liszka,*
den Ort mit der Bodrog im Vordergriinde. Im Hintergrinde zeigt sich eine méach-
tige Rhyolithgruppe, aus welcher der nur mit Wald bedeckte Horvather Szokolya,
als dominirender Kegel hervorragt. Seine Héhe betragt 2052 W. Fuss. Die gegen
den Ort gewendeten Perlitberge haben eine sehrgunstige sudliche Lage; an ihnen
befinden sich auch die ausgezeichnetsten Weingérten.



if,oues kor* luiz. felcii GusitAy, OzYegyFuohs G/0ryiié muintézeie Wiacher,

o iSIRTYII



Term.u. es kéi-T rajz. Keleti Gus/.tav. Unvsgy Fudis Oyur'yiienraliitéint-.c Miiiolien.



cipalc partie constitutive. D’ aprus 1" analyse de M. Molnéar sur 10,000 parties d’
eau, il y a 0,75531 parties solides. Dans le meme bain la cure de raisins est en
usage. V altitude de la vallée est de 689 pieds.

Le paysage du titre Erdébénye nous montre T endroit de ce nom du coté oii
on r apercgoit en quittant la route prés de Szeglii. Le dessin a été pris de la col-
line de trachyte qui sépare la vallée de la plaine du Bodrog, et qu’on appelle Mu-
lat6. A droite nous voyons les vignobles les mieux exposés, sur le versant méri-
dional de la montagne consistant en rhyolithe du nom de Zsdkos. A I arriére
plan et a gauche on apergoit des montagnes de trachyte ; le bassin au contraire
est rempli de tuff rhyolithique (conglomérats ponceux), couvert de différentes
couches d’argile. L’ édifice qui s’ éléve entre les deux églises appartient a M. Eu-
géne de Szirmay, et est a une altitude de 505 pieds ; au dessous se trouve la i)lus
grande cave de la Hegyalja, labyrinthe de deux étages, dont les 24 branches se
croisent dans tous les sens. Elle est creusée dans le tuff rhyolitiqus, sans aucune
volte artificielle, et contient 2000 tonneaux. Elle a appartenu autrefois a la fa-
mille Rakoczy, qui possédait des vignobles considérables dans ce canton. La plus
grande partie de ces domaines passa par voie de donation & T école supérieure
de Saros-Patak.

Olasz-Liszka, bourg sur la rive droite du Bodrog. Il a regu ce nom des Ita-
liens, qui, au milieu du XIII. siecle, apres les invasions tartares, y furent amenés
par le roi Béla IV. des provinces vénitiennes, pour y rétablir, ainsi qu”a Olaszi et
a Séaros Patak, les vignobles dévastés et en planter de nouveaux dans des ter-
rains bien exposés. C’ est une station de poste, avec 1882 habitants. La banlieue
est de 6189 arpents dont en vignes 491 arpents.

Ses meilleurs vignobles sont : Rany, El'6liegy, Meszes. Le sol est surtout ar-
gileux ; il contient souvent des cailloux.

Deux paysages sont consacrés a cet endroit. L” un portant le titre : Liszka
nous montre, ce bourg et le Bodrog sur-le premier plan. Au fond on apergoit un
groupe imposant de montagnes de rhyolithe, d’ ou s’ éleve le cone appelé Szoko-
lya de Horvathi, et que couvrent des forets. Sa Hauteur est de 2052 pieds. Les
montagnes de perlite tournées vers le bourg ont une excellente exposition au sud,
et e’ est la que se trouvent les meilleurs vignobles.

L’ autre paysage intitulé ,Meszes", représente un vignoble d’une excellente
exposition au sud, mais qui appartient a un autre groupe de montagnes, qui sont
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ding to the analysis of Mr Molnar, in 10,000 parts of water, 0,75531 are solid.
In the same bathing place, the cure by means of grapes is practiced. This valley
is 689 Vienna feet above the level of the sea.

The landscape ,Erdé-Bénye“ exhibits the view of the place on that side
which we first descry when we turn off from the highroad at Szeghi. The view
was taken from the Trachyte hill, called ,Mulaté”, which divides the valley from
the plain along the Bodrog. To the right we see the vineyards so favourably
situated on the south slope of the Perlite mountains callud Zsakosok. In the distant
back ground and also on the left side, Trachyte mountains are visible; but the
valley is full of pumice sand, covered with clay of different thickness.

The lofty building which stands between the two churches, belongs to Mr
Eugene Szirmay and is situated 505 Vienna feet above the level of the sea. Un-
derneath is the largest cellar in the whole Hegyalja, which forms a labyrinth of
two stories with 22 ramifications which cross and intersect each other in various
directions. It is dug out ofthe pumiceous conglomerate of the Rhyolithe without any
artificial arches and can contain 2000 casks. Itbelonged formerly to the Rakéczy
family, which possessed extensive vineyards in this district, the greater part of
which came as a donation into the possession of the calvinist school at Sarospatak.

Olasz-Liszka, a market town on the right bank of the Bodrog. It derives its
name from the Italians, who after the Tartar invasion were brought here from his
Venetian dominions by King Béla IV. in the thirteenth century, as others were
settled at B. Olaszi and at Saros Patak, that they might cultivate anew the devas-
tated vineyards and form new plantations of vines im favourable places. There is
a post-stage here and the population amounts to 1882 souls. The town lands have
6189 yokes, of which 491 are vineyards.

Its principal vineyards are; Edi-y, Elohegy, Meszes. The soil is for the greater
part elay, and often mixed with gravel.

There are two landscapes illustrative of this place. The one subscribed
»Liszka" shows us the place with the Bodrog in the fore-ground; in the back-
ground we see a huge Rhyolithe group, from which a towering cone rises called
the Horvath Szokolya: it is entirely covered with wood. Its height is 2052 Vienna
feet. The Perlite mountains, which approach towards the town, have a very favou-
rable southern situation and here are to be found the best vineyards.

The other landscape subscribed ,,Meszes” exhibits likewise a view of some
vineyards with an excellent situation and a southern exposure, but they belong to



A masik tajkép ,,Meszes“ aldirassal, szintén a legjobb deli fekvésl szilék
egyike, ele méas hegycsoporthoz tartozik, mely az el6bbi lapon latszoktéi délre
esik a bényei patak jobb oldaldn, mig amazok a balon vannak. A Meszes b. Vay
Miklés mintegy 60 holdnyi terjodclnui szép sz616jét és borhazat tinteti él6nkbe a
kényelmes nyarihazzal egyitt, A sz6l6 talaj Nyirok, de alatta Tajtkopor van, mely-
nek vastagsaga a kat altal 60 bécsi labnyira van feltdrva. A Meszesr6l b. Vay
Miklés ezen sz6lejébdl vétetett talaj a vegytani tanulméanyozéashoz, valamint bor
is elemzéshez.

Yamos-Ujtalu az orszaglt mellett, ez és a Bodrog ko6zo6tt az alsikon. Lisz-

katél Va mértfold E-keletre. Lakosa 413. Hatara 1848 hold; sz6l6 120.

Tolcsva mezévéaros az Eperjes-Tokaji véghegység egyik volgyének nyilasan
az Alfold felé, melyen hasonlé nev(i patak foly végig, mely Vamos Ujfiilu mellett
is elhaladvan a Bodroggal egyesil. Liszkdhoz 1'/i. Patakhoz 1 é6ranyira Varhe-
gyén egy régi var romjai latszanak. Lakosa 3064. Hatara 3002 hold, s ebbdl
sz616 826. Talaja Nyirok, néha kdvecses.

Sz6l6hegyei kozott elsé
Méasod

rend(: Czirtka, Paczoth, Kuatpataka, Gya-péros.
rend(: Elohegy, Varhegy, Nagy-Kc'é, Bikoldal sth.

A tajképen ,Tolcsva“ a varos (benne a kath. papiak 383 bécsi lab a tenger
felett) és a volgy, délkeletr6l folvéve latszanak. A volgy jobb oldalan (a vizfolyés
szerint) csupa Khyolith magas hegyek, s ezeken a sz6l6k java.
sabb csucsoknak a ,Térhegy“ 1246 bécsi 14b; s ezen a legmagasabban fekvé
sz616 1138 1ab a tenger felett. Az ellenkez6 vagy bal oldalon (a képen a nézé
szerint jobbrél) Trachyt hegysor megy csaknem tisztan éjszaknak, Erd6-H'orvathi
felé tartvdn. Nevezetességei kozé tartozik a Csaszari Udvar itt levé pinczéje.

Egyike a maga-
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Das andere Bild, mit der Unterschrift ,Meszes“ zeigt ebenfalls Weingéarten
mit vorziglicher sudlicher Lage; doch gehéren sie zu einer &ndern Gebirgsgruppe,
wclchec von der am ersteren Bilde sichtbaren sudlich, am rechten Ufer des Bs-
nyeer Baches liegt, wéhrend jene am linken Ufer liegen. Der Meszes zeigt uns
den etwa 60 Jocli grossen schénen Weingarten des B. Nikolaus Vay, mit dem
bequemen Press- und Weinhause. Der Boden der Weinberge besteht aus Thon,
unter welchem sich Bimssteintuff durch einen dort befindlichen Brunnen bis zu
seiner Méchtigkeit von etwa 60 W. Fuss aufgeschlossen, befindet. Fir die chemische
Analyse des Meszes wurde aus diesem Weingarten des B. Nikolaus Vay der Boden
so wie auch der Wein genommen.

Vdiuos-rjfalu neben der Landstrasse und zwar zwischen dieser und der
Bodi'og in der Ebene, V* Meile N-8stlich von Liszka. Die Einwohnerzahl betragt
413, der Hotter 18 18 Joch, wovon 120 Joch Weingérten sind.

Tolcsva, Marktflecken an der dem AIlféld zugewendeten Offnung eines
Thaies des Eperies-Tokajer End-Gebirges ; dieses Thal wird von einem gleichna-
migen Bache durchlaufen, der bei Vamos-Ujfalu voriberfliessend, sich mit der
Bodrog vereinigt. Der Ort ist 1Va Stunde von Liszka, eine Stunde von Patak
entfernt. Auf seinem Varhegy (Schlossberge) sind die Ruinen eines alten
Schlosses sichtbar. Seine Einwohnerzahl betragt 3064; sein Hotter ist 3002
Joch gross, wovon 826 mit Reben bepflanzt sind. Der Boden ist Thon, zuweilen
steinig.

Weingarten erster Klasse sind: Czirdka, Paczoth, Kutpataka, Gyapa-

ros; zweiter Klasse: Eléhegy, Varhegy, Nagy-Ked, Bikoldal u. a.

Auf dem Landschaftshilde ,Tolcsva“ ist die Stadt (mit dem 383 W. Fuss
tber dem Meeresspiegel gelegenen Pfarrhaus) und das Thal, von Sudost aufgenom-
men, sichtbar. An der rechten Seite des Thaies (nach der Richtung des W asser-
flusses) erheben sich lauter hohe Rhyolithberge, auf welchen sich die vorziglich-
sten Weingérten befinden. Eine der hochsten Spitzen ist der ,Térhegy*, 1246 W.
Fuss Gber dem Meeresspiegel; auf ihm befindet sich der héchstgelegene Weingar-
ten 1138 W. Fuss uber dem Meeresspiegel. Auf der entgegengesetzten oder linken
Seite (am Bilde rechts) lauft eine Trachyt-Bergkette beinahe direkt nach Norden,
gegen Erd6-Horvathi. Zu seinen Merkwirdigkeiten gehdrt der Keller des k. k.
Hofes.
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situées au sud de cclles qu'on apergoit sur le dessin précédent, sur la rive droite
du ruisseau de Bénye, tandis que celles-l1a sc trouvent sur la rive gauclie.

Le Meszes estun viguoble d'environ 60 arpents appartenant au Baron Nicolas
Vay et posséde un pressoir commode. Le sol est constitué par largilc reposant sur
une couche de tuff rhyolitique, dont on voit I"épaisseur de GO pieds viennois dans un
puits au pied de la montagne. C’est ce vignoble qui a fourni le vin et la terre sou-
mise a r analyse.

Viimo.s-Ujfiihi, a coté de la route, entre celle-ci et le Bodrog, a un quart de
lieue au nord-est de Liszka. Ce village renferme 413 habitants. Sa banlieue est
de 1848 arpents ses vignes de 120 arpents.

Tolcsva, bourg a 1 entrée d’une vallée qui s’ ouvre sur la plaine, arrosé
par le ruisseau du méme nom qui passe devant Vamos-Ujfalu et se réunitau Bod-
rog. Il est a une lieue et quart de Liszka, a une lieue de Patak. Sur la montagne
du chateau (Varhegy), on voit les ruines d’ un vieux castcl. Il compte 3064 habi-
tants. Sa banlieue est de 3002 arpents, ses vignes de 826 arpents. Le sol consiste
en argile, en certains endroits caillouteuse.

Les vignobles de premidre classe sont: Cziréka, Paczoth, Katpataka,
Gyaparos ; de seconde classe: El6hegy, Varhegy, Nagy-Ked, Bikoldal.

Sur le paysage intitulé , Tolcsva™ on voit ce bourg et la vallée. La vue est
prise du sud-est. Le presbytére catholique est & une altitude de 383 pieds. Sur le
coté droit de la vallée en suivant le cours de la riviére, s’élévent des montagnes de
rhyolithe qui portent les meilleurs vignobles. Un des sommets les plus élevés est
le Térhegy, haut de 1246 pieds; la est aussi la vigne qui s’é¢léve le plus haut, a
1138 pieds au-dessus du niveau de la mer. Sur le c6té opposéod gauche (a droite
sur le dessin) court une chaine de montagnes de trachyte, vers Erdo-Horvathi,
dans une direction presque septentrionale. Une des curiosités de 1 endroit est la
cave qui appartient a la cour impériale.

Erd6-Hoi’Yiithi, village dans la mome vallée de Tolcsva, seulement plus
au nord. Son altitude est de 445 pieds, il compte 1416 habitants, un territoire
trés boisé de 8759 arpents et en vignes 330 arpents. Les montagnes de trachyte
portent quelques vignobles d’ une exposition tres favorable, et qui produisent un
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and are situated on the right bank of the brook
but these are on the

another group of mountains,
Bénye and to the south of those visible in the first picture,
left bank.

The Meszes shows us the vineyard of Baron Nicholas Vay, containing about
G0 yokes, with a convenient press house and summerhouse. The soil is composed of
clay, beneath which is found a layer of pumice sand 60 Vienna feet in depth. It
is from this vineyard that earth and, wine has been taken to serve as a basis for a
chemical analysis of the Meszes.

Viimos-Ujfalu is close to the highroad and situated between it and the
Bodrog in the plain, a quarter of a mile to the north-east of Liszka. It has 413
inhabitants. The town lands have an area of 1848 yokes, the vineyards one of 120.

Tolcsva, a market town, situated where a valley of the Eperies-Tokay
mountains opens on the Alfold; a brook of the same name flows through it, and
passing by Vamos-Ujhely unites with the Bodrog.

On its Castle-hill arc to be seen the ruins of an old Castle. This town has
3064 inhabitants; the town lands have 3002 yokes, of which 826 are reserved
for vineyards. Tho soil is composed of clay mixed here and there vith gravel.

The first class vineyards are : Czirdka, Paczoth, Kutpataka, Qyapdros,
Those of the second class are : El6hegy, Varhegy, Nagy-Ked, Bikoldal etc.

In the landscape ,Tolcsva“, the view of the place and the valley is taken
from the south-east. The Catholic glebehouse is 383 feet above the level of the
sea. On the right side of the valley, in the same direction with the river, a great
many Rhyolithe mountains arise, upon which the best vineyards are situated. One
of the highest peaks is the Térhegy 1246 Vienna feet high, and the highest vineyard
situated on it, is 1138 feet above the level of the sea. On the opposite or left
side (in the picture to the right) a range of mountains composed of Trachyte
extends towards Erdd-Horvathi in a direction nearly due north. One of the most
remarkable things here is the cellar of the Imperial Court.

Erdu-Horvatiui, a village in the same Valley as Tolcsva, only situated
somewhat more to the north. It is 445 Vienna feet above the level of the sea. It
has 141G inhabitants; the territory attached to it is mostly wooded and has an
area of 8739 yokes, while the vineyards have only 330. It has some very favou-



Erdé-Horvatlii, falu ugyanazon volgyben, melyben Tolcsva, de beljebb
éjszakra. Magassdga a tenger felett 445 bécsi lab. Lakosa 141G. Hatéara 87;i9
tobbnyire erdd, sz616 330 hold. Nehany szép fekvésl sz6l6hegye van a Trachyt
hegysorban, melyen kristalytiszta s felette 4lland6 szinli bort sz(irnek ; névszcrint:
Meleg Méaly, Agaros, Sznnyogli, Kalap és VégJiegyek.

Zsadéany, csekély falu a Bodrog jobb partjdn. Igen jé sz6l6hegyei vannak:
Zsadanyhegy, Eiohegy, Szclliegy, S ent-lgnacz, csaknem mind tokéletesen dél-
nek fekiisznek a Trahythegység végnyulvanyain az alsik felé. A talaj tisztdn Nyi-
rok. Elemzés végett az EI6hegyrél gr. Butler Sandor gydnyorl fekvésl szélejébdl
vétetett proba; ugy szintén szélojoke is hamujanak vegyvizsgélasa tekintetébél.

Bodrog-Olaszi, falu a Bodrog jobb partjan. Liszkdhoz EE-Keletre fél
mérfold. Lakosa 491. Jelesebb szél6hegyei: Mugosimgy, Somos, Mnndalin, Ka-
utha. A Trachythegység legvégs6 nyullvanyai oldalan. A talaj Nyirok.

Séra szintén csekély falu a Bodrog jobb partjan, Liszka V. Ujfalutél félre
keletnek.

Ezen utébbi harom kis falu: Zsadany, Olaszi és Sara lakosa egy(tt 1900.
A hatar 6064 hold, melyb&l sz616 394 hold.

Petrahd, Jozseffalva szintén csekély helységek Saros-Patak szomszédsa-
géaban, attél csaknem délre, a Bodrog jobb partjan. Lakosaik 695. Hataruk 3188
hold; ebbdl sz616 180.

Saros-Patak, mez6varos a Bodrog jobb partjan egy kissé magasabb sikon,
melynek vizmosta oldalat szilard Trachyt képezi, melybe a Bodrog utédvén, er6-
sen elkanyarodik. Lakosa 3709. Hatara 35,142 hold, ebbdl sz616 1000.
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Erdo-Horvatlii, Dorf, liegt in demselben Thale mit Tolcsva, aber tiefer
gegen Norden, 445 W. Fuss Uber dem Meeresspiegel, mit 1416 Einwohnern. Sein
Hotter betragt 8739 Joch, meist mit Wéaldern bedeckt; auf Weingérten entfallen
330 Joch. Der Ort hat mehrere schén gelegene Weingérten auf der Trachyt-Berg-
kette, welche einen ausserordentlich haltbaren und sehr reinen Wein liefern ;
namentlich ; Meleg-Mdly, Agéaros, Szunyogli, Kalap und Véghegyek (Schlussberge).

Zsadéany, ein unbedeutendes Dorf am rechten Bodrogufer, mit ausgezeich-
neten Weinbergen : Zsadanylmgy, El6hegy, Szarliagy, Szent-lgnacz-, welche bei-
nahe alle vollstandig sudlich, an den Ausldufern des Trachytgebirges gegen die
Ebene hin liegen. Der Boden ist reiner Thonboden (Nyirok). Zur chemischen
Analyse wurde vom El6hegy, aus dem wundervoll gelegenen Weingarten des Gr.
Alexander Butler Boden genommen; ebenso ein Weinstock zur chemischen Un-
tersuchung seiner Asche.

Bodrog Olaszi, Dorf am rechten Bodrogufer, von Liszka gegen NNO eine
halbe Meile entfernt, mit 491 Einwohnern. Die vorzuglicheren Weinberge des
Ortes sind : Magoshegy, Somos, Mandolin, Kaidha am Abhange der Endausléufer
des Trachytgebirges. Der Boden ist ein Thonboden.

Sara, ebenfalls ein kleines Dorf am rechten Bodrogufer, seitwérts von Lisz-
ka und V. Ujfalu gegen Osten.

Die Gesammteinwohnerzahl dieser letzteren drei kleinen Dorfer : Zsadany,
Olaszi und Séra belauft sich auf 1900. Der Hotter betrdgt 6064 Joch, wovon 394
Joch Weingarten sind.

Petrahd und Jézseffalva (Josefsdorf), ebenfalls zwei kleine Ortschaften am
rechten Bodrogufer, in der Ndhe und beinahe sudlich von S.-Patak, mit 695 Ein-
wohnern und einem Hotter von 3188 Joch, wovon 180 Joch auf Weingarten ent-
fallen.

Saros-Patak, Marktflecken am rechten Bodrogufer, auf einem etwas erhabe-
nen Plateau, dessen vom Wasser bespilte Seite aus festem Trachyt besteht; an
diese stosst die Bodrog und biegt daher bedeutend ab. Der Ort hat 3709 Ein-
wohner und einen 35142 Joch grossen Hotter, wovon 1000 Joch Weingéarten
sind.



vin d’une conservation parfaite et d” une pureté de cristal. Tels sont: Meleg-Mdly,
AgdroS; sz-imyoght Kalup et Véghcgyek.

Zsartiiuy, petit village sur la rive droite du Bodrog, a d’excellents vignob.
les, comme : Zanddnyhegy, El6hegy, Szarhegy, Szei.t-lgnacz, qui, presque tous, ont
une exposition au midi sur les ramifications de la montagne qui s’ étendent dans
la plaine. Le sol est pur argile. La terre soumise a 1" analyse a été prise dans le
clos appartenant au comte Butler, a 1 ,Eiohegy“; ony a pris aussi des sar-
ments pour en analyser la cendre.

Bodi’og-Olaszi, village sur la rive droite du Bodrog, a une demi-lieuc nord-
nord-est de Liszka. Il compte 491 habitants. Ses meilleurs vignobles sont : Ma-
gashegy, Somos, Mandalin, Kautha ; ils se trouvent sur le rameau extréme de la
montagne de trachyte. Le sol est argileux.

Séara, petit village sur la rive droite du Bodrog, a l'est de Liszka et do
Ujfalu.

La population de ces trois derniers petits villages, Zmddny, Olaszi et Sara
s’ éleve a 1900 habitants. Leur territoire est de 60G4 arpents dont 394 arpents
plantés en vignes.

Petrah6, Jozseifalva, également deux petits villages dans le voisinage de
Sarospatak, a peu pres au sud de ce dernier endroit, sur la rive droite du Bodrog.
Ils comptent 695 habitants ; leur territoire est de 3188 arpents, les vignes comp-
tent 180 arpents.

Séaros-Patak, bourg sur la rive droite du Bodrog, dans une plaine un peu
élevée, dont la partie baignée par la riviere est de trachyte, qui repousse le Bod-
rog et lui fait subir une forte déviation. La population est de 3709 habitants. Le
territoire est de 35,142 arpents, les vignes sont de 1000 arpents.

Ses vignobles sont : Megyer, Kiralyhegy, Sz6gfé, Darnd, Hosszihegy, Szent-
Vinae. Le soi consiste en majeure partie de pierre meuliére recouverte d’ une
argile souvent mélangée de cailloux.
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rably situated vineyards in the Trachyte mountains, which produce a wine clear
as crystal and which keeps very well: these are ; Melej-Maly, Agdras, Szunyogh,
Kalap and Véghegyek.

Zsadiiny, a small village on the right bank of the Bodrog: it has excellent
vineyards, which arc: El6hegy, Sarhegy, Szeni-lgndcz, which have nearly all a
southern exposure on the spurs of the Trachyte mountains towards the plain. Its
soil is pure clay. Some of the earth of a fine vineyard, situated on the El6hegy
and belonging to Count Butler was taken to be chemically analyzed; the ashes of
the vine-slock of the same vineyard were also subjected to a chemical analysis.

Bodrog-Olaszi, a village on the right bank of the Bodrog, half a mile to the
north-north-east of Liszka. It has 491 inhabitants. Its most distinguished vineyards
are : Magashegy, Samos, Mandalin, Kautha, on the slopes of the outermost spurs
of the Trachyte mountains. The soil is clay.

Sara, a small village on the right bank of the Bodrog, at a short distance
to the east of Liszka and Ujhely. The collective population of these three last
villages: Zsadany, Olaszi and Sé&ra, amounts to 1900 souls. Their attached lands
make up 6064 yokes, of which 394 belong to the vineyards.

Petrah6, Jozseifalva are also small villages in the neighbourhood of Saros-
Patak, nearly due south ofit, on the right bank of the Bodrog. They have 695
inhabitants. Their attached lands have 3188 yokes, of which 180 are vineyards.

Saros-Patak, a market town on the right bank 06ijthe Bodrog, on a some-
wliat elevated plain, one side of which is washed by the riVei;* and as it consists
of solid Trachyte, the river rushing against it, is turned aside and forced to
change its direction. The number of the inh ;bitants is 3709. The townlands have
35,142 yokes, of which 100 yokes fiill to the share of the vineyards.

Its vineyards are: Megyer, Kirdlyhegy, Szogfé, Darnd, Haszihegy, Szent-
Vincze. Their soil consists mostly of millstone porphyry covered with clay, which
is frequently mixed with fragments of rhyolithic rock.



Sz6l6hegyei; Kirdhjlimjy, Megyer, Szégf'é, Darné, Hosszlhegy, Szmt-
Vincze. Ezek tobbnyire Malomko6zét, Nyirokkal boritva, mely gyakran kovecses.

Van jé anyag a kovasav atjarta Rhyolith zGz-kozetek koziitt malomkovek-
re is, franczia médra készitve tobb darabb6l. Biegyeren igen régi banyéja vau a
varosnak, mely tobb mint 100 bécsi labra van Icasva fliggélyesen a hegy tetején,
968 bécsi &b magassadgban. Ebbdl kertilnek ki a régi médon készill6 kovek egy
darabban; a Kirdlyhegy ellenben az uj malomk6é gyéartadsra szolgéltatja az
anyagot.

Tajkép kettd van, egyik ,Saros-Patak* alairassal a Bodrog tllsé (bal) part-
jarol felvéve, s mutatja a vart, a varost s mogletben a malomk&zét hegyeket,
melyek a varostél csaknem egészen éjszakra esnek, s az ide néz6 oldalaikon termik
a jo bort. A varos magas partja alatt a kép kdzepén a Bodrog tikre vehetd ki.

A maésik kép a ,Sarospataki var“ alairassal a lierczeg Breczenheim birto-
kéaban levé varat mutatja, az ujabb s lakott egy emeletes részszel, valamint a ré-
gibb toronynyal (Veres torony). A felvétel tortént a varkertben nyugotrél.

Ezen vér Séaros-pataknak egyik f6 nevezetessége. 1617-t6l 1671-ig Rako6-
cziaké volt. Itt temettetett el 11. Rakéczy Gyorgy 1661-ben, s itt tartotta meg |I.
Rakéczy Ferencz menyegzdjét Zrinyi llondval 168G. Nevezetes borpincze van
alatta kivagva tajtk6-tormelékben, tehat ugyanazon anyagban, mint Erd6bényén.
Ezen pinezében borok 1804-t6l kezdve csaknem folytonosan a mostani id6ig tar-
tatnak Uvegekben.

Mésodik nevezetessége Pataknak a helvétvallasuak f6tanodaja, mely még a
XVI. szdzadban keletkezett. Van kényvnyomdaja, kényvtara (24,000 kotet), ma-
zeuma s flvészkertje.

Trautsonfalva (réviden Trauczon) és lidrolyfalva, telepitett német fal-
vak, amaz Ejszak-nyngoton csak fél 6ranyira Patakhoz a Trachyt hegység ke-
leti aljan. Lakosa 650. Hat4ra 3337 hold, melyb6l sz616 55. Kéarolyfalva Patak
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Seine Weinberge sind; Kirdiyhegy, Megyer, Sz6gB, Darnd, Hosszlhegy,
Szant-Vincze. Der Grund derselben besteht grésstentheils aus Mihlstein (Rhyolith)
mit Thon bedeckt, Mclcher oft steinig ist.

Der Ort hat auch zwischen seinen mit Hydroquarzit impraognirten Rhyolith-
Trimmecrgcsteinen vorzigliches Material zu Carrean’s fur Mihlsteine nach fran-
zosischer Art. Am Mcgyor besitzt die Stadt einen sehr alten Steinbruch, welcher
senkrecht von der 968 W. Fuss hohen Spitze des Berges, in einer Tiefe von mehr
als 100 Fuss ausgegraben ist. Hier werden die Miuhlsteine nach alter Methode
d. h. aus einem Sticke verfertigt; wahrend der Kirdlyhegy zur neueren Mihlstein-
fabrikation das Material liefert.

Von den zwei hieher gehdrigen Landschaftshildern ist das eine, mit der Un-
terschrift ,,Saros-Patak® vom jenseitigen (linken) Bodrogufer aufgenommen und
zeigt die Burg, die Stadt, und im Hintergrinde die Miihlstein-Berggruppe, welche
beinahe ganz nordlich von der Stadt gelegen ist. Auf der uns zugekehrten Seite
wéchst der gute AVein. Unter dem steilen Ufer der Stadt, in der Mitte des Bildes
ist der Wasserspiegel der Bodrog sichtbar.

Das zweite Bild mit der Unterschrift ,Die S.-Pataker Burg“ zeigt das im
Besitz des Flrsten Breczenhcim befindliche Schloss, mit dem neueren und bewohn-
ten stockhohen Theilcund mit dem alten Tiuirme (Verestorony, der rothe Thurm).
Das Bild wurde im Schlossparke, von Westen aus, aufgenommen.

Dieses Schloss ist eine der Hauptmerkwirdigkeiten von S.-Patak. Von 1617
bis 1671 gehdrte es der Familie Rakéczy. Hier wurde Georg Rékéczy Il. im
Jahre 1661 begraben; hier feierte Franz Rakdczy I. seine Hochzeit mit Helene
Zrinyi im Jahre 1686. Unter dem Schlosse befindet sich ein merkwirdiger Wein-
keller, in BimssteintuiT gehauen, also in dasselbe Material, wie der in Erdébéuye.
In diesem Keller werden von dem Jahrgange 1804 beinahe ununterbrochen bis
auf den heutigen Tag, Weine in Bouteillen aufbewahrt.

Eine andere Merkwirdigkeit von Saros-Patak ist die ref. Hauptschule, wel-
che noch im XVI. Jahrhundert gegriindet wurde. Dieselbe besitzt eine Buchdru-
ckerei, eine Bibliothek (24000 Béande), ein Museum und einen botanischen Garten.

Trautsonfalva (kirzer: Tradczon) und Karolyfalua sind kolonisirte deut-
sche Dorfer. Jenes nur eine halbe Stunde gegen N-W von S.-Patak entfernt, am
ostlichen Fussc des Trachytgebirges, hat 650 Einwohner und einen Hotter von
3337 Joch, wovon 55 Joch Weingarten sind. Karolyfalva, zwischen Patak und
Ujhely, ndher (nur V2 Stunde) zu diesem letzteren, auf einer von N und W ge-
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Séarospatak possede dans les roches klastiques de la formation rhyolithique
imprégnées de silice un excellent matériel pour la fabrication des meules de diffé-
rentes piéces, a la maniére frangaise. A Megyer la ville a une carriére trés anci-
enne, taillée perpendiculairement a la liauteur de 100 pieds dans le sommet d’
une montagne de 9GS pieds. C’ est de la que viennent les anciennes meules
d’une seule piece a 1" aucicnne maniere. Le Kirdlyhegy au contraire fournit les
carreaux pour les nouvelles pierres.

Deux paysages représentent Sarospatak. L’un du titre de S&rospatak est
pris de la rive opposée du Bodrog, et nous montre le chéateau, la ville et au fond
le groupe de montagnes de pierre meuliére ; ces montagnes sont a peu prés au
nord de la ville et leur vei'sant n\eridional fournit de bon vin. Au-dessus de la rive

escarpée, devant la ville, se dessine la riviére du Bodrog.

L’autre paysage portant la souscription : Chateau de Séarospatak, est pris du
couchant dans le parc et nous montre la partie moderne et habitée du chateau du
prince Breczenheim, et la vieille tour (Verestorony).

Ce chateau est une des principales curiosités de Saros-Patak. De 1617 a
1671 il appartint a la famille Rakéczy. C’ est la qu’en 1661 fut enterré Georges
Rakéczy L, et qu’en 16S6 fut célébré le mariage de Frangois Rakdczy IL avec
Hélene Zrinyi. Au-dessous du chateau se trouve une cave remarquable, creusée
dins le conglomérat ponceux et semblable a celle d’ ErdObénye. On y conserve
en bouteilles des vins de 1804 jusqu’a aujourd’hui.

Une autre célébrité de Sarospatak est I école supérieure des calvinistes,
fondée au XVI. siécle. Elle posséde une imprimerie, une bibliotheque de 24,000
volumes, un musée et un jardin botanique.

Ti-auczoiifalva, ou simplement Trauozon et Karolyfalva, sont deux villa-
ges, colonies allemandes a une demi-lieue au nord-ouest de Saros-Patak, au pied
du versant oriental des montagnes de trachyte. Leur population est de 620 habi-
tants ; le territoire du premier est de 3337 arpents, dont 55 arpents sont en vignes.
Kérolyfalva est situé entre Patak et Ujhely mais plus prés de ce dernier, sur un
plateau protégé par des montagnes au nord et a I’'ouest. Sa population est de 400
habitants ; son territoire de 1062 arpents, 56 arpents sont plantés en vignes.
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It also possesses in its rhyolithe breccia and in its tufa impregnated with
silicic acid, an cxcellcnt material for forming millstones composed of different
parts according as they are made in Franco. The town also possesses on the

Megyer mountain _a very old quarry. From here come the millstones com-
posed, according to the old method, of one piece. The Kiralyhegy, on the
contrary, furnishes the materials for making millstones according to the new
system.

There are two landscapes illustrative of these places. One subscribed ,,S&-
ros-Patak* is taken from the opposite (left) side of the Bodrog, and shows us the
castle, the town, and, in the background, the mountain group of millstone situated
almost due north of the town, the southern slopes of which produce excellent
wine. Beneath the precipitous bank, and in front of the town, the surface of the
water of the Bodrog is visible.

The second picture, subscribed ,, The S.-Patak Castle* shows us the modern
and inhabited part of the Castle belonging to Prince Breczeuheim (it is one story
high) with the ancient tower, the view being taken from the park on the west side.

This Castle is one of the most remarkable things to be seen at Saros Patak.
From 1617 till 1671 it belonged to the Ra&kéczy family. George Rakéczy IL was
buried hero in 1661, and the wedding of Francis Rakéczy I. and Helen Zrinyi
was celebrated here in 1686. Beneath the Castle is a remarkable cellar dug out of
the pumice sandstone, like that at Erdo-Bénye. Here wines are kept in bottles
from the year 1804 till the present day.

Another celebrity of Saros-Patak is the Gymnasium of the Calvinists, foun-
ded in the sixteenth century. It possesses a printing office, a library of 24,000
volumes, a museum and a botanical garden.

Trauczoiifalva (abridged Trauczon) and Kiirolyfalva are colonized german
villages, only distant half a league from Séros-Patak to the north west, at the
east foot of the Trachyte mountains. The number of inhabitants amounts to 650.
The attached lands of the former place have 3337 yokes, 55 of which are laid out
as vineyards. Karolyfalva lies between Patak and Ujhely, but nearer to the
latter, on an elevated plain sheltered by mountains on the north and west sides.
The population is 400. Its common has an area of 1062 yokes, of which the vine-
yards occupy 56.



és Ujhely kozott, ez utébbihoz kozelebb, csak féléranyira, egy éjszakrél meg
nyugotrél hegyek altal védett alsikon ; lakosa 400. Hatara 1062 h., ebb6l sz616 56.

Ardé vagy Yég-Ardd, kis falu Pataktdol EE-keletre féléranyira, a Bod-

rog jobb partjan. Lakosa 683. Hatara 2227 hold, mibdl sz616 72 hold.

Satoralja,-tljhely, mezévéaros a Ronyva patak jobb partjan, Séros-Patak-
hoz |y, mérfold, Zemplénmegye székhelye. Lakosa 6811. Hatara 15,518 h.,
melybél sz616 980. A sz616 az egész Hegyaljan csak itt miveltetik sorosan.

Szélei a kovetkezd hegyeken vannak : Magashegy, mely a tobbit csakugyan
feltl is mitja magassagban (1596 bécsi lab), utannalegmagasabb a Sator, azutan
vannak még a Varhegy, Szarhegy, Banyahegy, Feketehegy, Kovesh”gy, Boglyonka,
Veres-Karaszt, Tompa, Melegoldal, Némahegy, Czepre.

Vegyelemzésre vétetett Ujhely vidékérdl a Varhegy aljarél egy Nyirokta-
laj, s az Oremus hegy derekar6l Képortalaj keverve kevés Nyirokkal. Borok ju-
tottak elemzésre hg. Breczenheim, Szabd Jézsef és Vitéz Viucze pinczéjébdl,

Tajkép kettd van. Az egyik ,Varoldal“ aldirassal, mutatja a varostdl vala-
m.ennyire délnyiigotra esé két legszebben fekvd hegyet a déli lejttel, s azon a
legjobb sz6l6kkel. Balrol all a Satorhegy, magassdga 1458 bécsi lab, s kozépen
a Varhegy 1062 bécsi l&b, a teté6n lathaté varorommal. Kett6 kozt a nyereg 810
Bécsi lab. A viz az el6térben a Ronyva pataka, mely nem sokara egyesiil a Bo(l_-
roggal Ardotél kissé keletre. Ezen hegyek Tracbytbél allanak, s a talaj tisztan
Nyirok. A nevezetesebb sz616k ezen az oldalon : a SzemszUr6hKgy, az Oremus
nevl hegy, herczcg Breczenheim szblejével a Sator és Varhegy kozti lejten, to-
vabba keletre a Varhegy oldaldban Dokus J6zsef nagy széleje, még tovabb a ke-
gyesrendieké stb. A véarhegy keleti oldalan latszé6 el6domb Boglyoskanak nevez-
tetik, az is egészen sz6l6vel van beiltetve. Elhaladva e hegy mellett ér az ember
a varosba éjszaki irdnyban, a melybdl e kép jobb oldalan csupan egy torony ve-
heté ki.
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schitzten Alluvial Ebene, hat 400 Einwohner und einen Hotter von 1062 Joch,
wovon 56 Joch auf Weingarten entfallen.

Ardé oder Y6g-Ardé (End-Ardd), kleines Dorf am rechten Bodrogufer, eine
halbe Stunde gegen NN-0 von Patak entfernt, hat 683 Einwohner und einen
Hotter von 2221 Joch; davon sind 72 Joch Weingérten.

Satoraljii-UJhcly, Marktflecken am rechten Ufer des Baches Ronyva, 1.
Meilen von S. Patak; Hauptort des Zemplincr Comitates, mit 6811 Einwohnern
und einem 15518 Joch grossen Hotter, von dem 980 Joch Weingéarten sind. In
der ganzen Hegyalja wird nur hier bei der Weinzucht die Drill-kiiltur angewandt.

Der Ort besitzt auf folgenden Bergen Weingdrten : Magashegy (HochberS),
welcher an Hohe (4596 W. F.) die ubrigen in der That Ubertrifft; nach ihm ist
der hochste Sator, ferner : Varhegy, Szdrhnijy, Bé&nyahegy, Feketeh-.gy, K6oeshegy,
Boglyoska, Veres-Haraszt, Tomp", Melegoldal, Ném-ihegy, Czepre.

Unter den Bodenarten sind Gegenstand der chemischen Analyse: ein Thon-
boden vom Fasse des Varhegy, und ein Bimssteintuifbodeu, gemengt mit wenig
Thon, vom Abhang des kleinen Hiigels ,Oremus*“. Die Weine zur chemischen Ana-
lyse stammen aus den Kellern des Firsten Breczenheim, J. Szabé und V. Vitéz.

Von den zwei hieher gehdrigen Landschaftshildern zeigt das eine mit der
Unterschrift ,,Varoldal“ (Schlossseitc) die beiden von der Stadt etwas gegen S.
W. vorziglich schon gelegenen Berge mit ihren sudlichen Abhangen, worauf sich
die besten Weinberge befinden. Links erhebt sieh der Satorhegy (Zeltberg), 1458
W. Fuss hoch und in der Mitte der Véarhegy (Schlossberg), 1062 W. Fass hoch,
mit Schlossruincn auf seinem Gipfel. Der Sattel zwischen beiden ist 810 W. Fuss
hoch. Das im Vordergriinde sichtbare Wasser ist der Bach Ronyva, der sich bald,
etwas ostlich von Ard6, mit der Bodrog vereinigt. Diese Berge bestehen aus Am-
phibol-Trachyt; ihr Boden ist reiner Thon. Die vorziglicheren Weinberge aaf die-
ser Seite sind ; Siemsziirohegy, der Oremus genannte Berg mit dem Wein-
berge des Fiirsten Breczenheim, am Abhange zwischen dem Sator und Varhegy;
weiter gegen Osten am Abhange des Varhegy dergrosse Weinberg des Hrn. Josef
Dokus, noch weiter der Weinberg der Piaristen u. s. w. Der am Ostdbhange des
Varhegy sichtbare Vorhiigel heisst Boglyoska und ist ebenfalls ganz mit Reben
bepflanzt. An diesem Berg voriber in ndrdlicher Richtung gelangt mau in die
Stadt, von welcher an der rechten Seite des Bildes bloss ein Thurm sichtbar ist.
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Ardo ou Vég-Aidi, petit village d’ une dcmi-lieuc au nord-nord ouest de
Patak, sur la rive droite de Bodrog; il a une population de G83 liabitants, an
territoire de 2227 arpents de vignes.

Siitoralja-Ujhely, bourg sur la rive droite du ruisseau Eonyva, & un mille
et demi de Saros-Patak, avec une population de 6811 habitants. C” est le clicf-lieii
du comté de Zemplin. Son territoire comprend 15,518 arpents, ses vignobles occu-
pent 980 arpents. C’ est de toute la Hegyalja le seul endroit ou 1’on emploie pour
la vigne la culture par semis.

Cette ville possede des vignobles sur les cotes suivantes : Magashegy, qui
surpassent toutes les autres en hauteur (1596 pieds) ; la plus élevée ensuite est Sa-
tor, puis viennent Varhegy, Szdrhegg, Banyahegy, Feketehegy, Koveshegy, Bog-
lyoska, Veresharaszt, Tompa, Melegoldal, Némahegy, Czepre.

On a pris pour l'analyse des sols un sol argileux du pied de Varhegy, puis
un sol du tuiF rhyolitique mélangé d’un peu d’ argile de la colline dit ,,Oremus*.
Les vins analysés proviennent des caves du prince Breczenheim, de Mr. J. Szabé,
et de Mr. V. Vitéz.

Deux paysages appartiennent ici. L’ un avec le titre : Véaroldal, nous montre
les deux montagnes un peu au sud-ouest de la ville, qui, sur leurs versants méri-
dionaux, ont les meilleurs vignobles. A gauche s’éléeve le Sa”orhegy, haut de 1458
pieds, et au milieu le Varhegy, haut de 1062 pieds, portant une ruine a son som-
met. Le col qui réunit ces deux sommets est haut de 810 pieds. Le cours d’ eau
qu’on apercoit sur le premier plan est le Eonyva qui se réunit bientét avec le
Bodrog, a I est d” Ard6. Toutes ces montagnes se composent de trachyte; le sol
est pure argile. Les excellents vignobles qui se trouvent de ce cOté sont; Szem.-
szlr6-Hegy, la cote nommée Oremus avec le vignoble du prince Breczenheim sur
le versant entre le Satorhegy et le Varhegy, plus loin a 1 est sur le Varhegy le
grand vignoble de M. Joseph Dokus, ensuite celui des Piaristes, etc. Le coteau
qui précéde le Vérhegy a F est et qui se nomme Boglyoska est tout couvert de
vignes. C’est en passant cette cote qu’on arrive par le nord dans la ville, dont,

sur notre dessin, on n’apergoit qu’ une tour.
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Ardé, or Vég Ardo, a small village, halfa league from Patak N.N. East,
situated on the right bank of the Bodrog, has a population of 683 souls, a com-
mon of 2227 yokes, of which vineyards take up 72 yokes.

a market town, on the right bank of the brook Ronyva,
and the chief town of

Siitoi’iilja-Ujliely,
a mile and a half from Sé&ros-Patak, with 6811 inhabitants,
the County of Zemplin. The townlands have an area of 15518 yokes of which 980
are occupied by vineyards. This is the only place in the whole Hegyalja where
drillhusbandry is practiced in the culture of the vine.

It possesises vineyards in the following mountains ; Magashegy, which sur-
passes all the others in height, this being 1596 Vienna feet. After it, the highest is
iSa%or sthen follow Varhegy, Szdrhegy, Béanyahegy, Feketehegy, Kéveshegy, Bog-
lyoska, Veres-Earaszt, Tompa, Melegoldal, Némahegy, Czepre.

There arc two landscapes as illustrations of the above mentioned places.
That subscribed ,,Varoldal® shows us the two mountains situated to the south-
west of the town with their southern slopes, on which the best vineyards are to
be found. To the left rises the Satorhegy; its height is 1458 Vienna feet, and in
the middle we see the Varhegy, 1062 feet high, with an old ruin on the summit;
the ridge connecting both is 810 Vienna feet high. The water perceived in the
foreground is the brook Ronyva, which soon unites with the Bodrog to the east
of Ardd. All these mountains are composed of Trachyte ; the soil is pure clay. The
principal vineyards situated on this side are; SzemszGr6-Hegy, the mountain
called Oremus with Prince Breczenheim’s vineyard situated on the slope between
the Satorhegy and the Varhegy; next comes the large vineyard of Mr. Joseph
Dokus, situated on the slope of the Varhegy, farther on is that of the Piarists, etc.
The hilly promontory on the east slope of the Véarhegy is called Boglyoska and is
entirely covered with vines. When you have passed this hill, you arrive at the
town in a northern direction, but in our picture only a tower is to be seen.



A masik tajkép ,Satoralja-Ujhely* aldirassal a varost mutatja, felvéve ke-
letr6l, a varoson kivil all6 fiircl6haz kozelébsl. Eplliletei k6zott a megyehaz és a
kegyesrendi szerzet altal kezelt gymnasium érdemelnek emlitést. A véros a hegy-
ség keleti aljan terul csekély felsikon, melynek magassdga a tenger folott vagy
390 bécsi lab. A viz a Eonyva pataka, melyhez a varos egészen kdzel épiilt. He-
gyei kozott jobbrél all a Magashegy, melynek csak része latszik ; kozépeit a Ko-
paszka vagy Szarhegy; a kett6 kozott a mogletben a Halyagos (1464 bécsi lab) ;
balra a Kopaszkatdl a Satorhegy éjszaki erdds Icjtjcvel; s a kép bal végén a
Varhegy része.

Kis-Toronya, falu. Lakosa 387. Hatdra 1665 hold, s abbdl sz616 160. Ez
a legéjszakiabban fekvé pont a Hegyaljan, s azon Hegységt6l, melynek az Alfold
felé néz6 aljan a tobbi hely fekszik, kilon van valva, attél E-kelctre esvén. A
térképen ezen kis hegycsoport mar nincs meg, Ujhelytsl E-kelctre esik.

SZABO JOZSEF.

o

Das zweite Landschaftsbild mit der Unterschrift ,S. A. Ujhel}"* zeigt die
Stadt, aufgenommen von Osten und zwar iu der Nahe des ausserhalb der Stadt
gelegenen Badehauses. Unter ihren Gebduden verdienen das Comitatshaus und
das Piaristengymnasium erwahnt zu werden. Die Stadt liegt am Ostfusse des
Gebirges aufeinem maéssigen Plateau, dessen Hohe etwa 390 W. F. uUber dem
Blceresspiogel betrdgt. Das Wasser ist der Bach Ronyva ; die Stadt ist ganz nahe
an seinem Ufer erbaut. Unter ihren Bergen steht rechts der Magashegy, der aber
nur tlieilweise sichtbar ist, in der Mitte der Kopaszka oder Szarhegy; zwischen
beiden im Hintergriinde der Halyagos (1464 W. Fuss hoch); links vom Kopaszka
steht der S&torhegy mit seinem nérdlichen waldigen Abhange; endlich am linken
Ende des Bildes ein Theil des Varhegy.

Kis-Toronya, Dorf mit 387 Einwohnern und einem Hotter von 1665 Joch,
wovon 160 Joch Weingéarten sind. Diess ist der nérdlichste Punkt der Hegyalja;
er liegt abgesondert gogen N. 0. von jenem Gebirge, an dessen gegen das Alféld
zugewendetem Fusse die Ubrigen Orte liegen. Auf der Landkarte ist diese kleine,
von Ujhely gegen N. 0. gelegene Berggruppe nicht mehr sichtbar.

JOSEPH SZABO.
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L “autre paysage intitulé Ujhely, est J)ris de I établissement de bains situé
a quelque distance de la ville et nous en montre le c6té oriental. Parmi les édifi-
ces publics on peut citer 1" hotel du comté et le gymnase, qui est sous la direction
des Piaristes. La ville est située au pied des montagnes sur un plateau peu étendu
d’une altitude de 390 au-dessus de la mer. Le cours d’ eau est le Konyva, sur la
rive duquel la ville est batie. Parmi les montagnes a gauche est le Magashegy,
dont on ne voit qu’ une partie ; au milieu est le Kopaszka ou Szarliegy ; entre les
deux au fond le Halyagos, haut de 1464 pieds ; a gauche de Kopaszka on voit les
pentes boisées du Satorhegy et tout a gauche du dessin une partie du Varhegy.

Kis-Tornyii, village de 387 habitants avec un territoire de 1665 arpents,
et 160 arpents de vignes. C’est le point extréme de la Hegyalja au nord ; il
est séparé et au nord-est des montagnes dont le versant tourné vers la plaine porte
les autres localités de la Hegyalja. Sur la carte ce petit groupe de montagnes,
situé au nord-est de Ujhely, ne se trouve plus indiqué.

JOSEPH SZABO.

Toleje//)  Album

The other landscape, subscribed ,,S.-A.-Ujhely*‘ shows usa view of the town
taken from the east side , in the vicinity of the bathing-building which lies outside
the town. Among the buildings of the town, the County house, the Gymnasium
directed by the Piarists deserve mentioning. The town lies at the east foot of the
mountains, on a tableland of moderate altitude, about 390 Vienna feet above the
level of the sea. The water which is seen, is the brook Ronyva, close to which
the town is built. To the right is the Magashegy, of which only a partis visible;
in the middle is the Kopaszka or Szarhegy; between both, in the background, is
the Halyagos (1464 Vienna feet high): to the left of the Kopaszka stands the
Satorhegy with its northern slope quite covered with wood, and in the left corner
of the picturc a part of the Varhegy is visible.

Kis-Toroiiya, a village with 387 inhabitants and a common of 1665 yokes,
of which 160 are vineyards. This is the most northern point of the Hegyalja, and
is situated apart to the north east of those mountains, at the south foot of which
the other places are situated. On the map this little mountain group, situated to
the north east of Ujhely, is not to be seen.

JOSEPH SZABO.



HErTYALJA 8ZOLOMIYELESE..

A sz6J6, melynek mivelési els6 korara nézve a lcg'’komolyal)b irék is, a tor-
téneti adatokon tdl, a kélteményekig- mennek tél *), Azsidbél hozatva a plisiii-
oziaiak 4altal, eldszor Gorogorszaghan uitettetett, honnan Szicziliitba , Olaszor-
szagba, innen ismét Franezia- és Spanyolorszagba vitetett 4t Kr. n. (."*2 évvel;
kés6bb aztdn Xémetorszagi)an is a Rajna vidékére elterjesztetett.

Ugyanez id6 tajban hozatott Probus rémai csaszar sz6l6vesszéket a Sze-
rémségbe, s katonai altal Magyarorszag Dnnavidékén iiltetteté el, honnan a 'I'i-
sza vidékére is atvitetett.

A felett, hogy a IX. szdzad végén, a magyarok honfoglalasakor Hegyaljan
mar sz616 miiveltetett: senmii kétséget sem hagy fenn a torténelem ')

Azonban itt a sz6lém(ivelés csak a XIIl. szazad kozepén, Béla kiraly alatt
jott viragzobb allapotba, ki ide szdmos olaszt, s altalnk a legnemesebb srcélofajo-
kat szallitvan, ezaltal a hegyaljai lakosség sz6l6miivelési ismerete meg-élla])itta-
tott, s ajobb fajok elterjedése is biztosittatott ; mindazonaltal az aszUbor terme-
l1és csak a XVII. szdzad végén kezdett életbe 1épni. ***)

Legjelesebb hegyaljai fajok :

*J Plntarcli .s/.crint Caiiiill Glctirataban ()siri.s taldlta fcl a sz616t s vottn liivc.lc.s ala Araliid-
liaii, masuk ugyanazt Xddanak tiil.ijilomtjak. Jlézus I. IX.
lidla kiraly ni'vt. jogy. Hi fej. 32
1G55. LXXIX. t. ez.

V.
[IEGYALJA'S WEINBAF.

Die AVeiiirebe, deren erste Cnltiir auch ernste Schriftsteller Uber die histo-
rischen Daten hinans in das Gebiet der Poesie versetzen*), wurde von den Phéni-
ziern aus - Asien gebracht und zuerst in Griechenland gepflegt; von wo sie im
Jahre 282 n. Chr. nach Sizilien und Italien, von hier nach Frankreich nnd Spa-
nien kam. Spater wurde sie auch nach Deutschland nnd zwar in die Rheingegend
verpflanzt.

Zur selben Zeit Hess der romische Kaiser Probus Weinstécke nach Syrmien
bringen, und Hess dieselben zugleich durch seine Soldaten in die Donangegenden
Ungarns verpflanzen, von wo sie auch in den Theissgegenden verbreitet wurden.

Dass am Ende des neunten Jahrhunderts, als die Ungarn das Land erober-
ten, in der Hegyalja die Rebe bereits kultivirt wurde, dariiber las.st die Geschichte
durchaus keinen Zweifel aufkommen. **)

Doch trat die Cnltur des Weinstockes hier erst im XIIl. Jahrhundert, unter
Kénig Béla in ein blihenderes Stadium, da derselbe in die Hegyalja viele Italie-
ner berief, welche nun erst die edelsten Traubensorten hier einfiihrten, und den
Grund zu einer besseren Behandlung des Weinstockes in der ganzen Gegend
niederlegten. Die Ausbruch-Produktion trat jedoch erst am Ende des XVII. Jahr-
hunderts ins Leben. ***}

Die berihmtesten Sorten der Hegyalja sind:

«) Nach [’liitarcli (in Camiirs Biograpliio) soll Osiris ilio Wninroho nntdockt nnil in Arabien
kultivirt liabnn ; andere sc.lireilip.n dasselbe Noah zu."Moses I. IX.
*-) Aniin. Belae reg. not. XVI. Cap. 22.
1R55. G. A. LXXIX.



JV.
CULTURE DE LA YIUNE A LA HEGYALJA.

La vigne, sur la culture de laquelle des écrivains sérieux sont remontés plus
loin que les données historiques, jusqu’a la fable ™), a été apportée dAsie en
Europe {)ar les Phéniciens, et a d’abord été cultivée en Grece. De la elle passa en
Sicile, en Italie, dans les Gaules, en Espagne l'an 282 aprés J. C. Plus tard on hi
transplanta aussi en AHemagne, sur les bords du Rhin.

Vers la méme époque l'empereur romain Probus fit apporter des vignes en
Syrmie et les fit planter par ses soldats sur les rives du Danube, d'ou elles pas-
sérent sur celles de la Theisse.

L’histoire ne laisse subsister aucun doute que la vigne ne f(t cultivée dans
la Hegyalja a I’®poque ou les Hongrois firent la conquéte du pays. **)

Mais ce ne fut que vers le milieu du XIII. siécle, lorsque le roi Béla fit appor-
ter de meilleurs cépages par des colons italiens, que la culture de la vigne entra
dans une période florissante. La population apprit a connaftre les vins, les espéce;
les plus généreuses se répandirent, mais la fabrication de I’Ausbruch ne

commenca que vers la fin du XVII. siecle. **'*)

Les plus célebres cépages de la Hegyalja sont ;

ver en Arabie. A e(i sujc.t la liible donne Noé comme inventeur du vin. Gencsc IX.
Notaire anonyme sou.-i J3éla. Note Ilj. Cliap.
*%%) 1605. art. d. lui XXIY.
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V.
ON THE CULTIVATION OF THE TOKAY VINE.

The Vine, the date of whose cultivation is placed by grave authors as far
back as the ages of Poetry,*) \vas introduced from Asia into Europe by the Phoe-
nicians and first into Greece. From thence it was introduced into Sicily, Italy,
France and Spain in the year 282 ofthe Christian Era. It was somewhat later
transplanted to the banks of the Rhine in Germany.

v\.bout the same time the Roman Emperor Probus caused the vine to be
brought to Syrmia, and from thence it was transplanted to the regions along the
Danube, A~vhere it was cultivated by his soldiers, and from here it spread to the
districts along the banks of the river Tissa.

That towards the close of the ninth Ceutury, at the time w'hen the Hunga-
rians took possession of the country, the Vine was cultivated in the Tokay district,
history leaves no doubt. **)

But it was not until the middle of the thirteenth century,
caused the noblest sorts of Vines to be introduced from Italy by Italian colonists,
that the cultivation of the vine reached a more favourable epoch, when a more
accurate knowledge of viniculture was established among the inhabitants, and the
propagation of the nobler sorts was assured. However the production of the
Ausbruch Wine (aszu) did not commence till towards the end of the 17 century.***)

The most celebrated sorts of Tokay grapes are the following :

under Béla, who

According' to Pliit.ircli in the Jnfe of CaniiUu.s, Gairis is .said tn have discovered tlie Vine,
and to have intniducod its cultivation into Arabia. But the liiblii mention, Noah. Genesis Chap. 1)
=) Bela’s Anonym. Not. Ili. Chap. 22.

*.*) 1055. LXXIX. g. a.



a) Furmint *), ennek vélfiijai hélyagos, vilagos, madarkéas = sth. a) Furmint *), seine Varietdten sind blasiger, lichter, madar-

kas w9 n. s. w.
b) Fehér sz0106 ***) b) W eissling. ***)
c) Harslevell. ***x) c) Lindenlaubiger. ***»)
d) Gohér. t) d) Augster. f)
*) Novoét liihctoleg vagy iioii olasz vidéktdl iiyortc, liomiaii behozatott, vapry az id6 *) Der Namo stammt wahrscheinlich ontwodor von jonor Ualionischon Gog'jnd, woher or
tole.pitott ol.nszok adtak azt a mar itt mo{rhonosult ezen széléfajnak. Szirmay Anf. g. 21. importirt wurde, odor die liehm- kolonisirton Italiener fifaben ihn der bereits einheimischen Trau-
lionsorte. Szirmay §.21.
**) Bar6 Bab 0 a ,,Der Weinstock und seine Varietdten* czimii (Frankfurt am M. 1857) **) Freiherr v. liabo fuhrtin seinem Werke: ,,Der Weinstock und seine Varietiten*
mimkajaban a Furmintra nézve a kévetkez6 synonymakat sorolja fel : (Frankfurt am M. 1857) folgende Synonymen d-is Furmint an (Seite 1G9).
Weisser Frankenthaler. Aus Passau. — Gruner spanischer Meslior. Elion daher. — Goissdiitte, Mehlweiss. — Salver, Mosler, Luttonborger. — Weisslabler,
Ungarische, weisse Ungarische. — Grosser Mosler. — Moslovez, Shiponski, Sliipon, Shipo, Debeli Sliipon, Poshipon Maljack. — Mainaek, Malnik. Nach
Trimmer in verschiedenen Gegenden der Steyermark. — Soestock, Seewoinbeor. In Osterreich — Zapfner, Zaj)fnertraube. Bei Oedenburg und Rust, Triimmer. —
Joanne i princeps. Von Best und Burger. — Edler weisser Tokajer. Von Gok. — Zorbster Friihtraube. In Sammlungen. — Margarothentraubo.
*m) Babo szerint ennek egj'éb nevei : Synonymen von Fehér-sz6l6 (Seite 229—30) :
AVeisser Elbe. Wein- und Tafeltraube. — Kloinberger Lamberttraube ? Rheiugau. — Kleinberger, Klember, Klammer, Kleinbeer. Moseltlial.— Albig, Albe,
Weissalbe. Hardtgebirg. — Elbling, ~veisser Elbling, Weisselbling, Franko, Metliling, Grobes; Slssgrobes, Grangrobes, Gelbgrobes, Hartgrobos, Klammerle. Im
Mainthal. — Kristeller, Kristaller. An der Tauber. — Elbling, vveisser Elbling, Woissalbe, Weisselbling, Spitzelbling. An der Bergstrasso. — Eibele, Elber,
Weiseiber, Elbouer, Eibeiger, Ehnene, Burger ? geschlachter Burger ?— Bnrgauer 'l Rlioinelbe, Weisser, Weissor Sylvanor, AVeiselbig. Im Badischen Oberland
und am Bodensee. — Elben, Weisselben. In Wiirtemberg. — Wolfgestraube Elveling. In Kurhessen. — Weissstock, Silberwoiss, Mehlweiss, Kurzstingel, Zahe
Nirnberger, Pezhek, Blesez, Luttenbershna, Kurzstieliger Allje. In Steiermark. — Mehlweiss ? Weisse, Braunes I in Oesterreich. — Weisse Grobe, Weissgroboi
Taschner. Burger ? Fauler Elsasser, Ziritraube ? Stusslinger. In der Schweiz.— Fondant. Am Genfer See. — Silberweiss, Bielowaczka, Elwjn. Tarant bjly,
Morawka. In Bohmen. — Fehér, Sz616 ? Weisse ? Mehlweisse ? In Ungarn. — Alleniand, Argentin, Vert doux. Facun lo gros. Gouais, Gouais blanc.Raisin porlé®
Facun blanc. Gemeines, Weisselbing, Gouas, Gros blanc, bourgeois, Moiallet, Verdin blanc, plant madame. In verschiedenen Departements Frankreichs. — Xime-
nes. Pedro Ximenos, Pedro Xinien, Rimenos. Raisin i)ero Xiniones. In Spanien. — Albana. In Italien. — Mutter Else, weisser Trollinger. In Garten. — Weisser
Alben. Rheinischer Weinbau. — Weisser Elben Trimmer. — Weisseibon. Sprenger. — Weisse Elbone. Kalb. — Albuelis, Schubler. — Weisser. Weisselbling,
Dikelbeno. Von Gok. — Griine Burgundertraubo. Rath. — Isidora Brachybus. V. Best — Isidora nobilis. Burger — Fehér Sz6l6. Schams. — Albuelis. Columella.
**k) Babfi szerint a harslevel(t ekként is nevezik : *xa*) Derselbe von harsleveli (Seite 353) :
Weisser langer Tokayor. Wein und Tafeltraubon. — Fischtraube. In Traubensanimlungen. — Lang.stangler, Lindenblattrige Traube? Juhfarku, Modn, Hars
Level(i in Ungarn (Scham.?). — Wei.sser Liimmerschwanz, edler Tokayer. In Steyermark. — Berany ocas. in Béhmen (AVolf). — Weisser langer Tokajer. Rhei-
nischer Weinbau. — Hochnuf Lovélin. Sprenger. — Sohr langer weisser Tokajer."V. Gok. — Weisser Lammorscliwanz. Trammer.
i) Babo fonebbi munkaja szerint egyéb nevei : t) Derselbe vom fehér Goliér (Seite 48) :
Weisser Angster. Trummor. — Geisdutte, weisse ; Lagler, weisser ; Florowatosliak ; Osipani Sliipou; Weisser Augster; Podsabrosky Shipon ; Ragusaner ; budai

Gohér ; Weisser Fingerhut; in verschiedenen Gegenden Steyermarks. — Bela Ranka ; Gohér sz616 ; Weisser Angstor ; Fehér Bajor ; in versciiiedenen Gegenden
Ungarns. — Weisser Augster. Rath. — Woissor frither Malvoisier mit foinom gewtirzhaften Geschmack ; v. Gok.

Minthogy ezen nevez6kbél az tlnik ki, hogy Tokaj-Hegyaljan oly szol6fajok fordulnak el6, Da wir aus obiger Synonymik der tokajer Traubeusortt'.n nur solche kennen lernen, welche
melyek csekélyebb borvidékben alig tartoznak a legjelesebbekhez, nyilvan Iatni valé, hogy mily in geringeren AVeingegendeii kaum unter die allervorziglichsten gehoren : so wird um so deutlicher
lényeges befolyast gyakorol a talaj és égalj valamely sz6l6faj mingségére és becsére. Hasonlé eset ersichtlich, wie sehr Boden und Clima den Worth und die Qualitat einer Rebsorte zu steigern ver-
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a) le formin t*); ses variétés sont le inadarkas, le blasiger, le lichter etc.**; ! a) The Furmint *) itsvarieties arc ; blasiger, lichter, maclarkas etc.**)

b)la clairette (Fehérsz6l§).***) b) Weissling. *um
c) la feuille de tilleul. ***¥) c)Lindenleaved.****)
d)raugster. f) d) Augster. f)
*) li0 nom vient pi‘obiiblemont do la contrée d’ltalio d’oii ce plant oxt originaii'o, on il *) The name ia probably derived from tlie place in Itiily, from wbonco this sort came, or
lui a été donné par les colons italif.ns qui lo trouvérent diija dans le i>ays. Ant. Szirmay §. Ul. ! was given by the Italian Colonists, when the vino had already become indigenous,
**) Mr. le Baron de Babo dans son ouvrage ,Der Woiustnck und seine Varietat'.n.* **) Baron B a b o in his work ,Der Wcinstock und seine Varietaten“ (Frankfurt am M. 1S57)
(Frankfurt am M. 1857.) cite comme des synonymes de Forniint les noms suivants : i gives the following Synonymes of tho Furmint. (Page 109) ;
Woisser Frankenthaler. Aus i‘assau. — Griiner spanischer Mc.slier. Eben daher. — GeissduUe, Mehlwoiss. — Salvor, Mosler, Luttenberger — WeissUibler, Un-
garische, weisse Ungarische. — Grosser Mosler. — Moslovez, Shiponski, Shipon, Shipo, Debeli Shipon, Poshipon Maljack. — Mainak, Malnik. Nach Trimmer
in verschiedenen Gegenden der Steyermark. — Seestock, Seeweinbeer. In Osterreich. — Zapfner, Zapfuertranbo. Bei Oedenburg und Eust, Trimmer. — Joannea
princeps. Von Best und Burger. — Edler weisser Tokayer. Von Gok. — Zerbster Frihtraubo. In Sammlungen. — Margarethentraiibe.
*-m) Los synonymes de la clairette sont d’aprés le méme auteur ; ***) The synonymes of the Weissling according to B. Babo are (p. 229—30) :
Wcissor Elbe. Wein- und Tafoltraube. — Klainborger Lamberttraube 'I Eheingau. — Kleiuberger, Klember, KUunmor, Kleinbeor. Moselthal. — Albig, Albe,
Weissalbe. Hardtgchirg. — Elbling, wcisscr Elbling, Weisselbling, Franke, Methling, Grobes ; Siissgrobes, Graugrobes, Gelbgrobes, Ilartgrobos, Klammerle. Im
Mainthal. — Kristeller, Kristaller. An der Tauber. — Elbling, weisser Ell)ling, Weissalbe, Weisselbling, Spitzelbling. An der Bergstrasse. — Eibele, Elber, Weis-
selber, Eibener, Elbeiger, EImene, Burger Vgeschlachter Burger ? Burgauor ' Riioinelbe, Wcissor, Weissor Sylvancr, Weisselbig. Im Badischen Oberland und am
Bodensee. — Ellien, Weisselbeu. In AVirtemberg. — Wolfgestraube Elveling. In Kurhesson. — Woissstock, Silberweiss, Mehlwoiss, Kurzstingel, Zahe Nirnberger,
Pezhek, Blesez, Luttonbershna, Kurzstieliger Albe. In Steirniark. — JlehlwoissV. Weisse, Braunes Vin Osterreich. — Weisse Grobe, Weissgrobe, Taschner. Bur-
ger ? Fauler Elsasser, Zuritraubo ? Stusslinger. In der Schweiz. — Fondant. Am Genfer See. — Silborwei.ss, Bielowaozka, Elwjn. Tarant bjly, Morawka. In Boh-
men. — Fehér, Sz616 ? Weisse ? Mehlweisse? In Ungarn. — Allemand, Argentin, Vert donxx. Faeun le gros. Gouais, Gouais blanc. Eaisiu perlé, Facun blanc.
Gemeines, W'eissell)ig, Gouas, Gros blanc, bourgeois, Moiallo.t, Vei-din blanc, filant madame. In verschiedenen Departements Frankreichs. — Ximcnes. Pedro
Ximeues, |’edro Ximen, Eimcnes. Eaisin pero Xinienos. In Spanien. — AlbAnai In Italien. — Mutter Else, weisser Trollinger. In Gérten. — Weisser Alben.
Eheinischcr Weinbau. — Weisser Elben. Trimmer. — Weisselben. Sprenger. — Weisse Eibene. Kalb. — Albuelis, Schiibler. — Weisser. Weisselbling, Dikol-
bene. Von Gok. — Griine Burguiulentraubo. Rath. — Isidoi-a Brachybus. V. Bost. — Isidora nobilis. Burger. — Fehér Sz616. Schams. — Albuelis. Columella.
**w**) Les synonymes cites par Mr. Babo : synonymes of this sort of grape are (p. 353) :
Weisser langer Tokajer. Wein und Tafeltrauben.— Fischtraube. In Traubensammlungen.— Langstédngler, Lindenblattrige Traube ? Julifarku, Modu, Hars
Levelii in Ungarn (Schams). — Weisser Lemmorschwanz, edler Tokajer. In Stej'ermark. — Borany ocas. In Bohmen (Wolf). — Weisser langer Tokajer. Rhei-
nischer Weinbau. — Hochaf Lovélin. Sprenger. — Sehr langer weisser Tokayer. V. Gok. — Weissor Lanimerscinvanz. Trimmer.
t) Les synonymes d’ajircs Mr. Babo : +) Otlier namos for it according to B. Babo’s Work (p. 48) :
W oisser Augstor. Trimmer. — Geisdutte, weisse ; Lagler, woisser ; Florowatoshak ; Osipani Shipon ; Woisser Augstor ; Podsabrosky Shipon ; Eagusaner ; Budai
Gohér; Woisser Fingerhut ; in verschiedenen Gegenden Steyermarks. — Bela Ranka ; Gohér Sz616 ; Woisser Augstor ; Fehér Bajor; in verschiedenen Gegenden
Ungarns. — Weisser ATigstoi-. Rath. — Weisser frither Malvoisier mit feinem gewirzhaften Geschmack : v. Gok.
Comme par le tableau précédent des noms dos différents cépages du Tokay, nous ne voyons As by the above list of synonymes of the various sorts of Tokay grapes, wo are made acquain-
que des espéces qui, en des contrées moins favorisées, seraient loin d’cti’o comptées parmi les meil- tod only with such as in inferior wine districts are scarecly reckoned among the most excellent ; it

leures, on peut voir clairement combion le sol et le climat inliuent sur la valeur et la qualité do la is the moro evident how much soil and climate aro able to improve tho quality of any species of



Ezeken Kkivlil jeles: a muskotély, fehér kecskeeseesii, mely

megfonnyasztatvéan, kitlin6 bort ad; tovdbbd ab&tai, purcsin.

Azonban az el6bbi négy faj az, mely a tokaji asziborhoz a legnemesebb
aszl szemeket szolgéltatja. Bogyojuk egész szerkezetén klilonds finomsag omlik
cl; olvadé testilk czukordds, minden durvabb rost nélkil; bérik vékony, koran
érnek s igy elég id6t nyernek, hogy a sz616 fajan toppedjenek dssze.

Ez eredmény elérésére szikséges, liogy a furtékon mar julius vége felé az
érés vilagosuldé szine mutatkozzék, s septemberre mar az érettség bealljon ; a mi-
dén aztdn, nehany napi esé kovetkeztében a bogy6k héjainak tdguldsa a duzzadé
édes nedv novekedésével nem tarthatvan aranyt, a szdl6szemek kirepednek, a
vizrészek ekkép 'kiparologvan, a repedéseket finom heg-hartya vonja be, s az
0sszetomorilé novény-czukor-test barnabb szint, rdnczos kulsét olt fel, s 6ssze-

toporodik.

Képzdédik az aszG més moédon is, de kivételes esetekben. A tllérettségre ju-
tott bogyodk t. i. oktéberben mar héjjaik és beltesteikben annyira megvékonyod-
hogy kivalt ha éjelenként csip6s derek csigdzzak meg, nappal pedig a nap
ezek folytdn a vizrészek azokhdl

van,
sugarai felhevitik, s szikkaszté szelek érintik,
mindinkdbb inkabb elillannak, s naprél napra 6sszébb fonnyadvén, végre telje-
sen aszukka valnak.

Hegyalja anndl gazdagabbnak tartja sziiretjét, minél nagyobb mennyiségi
ily aszut nyer, ellenben semmi vagy kevés asz( esetében barmily b6termésl esz-
tend6t is a roszak kozé sorol, valamint azok kozé sorozza azt is, melyben b6
aszlUtermésére, annak képzdédésekor, huzamos es6zések, vagy tartésan borongé s
széltelen napok A&llanak be. llyenkor megrepedvén s be nem hegedhetvén a bo-
gyok, vagy kifolynak, vagy behegedvén, megasznak ugyan, de czukortartalom
nélkul, vagy végre — s ez leggyakoribb eset — a repedési sebeket penész és
rothadas, a termel6t pedig egy silany sziret feletti kedélyborongas fogja el. *)

;i Soiii.szé'li'ro nézve, iuly ez limlii kiriiyékén alig széiiiittatik az értékescljb tajiik-

Jiilja elé
lel vetélkedik. — Enlz Fcrencz.

*) A szolotajok és az atiziiképzé'derf jlleiiizc«o tlr. Szeibi David frasbeli kozleiiiciiyobil vau
incritve.
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Ausser diesen erweisen sich als vorzuglich; Muskateller und weisse
Geisstuten, deren Trockenbeere ausgezeichnete Weine liefern; ferner Batai,
Furesin.

Doch sind es vorziglich die ersten vier Sorten, welche die edelsten Tro-
ckenbecren zum Tokajer Ausbruche liefern. Das Uberaus Zarte der Bélge ihrer
Beere,, ihre frithe Reife, ihre Fulle an Saft, die Feinheit ihres Geschmackes, und
endlich ihr Uberrcichthum an Zuckcr.itoftmacht sie vorziglich geeignet zur Bil-
dung der edelsten Trockenbeere.

Soll jedoch dies Resultat erreiclit werden, so ist es iiothwendig, dass sich
schon Ende Juli an den Trauben die lichte Farbe der Keife zeige und dass die
Traube bis September auch wirklich vollstandig reif werde ; worauf nun ge-
wohnlich im Folge eines mehrtiigigen Regens die Beeren aufspringen, da die Er-
weiterung der Biilge der Zunahme des schwellenden sussen Saftes das Gleichge-
-wiclit nicht halten kann; es verdampfen nun die Wassertlieile, die Balgsprunge
vernarben; der Pflanzen-Zucker nimmt eine braunlichere Farbe an, wobei die
Beere runzelig wird und verschrumpft.

Die Trockeiibeere bildet sich Ubrigens auch auf eine andere Weise, aber
nur in Ausnahmsfallen. Die Bélge der uberreifen Beeren werden nédmlich im
Oktober bereits so diinn, dass sie, — besonders wenn sie Nachts durch Reife
gebeizt, — unter der Einwirkung der Sonne und trocknender Winde ihre Was-
sertlieile allméhlig verdunsten, verschrumpfen, und endlich vollkommene Trocken-
beeren werden.

Je mehr der Trockenbeercn: desto reicher und werthvoller die Ernte in der
Hegyalja. — Kihlere Jahrgdnge, welche keine Trockenbeeren liefern, sind zwar
quantitativ productiver; werden aber qualitativ unter die schlechten gezahlt. Als
ganz verunglickt betrachtet man die Lese, wenn wahrend der Zeit der Trocken-
beerbildung anhaltend regnerische, tribe und neblige Tage hereinbrechen. In
diesem Falle platzen die Bélge der Beeren zwar gleichfalls auf, da sie sich jedoch
nicht vernarben kdnnen, so entleert sich ihr Saft sammt seinem Zuckergehalt, und
es bleibt, bei Eintritt von trockener Witterung, entweder nur der verschrumpfte
leere Balg zuriick oder es tritt, bei anhaltendem feuchtem AVetter, Faulniss ein
und vernichtet jede fernere Hoffnung des Producenten.
iiidU"ii.  So ist Soiiiszulci z. 1. .sellist iiceli im Ofiiei- Geliirye kaum (jiiie Tniiibe lidlieroii Werthes,
walii-eiid sie sieh um JJaclac.soily zu einer dei- f'eiusteii JluskattrauLipu ausbildet, und einen Weiu
liefert, welcher dem Ceinsten Luuel »einen liany streitig zn inachcu vermag-. — Franz Eniz.



D'autres pliints excellents sont 1c inuscat, le pis de chévrc blanc,
dont le raisin desséché fournit nn vin exijuis ; de plus le Pures in, leRatai.

Mais ce sont surtout les premiéres quatre especes qui donnent les nieilleures
grappes pour la fabrication de I’Ausbruch. Il y a une certaine délicatesse dans la
conformation de la grappe ; la chair est fondante, trés sucrée, sans la moindre
rudesse de goQt; la peau est fine, la maturité précoce, de sorte (lue le raisin a le
temps suffisant pour se dessécher sur la souche.

Pour la dessication il faut ((ue déja vers la fin de Juillet les grappes revétent
la couleur claire qui annoncent la maturité, et que jusqu’en Septembre la maturité
soit compléte ; alors, par suite d'une pluie de quelques jours, les baies éclatent,
car I'expansion de la pellicule ne reste pas en proportion avec l'augmentation du
suc. Les parties aqueuses ont alors la facilit¢ de s’évaporer, les déchirures de la
pellicule se recouvrent d'une légére cicatrice, la partie sucrée se condense, le
raisin prend une teinte brune, se ride et se flétrit.

Les grains se dessechent encore d’une autre fagon, mais c’est une exception.
Les baies parvenues a l'extréme maturité ont déja en Octobre tellement perdu de
leur volume que, surtout s’il'y a des gelées de nuit et un vent sec, alors, sous
Iinfluence de la chaleur du jour, les parties aqueuses s’évaporent de plus en plus,
les baies se ratatinent de jour en jour et deviennent enfin pour ainsi dire de
véritables raisins secs.

Plus il y a de grains passerillés, plus la Hegyalja fonde d’espoir sur sa
vendange. Mais quelque productive que soit I’'année, s’il y a peu de grappes pas-
serillées, elle est comptée parmi les mauvaises. Il en est de méme si aprés on
pendant la récolte des grains secs, il arrive des pluies de longue durée ou un
temps nébuleux et sans vent. Dans ce cas le grain perd entierement sa partie
liquide, car la déchirure de la pellicule ne peut pas se cicatriser, ou si la cicatrice
se forme et le grain se desseche, ce n’est qu'aprés la perte de la partie sucrée; ou
enfin, et c’est le cas le plus ordinaire, la déchirure du grain moisit ou pourrit, et
le propriétaire prévoit avec chagrin nue perte assurée.

grappo. Aiii.si le Soinszolo, daii.s les environs ilo Jiiido, est & pc.iuo mio givippe d’iiiio ((ualitd
supérioure, tandis qn’l Badacsony, il devient un dos pln.s fins muscats ot produit un vin fjiii peut
rivaliser avec lo nioiUour Lunel. — Francois Entz.

Besides these, the principal are : muscatel, white, geisstuten,
whose dry berries, yield a most excellent wine: further batai, purcsin.

However, it is the first four sorts, which furnish the noblest dry berries for
the Tokay Ausbruch.

There is a certain delicateness perceptible in the whole formation of their
grapes : their melting pulp is rich in saccharine matter without any taste of sour-
ness : the skin is thin, and they become early ripe, which leaves them time to dry
on the vine.

In order to become drj', it is necessary that towards the end of July, a colour
of ripeness should be perceptible, and that the grape should be ripe by September;
whereupon, in consequence of a few days’rain, the berries crack, as the skins
cannot become wider in proportion to the increase of the swelling juice of the
berry. The particles now easily evaporate: the cracks in the skins become cove-
red over with a thin film, and the inspissated saccharine matter assumes a brow-
nish colour, a wrinkled exterior and becomes shrunken.

The shrivelled berry is also formed in another manner. The skins of the
overripe berries are already so thin in October that, especially when bitten by
night frost, they gradually lose all their Avatery particles, and from the action
of the sun and dry winds become shrivelled and form at last perfectly dry
berries.

If the vintage prove ever so abundant, but poor in dried grapes, the year is
considered as a lean one, as is every year when after an abundant vintage, or
during it, a continual rain or cloudy calm weather comes on. In this case, the
grapes either lose their juice from the bursting of the skins, which do not become
healed over, and even if the fissures become healed over, the saccharine matter is
lost, or lastly, and this is the most frequent case, mouldiness and rottenness take
possession of the fissures, and despondency of the minds of the winegrowers.

grapo. Thus Somszolo, for instance, is even in the mountains of Buda, scarcely a grape of superior
value, whereas at Badacsony it furnishes the finest Muscat grapes, aud yields a wino, -which may
vlo with the finest Lunel. — Francis Entx.



Erintett szolofajok mid6én egy rés/réi :i vilag els6 borat szolgaltatjak, mas
részr6l gyumélcs mindségben kitlin6 gyoégyluitassal birnak. S ha eliez vesszik
Hegyalja leveg8jének &szfelé rendkivil dit6 sajatsagat, s vidékének meglepd
szépségét, tarsnlva taldlandjnk itt mindazon tényez6t, melyek sziikségesek arra,
hogy a lankadt erét félelevenitsék, s ezaltal az egészség kéjdus érzetének birdsa
eléressék. E ezélbél, kilondsen lengyelek, &sszel most is folkeresik a Hegyaljat a
sz616 gyoji-ymod haszndléasa végett. De épen ezen szempontbdl dhajtandé volna,
hogy a sz6l6nek hasznalata gy6gytekiutctben a Hegyalja vidékein minél elébb
rendszeresittessék, s kényelmessé tétessék.

Téli sz6l6-imnikak.
a) SlUlyesztés, vagyisaszél6tragyadzéasa.

Mintan Hcgyaljan a hegyek derekan felul, a talaj tobbnyire sovany kove-
cses Nyirokb6l &ll, melyben a sz616 bar j6 gytimdlcsot, de jelentéktelen mennyi-
séget terem: ily helyeken a tragyazas szikségessé valvan, a t6kék nyakai féllab
mélységre korUlasatnak, s e godrokbe tragya stlyesztetik. E munka g 6dr 6 1é s-
nek is neveztetik.

b) Torkoléds vagy Féldelés.

Szikségessé valik, midén a hegyek meredélyeir6l, a gyakori kapélas altal
felporhanyitott foldet az esé és zapor lemossa; ez csakis mas foldnek a hianyzo
helyébe a sz6l6t6ke torkaig ér6 hordatdsa altal potoltathatik, mi hogy kdzelben
nyerethessék : a sz6l6ben barlang vagy pincze asatik, mely aztan a kivant foldet
szolgéltatja, — a mely habar sovany is kikertlésekor, de a lég behatdsa s mun-
kaltatas 4altal aztan megszelidilvén, a kilonben elveszendett toveket fel(iditi, nj
taperdvel latja el

c) Kégatrakas.

Ez Hegyaljan mindazon szélében nélkiiiozhetlen, melyekb6l a sz6l6 tenyé-
szésére szikséges foldmennyiséget a rohané es6viz kilénben az aljakra lehor-
dand, mit a legink&bb télszakon rakatni vagy kiigazittatni szokott ily k6gatak
megakadalyozzak.

6L

Die erwéhnten Traubonsorten liefern nicht nur den ersten Wein der Welt,
sondern besitzen zugleich — als Obst — eine ausgezeichnete Heilkraft. Ziehen
wir hier noch die ansserordentlieh erfrischende Eigenschaft der Hegyaljaer Herbst-
luft in Betracht, dazu die Gberraschende Schénheit der Gegend, — so finden wir
hier alle Faktoren vereinigt, welche zur Belebung erschlaffter Kréfte und zur
Belebung w(nuiigen Gesundheitsgefiihles nothwendig sind. Darum besuchen
besonders Polen auch jetzt noch die Hegyalja, um die Traubenkur zu gebrauchen.
Von diesem Gesichtspunkte aus wére es daher héchst winschenswerth, dass der
Gebrauch der Traube als Heilmittel, in der Hegyalja je I'riher geordnet und
bequem gemacht wirde.

Wiiiteravbeiten.

a)Das Versenken oder Dingen.

Da in der Hegyalja der Boden auf dem hdoheren Theil der Bergabhdnge
meist aus magerem steinigem Thon besteht, weicherzwar gute Trauben, aber nur
in geringer Quantitdt erzeugt: so wird hier eine Dingung nothig; die Stocke
werden in der Tiefe von einem halben Fuss umgraben und in diese Gruben wird
nun der Dinger versenkt. Dies Verfahren wird auch schlechtweg ,das Versen-
ken*“ genannt.

b) Das Haufeln oder Aufmischen

mit frischer Erde wird nothwendig, wenn von den Bergabhdngen die durch
haufiges Behauen aufgelockerte Erde durch starke Regenglisse herabgeschwemmt
wird ; diese kann nur durch Aufschichtung einer &ndern Erde bis an die Wurzel
der Stocke ersetzt werden; damitnun diese in der Ndhe gewonnen werden kénne,
werden in den Weinbergen Héhlen oder Keller gegraben, welche dann die nothige
Erde liefern; diese ist zwar im frischgegrabenen Zustande mager, doch wird sie
unter der Einwirkung der Luft und durch fieissige Bearbeitung belebt, gibt den
wurzelentblossten Stocken neuen Schutz und versieht sie mit frischer Nahrung.

c) Die

Diese ist in der Hegyalja in allen Weinbergen imumgénglich nothwendig,

wo das nothige Erdreich durch starke Regengiisse weggeschwemmt wird; man

erreicht diesen Zweck durch Steinddmme, deren Anlage oder Ausbesserung am
besten im Winter vorgenommen wird.

Steinddammung.



Si les cépages susmentionnés fournissent le meilleur vin du monde, leurs
raisins, comme fruits, possedent aussi des qualités médicinales remarquables. Si
I’on considére encore lair vivifiant de la Hegjalja en automne, les beautés de la
nature prodiguées de toutes parts, on trouve réunies toutes les conditions néces-
saires pour ranimer des forces épuisées et rendre le sentiment et la jouissance de
la santé. 1l serait donc a désirer qu’on s’occupéat le plus tdt possible a la Ilegyalja
de régler et de faciliter la cure de raisins.

Travaux d’hiver.

a) Le fossoyage.

Comme au-dessus du milieu de la cote de la Hogyalja, le sol est composé
d’une terre maigre, gni produit il est vrai de bons raisins, mais en petite quantité,
un fumage est nécessaire : on creuse autour des souches a la profondeur d’un
demi-pied, et dans ces fossés on enterre le fumier.

b) Lerechargement ou mélange

avec de la terre fraiche devient nécessaire, quand la terre, rendue meuble
par de fréquents binages, est emportée des coteaux par les eaux pluviales. Pour
pouvoir rendre aux ceps et aux racines la terre qui leur est nécessaire, on creuse
dans les vignobles des grottes ou caves. La terre qu’on vient d’en extraire est
nécessairement trés pauvre, mais sous l'action de I%iir et du soleil, et par I'effet de
nombieuses facons, elle devient fertile et rend la nourriture aux souches qui
avaient été mises a découvert.

c) L’endiguement.

L’endiguement en pierres est absolument nécessaire la ou la terre qui sert
aux rechargements est emportée par la pluie. Ces endiguements ou terras.-;es sont
construites ou réparées surtout en hiver; ils soutiennent la couche végétale et
I’'empéchent la descente de la partie supérieure du terrain.

Tokuj-Hefiyuljai Albiun.

But the different sorts of Tokay grapes, beside furnishing the most exquisite
wine in the world, possess, when eaten as fruit, much healing virtue. If then we
take into consideration the extremely invigorating quality of the autumnal air in
Tokay, and the great natural beauty of the environs, we find united here every
thing conducive to the restoration of strength to the enfeebled frame, and to the
delightful consciousness of renewed health. It is therefore highly desirable that
every arrangement tending to promote the grape-cure at Tokay should be adopted,
and that strangers should find here every possible accomodation.

Winter labours.

a) The manuring (Das Diingen oder Versenken).

As beyond the middle of the slopes of the Tokay-Hegyalja mountains, the
soil is mostly lean, which produces good grapes, but in a small quantity, here it
is necessary to manure the ground ; to this effect, the earth round the vine is dug
up to the depth of half a foot, and into this hollow the manure is placed.

b) The mixing (or Héaufeln)

AYith fresh earth, becomes necessary, when upon the sides of the mountain
the soil, loosened by repeated digging, is washed down. Now in such cases, in
order that the vine and its roots may be provided with the necessary layer of
earth, hollows or cellars are dug in the vineyard, that the earth which is obtained
in this manner, may be heaped round the vine. This earth, it is true, is in its fresli
state very lean, but when exposed to the influence of the air, it affords fresh
nourishment to the uncovered vine.

c) Terraces.

Terraces must necessarily be constructed, where on account of the steepness
of the slopes, the earth is liable to be washed away. Such terraces, which are
generally constructed, or repaired in the Winter season, stop the earth in its
descent, and prevent the rich upper layers from being washed down the hill.



Tavaszi sz6l6-imiiikifk.
a) Nyités.

A sz616t6kék Gszszel, a téli fagyok s vizallasok ellen félddel bekapaltatvan
(befedetvén), korén tavaszszal, tébbnyire marczins 10 - 20 kdn kezdéleg, a fold
a tékérdl Icharittatik , a tovek a 1ég s napsugarak behatdsa végett kinyittatnak,
s e mlvelettel egyszersmind a felesleges vékony oldal-gydkerek, ugynevezett
szakéllak elszaggattatvan, a toke alkalmasséa tétetik, hogy minden taperdt-annak
fégyokerei élvezhessenek. Tehat ezen munkat még azon sz6l6mivel6k is megté.
tetik, kik sz6l6iket befedetni elkéstek, vagy kik elvbél épen nem fedetnck.

b) Bletszés.

Ezen munka a nyitast rogton koveti. A sz6l6t6 mar egy éves kordban ugy
metszetik meg, hogy az % l&4bnal magasabb ne legyen, masodik és harmadik
évében pedig té6kéll csak a legals6 szem hagyatik meg. Az ig}* meghagyott vesz-
szofej évenkint nyervén térfogatdban, tobb szemet fejleszt ki, mig aztdn néhéany
év mulva er6teljes t6kévé idomul.

A metszés ataldban tavaszszal tétetik, noha a Hegyalja tobb vidékén nem
hidnyzanak kedvezd eredmény( kisérletek 6szi metszéssel sem. Azonban egyik vagy
maésik évszakban a metszésnek mindig idejekoran kell eszkdzdltetnie; 6szszel azért®
hogy a sebek a zord téli napok bekdvetkezése elétt behegedhessenek; tavaszszal
pedig azért, hogy a nedvar folydsa, melyet a melegebb napok eldidézhetnének,
meggatoltassék. Altaldban a metszésnek alkalmazaséara nézve a mivelési sz6l6
életerejének mértéke szokott szabélyozé lenni; mihezképest a sovany sz6l6ket
6szszel, a kovéreket tavaszszal czélszeribb metszeni. *) A kik tavaszszal a kés6i
metszést tartjadk hasznosabbnak, azon érvre tdmaszkodnak, miszerint Hegyaljan
legtobb esztend6ben april végén s majus elején is még derek mutatkoznak, mik
az uj metszésekre karosan hatnak.

c) Homlités.

A sz6l6szaporitds s vén t6kék megujitdsanak Hegyaljan legmegszokottabb
ezen modja aképen hajtatik végre, hogy tavaszszal még fakadés eldtt (vaktadban),

*) Szab6 David : Okszer(i ljort,6nnelés hegyaljai kézi konyve. Pest. 18ud. D I.

Frulilingsavbeiten.
a) Das Offnen (Aufgraben, Aufdecken).

Die Weinstocke, welche zum Schutz gegen W inteifrost und G-latteis, im
Herbst mit Erde bedeckt wurden, werden bei Beginn des Frithlings, meist zwischen
dem 10-ten und 20-ten Mérz von der Erde befreit und dem Einflusse von Luft und
Sonne Avieder ausgesetzt; zugleich werden sie von den Uberflissigen, dinnen
Nebenwurzeln (der sogenannte Bart, die Thauwurzeln), befreit, damit die Nahrung
dem Stocke durch die Hauptwurzel zugefiihrt werde. Diese Arbeit miussen natir-
lich auch jene Weingiirtner vornehmen, welche ihre Stécke entweder zu bedecken
versdumten oder grundsatzlich das Bedecken unterliessen.

b) Der Schnitt.

Diese Arbeit folgt unmittelbar dem Aufdecken. Der Weinstock wird schon
in seinem ersten Jahre so beschnitten, dass er die Hohe von V4 Fuss nicht tber-
steige; w'dhrend in seinem zweiten und dritten Jahre nur das unterste Auge ibrig
gelassen wird. — Der in dieser Art beschnittene Stock nimmt nun von Jahr zu
Jahr an Umfang zu, und bildet immer mehr Augen aus, bis er in einigen Jahren
einen tichtigen Kopf bildet.

Das Besch neiden wird gewdhnlich im Frihling vorgenommen, obwohl
eben in der Hegyalja auch mit dem Beschneiden im Herbste bereits glinstige Er-
folge erzielt wurden. Ubrigens muss das Beschneiden — gleichgiiltig in welcher Jah-
reszeit— immer bei Zeiten vorgenommen werden; im Herbste desshalb, damit die
Wunden noch vor Eintritt der rauhen AVintertage vernarben konnen, im Frihlinge
aber desshalb, damit der Ausfluss der Safte, welcher bei spatem Schnitt leicht her-
vorgebracht wird, verhindert werde. Im Allgemeinen ist bei der Vornahme des
Schnittes die Lebenskraft des unter seiner A*nwendung stehenden Stockes mass-
gebend ; wesshalb es auch zweckmadssig ist, schwache Stécke im Herbst, starke
hingegen im Frihlinge zu beschneiden. *) Viele halten den spédten Schnitt im
Friuhlinge fir zweckmassiger; sie stitzen sich dabei auf die Thatsache, dass in
der Hegyalja Ende April und Anfang Mai sehr héaufig noch Reife Vorkommen,
was fur den frischen Schnitt von schédlichem Einfluss ist.

c) Das Gruben oder Senken.

Diese, in der Hegyalja am héaufigsten angewandte Art der Vermehrung und
Verjungung alter Stocke wird derart vorgenommen, dass mau die zu diesem

w) David Siali: Hcg;yaljaer Handbuch des rationellon \Yeinbaues (ung-ariscli). Post 1855. S. CO.



‘J'i-avaux du printemps.
a) Le dcterragec.

Les sonclies, aprés avoir été couvertes pour les protéger contre les gelées de
I’hiver et contre les fondriéres, sont, vers le commencement du jjrintcmps, le plus
souvent entre le 10 et le 20 Mars, délivrées de leur couche de terre, et exposées a
l'influence de I'air et du soleil. On enleve en méme temps les petites racines super-
flues et s’arrange de maniére que toute la force nutritive profite a la racine prin-
cipale. Les cultivateurs qui, par principe ou par négligence, n’ont pas fait couvrir
leurs souches, ont eux-mémes soin d’employer ce dernier procédé.

b) La taille.

Elle suit immédiatement le déterrage. Déja dans les premiéres années le
cep est taillé de facon qu’il ne conserve que la hauteur de 25 centimétres ; tandis
que dans la seconde et la troisiéeme année on no laisse que le sous-oeil. La souche
ainsi taillée gagne d’année en année en volume, et forme de nouveiuix yeux,
jusqu'a ce qu’enfin elle soit devenue un cep vigoureux.

On opere ordinairement la taille au printemps, quoiijuo dans plusieurs
cantons de la Hegyalja on ait l'ait des essais heureux de la taille d’automne. Du
reste soit au printemps, soit en automne, la taille doit avoir lieu de bonne heure :
dans le premier cas, pour retarder la précocité de la séve, facilement hatée par
une température plus chaude, mais en automne pour que les sections puissent se
cicatriser avant la mauvaise saison. Ce qu'on peut dire en général de la taille de
printemps ou d’automne, c’est qu’il faut avoir égard a la force du sujet qui y est
soumis. Il est en effet plus sage de tailler des plants faibles en automne, les forts
au contraire au printemps *). Plusieurs regardent pourtant la taille tardive au
printemps comme plus recomniandable. Ils allégiient que dans la Hegyalja il y a
presque tous les ans des gelées blanches a la fin d’Avril et au commencement de
Mai, et qu’elles peuvent avoir une influence nuisible sur les jeunes tailles.

c) Le provignage.
Le mode de provignage le plus employé dans la Hegyalja pour augmenter
ou rajeunir les vieux plants, consiste a creuser sous les ceps choisis a une pro-
fondeur de 50 centimeétres et dans une direction telle, que les ceps peuvent étre

pag. 60. David Sznhé.
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Spring labours.
a) Thedigging up.

The vines are covered in winter with earth, to protect them against the cold and
the rain, but in the beginning of Spring, generally between the 10 and the 20 of
Miircli, they are freed from their covering, and exposed to the influence of the air
and the sun; at the same time, the vines are delivered from their superfluous
sideroots, and it is so coutrived that the nourishment is directed to the principal
root. And even those vinegrowers who from principle or carelessness, have not
had their vines covered up, are obliged to adopt the above proceeding.

b) The pruning.

This follows immediately after the first operation above mentioned. Even, in
its first year, the vine is so pruned that its height is not more than % of a foot,
while in its second and third year, only the lowest twigs are left. The vine thus
pruned, increases in size from year to year, till it has in some years become a
vigorous stem.

In general this pruning takes place in spring, although in some districts of
Tokay, the pruning is tried in Autumn with success. The pruning must however
be begun early whether in Spring or Autumn. In the first case, in order that the
circulation of the sap, which is easily caused by warmer weather, may be pre-
vented. But in Autumn, because the wounds must be cicatrized before the cold
weather sets in. In every case, before one proceeds to prune, whether in spring or
Autumn, the vigourousness of the plant should be taken into consideration : for
strong plants should be pruned in spring, but weak ones in Autumn. #) But many
are of opinion that a late pruning in spring is more useful; for they object that
most years have had frosts in Tokay towards the end of April and the beginning
of May, which musthave a pernicious effect on the young cuts.

c) The Laying down of the Vine.
This proceeding, the object of which is the increase and renewal of the old
stem, is employed, by digging under the vines destined to this purpose to a depth
of 1 foot and a half, in such a direction that the mother root shall not be injured,

Manuel uf ratioiial Tokay Viuiciiltiirc, 'Written in imiig'arian. Pest 1S55. pag. 60, by
David Szaho.



nehéz foldben fiikiiclas utdn (zo6ldjére) az e czélra kivalasztott sz616t6kék 1
labnyi mélységl gddorben, azon iranyban d&satnak ala, melyben szikség mutat-
kozik uj sz616t6kék telepitésére s melyben a téke, az anyagyokér sérelme nélkil
legkdnnyebben lebuktathaté. Ekkor a gédor fenekére két harom kapanyi napsi-
totte fold hanyatik, melyre a t6ke lefektettetvén, vessz6i a kivant pontokig viz-
irdnyosan vezettetnek, folddel betakartatnak, letalpaltatnak, s alkalmas tragya
mennyiséggel ellattatvau, a godorb6l kinyalé vessz6végek mellé kardk Uttetnek, s
ezekhez kotdztetvén, a gédorbe ismét fold hanyatik, s a telepitett vessz6k kori-
letei megtapostatvdn, amazok a karé segitségével a hegy magaslata felé iga-
zittatnak.

Az 6szi homlitds ugyanily renddel szokott eszkozoltetni, s ez amannél, ha a
sz6l6vessz6k teljesen érettek, nemcsak hogy sikeresebb, de joval biztosabb is,
mert a homlitdsra szant vessz6k szemriigyei rendesen kora tavaszszal, az olvadas
elsé idészakaiban szoktak megvakulni, s ez az oka, hogy a szemrligyek vagy
nagyon betegesen, vagy egyataldban nem fakadnak Ki.

Nyéari sz6liuiinkak.
A mi az oltas-, kapalas-, kardzas- és kotozési s illet6leg nyari munkékat

illeti, melyek a Hegyaljan a legokszeriibb médon végeztetnek, a mas vidékiek
felett kulénds felemliteni valét nem nyujtanak.

MEZOSSY LASZLO. TOKOK ISTVAN.
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Zwecke bestinmiten Stocke im i"rUlijahre vor dem Austreiben (der Blindreben) in
schwerem Boden aber nach dem Austreiben (aufs G-riine) in einer Tiefe von 1°¢,
Schuh untergrabt oder versenkt, und zwar in jener Richtung, in welcher man
einen frischen Stock von Ndthen hat und welche der Stock ohne Verletzung der
Multerwurzel am leichtesten vertragt. Hierauf wird auf dem Grund der Grube
etwa eine liandhohe Schichte der oberen, besseren Bauerde ausgebreitet,
Stock niedergebeugt, und seine Reben bis zur gewiinschten Stelle in horizontaler
Richtung geleitet, und ndt Erde bedeckt; die Grube wird nun mit dem ndéthigen
Diinger versehen und neben die aus der Grube hervorragenden Rebenende Pfahle
eingeschlagen, woran man sie befestigt und die Grube wieder mit Erde verschiit-
tet. Nun wird der Umkreis der niedergelagerten Reben niedergestamfpt und diese
mittelst der Pfahle gegen die Anhdhe des Berges emporgerichtet.

Auf dieselbe Weise wird auch im Herbste das Gruben vollzogen, wo dasselbe
bei vollstandiger Reife der Reben erfolgreicher, das heisst um vieles sicherer ist,
indem die Augen der zum Vergruben bestimmten Rebstécke ofters im Winter
durch Glatteis leiden und mithin erblinden, daher nur schwéchlich, oder gar nicht
austrciben kénnen.

der

Soiumerarbciteu.

Was das Pfropfen, Behauen, Pféhlen, Binden und uberhaupt alle Sommer-
arbeiten anbelangt, welche in der Hegyalja auf die zweckmaéssigstc und ratio-
nellste Weise betrieben'werden, so bieten diese im Verhéltniss zu d4ndern Gegen
den wenig Abweichendes und bedirfen mithin keiner besonderen Erwé&hnung.

LADISLAUS MEZOSSY. STEFAN TOROK.



descendus sans blesser la ruciiie-mcre, la ot rétablissement de nouvelles souches
est nécessaire. On y procéde an printemps avant la seve (a I'avcMglc, selon Iex-
pression dn pays), mais dans les terres fortes aprés la seve (apres la feuille). Le
fond de la fosse est couvert de denx ii trois pelletées de terre bien solcilléc, aprés
quoi on pose le cep; on dirige les sarments horizontalement Jusqu'a Iendroit
voulu; on les couvre déterre qu'on foule, on leur donne I’engrais nécessaire ; a
coté des extrémités de sarments qui sortent de la fosse on plante des écluilas
auxquels on les assujettit, et I’'on recouvre la fosse. Tous les alentours des sar-
ments provignés sont de nouveau foulés et les sarments relevés par les échalas.

C’est par le méme procédé de dcfoncement que le provignage a lieu en
automne, avec encore plus de succés et surtout do certitude, car ordinairement,
aiCpremier dégel, les jreux des provins s’altérent, et les bourgeons ne s’onvrent
que malades ou point du tout.

Travaux d’été.

Quant a ce qui regarde la greffe, les binages, la plantation des échalas et
autres travaux d’été, qui sont conduits dans la Hegyalja d’'une maniére rationnelle,
il ny a rien de particulier, compare a d’autres contrées.

ladisljAus mkzossy. ktiennk tékék.

when the vine is bent do\vn into the hollow prepared for it, and where the laying
down of fresh stems is necessary. This proceeding is practiced in Spring before
the budding, but in a heavy soil after the budding. The bottom of the foss is
strewed with two or three shovelsfull of sun-warm mould, upon which the vine is
bent down : the branches are trained in a horizontal direction to the spot which is
preferred, then they are covercd with earth, are trodden down, and the necessary
manure is added: close to the tips of the branches which emerge from the earth,
props are stuck in the ground to which they arc fastened, and the foss is covered
up again. The area round the sunken vines is again trodden down, and by means
of the stakes maintained in a sloping direction up the hill.

In the same manner the laying down of the vine is performed in Autumn,
when it is more successful and safer, because they are then fullgrown, and the
buds of the vines intended to be sunk, almost always become blind when the thaw
sets in, so that the buds are either in a sickly state or do not at all bud.

Summer labours.

As the different Summer Operations of grafting, hoeing, fixing vine-props,
and binding the vines to them are the same as in other vineyards in Hungary, it
is unnecessary to enter into further details, merely adding that they are performed
according to the most approved system of culture.

LADISLAUS MEZOSSy. ETIENNE TOROK.



V.
HECtYALJA bor készitésé.

A sziiret s a borkészités képezik ugyanegyltt az 6szi munkakat.

Hegyaljan fofeltétele a jo sziretnek a jol képzett bo asszii; mert csak en-
nek hozzajarulasdval készittethetik azon nemességi cscnicgebor, a tokaji, mely
egyszersmind a termelésnek is foértékét képezi.

Azért felesleges volna itt a hegyaljai kdzonséges bor szlirése modjava!,
mely mashol is otthonos, foglalkozni; hanem szoritkozunk az aszuborkészitési el-
jards részletezésére, az essentia aszUbor és forditas el6allitaisanak va-
zoléséra :

a) Essenczia.

Az aszUszemek a flrtokr6l, mar szol6szedéskor a tobbi érett bogyok kézil
kiszemeltetnek, a megszedett firtok mindazaltal e kiszemelés utdn is parkannyal
ellatott, hosszlkas alaku deszkatablara toltetnek, hogy a még elmaradhatott aszuk
ismét kivalasztathassanak s 4taldban a selejtes firtok a jobbak kozil kiosztalyoz-
tathassanak.

Az eként oOsszegy(ijtott aszGszemek kadakba toltetnek, melyek alul kifur-
vék s csappal ellatvak, hogy az asz(bol, az 6n teher nyomasa folytdn kiszivargé
nedv az aldjuk helyzett edényekbe folyhasson.

E folyadék képezi a tokaji a mely széléczukorgazdaga
miatt szérpédességii 1évén, csak évek hosszli soran érik élvezhetd borra, de a mely

essenczidt,

V.
T)IE WEINLESE UND DIE WEINBEREITUNC.

Die Weinlese und die Bereitung der verschiedenen Weinsorten bilden die
Herbstarbeiten.

In der Hegyalja ist die wohlgerathene Ausbildung von Trockenbeeren die
Hauptbedingung jeder guten Lese; denn nur in diesem Falle kann jener edle
Dessertwein, der Tokajer, bereitet werden, welcher den Hauptwerth der Produk-
tion bildet.

Es ware daher uberflussig, wenn wir die Lese des gewdhnlichen Weines
weitlaufig behandeln wollten, da diese auch in &ndern Gegenden heimisch ist; wir
beschrédnken uns daher vielmehr nur auf die detaillirte Beschreibung der Aus-
bruchbereitung und werden uns hier blos mit der Produktion der Essenz, des
Ausbruchs und der Erklarung der hier so genannten Wendung beschaftigen.

a) Essen z

Die Trockenbeercn werden gleich bei der Lese von den Trauben gepflickt
und unter den Ubrigen reifen Beeren herausgelesen. Hierauf werden die abge-
pilickten Trauben auf langliche, mit Kanten versehene Bretterplatten geschittet,
und die etwa noch zurlickgebliebenen Trockenbeeren aufs Neue ausgepfliickt, und
Uberhaupt die schlechteren Trauben von den besseren abgesondert.

Die auf diese Weise gewonnenen Trockenbeeren werden nun in Bottiche
geschittet, Avelche am Boden durchléchert und mit Zapfen versehen sind, damit
der durch den Druck der eigenen Schwere hervorquellende Saft der Beeren in die
untergestellten Gefdsse abfliessen kdnne.

Diese Fliussigkeit giebt nun die Tokajer Essenz, Avelche so zucker-
haltig und syrupartig consistent und siss ist, dass sie erst in einer langen Reihe



V.
LA YEIS'DATIrTE ET LA FABRICATION DE L’ATJSBRUCH.

On compte aux travaux d’automne la vendange et la fabrication des dif-
férentes sortes de vins.

Une condition principale d’une bonne vendange dans la Hegyalja est,
comme nous l'avons vu, la réussite du passcrillage des grains. Ce n’est que dans
ce cas qu’on peut préparer cet incomparable vin de dessert, qu’on appelle Tokay
et qui forme la valeur principale de la production.

Il serait donc inutile de nous occuper de la vendange, qui se pratique dans
la Hegyalja comme partout ailleurs ; nous nous bornerons plutdt a la description
de la fabrication de FAusbruch, de I'essence, etdu forditas.

a) De Fessence.

Déja pendant la vendange on détache des grappes les grains secs; les
grappes ainsi traitées sont versées sur de longues tables munies de lattes, pour
que les grains secs qui auraient pu étre oubliés puissent étre cueillis, et surtout
pour pouvoir séparer des autres les grappes de qualité inférieure.

Les grains rassemblés de cette maniére sont apportés dans des cuves, dont
le fond est percé de trous munis de robinets, pour que le jus exprimé par le propre
poids des raisins puisse couler dans les vaisseaux placés dessous.

C’est ce liquide qui fournit I'essence de Tokay, quiesttres riche en
sucre et a la consistence du sirop, et ne devient vin qu’aprés une longue suite

V.
THE VINTAGE AND THE PREPARATION OE AUSBRUCH.

The autumn labours consist of the vintage and the preparation of the diffe-
rent sorts of wines.

The principal condition of a good vintage in Tokay is, as has been already
mentioned, that the grapes should have attained the necessary dryness; for it is
only in this case that that incomparable dessert wine can be prepared, which is
known by the name of Tokay wine, and which forms the chief value of the whole
vintage.

It is therefore unnecessary to give any description of the usual vintage of
the Tokay district, which is the same as every where else. We confine ourselves
accordingly to the minute description of the preparing of the Ausbruch, and of the
other sorts, viz—Essence, Ausbruch, and the so called Forditas(Wendung).

a) Essence.

At the time of the vintage, the dry berries are selected from the grapes, and
the grapes thus selected are placed upon oblong boards, provided with a ledge,
in order that the grapes of inferior quality may be separated from the good ones.

The dry grapes which are obtained in this manner are next put into tubs,
the bottoms of which are full of holes, provided with spigots, in order that the
juice which is squeezed out by the weight of the grapes themselves may run into
a vessel placed underneath.

This liquid is the TokayEssence, which, abounding in Saccharine matter,
and as sweet as Syrup, becomes after a series of years, a drinkable wine, and



aztan a zamat ésillat csoda fenségét birja, akkép kifejlesztve, hogy izleldjét a fe-
letti badmulatra ragadja el, mint allithat a természet oly gs'iimdlcsot, melynek
nedve képes a nemesség e magas fokéara emelkedni ?

Az essenczia fejlett &llapotdban is talédes maradvan, inkdbb mint kilénos-
ség, semmint rendes ital johet tekintetbe.

b) Aszibor
A fenn el6adottakban fekszik az oka annak, hogy a liires tokaji bornak
csak egy részét képezi az aszlszemek nedve, a tobbi rész azon sz6l6fiirtok must-
jabol all, melyekrél az aszGszemek el6zéleg levalasztattak.

Ebbél vildagos, hogy kiilonféle édfokozatl tokaji készittethetik, a szerint, a
mint bizonyos mennyiségl musthoz tébb vagy kevesebb aszUtomeg vegyittetik.

E vegyiték mértékneme eddigelé egyfel6l a putton *), masfeldl az itt divo
180 itczés hordé.

Ha nagyon édes aszubor készitése céloztatik : ngy egy hordé musthoz 5, s
igy tovabb az édesség kivant kevesebb fokozatdhoz képest 4, 3, 2, 1 puttén aszu
adatik, s ezért neveztetik aztdn a tokaji asztbor 1, 2, 3, 4, 5 puttonosnak.

A megszedett asziszemek tehat a gy(jt6 kadakboél, ahhoz alkalmazkodva,
méretnek ki, a hdny puttonos bor készitése elhataroztatott. A kimért tomeg e
végett felallitott mas kadban , apré részletekben, erds fériilabak, vagy zuzé
gépek segitségével teljes péppé tapostatik, sapép kulon kddban dsszegyijtetvén ;
s a munka végeztével a kell6 mustmennyiség Ontetvén arra, a légmérséklet foko-
zatdhoz képest t. i. melegebb idében 12, nagyobb hidegben pedig egész 48 6raig
azon hagyatik**); e kozben néhényszor megkavartatvdn. Végre ezen keveréknek
nyomo¢ zsakok altali lesz(irése eszkdzoltetik s a kinyomott aszubor az elkészitett

*) 3G itczo Grmértékd faedény, melyben a szedett 3.6'li a hegyrél a Bajtéhésiakba leliordatik-

**) Az ogyeBUlet kozelebb ezen idomonnyiség- pontosl) niogliatarozasat tlizvén ki megvitatas
targyaul; a megoldasra nézve niegtekintheto az egyestlet val. 18G2 dec. 11-ki jegyz6kdnyve.
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von Jahren zum geniessbaren Weine wird, welcher aber dann auch eine so tber-
aus grosse Fille von Aroma und Duft besitzt, dass man sich bei dessen Genuss des
Erstaunens nicht erwehren kann : wie doch die Natur eine Frucht hervorzubringen
vermoge, deren Saft einen so hohen Grad von Adel zu erreichen vermag 1

Die Essenz konnnt tibrigens in ihrer vollen Gite und bei der wundervollen
Intensitdt ihres Zuckergehaltes meur nur als Seltenheit, nicht aber als regelmassi-
ges Getrank in Betracht.

b) Ausbruch.

In dem Obigen liegt die Ursache dessen, dass der Saft der Troekenbeeren
nur einen Theil des berihmten Tokajer Weines bildet; indem der Gbrige Theil
desselben aus dem Moste jener Trauben besteht, von denen die Trockenbeeren
bereits ausgepflickt wurden.

Daraus erhellt, dass Tokajer Wein von sehr verschiedener Siisse bereitet
werden kdnne, je nachdem man eine bestimmte Quantitdt Most mit einer grosse-
ren oder geringeren Menge von Trockenbeeren einmaiseht.

Das Mass einer solchen Mischung ist jetzt einerseits die Butte*), anderer-
seits das hier gebrdauchliche Fass von 180 Halbe.

Will man sehr siissen Ausbruch, so giebt man zu einem Fass 6, — und so
weiter, je nach dem gewdinschten geringeren Grade der Susse 4, 3, 2 oder 1 Butte
Trockenbeeren, wesshalb der Tokajer Wein 1, 2, 3, 4 oder 5 buttiger genannt
wird.

Die gelesenen Troekenbeeren werden daher aus dem Bottich oder der Kufe
in solcher Menge genommen, als es der gewiinschte buttige Wein verlangt. Die
herausgenommene Massa wird desshalb in andere, hierzu bestimmte Bottiche
gegossen und hier bei grosster Beobachtung der Reinlichkeit mit Fissen oder
Stampfmaschinen zu einem vollstindigen Brei zerstampft. Dieser Brei wird in
eigene Bottiche geschittet, nach Beendigung der Arbeit mit der gehdrigen Most-
menge vermischt und bleibt je nach dem Grade der Temperatur bei warmerem
Wetter 12, bei kédlterem 48 Stunden stehn,**) wéhrend welcher Zeit er nur einige-

Ein SGHalbe hiiltiges holzernes Gefass, in welcliem die gelesenen Trauben vom Gebirge
ins Prosshans liinabgetragen -werden.
“wi Der Verein hat die genauere Bestimmung dieses Zeitraumes zum Gegenstand einer
Jjosprechung gewiihlt. (Protokoll des Voreinsausschusses vom 11. Dez. 1862).



d’années, mais acquiert alors cette merveilleuse finesse de godt, ce bouquet incom
parable, que I’'on stonne que la nature puisse produire un fruit dont le suc
atteigne un tel degré de perfection.

Il faut remarquer que I’'essence, méme a son degré de maturité, est toujours
trop douce, etdoit étre considérée plutdt comme une rareté que comme une boisson
ordinaire.

b) Lausbrue h

Par ce qui précede on comprend qu’une partie seulement du vin de Tokay
est produit par le jus des raisins passerillés, le reste provient du moQt des grappes
auxquelles on a enlevé les grains secs.

Il est donc clair qu’on peut préparer du vin de Tokay contenant la matiére
sucrée a des quantités tres-différentes, selon qu’a une quantité déterminée de mo(t
on ajoute une plus ou moins grande quantité de raisins secs.

Les mesures pour ce mélange sont d’une part la hotte*),
neau de 180 halbe, qui est en usage ici.

Si I’'on veut fabriquer de Tausbruch trés-doux, on ajoute a un tonneau de
mo(t 5 hottes de raisins secs, et selon que I'on veut diminuer le degré de la dou-
ceur 4, 3, 2 ou 1 hotte, d’ou vient que Tausbruch est appelé a 1, 2, 3, 4, 5 hottes.

de l'autre le ton-

La quantité voulue de raisins secs est retirée des cuves, et portée dans
d’autres ou on la foule avec les pieds ou de forts pilons jusqu’a ce qu’elle soit
réduite en bouillie. On transporte cette derniére dans des cuves destinées a cet
usage, et on verse le modt par-dessus. On laisse reposer le mélange plus ou moins
longtemps selon la température, par un temps plus chaud 12 heures, par untemps
plus froid 48**) ; on ouille tres peu. On filtre enfin ce mélange en le pressant dans
des sacs, et l'ausbruch ainsi produit est immédiatement entonné. Le marc doux
qui reste dans les sacs est employé soit pour du forditas, soit pour
encore pressé.

étre

*) La hotte est un vaisseau de bois de la contenance de 36 halbe, dont on se sert dans les
vignobles pour apporter le raisin a la presse.

**) La Société n pris pour objet de ses délibérations la détermination exacte de cet espace
de temps. (Proces-verbal du 11 Décembre 1862 de la commission).
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has then acquired such an astonishing richness of bouquet and flavour, that the
drinker is seized with wonder that Nature is capable of producing a fruit, whose
juice possesses so high a degree of generous flavour.

It is to be remarked that the Essence, which in its developed state, possesses
surprising sweetness, is considered rather as a rarity than as a usual beverage.

b) Aushruch.

From what has been already said, we may perceive that only a part of the
celebrated Tokay wine is composed of the juice of dry grapes; the remainder is
composed of the must of those grapes, from among which the dry berries have
been selected.

It is therefore evident that Tokay wines may be made possessing very dif-
ferent quantities of saccharine matter, according as a greater or less quantity of
dry grapes is employed in addition to a fixed quantity of must.

The measures used for such a mixture are the tub *) for the dry grapes and
the cask (containing 180 Halbe) for the must.

If it is desired to have very sweet Ausbruch, then 5 tubs of dry grapes are
taken to one cask of must; but should a wine of less sweetness be required then
only 4, 3, 2, or 1 tub is taken, according to the degree of sweetness required.
Hence itis that the Tokay Ausbruch is said to be of one, two, three, four or five tubs.

The mass of dry grapes is accordingly poured into vats, and here stamped
by men’s feet, or pressed by a machine, till it is reduced to a complete jelly; it
is then transferred to other vats, and into them the requisite quantity of must is
poured. It is let to stand for a longer or shorter space of time according to the
temperature of the weather; in cold weather 48 hours, in warmer weather 12
hours **) and it is stirred up a few times ; and finally this mixture is strained
through press sacks, and the Ausbruch thus obtained is poured into a cask. The
sweet skins which remain in the sacks are taken out and used to make the wine
called Forditas (Wendung) and they are pressed again.

*) The tub is a wooden dry measure, in which the grapes, in hilly vineyardsare carried to
the pressing house : it contains 36 halbe or 6 gallons.
* ) The society has made the determining of this space of time a subjectof discussion.(Mi-

nutes of a meeting of the society’s Committee hold on the H-th of Dec, 1862).



horddba téltetik ; a zsdkban maradt édes torkdly pedig vagy forditdsra hasznal-
tatik, vagy kisajtoltatik.

A jelelt mértékek tekintetbe vétele folytdn vildgos, hogy az aszlnak a
musthozi vegyitése kovetkeztében szaporodés Aall eld, melynek mennyisége az
alkalmazott aszu mértéke- és mindségétdl figg.

E min6ség valtozékonységa, vagyis az asz( czukordissadgénak kilonbsége
okozza azt, hogy ugyanazon szamu puttén aszuval készitett tokaji egyik eszten-
dében édesebb, mint a méasikban; pedig a megkdzelithetd egyenléség a kereske-
désben kdnnyebb eligazodést s kétkedésre kevesebb okot nyudjtvan : sziikségesnek
taldlta a hegyaljai bormivel6 egyesulet, e hidnyon segités végett, az értelmiség-
nek a boregyenlésités megfejtése czéljabol kitlizott palyakérdés altal eszmecse-
rére nyujtani alkalmat*). A dijjnyertes péalyami A&ltal az aszubor készitéséhez
szorpméré alkalmazasa hozatott javaslatba, a mint az ott kimeritéleg targyal-
va van **).

c) Fordités.

Ennek készitése az édes torkolyb6l, kevés kilénbséggel, Ugy eszkdzoltetik
mint az az aszinal elmondatott. A zsakbdl a kitaposott aszGtérkoly kadba fordit-
tatik, s arra kozonséges must toltetik, s jol ésszekavartatvan, négy-ot oraig ugy
hagyatik, mire ismét nyomé zsdkon kinyomatvan, a térkoly aztan kisajtoltatik.
A tokaji csemegebornak ezen neme nem allithaté ugyan az aszUborok soraba,
de zamatja s erejénél fogva, mikhez olykor édesség is csatlakozik, még mindig
jeles borui tekinthetd.

d) Szamorodni.

Készittetik azon furtokbdl, melyeknek bogy6i kozil az asziszemek ki nem
szedettek. Ezen furtok zsakba toltetnek, s kadban kinyomatnak; a kinyomott
1é hordéba keril, a zsdkban maradt torkoly pedig kddba, mint az aszd, ismét

*) L. az 1858 oct. 20 s alion évi iiov. 26. val. jegyz6konyvet.
"*) A tokaji bor kiszitési és kezelési reniTszere eg-yenldsités szempontjab6l.” Irta Torok
Istvan 1859. (Kézirat az og-yosiilet levéltaraban).

male aufgerGhrt wird. Endlich wird das Abseihen dieser Mischung und zwar
vermittelst Presssdacken vorgenommen und der also gewonnene Ausbruch in das
bereitstehende Fass gegossen; die in den Sdcken zuriickgebliebenen siissen
Trebern aber werden entweder zur Wendung beniitzt oder ausgepresst.

Unterzieht man die bezeichneten Maasse einer genaueren Betrachtung, so ist
es jedem einleuchtend, dass durch die Vermischung des Mostes mit Trockenbee-
ren ein Zuwachs stattfindet, dessen Grdsse von der Quantitdt und Qualitat der
verwendeten Trockenbeeren abhéangt.

Die Veranderlichkeit dieser Qualitdt oder dié Verschiedenheit des Zucker-
gehaltes in den Trockenbeeren verursacht, dass ein mit ebenso viel Butten Tro-
ckenbeeren zubereiteter Ausbruch in einem Jahrgange siisser ist, als im anderen.
Da aber eine anndhernde Gleichheit im Handel mehr Ubersicht und weniger
Grund zu Zweifeln und Schwankungen bietet, so hielt cs die Hegyaljaer Wein-
baugesellschaft fiir notinvendig, der Intelligenz durch eine Preisaufgabe Gelegen-
heit zu geben, sich Uber die Frage des Wein Ausgleiches auszusprechen.*) Die
preisgekronte Schrift beantragte bei der Ausbruchbereitung den Syrupmesser, wie
diess in derselben ausfihrlich besprochen ist. W+

c) Die Avendung. (Forditds). Der zweite Aufguss, oder die zweite Maische.

Diese wird aus den siissen Trebern mit wenig Unterschied ebenso bereitet,
wie wir es beim Ausbruch dargestellt haben. Die ausgestampften Ausbruch-Tre-
bern werden aus den Sacken in Bottiche geschittet und mit gewéhnlichem Most
Ubergossen; nachdem diese zweite Maische sorgféltig durcheinander gerihrt
worden, bleibt sie etwa finf Stunden so stehen, wird hierauf wieder vermittelst
Presssacken ausgedricktund die Trebern selbst ausgepresst. Diese Sorte Tokajer
Dessertwein kann zwar mit dem Ausbruch nicht in eine Reihe gestellt werden,
darf aber durch seine Kraft und sein Aroma, wozu sich nicht selten bedeutende
Silsse gesellt, immerhin ein vorziglicher Wein genannt werden.

d) Szamorodni.

Dieser Wein wird aus jenen Trauben bereitet, von denen die Trockenbeeren
nicht abgelesen wurden. Diese Trauben werden in Sécke geschiittet und in Botti-
che ausgepresst; der ausgepresste Saft kommt ins Fass, die im Sacke zuriickge-

*) s. (las Protokoll tles Weinaussclmsses vom 26 Oet. und 26 Nov. 1858.
,System der Bereiturg und Manipulation dos Tokajer Weines vom Standpunkte der
Ausgleicliung.“ von Stefan Torék. 1859. (Manuscript im Archiv des Vereines).



Il est évident qu’en ajoutant des raisins secs a uue quantité donnée de
modt, il se produit uue augmentation, qui dépend de la quantité ou de la qualité
des raisins employés.

La variabilité de cette qualité et la diliéi'ence dans la quantité de matiéere
sucrée dans les raisins secs, est la cause, qu’un vin fabriqué avec la moéme quan-
tité de hottes, est une année plus doux que lautre. Mais comme une égalité
approximative est nécessaire dans le commerce pour s’orienter plus facilement, la
Société vinicole a fait appel a I'intelligence et mis an concours la question de
I’égalisation des vins*-)- L ’écrit couronné a proposé l’application du syropmétre
dans la fabrication de l'ausbruch, et donne les détails de cette préparation w)

c) Le fordit as.

Il est fabriqué avec le marc doux, a peu de difference prés, comme nous
avons vu procéder pour lausbruch.

Le marc sec foulé dans des sacs est porté dans des cuves et recouvert de
modt ordinaire ; on mélange avec soin et on laisse reposer 4 ou 5 heures, puis
on presse dans des sacs. Cette espece de vin de Tokay ne peut pas étre mis sur
la méme ligne que I'ausbruch, mais son bouquet et son corps, auquels se joint
souvent la douceur, en feront toujours un vin distingué.

d) Szamorodni.

C’est le produit des grappes qu’on n’a pas dépouillées
On met ces grappes dans des sacs et on les presse dans des cuves ; le jus est mis
en tonneaux, le marc resté dans les sacs est mis dans des cuves ou on le foule
fortement avec les pieds nus; le moQt exprimé précédemment est versé dessus, et
on laisse reposer le tout pendant quelques heures, jusqu’a ce que la fermentation
se manifeste. Aprés avoir ouillé plusieurs fois, et [égerement
tout dans des sacs, on le

*) Voyez le proet.-i-verbal du -'6 Octobre 1858 et du 2B Novoiiibre do lii mémo aniiéo.

**) SystL'l0 de la fabrication et do la iiianijiulation du iokay au point de vue de I'éye

lisation dos vins, par Etionno Térék 1S59. (Manuscrit hongrois dans les archivos do la Société.)

couvert,on remet le
foule et le mo(t qui en provient fournit I’espéce de vibegins. After having been stirred up several times and kept lightly covered, it

If wc take into consideration the measure indicated, it will be evident that
in consequence of this addition of dry grapes to the must, an augmentation takes
place, which depends on the quantity and quality of dry grapes employed.

The variableness of the quality and the difference of the saccharine matter
of the dry berries are the cause that a Tokay wine prepared with precisely the
same proportion of the above-mentioned ingredients is sweeter one year than
another. But as an approximation to an equality of sweetness would cause purcha-
sers to be less exceptions and less doubtful as to the quality of the wine offered
them, the Tokay Hegyalja Association proposed a prize essay on the subject. “#
The essay to which the prize was adjudged, counselled the use of the Syropmeter
in the preparation of the Ausbruch ; which proceeding is amply discussed in the
said essay.**)

c) The Forditas or Wendung.

This wine is prepared from the sweet stalks and skins, with scarcely any
difference, in the same manner as we have seen observed in the making of Aus-
bruch. The stalks and skins, having been trodden down in sacks, are put into
vats and common must is poured over them ; after having been carefully mixed,
it is left to stand four or five hours, in order to be pressed again by means of
press sacks. This sort of Tokay dessert wine cannot, it is true, be placed in the
same rank witli the Ausbruch ; yet it can, on account of its bouquet and strength,
to which sometimes sweetness is joined, be considered as an excellent wine.

d) Szamorodni.

de leursgrains secs. It is prepared from those grapes which have not been deprived of the sweet

berries. These grapes are put into sacks, and pressed in vats : the juice is made
to run into casks, but the skins and stalks remaining in the sack are putinto tubs,
from which they are again taken out, and then strongly trodden down by the
bare feet of men; the must, which was already expressed, is again poured upon
it and the whole is allowed to stand for several hours, that is, until fermentation

™) See the protokol of 1808, '% October, and of the 26-th of November of tho same year.
**) System of tho preparation and manipulation of the Tokayer wine from tho point of
view of equalization, by S. Torok 1850. (Hungarian manuscript in tho archives of tho Society).



kifordittatvan, meztelen labbal j6 erésen megtapostatik, s arra az el6bb kinyo-
mott must visszatiltetvén, nehény 6réig, mig a forrds bekdvetkeznék, Ggy hagya-
tik; koénnyen befedetvén, s néhanyszor megkavartatvan, végre ismét zsakba
ontetik, kitapostatik, s az eként nyert must hordéba toltetik, a torkdly pedig vagy
kisajtoltatik, vagy forditdshoz hasznéltatik.

Ezen eljarashbol lathaté, hogy a szamorodni vagy szomorodni mi-
nésége a furtokon levé tébb vagy kevesebb asziszemek mennyiségétdl és azok
tokéletesebb vagy silanyabb kiképz6désétsl fiigg, s igy az aszubor jellegét is
azon kilonbségekhez képest inkdbb vagy kevésbé kozeliti meg; s6t van eset arra,

hogy feliil is malja, ha hogy az aszubor sildnyabb esztendében készilt amannal.

e) M éas las.
Ezen borfaj inkdbb pinczekezelés, mint készités sziileménye. Lehuzatvén
tudniillik seprejérél az aszU vagy szamorodni bor, arra kézdénséges hegyaljai bor
toltetik fel, mely habar nem birand is az anyabor édességével, mindazaltal ne-
messé fejlédhetik az ki. A ,méslas* irdnt tehat kulfoldon tévedésben vannak,
mennyiben alatta tobbnyire egy-két puttonos aszUt értenek, holotta név is jelenti,
hogy az mésod felontésbdl (mésodlas) szarmazik.

TOROK ISTVAN.
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bliebenen Trebern aber in Bottiche, und werden, wie beim Ausbruch, mit entbldss-
ten Fissen stark zusammengetreten; jetzt wird der vorher ausgepresste Most
wieder daraufgeschittet und das ganze bleibt so einige Stunden stehen, bis
namlich die Géahrung eintritt. In diesem Zustande wird die Flussigkeit leicht
bedeckt und einigemal durcheinander gerithrt, kommt hierauf wieder in Sécke,
wird ausgetreten und der auf diese Weise gewonnene Most in ein P’ass geschittet,
wéhrend die Trebern entweder ausgepresst oder gleichfalls zur sogenannten
Wendung benitzt werden.

Ans diesem Verfahren ist ersichtlich, dass die Qualitdit des Szamorodni
von der an den Trauben befindlichen grosseren oder geringeren Quantitdt von
Trockenbeere'n und von der grésseren oder geringeren Ausbildung derselben ab-
héngig ist, und dass er auf diese Weise je nach diesen Verschiedenheiten den
Charakter des Ausbruches mehr oder minder erreichen kann. Ja, es sind Beispiele
selbst davon vorhanden, dass er diesen sogar ubertroffen, wenn namlich der
Ausbruch in einem schlechteren Jahre producirt wurde, als der entsprechende
Szamorodniwein.

e) Masléds (Nachwein).

Diese Weinsorte ist mehr ein Produkt der Kellermanipulation, als der
Weinbereitung. Der Ausbruch oder Szomorodniwein wird ndmlich von Lager
gezogen, und dieses mit gewdhnlichem Hegyaljaer Wein aufgegossen, der nun
zwar an Sisse dem Mutterweine nicht gleichkdmmt, sich aber doch zum edlen
Woin entwickeln kann. In Bezug auf diesen Nachwein (Mésléds) ist daher das
Ausland im Irrthum, in so fern man darunter meistens einen zwei Buttigen Aus-
bruch versteht, obwohl schon der Name andeutet, dass dieser Wein durch einen
zweiten Aufguss (masodlds) entsteht.

STEFAN TOKOK.



qu’on appelle szamorodni. Le marc est ou pressé encore une fois, ou employé
d’apres le procédé décrit plus haut pour fournir le fordités.

D’aprés cette maniere de procéder, il est clair que la qualité du szamo-
rodni dépend de la plus ou moins grande quantité de raisins secs qui se trou-
vaient dans les grappes et de leur dessiccation plus ou moins avancée, et qu’il
prend le caractére de l’ausbruch dans la proportion de ces différences. 1l 'y a en
effet des exemples ou I’'on trouve ce caractere plus marqué dans certains vins de
Szamorodni, que dans de l'ausbruch a quatre ou cing hottes fabriqué dans les
mauvaises années.

e) Maslas.

On trouve aussi la dénomination de maslas (arriere-vin). Ce vin est plutot
le produit de la manipulation en cave, que la fabrication directe du vin. Quand
l'ausbruch ou le szamorodni a été décanté de sédiment, on verse par dessus du
vin ordinaire, qui, sans doute, n’égale pas en douceur le premier, mais n’en a pas
moins les qualités requises pour se développer et devenir un vin fin. On est donc
dans I’erreur a I’étranger par rapport au maslas, quand on entend par la de
I'ausbruch a une ou deux hottes, quoique le nom indique déja qu’il vient dune
seconde infusion (mésodlas).

ETIENNE TOROK.

finally is again put into sacks, is again trodden down in them, and the must thus
obtained is put into casks. The skins and stalks are either again pressed or
employed to make the wine callcd Wendung.

From this mode of proceeding it is evident that the quality of the Szamo-
rodni depends upon the greater or less quantity of dry berries which are found
among the grapes and upon their more or less perfect formation, and it is this
difference that generally determines the character of the Ausbruch, and there
exist instances when the Szamorodni is found better than the Ausbruch grown in
bad years.

e) Méasléas or second wine (Nachwein).

The denomination, second wine also occurs; but this sort ofwine is more a ma-
nipulation of the cellar than of the vintage. The Ausbruch or the Szomorodni being
taken out, an ordinary wine is poured over the remainder, which indeed does not
equal the parent wine in sweetness, nevertheless it can in time become also a gene-
rous beverage. With regard to this second wine or maéslds, as itis called in
hungarian, people in other countries labour under a great mistake, for they gene-
rally imagine it to be an Ausbruch of one or two tubs, although the name itself
indicates that it proceeds from a second infusion (mésodlas).

STEPHEN TOKOK.



VI,
A BORTERMES MENNYISEGE.

A hegyaljai bortermés mennyisége nincsen szigori nyomozasok utjan kipu-
hatolva, tehéat csupan a sz6l6vel belltetett egy négyszeg mérfold tért véve
alapul, s 1200 O dles holdra 10 akot szadmitvan, jobb esztendékben 150,000
akdra, kozép termésl években fél s r6sz termésiiekben negyed annyira vétethe-

tik fel.

Aszls években a csemege borok a termelt bormennyiségnek, mintegy 6—
8-ad részét teszik; minden esetre elég jelentékeny mennyiség arra —e hogy
kulonben is nagyobb becséhez képest kevésbbé fogyasztatvan — vilagkereske-

désbe is kertilhessen.

A hegyaljai bortermés mennyiségére nézve csékkentd hatassal van :

a) A metszés korul atalaban uralgé azon pnritanismus, mely szerint a vesz-
sz6k a t6kékr6l egészen letisztittatnak, a vildgos szemre val6 metszés is csak
ritkasagként fordulvan eld, a csapra metszés pedig egészen szokatlan s csak
névrdl ismeretes.

b) A kés6 szlretelés: egypar nap is hasonminéségu sz616kben nagy kulonb-
séget idézhet el a termés mennyiségére nézve. Tapasztalat utdn mondhatjuk a
vildg bortermesztdinek, kik a késé szlretelést nem ismerik, hogy egy kedvezé
nap Simon Juda (oct. 28) utan egy héttel, november elsé napja utan pedig 2 héttel
parhuzamosithaté a sz616 érlelésére nézve: s egyébirdnt is a tokaj-hegyaljai bor
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VI,
QUANTITAT DER WEINPRODUKTION.

Die Quantitdt der Hegyaljaer Wein-Procluktion ist noch nicht durch ge-
nauere Untersuchungen ermittelt; nehmen wir jedoch eine mit Reben bepflanzte
Flache von einer Quadratmeile als Basis an, und rechnen auf ein Joch von 1200
O Klaftern 10 Eimer, so kénnen wir die Produktion in besseren Jahren auf
150,000 Eimer, in mittclmédssigen auf die Halfte, und in schlechteren auf ein
Viertel jenes Ertrages schéatzen.

In Jahren, welche viele Trockenbeeren liefern, machen die Dessertweine
etwa den sechsten oder achten Theil der ganzen Fechsung aus, — es ist diess,
wenn man bedenkt, dass sie im Vergleich zu ihrem hoheren Werthe weniger
konsumirt werden, jedesfixlls eine geniigende Quantitat, um im Welthandel auch
eine Rolle spielen zu kdnnen.

xiuf die Quantitat der Hegyaljaer Wein-Produktion wirken folgende Um-
stdénde nachtheilig ein :

a) Jener Pedantismus, der allgemein beim Schneiden vorherrscht, und dem-
zufolge man die Stocke génzlich ihrer Reben entbldsst, da der reine Kopfschnitt
nur als Raritat vorkommt, der Zapfenschnitt aber ganz ungebréuchlich und nur
dem Namen nach bekannt ist.

b) Das spédte Lesen, da auch nurwenige Tage bei Weingéarten von gleicher
Qualitat, in Bezug auf die Menge der Fechsung grosse Differenzen verursachen
kénnen. Wir kénnen den Weinproduzenten der Welt, denen eine spite Lese fremd
ist, aus sicherer Erfahrung sagen, dass ein ginstiger Tag nach Simon Juda(28 Oct.)
mit einer Woche und nach dem 1 November in Bezug auf die Traubenreife mit zwei
Wochen in Parallele gesetzt werden kdnnen; tberdiess sind ja zur Tokaj-Hegy-



VI,
DE L i RECOLTE DANS LA HEGYALJA.

Le rendement des vignobles de la Hegyalja n’a pas encore été constaté par
des recherches rigoureuses ; mais on peut prendre comme base de I'étendue de
terrain planté eu vignes un mille carré (5758 hectares) et en comptant 10 eimer
par arpent de 1200 toises carrées on peut estimer le produit de la récolte dans les
bonnes années a 150,000 eimer, a la moitié de ce chiffre dans les années ordi-
naires et au quart dans les mauvaises années.

Dans les années, qui fournissent des raisins desséchés, les vins de dessert
forment la sixiéme ou la huitieme partie de la récolte. Comme a cause de leur
prix élevé ils n’entrent pas en grande quantité dans la consommation, c’est la
certainement une quantité suffisante pour leur permettre de jouer un role dans le
commerce du monde.

Deux choses ont une influence négative sur la quantité de la récolte. Ce
sont :

a) Le pédantisme qui regne généralement dans la taille, et d’apres lequel
les souches sont entiérement dépouillées de leurs sarments; la taille nommée
Kopfschnitt n’est employée que rarement, tandis que la taille nommée Zapfner
est tout-a fait hors d’usage et n’est connue que de nom.

b) La vendange tardive. Toutes les autres circonstances égales, quelques
jours seulement peuvent apporter une grande différence dans la quantité de la
récolte. Nous pouvons déclarer par expérience aux cultivateurs étrangers a la
pratique des vendanges tardives, que, par rapport a la maturation du raisin, un
beau jour aprés la St. Simon (28 Octobre) équivaut a une semaine, eta deux apres
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VI.
ON THE QUANTITY OF WINE PRODUCED.

The produce of the vineyards of Tokay has not yet been ascertained by
strict inquiry; if however a plantation of vines of a square german mile be taken
for a basis, and if we reckon 10 Eimers to a yoke of 1200 square Klafters, the
vintage can be estimated in good years at 150,000 Elmers, in middling years at
one half of that quantity and in bad years at one fourth.

In those years which yield the necessary quantity ofdry grapes, the dessert
wines compose the 6—8-th part of the whole vintage; and when we consider how
little of those wines is consumed on account of their greater costliness, this quan-
tity is sufficient to make it an important part of general commerce.

The causes which have an unfavorable influence on the quantity of the
Tokay vintage are the following :

a) The universal prevalence of a bad system of pruning, according to which
the vinestocks are entirely deprived of their branches, while simple top cutting
is rarely practiced and the pruning called Zapfenschnitt is known only by name.

b) Late vintages. Even a couple of days can cause a great difference with
respect to the quantity of the vintage, in vineyards of the same of quality. We
can from experience proclaim it to the wine growers of the whole world to whom
a late vintage is unknown: that one favorable day a week after Simon Juda and
two weeks after the first of November may be considered as having the same



termesztéséhez s hitele feltartdisahoz nem csak ,megért”, de ,ti‘ilért* szolo kivéan-
tatik meg.

Az éveket egyméashoz viszonyitva, 1840-t6l 18G5-ig, tehat 25 év alatt
Hegyaljdn 9 év: 1841, 184G, 1848, 1852, 1855, 185G, 1858, 18G2 és 18G3 év
adott kitlind termést;

Kilencz év : 1843, 1844, 1845, 1849, 1850, 1853, 1854, 1857, 1859
kozépszer(t.

Végre négy év : 1840, 1842, 1847 és 1851 mennyiségre bdvet, de minG6-
ségre silanyat.

S ezen arénj'ok oly kedvezék, mikép e korilmény is Hegyalja fekvési s
égalji kivalosagat teszi kétségenkivulivé.

SZABO KAROLY. TOROK ISTVAN.

aljaer Wcinknltur und zur Aufrechterhaltung ihres Rufes nicht bloss ,reife“”
sondern ,iberreife” Trauben ndthig.

Vergleichen wir die Jahre von 1840— 1865, also einen Zeitraum von 25
Jahren, so erhalten wir folgende Resultate :

Neun Jahre lieferten in der Hegyalja ausgezeichnete Weine, und
zwar : 1841, 184G, 1848, 1852, 1855, 1856, 1858, 1862 und 1863;

Neun Jahre: 184.3, 1844, 1845, 1849, 1850, 1853, 1854, 1857 und 1859
mittelmiissige;

Endlich vier Jahre : 1840, 1842, 1847 und 1851 eine an Quantitat zwar
bedeutende, aber an Qualitat schlechte Lese.

Und diese Verhaltnisse sind so gUnstig, dass schon dieser Umstand die
ausgezeichnete klimatische und topographische Lage der Hegyalja unzweifelhaft
beweist.

KAHL SZABO. STEPAN TOROK.



le 1-er Novembre. Du reste la Hegyalja a besoin pom’la production de son vin
et la conservation de son crédit, non de raisins mflrs, mais de raisins trop mdrs.

Si I'on compare ensemble 25 années, de 1840 a 1865, on trouve 9 années :
1841, 1846,'J848, 1852, 1855, 1850, 1858, 18G2, 1863, qui ont donné d’excellen-
tes récoltes.

Neufen ont donné d'ordinaires.
1853, 1854, 1857, 1859.

Enfiu quatre années 1840, 1812, 1847, 1851 ont donné des vendanges bon-
nes quant & la quantité, mais mauvaises quant a la qualité.

Ce sont la des chiffres si favorables, que cette' circonstance seule explique
I'avantage de la situation topographique et cliniatérique de la Hegyalja.

Ce sont : 1843, 1844, 1845, 1849, 1850,

CH. SZABO. E. TOROK.

Tukujfle.yyuljui Album
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influence on the ripeness of the grapes ; and we may add that not only ripe, but
overripe grapes are necessary to support the credit of the Tokay vintages.

If we compare with each other, the 25 years which elapsed from 1840 to
1865, nine years, viz : 1841, 1846, 1848, 1852, 1855, 1856, 1858, 1862, 1863
had vintages of distinguished excellence.

Nine years, viz: 1843, 1844, 184.5, 1849,
1859 were but middling.

Finally 4 years, 1840, 1842, 1847, 1851 were good as to the quantity, but
bad as to the quality of the vintage.

This favorable state of things evidently proves the excellence both of the
situation and the climate of the vineyards of Tokay.

1850, 1853, 1854, 1857 and

CH. SZABO. S. TOROK.



VI
A BORKERESKEDES S KOZLEKEDESI ESZKOZOK.

Tokaj-Hegyalja borkereskedése soha sem képezé akar a térvényhozas, akar
a kormany! intézkedéseknek az 4&ltalanos orszadgosétdl kildnleges targyat ms
mihezképest azon tényez8k, melyek annak emelésére vagy csokkentésére befoly-
tak, ugyanazok voltak, melyek az ataldnos borkereskedést érdekelték.

Ennek legfontosabb korszaka kozvetlentl az 1848-diki események ntan
kezdddik, mid6én a kormany az 6-rendszerrel, mely szerint Magyarorszag és az
orokos tartomanyok kozott, ez utdbbiak érdekében vamsorompoék allottak fenn,
szakasztvan, felszabaditotta az orszadg kereskedését azon ny(ig alél, melyben
szazadok 6ta szenvedett. Nem volt elég, hogy az el6bbi id6kben a térok héditasi
harczok elleni kiizdelmek, s a belforrongdsok a kereskedés kifejlésének utjat
allottdk, hanem az orokds tartomanyok féltékenysége, a korméanytdl Kivivott
elényos helyzetnél fogva, mindig elég gatat tudott vetni, hogy az arra intézett
minden térekvést megzsibbaszszon s nagy részben meghidsitson.

Ugyanis a magyar bornak Bécsbe bevitele mar a XIV. szézadban tiltva
volt**), valamint annak a németorszagi varosokba vitelét minden médon gétoltak.

w) Az 171'); 99 és 1741 29 t.cz. az asziibor-kereskedést csak annyiban emliti fel kilénison,
mennyiben ezon csemegebor meghamisitasat a kalmaroknak, kik azt gyakorlatba vették, szigortan
megtiltottak.

**) Franz Kurz ,,Osterreichs Handel in &lteren Zeiten 61 és 309 lap.” — Horvath Mihaly ,,Az
ipar és koroskedés torténete Magyarorszagban.” Budan 1840.

VILI.
HANDEL UND KOMMUNIKATIONS-MITTEL.

Der Weinhandel der Tokajer-Hegyalja nahm nie einen selbststandigen, von
den ubrigen Handels Verhéltnissen des Landes verschiedenen Standpunkt ein;
weder die Legislatur, noch irgendeine Anordnung der Regierung*), nahm ihn
besonders in Schutz: wesshalb aucli jene Faktoren, welche auf seine Hebung
oder Verminderung von Einfluss waren, dieselben sind, welche die Handels-Ver-
haltnisse Ungarns im Allgemeinen betreffen.

Die wichtigste Periode dieses Weinhandels beginnt unmittelbar nach den

1848-ger Ereignissen, als die Regierung das alte System — demzufolge zwischen
Ungarn und den Erbldndern, und zwar zu Gunsten dieser letzteren, Zollschranken
bestanden, — beseitigte, und den Handel von jenem Joche befreite, unter dem es

Jahrhunderte lang zu leiden hatte. Nicht genug, dass in friheren Zeiten die
Kéampfe gegen tirkische Eroberungsziige und die zahlreichen inneren Unruhen
der Entwicklung des Handels hemmend im Wege standen:sondern auch die
Eifersucht der Erbldnder vermochte, zufolge ihrer der Regierung abgewonnenen
bevorzugten Stellung, jedes auf die Hebung des Handels gerichtete Streben nicht
nur zu hemmen, sondern grosstentheils sogar zu vereiteln.

Schon im XIV. Jahrhundert war die Einfuhr ungarischer Weine nach Wien
verboten**), so wie man auch den Export derselben nach Deutschland aufjede

*) Der 99. G. A. von 1715 und dor 29. G. A. von 1741 erwahnen don Ausbruclihandel nur
insofern ausdriicklicli, als sio dio Falschung dieses Dessertweines den Handlern, welche davon
Gebrauch machten, auf das Strengste verbieten.

*"8 Franz Kurz ,,Osterreichs Handel in &lteren Zelten. S. 01 und 309.* — Michael Horvéth
,,Geschichte der Industrie und des Handels in Ungarn.“ (Ungarisch) Ofen 1840.



COMMERCE ET MOYENS DE COMMUNICATION.

Le commerce des vins de Tokay-Hegyalja n'a jamais été soumis a la législa-
ture, ni a une réglementation différente de celles qui régissaient les autres affaires
du pays*); par conséquent les causes qui pouvaient en amener le développement
ou la ruine, se trouvaient confondues avec celles qui dominent le commerce des
vins en général.

La période la plus importante de ce commerce commence immédiatement
aprés les événements de 1848, quand le gouvernement, brisant avec l’ancien
systeme qui avait élevé des barrieres douanieres entre la Hongrie-et les provinces
héréditaires en-faveur de ces derniers pays, délivra le commerce des chaines,
sous le poids desquelles il avait eu a souffrir pendant des siécles. Car autrefois
non seulement les guerres contre les invasions des Turcs et les discordes intes-
tines avaient fait obstacle a tout développement du commerce, mais la jalousie
des provinces héréditaires avait su, grace aux privileges accordés par le gou-
vernement, opposer une digue a tous les efforts tentés pour développer le com-
merce, et les avait mome le plus souvent rendus inutiles.

Déja au XIV-eéme siecle I'importation & Vienne des vins de Hongrie était dé-
fendue **) ; de méme I’'export de ces vins sur les villes d’Allemagne fut contrecarré

*) L’ai-Uclo 09 do 1715 ot lo 29-éino do 1741)16 moritionnont lo commoi-ue do Iausl)i-uch,
que pour défendre séverement la falsification do ce vin de dosaort aux négociants qui on faisaient
commerce.

**) Francois Kurz, Commerce de I’Autriche dans les temps anciens, pagos 61 et 309. —
Michel Horvath ,,L’Histoire do I'industrie et du commerce @u Hongi-ie (on hongrois). Bude 1810.

S3

VIL
TRADE AND MEANS OF COMMUNICATION,

The trade in Tokay wine has never formed a separate subject of discussion
with the legislature, or the government, nor have any special regulations ever
been adopted in its favour; *) accordingly the causes Avhich promoted or
depressed it, were the same as those which influenced the wine trade in general.

The most important period of this winetrade began immediately after the
events of the year 1848, when the Government abandoned the old system which
placed a barrier of Customhouse duties between Hungary and the hereditary
dominions, quite in favour of the latter, and freed the trade from those shackles
by which it had been clogged for centuries. For not only the
the Turks, and intestine quarrels prevented everj* development of the trade, but
also the jealousy of the hereditary dominions was, through the partiality of the
government, able to baffle all efforts made to promote it, nay, almost always to
nullify them.

invasions of

Already in the fourteenth century the importation of Hungarian wines to
Vienna was prohibited**), and even the exportation of them to German towns was

*) The 99, g. a. of 1715 and tho 29-th of 1741 make mention of the trade in the Ausbruch
in oi-der to strictly forbid every adulteration of it practiced by the dealers.

**) Franz Kurz, ,,The trade of Austria in the remotest times,” page 61 and 309. — Michael
Horvath, ,History of the trade and commerce in Hungary.“ Buda 1840.



Kieszkozolték, hogy a magyar kiviteli borra siilyos adé vettessék, valamint azt,
hogy a magyar bornak a dunani szallitdsa vagy egészen eltiltatott, vagy csak
azon esetben engedtetett meg, ha osztrak borbdl is és pedig ingyen ugyanannyi
szallittatott ki, mennyi a magyar szallitmany volt.

S6t I. Leopold alatt Ausztridban egy kereskedd tarsulat alakult,
magyarokat a németorszagi borkereskedéshdl csaknem egészen kizarta *).

Ehez jarult, hogy a Magyarorszag és az 6rokds tartomanyok kézott fennallott
barminczadhivatalok **) torvénytelen kovetelései és nyomdsai a vamfizetéseket,
melyek kés6bb a bécsi kereskedési tandcs fondorkodasai folytdn 30®/u-ban &lla-
pittattak meg, még elviselhetlenebbekké tették. ***)

Ha mind a mellett is a magyar borkereskeddé rdszdnta magat, liacsak az
orokos tartomanyokba is bort bevinni, el6bb az osztrak rendekhez szabad meneti
jegyért kelle folyamodnia, mit ha nagy taksa mellett nehany akdéra meg is nyert:
a vdmok és kulonféle zsaroldsokra tett kiaddsok csupdn Bécsig egy akotél 3
forintra emelkedtek. ****)

mely a

A magyar borkereskedés még 1827-ben is lenyligbzve tartatott, mi kitlinik
az orszaggyulésileg kikiuldott ugyanazon évi kereskedési valasztmany jelen-
tésébdl.

S6t Ujabb idében 1842-ben is, a magyar bor kiviteli vdmnél 2 pfrttal ter-
heltetett akkor, midén az orszagha az 6rokds tartomanyokb6li behozatali vamké-
pen 2 kr fizettetett, f)

Mindazonaltal 1746-ig, mig a bécsi kereskedési tanacs fenn nem éallott

*) Horvath Mihaly”~u. o. 66, 67, 68 1

**) Az 1715 : 91 t.cz., mely a kereskedési nehézségek elintézésér6l szol, 89 f6- és még tébb
fiok-harminczadhivatalt szamlal eld, de a melyek mindig szaporittattak ; mar ] 842-ben csupan az
6rokos tartomanyokkal érintkezé 200 mfoldnyi hatarszéleken szazakra ment azok szama. Egyeddil
Ausztria felé 27 mfoldon 27 vam hivatal létezett; az esedék-vizsgalok és hatarvadaszok szama
pedig mintegy 20,000-ro nétt. (Megyei kuldottség tudésitasa Sopron 1842).

***) Katona 33, 745 1 1835 jun. 14-ki patensek ,Zoll- und Staats-Monopols Ordnung*,
,»,Poenal-Codex* és 1836 jan. 31 ,,Vorschrift fur die Vollziehung der Zoll- und Monopols-Ordnung.*

***%) Katona 39, 401.
t) Sopron megyei val. tuddsitdsa Magyar- és Erdélyorszagnak az ausztriai 6rokos tartoma-
nyokkali kereskedés viszonyairdl. Jan. 18. 1842.
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Art verhinderte. Man setzte durch, dass aufungarische Exportvveine ein dricken-
der Zoll gesetzt wurde ; ferner, dass die Fracht von ungarischen Weinen auf der
Donau entweder ganzlich verboten oder nur in jenen Féallen gestattet wurde, wo
auch dsterreichische Weine, in gleicher Quantitdt mit den ungarischen, und zwar
unentgeltlich verfrachtet wurden.

Unter Leopold L konstituirte sich sogar eine Handelsgesellschaft in Oster-
reich, welche Ungarn vom deutschen Weinhandel beinahe géanzlich ausschloss.*)

Dazu kam, dass die ungesetzlichen Forderungen und Bedrickungen der
zwischen Ungarn und den Erblandern bestandenen Dreissigstamter**) die*Zoll-
Icistungen, welche spéater, in Folge der Intriguen des Wiener Handelsrathes auf
30"/(, festgestellt wurden, noch um vieles unertraglicher machten. ***)

Wenn sich dessenungeachtet der ungarische Weinhéandler entschloss, wenn
auch nur in die Erblander Weine zu exportiren, so musste er vorher bei den
dsterreichischen Stadnden um einen freien Geleitschein petitioniren, — und im Falle
er so glicklich war, denselben neben Erlegung einer hohen Taxe fur einige Eimer
zu erhalten, so betrugen fur Zélle und verschiedene Erpressungen die Ausgaben
nur bis Wien 3 fl. per Eimer. ***-)

Der ungarische Wcinhandel wurde auch noch im Jahre 1827 unterdriickt
und gefesselt gehalten, was aus dem Berichte der im selben Jahre vom Landtag
abgeschickten Handelskommission ersichtlich ist.

Ja, auch noch in neuerer Zeit, im Jahre 1842 musste fir ungarische Weine
ein Exportzoll von 2 fl. C. M. erlegt werden, zu einer Zeit, als der Importzoll aus
den Erblandern zwei Kreuzer betrug, f)

Nichtsdestoweniger wurde bis zum Jahre 1746, d. h. bis zur Errichtung des

Michael Horvath, das. S. 66, 67, 68.
**) Der 91. G.A. von 1715, welcher von Beseitigung der Handelsbeschwerden handelt, zahlt
89 Haupt- und noch mehr Filial-Dreissigstanitor auf, die jedoch noch immer vermehrt wurden ;
schon im Jahre 1842 bestanden bloss an der die Erblander beriiln-ondeu, 200 Meilen langen Grenze
mehrere Hunderte von Dreissigstimtern. Bloss gegen Osterreich zu waren auf einer Strecke von
27 Meilen 27 Steueramter ; die Zahl des Gofallspersonals und Grenzjager betrug etwa 20,000 Mann.
***)Katona, S.S'J, 745. Die Patente vom 14-teu Juni 1835,,Zoll-und Staatsmonopols-Ordnung*
.Poenal-Codex“ und vom 31. Jan. 18:36 ,,Vorschrift fir die Vollziehung der Zoll-und Monopols-
Ordnung.*
**%%) Katona 39, 401.
+) Bericht der Kommission de» Odenburger Coinitates tiber die Handelsverhaltnisse zwi-
schen den Erblandern und Ungarn mit Siebenbiirgen. 18 Jan. 1842.



par tous les moyens possibles. On obtint que les vins do Hongrie destinés a Tex-
portation fussent soumis a un droit écrasant; que le transport sur le Danube en
fat entiérement interdit, ou permis seulement dans le cas ou des vins d’Autriche
seraient transportés en méme temps et en quantité égale sans frais.

Sous Léopold I. il se forma en Autriche une société commerciale qui réussit,
a fermer presque entierement le marché de rAllemngne aux vins de Hongrie.*)

A cela vint s’ajouter (iiie les i)réteutions illégales et les vexations des
douanes *'¥) existant entre la Hongrie et les provinces héréditaires, rendirent
encore beaucoup plus exorbitants les droits, (jui plus tard, par suite des intrigues
de la chambre de commerce de Vienne, furent fixés a 30 pour cent. mmifsg

Si malgré ces difficultés le marcliand de vins de Hongrie se résolvait a ex-
porter des vins dans les jirovinces héréditaires, il lui fallait d’abord demander un
permis auprés des Etats d'Autriche, ('t dans le cas oi'i, contre le paiement d'une
forte taxe, il était assez heureux pour I'obtenir, pourtant, par suite de diverses
exactions et des droits d’entrée, les frais jusciu’a Vienne ne montaient pas a moins
de 3 florins par Eimer. *m)

Méme en.iorc dans lannée J827 le commerce des vins de Hongrie était
entravé, comme cela ressort du rapport de la commission nommée par la Diéte
la méme année.

A une époque plus récente encore, l'an 1842, les vins de Hongrie devaient
payer un droit d’exportation de 2 florins, monnaie de convention, tandis que le
droit diimportation sur les vins venant des provinces héréditaires se montait a
deux kreutzer. f)

*) Michel Horvath, iiicnio uiivrago. Pag'os 6(j, 67, 68.

*") L articlo 91 de la loi de 1715, ((ui s’occiijio do redresser les griefs du commerco, compte
(inatre-vingt-neuf douanes principales et un nombre plus grand de filiales, nombre qui s’accrut
encore ; déja I'an 184-2 il y avait sur la frontiere louguo de 200 milles qui touche aux provinces
héréditaires jjlusieurs centaines de bureaux de douane. Sur la seule frontiére d’Autriche, sur une
longueur do 27 milles, 27 bureaux, Le nombre des douaniers s*¢levait a vingt mille hommes.

) Katona. Vag, 33, 745. — La }iatentu du 14 [fuin 1S5, — Kéglement sur les droits
d’entrée et sur le monopole do I'Etat. — Code pénal et, du 31 .Janvier 1836, Instruction sur la
levée des droits d’entrée et sur le monopole.

***'e) Katona, 39, 401.

t) Rapport de la commission du comté d’Oedenbourg sur les rapports commerciaux entre les
provinces héréditaires et la Hongrie et la Transilvanie. 1842. Janv. 18.
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prevented in every manner possible. By a special enactment an oppressive duty
was laid upon all exported Hungarian wines, and the carriage of hungarian wines
on the Danube was totally prohibited, or only allowed in those cases, when an
equal quantity of Austrian wines were exported carriage-free at the same time
with the Hungarian wines. Nay, under Leopold L an Austrian trade association
was formed, which almost entirely excluded Hungary from the wine trade with
Germany. *)

Add to this, the illegal demands and oppressive behaviour of the Custom
houses **) established on the frontier between Hungary and Austria, made the
duties which, in consequencc of the intrigues of the Vienna commercial council
were raised to 30 per cent, still more exorbitant and difficult to pay. ***)

Even when the Hungarian winemerchant, determined, in spite of all those
difficulties, to export wine only to the hereditary dominions, he had first to apply
to the states of Austria for a safe couduct, and in case he was so fortunate as to
obtain one for some einiers, on payment of a considerable tax, his expenses as
far as Vienna amounted to 3 florins per eimer. ****)

Even in the year 1827, the Hungarian wine trade was greatly shackled, as
is evident from the report of the Trade Committee appointed by the Diet in the
same year.

Nay, even so late as the year 1842, 2 florins export duty had to be paid for
Hungarian AVines, while the import duty from the hereditary lauds was only
2 kreutzers. f)

*) Michael Horvath ibidem. Page 66, 67, 68.
grg L 1715, which treats of remo\'iug the grievances of trade, enumerates 89
chief customhouses, and still more branch establishments connected with the former, which were
continually increased ; already in tlie year 1842 there were several hundred such ostablishments
along the lino of frontier bordering on the hereditary dominions, a length of 200 miles. Along the
Austrian frontier alone, a distance of 27 miles, there existed 27 Customhouses, The searchers and
the men of the preventive service amounted to 20,000.

Katona. Pago 33, 745. The patents of June 14-th 1835, ,,Zoll und staats-monopol-
ordnung* ; Poenal-Oodo, and of the 3t January 1836, ,,Vorschrift fir die Vollziehung der Zoll und
Monopols-Ordnung.

Katona 39, 401.

i) Report of the commission of the county ofOedenburg on the commercial relations between
Austria, Hungary and Transilvania. 1842. Jan. 18.



Silezia, Lengyel-, Porosz- és Oroszorszag nagyrészben magyar borokkal lattatott
el. Nevezetes borszallitas tétetett kiulondsen Lengyelorszdgba a bartfai, kézsmarki
s 6falvi vonalakon ugy, a Dunajec, Poprad és Visztula folyamokon.

Miutdn azonban az osztrak gyéarak iranti kedvezés miatt a porosz gyartma-
nyok és kézmttvek a behozataltdl eltiltattak: a porosz visszatorlassal élvén, eltilta
a magyar borok bevitelét. *)

De kulonben is 1746 utdn az emlitett bécsi kereskedési tanacs, a silanyabb
osztrdk borok javara, a magyar borokat az északi tartomanyokbél is kiszoritani
torekedvén, maédon nehezité, mid6én ellenben
amazoknak teljes vammentesitést eszkdzdlt; mihez jarult kés6bb Lengyelorszag
politikai s ezzel egylitt gazdasagi allapotanak is stlyedése.

a kivitelt ezekre nézve minden

Ezen okokbdl szarmazott aztan, miként a hegyaljai bornak is Lengyelor-
szdgba szallitdésa annyira megcsokkent, hogy a hollandi aranyak, melyeket a
lengyel gabnajaért kapott, s borainkért adott, s melyeknél 1772-ig semmiféle
arany pénz e hazdban szokottabb nem volt, lassanként eltint a forgalombél. Az
orosz is még 1766-ban eltiltd a magyar borok bevitelét, az altal, hogy 60 rubel-
nyi vamot vetett hordajara.

Torténelmi tény tehat, hogy a birodalomban oly kereskedelmi politika ko-
vcttetett, mely miatt, a természet minden kincseivel elhalmozott Magyarorszag
gyarmati helyzetbe sUlyesztetett. S nekiink mégis binul rovatott fel, hogy a ke-
reskedelem s borkezelés mezején megkotott szarnyainkkal nem versenyeztiink a
sasokkal.

Legljabb id6ben azonban belatta a korméany bdélcsesége, hogy az addig
kovetett allamgazdaszati elv: az 6rokds tartoméanyok anyagi érdekeit gy védeni,
hogy a birodalom masik fele erétlenné tétessék — hamis nézeteken alapszik s az
Osszbirodalmat teszi er6tlenné, kovetkezéskép hogy intézkedéseit oda kell ira-
nyoznia, miszerint annak mindkét leiében szabad mozgas engedtessék mindazon
tényezéknek, melyek egymaésnak lépcsékul szolgdlnak a végre, hogy altaluk az

“w 1805 évi orszaj, ~yllés felirata a kereskedés tigyében.
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Wi iener liandelsrathes, Schlesien, Polen, Preussen und Russland zum gréssten
Theile mit ungarischen Weinen versehen. Bedeutende Weinausfuhren gingen
Uber Bartfeld, Késmark, Altendorf und thcilvveise auf den Flissen Dunavec,
Poprad und Weichsel.

Nachdem jedoch zu Gunsten der &sterreichischen Fabriken, der Import von
preussischen Fabrikaten und Manufakturen verboten wurde: machte Preussen
von einer Repressivmassregcl Gebrauch und untersagte seinerseits den Import
ungarischer Weine. ‘8

Aber auch der bereits erwéhnte Wiener Handelsrath suchte nach 1746, und
zwar zu Gunsten der geringeren Osterreichischen Weine, die ungarischen auch
aus den nordlichen Léandern zu verdrédngen, indem er den Export derselben auf
jede mogliche Weise hemmte, den d&sterreichischen Weinen aber ganzliche Zoll-
freiheit erwirkte; hiezu kam noch spéater der politische und mit ihm der 6kono
mische Verfall Polens.

Daher kam es, dass auch die Ausfuhr der Hegyaljaer Weine nach Polen
so sehr abnahm ; dass die Hollanderdukaten, welche der Pole fir sein Getreide
bekam und fur unsere Weine bezahlte, und welche bis 1772 ohne Zweifel die
gangbarste Goldminze in unserem Vaterlande waren, nach und nach génzlich
aus dem Verkehr verschwanden. Auch Russland verbot noch im Jahre 1766 den
Import ungarischer Weine, und zwar dadurch, dass es den Eimer mit einem Zoll
von 60 Rubeln belegte.

Es ist demnach eine historische Thatsache, dass man in der Monarchie eine
solche Handelspolitik befolgte, derzufolge das mit allen Schéatzen der Natur Uber-
haufte Ungarn in einen Colonialzustand herabgedriickt wurde. Und doch wurde
uns vorgeworfen, dass wir auf dem Gebiete des Handels und der Weiukultur mit
gebundenen Fligeln mit den Adlern von Frankreich zu wetteifern nicht ver-
stlinden.

In neuester Zeitjedoch hat die umsichtige Regierung eingesehen, dass das
bisher befolgte staatsékonomische Prinzip: die Interessen der Erbldnder derart
zu fordern, dass die andere Héalfte der Monarchie dabei ganz entkraftet werde —
auf falschen Anschauungen beruht und die Gesammtmonarchie zu Grunde richtet;
sie sah ein, ihr Streben miisse demnach dahin gerichtet sein, dass in beiden
Halften der Monarchie allen jenen Faktoren freie Bewegung gestattet werde,

) Die Adresse des 1805-er Landtages in der Haudelsfrage.



Avant I’6tablissement de la. chambre de commerce cependant, jusqu’en
I’année 1746, la Silésie, la Pologne, la Prusse et la Russie se fournissaient de vin
en Hongrie. Des transports considérables allaient par Bartfeld, Késmark, Alten-
dorf et en partie sur les riviéres le Dunavec, le Poprad et la Vistule.

Mais lorsque, pour favoriser les f¢lbriques d’Autriche, on eut défendu I'im-
portation des produits prussiens, la Prusse, par représailles, défendit Iimportation
des vins de Hongrie. *)

La chambre de commerce de Vienne chercha aussi a supplanter, dans les
pays dn nord, les vins de Hongrie, en en empéchant I'export par tous les moyens
possibles, et en obtenant pour les vins d’Autriche, qui sont d’une qualité inférieure,
une franchise absolue de droits. A cela s’ajouta plus tard la ruine de la Pologne
sous le rapport politique et économique.

De la vint que I'exportation des vins de la Hegyalja en Pologne diminua
tellement, que les ducats de Hollande, gne les Polonais recevaient pour leurs
céréales et donnaient pour nos vins, et qui étaient jusqu’en 176G la monnaie la
pins courante, disparurent peu & peu entiérement de la circulation. L’année mome
de 1766 la Russie arréta Iimportation des vins de Hongrie, en les frappant d’iin
droit de 60 roubles par Eimer.

C’est donc un fait historique qu’on a suivi en Autriche une politique com-
merciale par suite de laquelle notre pays, que la nature a comblé de tous ses
dons, a été transformé en une espéce de colonie.

Et pourtant on nous reproche d’étre restés en arriére dans le commerce des
vins et la culture de la vigne! Comme si, les ailes liées, on pouvait lutter avec
les aigles.

Dans ceo derniers temps le gouvernement a fini par reconnaftre que le jmn-
cipe d’6conomie politique, d’aprés lequel on cherchait a favoriser les provinces
héréditaires en aifail)lissant l'autre moitié de l'empire, reposait sur de fausses
considérations et minait toute la monarchie. H est donc du devoir du gouverne-
ment de tendre @ ce que, dans toutes les parties de la jnonarchie, les divers
moteurs soient libres dans leurs mouvements et se servent mutuellement de points
d’appui, pour que l'ensemble de la monarchie puisse s’élever a la hauteur ou
I'appellent son étendue, ses richesses et ses forces naturelles.

*) L’adres.se de la Diete do 1805, affaires commerciales.
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Nevertheless Silesia, Poland, Prussia and Russia vi“ere furnished with Hun-
garian wines until the year 1746 before the existence of the Vienna Trade
Council. Considerable exportations of wine took their way through Bartfeld, Kas-
mark, Altendorf, and partly on the rivers Dunavec, Poprad, and the Vistula.

But Aviien in order to favour the Austrian manufactures, the importation of
Prussian manufactures was prohibited, Prussia, by way of reprisal, forbade the
importation of Hungarian wines. *)

But the alreiidy mentioned Vienna Council of trade endeavoured after 1746
to supplant the Hungarian Wines in the north of Europe by impeding their expor-
tation in every possible manner and by obtaining for the inferior Austrian Wines
exportation free of duty ; and then followed the decline of Poland both politically
and economically. Hence it came that also the exportation of Tokay wines to
Poland decreased so much, that dutch ducats which the Pole received for his corn
and with which he paid for his wine, and whieii were undoubtedly till 1766 the
most current gold coin in Hungary, disappeared by degrees But also Russia
virtually prohibited in the year 1766 the importation of Hungarian wines by
laying on them a duty of sixty roubles per eimer.

It is then an historical fact that in consequence of the commercial policy
adopted by Austria towards flungary, our country, blessed with all natural riches,
was treated as a mere colony. And yet wc are reproached with not hesitating,
though with clipped wings, to compete with the eagles of France, in the field of
commerce and viniculture.

But the Government has at length discovered, that the line of policy
hitherto pursued which, while it promotes the prosperity of the hereditary domini-
ons, impoverishes the other half of the monarchy, is a false one, as it must in the
end prove pernicious to the whole state. Consequently the Government should
endeavour to promote freedom ofaction in all parts of the monarchy, which would
thus be mutually useful to each other, and the entire state would attain that high
degree of prosperity to which its vast extent, its treasures and natural resources
entitle it.

'® See tlje address of the Diet of 1805 on the state of trade.



tisszbirodalom feljuthasson azon polczra, mely azt terjedelme, a kehelébini rejlti
kincsek s er6knél fogva, a viragz6 nagy népek sordban annyira megilletné.

E nézet lehetett f6leg, mely az érdeklctt 1848-ki események ntén a biro-
dalmi korméanyt arra inditotta, hogy a Magyarorszag és osztrak orokos tartoma-
nyok kozott szdzadokon keresztlU fenndllott vAmsorompékat megsziintesse.

A mult- s jelennek ezen képei vildgosan elétiintetik, hogy mennyi alapos
szamitas, jellemszilardsag, szakértelem és kitartas kivantatik arra, hogy Magyar-
orszdg most méar a megizmosodott kilkereskedéssel versenyre kelhessen, s borai
szamara, az el6le elfoglalt piaczokbdl héditdsokat tehessen.

E feladat 6rids nehézsége azonnal feltlinik, ha figyelembe veszszUk még,
hogy a német s oroszorszagi vamok, a kulonben is koltséges szarazon! szallitas
kényszerlisége mellett, szerfelett magasak is.

Azonban ez orszdg oly gazdag borban, s ebben annyi nemes tulajdon, a
fajokban oly b6valasztas van, miszerint minden izlést képes lévén kielégiteni, a
még fennlevd akadalyokban atermel6 csak 6sztonttalalhat arra, hogy kiflirkészve
az egyes nemzetek fizléseit s kivalasztva az azoknak megfeleld fajol<at, a borke-
zelést agy tokéletesitse, miként azok a kulfiiidi borok nagyobb része felett ekkép
fenséséget nyerve, amaz akadalyok legy6zése folibe emelje nehéz, de anndl dics6bb
gy6zelmének zéaszlajat.

E czélra a kulfold borkeresked@inek, kilénésen a londoni és hamburgi
kiallitasok folytdn, a magyar borok iréant felébredt figyelme, egyedil énérdekdk-
b6l, kedvezéen segédkezhetik, a mennyiben a magyar borokat, igen nemes termé-
szeti min6ségokhodz képest jutanyosan vehetik és czéljaikhoz képest kdnny(iséggel
megvélaszthatjak. Csak is az egyes vidékek borait kell fé6leg az orszag szivében,
Pesten, hol azok leginkabb odszpontositvdak megizlelniok, hogy a vélasztadst meg-
allapitva s kényelmes eligazodast nyerve, a minden irdnyban kidgaz6 vasuati koz-
lekedési vonalokon, ha gy tetszik, egyenesen a termel6khdz fordulhassanak.

Mér emlitve volt, hogy az évi termés kozép mennyisége elegendd arra,
hogy a tokaji bor rendes kereskedési tzletczikké valjék.
Nem maés tehat, mint amitds, vagy féltékenykedés azon hitnek kulfoldon
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welciie einander als Stufen dienen und zwar zu dem Zwecke, damit sich mit ihrer
Hulfe die Gesammtmonarcine zu jener Hohe emporschlvingen kdénne, welche ihr,
nach Ausdehnung und nach dem Reichthum innerer Schétze und Krafte, — in der
Reihe der blihenden und grossen Vdlker in so hohem Grade zukommt.

Diese Ansicht mag cs gewesen sein, welche die Regierung nach den Ereig-
nissen des Jahres 1B4s zur Aufhebung der zwischen Ungarn und den Erl)liindern
seit Jahrhunilerten bestandenen Zollschranken bewog.

Diese Bilder der Vergangenheit und Gegenwart zeigen deutlich, wie viel
Berechnung, Cliarakterfestigkeit, Sachverstdndniss und Ausdauer dazu néthig ist,
dass Ungarn mit dem bereits kraftigen Handel des Auslandes concnrriren und
auf den bereits occupirtcn Handelsmiirkten fir seine Weine einen Platz erobern
konne.

Die riesige Schwierigkeit dieser Aufgabe ist sogleich klar, wenn man noch
bedenkt, dass die deutschen und russischen Zélle, neben der Kostspieligkeit des
Transportes zu Lande, sehr hoch sind.

Doch ist das Land so reich an Weinen, und diese wieder sind so reich an
edlen Eigenschaften und an Mannigfaltigkeit der Sorten, dass sie jeder Anforde-
rung genigen konnen; dass demnach der Weinproduzent in den noch bestehenden
Hindernissen nur einen Sporn sehen kann, den Geschmack der einzelnen Natio-
nen zu erforschen, die jeder einzelnen entsprechenden Sorten auszuwé&hlen und
die Kellermanipulation derart zu vervollkommnen, dass die ungarischen Weine
auf diese Weise einen grossen Theil der ausldndischen dbertreffen und im Trium-
phe Uber jene Hindernisse, die Fahne ihres schweren, aber nur desto ruhmvolle-
ren Sieges erheben kdnnen.

In dieser Beziehung konnte die, — besonders durch die Londoner und Ham-
burger Ausstellungen — auf unsere Weine hingeleukte Aufmerksamkeit der
fremden Weinhandler zweckdienlich gemacht werden, insoferne selbe die unga-
rischen Weine, im Vergleich ihrer edlen Vorzige billig einkaufen und je nach
Anforderung mit Leichtigkeit answahlen konnten. Sie sollten eigentlich Gelegen-
heit finden, in Pest, im Herzen des Landes, die Erzeugnisse der einzelnen Weinge-
genden kennen zu lernen, damit sie, nach geschehener Wahl und bequemer
Oricntirnng mit Ilillfeder Gberallhin verzweigten Eisenbahnen, sich nach Belieben
au('h unmittelbar an die Produzenten wenden kénnen.

Es Avurde bereits er*véhnt, dass eine mittelméssige Jahresfechsvmg genigt,
um den Tokajer zum regelméassigen Handelsartikel zu machen.

Jene Ansichten des Auslandes beruhen daher bloss auf Tduschung oder



Ce sont sans doute 1a les eonsidérations qui, aprés les événements de 1848,
ont engagé le gouvernement a abattre les barrieres douaniéres qui s’élevaient
depuis des siecles entre la Hongrie et les provinces liéréditaires.

Par ce tableau du passé et du présent il est facile de voir quelle justesse
d’appréciation, quelle fermeté de caractere, quelle science du métier et quelle
persévérance sont nécessaires pour que la Hongrie entre en concurrence avec le
commerce déja puissant de I’étranger, et puisse conquérir une place a ses vins sur
des marchés qui sont déja occupés.

Liimmense difficulté de cette tdche saute aux yeux, si l’on pense que, outre
les grandes dépenses que uecessite le transport par terre, les droits d’entrée en
Russie et en Pologne sont tres élevés.

Cependant la Hongrie est si riche en vins, ceux-ci possedent tant de qualités
et sont si variés, qu’ils peuvent satisfaire toute demande, et que le producteur ne
doit voir dans les obstacles encore existants qu’un encouragement pour étudier le
godt des différentes nations, choisir les cris qui leur conviennent et pour perfec-
tionner de telle sorte la manipulation que les vins de Hongrie I'emportent sur la
plupart de ceux de I’étranger. Sa victoire, malgré ces obstacles, pour étre difficile,
n’en sera que plus glorieuse.

Les expositions de Londres et de Hamboin-g ont contribué a ce résultat en
appelant sur nos vins l'attention des négociants étrangers, d’autant plus que ceux-
ci peuvent se les procurer facilement et avec tons leurs avantages naturels. lls
trouvent au centre du pays, & Pesth, tous les renseignements désirables, toutes
les facilités de communication, et peuvent, s’ils le désirent, se mettre directement
en rapport avec le producteur.

On a déja fait remarquer qu’une récolte moyenne suffit pour que le Tokay
devienne un article de commerce régulier.

C’est donc par erreur ou par jalousie qu'a I'étranger on cherche a répan-
dre la croyance que le vin de Tokay n’est produit qu’en quantité extrémement
petite, et qu’il n’entre pas dans le commerce ou ne peut le faire que falsifié.

Tokaj-llerlyaljai Album
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It must have been by such views that the Government was induced, after
the events of 1848, to abolish all the barriers, which had existed for centuries
between Hungary and the hereditary dominions.

From these pictures of the past and the present we may judge how much
accurate calculation, how much firmness, and how much intimate knowledge of
the trade and how much perseverance are necessary in order to enable Hungary
to enter into competition with the flourishing trade of other countries, and to
obtain for her wines a place at those markets which are already occupied by
other nations.

The enormous difficulty of such an undertaking is evident, when we consi-
der not only the great expense of laudcarriage, but also the very high duties
imposed by Germany and Russia.

But Hungary possesses such an abundance of wines, and they have so many
generous qualities, and such a great variety of sorts as must satisfy every wish,
and the wine grower may consider the still existing difficulties, as an incentive to
study the taste of the different nations, by selecting for them the kinds which
have obtained their approbation and to bring the manipulation of the cellar to
such a state of perfection that the Hungarian wines may surpass almost all the
wines of foreign countries, and having overcome the difficulties already mentioned,
he may proudly enjoy his hardearned and glorious victory.

This object will be greatly furthered by the attention which our wines have
attracted at the London and Hamburgh exhibitions from foreign wine merchants,
and the more so, since they can procure our wines, though of such superior qua-
lity, at a comparatively moderate price, and select for purchase those sorts, which
are most suitable to the taste of the consumers. In fact we should render it easy
for them to find means' to become acquainted at Pest, the centre of the country,
with the produce of the single wine districts. They would then, when their choice
is fixed, and when they have obtained some experience of the place, be able to
have a direct communication with the producer himself.

It has already been stated that even an average vintage is sufficient, in or-
der that the Tokay wine should become a regular article of trade.

It is therefore nothing but ignorance or petty jealousy which has spread
abroad the notion that the Tokay wine is grown in very small quantities, so that
what is exported is either greatly adulterated or is not really Tokay wine.



elterjesztése, mintha a tokaji bor oly pardnyi mennyiségben termeltetnék, hogy
az kereskedésbe nem kerlilhet, s a mi oda keriti: az mind hamis.

Kétséget nem szenved, hogy az orsz4g egy par varosédban sok hamis tokaji
gyéartatik, s jegylapjaikra a valédinak neve hazndtatik fel; &mde remélni
lehet, hogy e visszaélés hatdésagi nton gatoltatni fog. *)

Kulonben is a tokajinak természetes sajatsdgai, az illat és zamat elragadé
kedvességei ntdnozhatlanok lévén, ezekhez rcndkiviliek is csatlakoznak, melyek
szerint e bornak szazados életképessége van a nélkiul, hogy megkivanna, misze.
rint mas borok modjara, toltugetések s leaknazasok 4&ltal a lég hozzajarulasatél
megovassék, s6t ellenkezbleg szUkségli, hogy a hordék soha szinig meg ne tdltes-
senek, s erfésen be ne aknaztassanak; kulonben a szélécznkor vegybomlasabol
fejl6dd felesleges szénsav ki nem menekilhetne, sem az ugyanabb6l fejlédé szesz,
a lég élen™'éveli kdzvetlen érintkezést6l meg nem mentethetnék s ez érintkezés a
bort eczetesedéshbe hozné, holott, ha a hordd tele nem toltetik, a borfeletti treget
ama fejléd6 szénsav foglalja el, mely a Iégnél snlyosb 1évén, folyvast a bor szinén
lebeg, s 6nmagén keresztil a 1égélenyét hatni csak pardnyi részben engedi; mi
altal a tokaji bor biztositva van ama veszélytél akkor : midén a méasféle bor ha-
sonlé kezelés mellett a biztos megsemmisilésnek -vezettetnék elé.*) Egyik fontos
elény a keresked6re, mely szerint nem kénytelen ez arnczikkét minden korilmény
kozott, hanem csak is akkor tenni eladéva, ha az asznba bocsatas nyereségesnek
mutatkozik, mely nyereség e tartds folytdn csak novekedhetik, midén fejlédése
altal ama bor az alatt is mindinkabb nemesil, s értékesul.

Ide jarul, liogy a tokaji bornal kisebb tomegben nagyobb érték fekiidvén,
annak sznllitdsi és vam koéltségei a tokajinak javara n ds borokéihoz képest,
viszas ardnyban 4allanak.

*) Gyértatik Francziiiorszagbau is, de ott all u jegylapon ,linitatioii dii Tokai,*
*) Ugyanazon iialyaiiiti : ,A tokaji bor készité«i és kezelé.si rund,iz(ir(i ogyonlo-sitén szem-
pontjabél.
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Eifersiichtelei, wenn man allgemein meint, der Tokayer Wein werde nur in so
geringer Quantitat produzirt, dass er gar nicht in den Handel kommen kann, oder
dass das, was in den Handel kommt, alles gefdlscht sei. Es unterliegt keinem
Zweifel, dass in einigen Stadten des Landes viel falscher Tokajer fabrizirt und
mit der Ligen-Aufschrift ,echterTokajer” versehen wird; wir wollen aber hoifen,
dass diesem Missbrauch von Seiten der Behdrden gesteuert werden wird. *)

Uberdiess sind die natirlichen Eigenschaften des Tokajers, die hinreissende
Annehmlichkeit des Duftes und Aroma’s wirklich unnachahmlich ; auch vereini-
gen sich in demselben einige andere aussergewdhnliche Eigenschaften, denen zu
Folge er eine hundertjdhrige Lebensfédhigkeit besitzt, ohne dass er, wie andere
Weine, durch mehrmaliges Nachfiillen und Verstopseln von der Einwirkung der
Luft bewahrt werden misste; es ist im Gegentheile nothwendig, dass die Féasser
niemals bis zum Rande gefililt und stark verstopselt werden, da sonst die aus der
Gahrung des Ziickerstoites sich entwickelnde, uberflissige Kohlensaure nicht
entweichen kénnte; auch konnte der sich in gleicher Weise entwickelnde Alkohol
vor einer unmittelbaren Beriithrung mit dem Oxygen der Luft nicht bewahrt wer-
den, wodurch der Wein in Essig Ubergehen wiirde; wird dagegen das Fass nicht
ganzlich gefullt, so nimmt die Kohlensdure den leeren Raum oberhalb des Weines
ein; und da diese schwerer ist als die atmospharische Luft, und daher fortwéh-
rend Uber der Oberflaiche des Weines schwebt, so gestattet sie nur sehr geringen
Oxygentheilchen der Luft den Zugang zum Weine. Durch diese Umsténde ist
der Tokajer Wein ausser aller Gefahr, wéhrend andere Weine bei derselben Ma-
nipulation dem sicheren Verderben entgegengefiihrt wirden.*) Es ist diess ein
wichtiger Vortheil fir den Weinhandler, da er nicht gendthigt ist, den Tokajer
unter allen Umstdnden und um jeden Preis loszuschlagen; er kann vielmehr
warten, bis sich sichere Aussichtauf Gewinn zeigt, welcher Gewinn beim Zuriick-
halten des Weines immer waéchst, da dieser Wein mit der Zeit immer vollkomme-
ner, immer edler wird.

Dazu kommt, dass beim Tokajer Weine auf einem geringeren Quantum ein
grosserer Werth liegt, daher auch seine Zoll- und Frachtausgaben (und zwar zu
seinen Gunsten), im Vergleich mit anderen Weinen, im verkehrten Verhéltnisse
stehen.

*) Wird ancli in Kraiikroicli iiachgoniacht, jodocli mit dor Aufschrift ,,Imitation du Tokay.*
*) S. die ob(5h angefuhrte Prnis.si‘lirift: ,,System der Bereitung und Kellermanipulation des
Tokajer Ausbruches vom Standpunkte der Weinegalisirung.*



Il ny a pas de doute que dans quelques villes de Hongrie on fabrique beau-
coup de faux Tokay, muni de Iétiquette : Vrai Tokay ; mais il est a espérer que
les autorités sauront faire cesser cet abus.

Du reste les qualités naturelles du vin de Tokay, le charme de son délicieux
bouquet et de sa saveur sont d’une telle nature, qu’on peut les conserver intacts
pendant plus d’un siécle, sans étre obligé, comme avec les autres vins, de remplir
et de boucher les tonneaux a plusieurs reprises. Au contraire il est nécessaire que
pendant le travail de la fermentation les tonneaux ne soient jamais remplis jusqu’
au bord, ni fermés hermétiquement, car autrement le superflu du gaz acide car-
bonique qui se forme pendant la fermentation ne pourrait pas s’échapper, et
I'alcool qui se développe alors se trouverait en contact continuel avec I'oxigone de
I'air et transformerait le vin en vinaigre ; tandis qu’en ne remplissant pas comp-
letement les tonneaux I’espace au-dessus du vin est occupé par l'acide carbonique,
qni, étant plus lourd que l'air atmosphérique empéche le contact de I'oxigéne de
I'air ; par l1a le vin de Tokay est protégé contre tout danger d’altération. C'est la
un avantage important pour le marchand de vin, en ce quil n’est pas obligé de
mettre sa marchandise en vente en toutes circonstances, et qu’il peut le faire alors
seulement qu'il y a espoir de gain. Le retard dailleurs tourne a son avantage,
puisque, avec le temps, le vin se développe toujours davantage, et gagne en qua-
lité et en valeur.

A cela s’ajoute que le vin de Tokay représentant nne plus grande valeur
sous un plus petit volume, la proportion des frais de transport et des droits, com-
parés a ce que paient les autres vins, se trouvent étre tout en faveur du Tokay.
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It is ccrtainly beyond all doubt that in some towns in Hungary much false
Tokay is made and is marked ,Genuine Tokay“: but it is to be hoped that this
abuse will be put an end to by the authorities.

But the natural good qualities of the Tokay wine, the charm of its delicious
bouquet and taste are such as to ensure its keeping for a century, without it
being necessary, as is the case with other wines, to fill up the cask again, or to
have it carefully bunged again. On the contrary, it is necessary that during the
process of its developement, the casks should never be filled up to the bunghole,
or too tightly bunged, as otherwise the carbonic acid, which is developed in quan-
tity, cannot escape, and besides, the alcohol which is similarly developed, would
be in continual contact with the oxygen of the air, which would turn the wine to vi-
negar ; whereas if the cask is not too much filled, the space above the wine is oc-
cupied by the Carbonic acid, which, having a greater density than the atmosphe-
ric air, remains continually suspended above the surface of the wine, and pre-
vents the free entrance of the oxygen of the air. Thus the Tokay wine is preser
ved from all danger of deterioration. This is a very important advantage for the
wine merchant, as he is not compelled to bring his commodity to the market in
whatever state it may be, but only when he has a prospect of a profitable sale.
And even this delay is of advantage to him; for the longer the wine is kept, the
more it becomes developed, and the more it gains in quaUty and value.

And besides, the smaller the quantity of the Tokay wine, the greater is its
value, the outlay for carriage and customhouse duty (in favour of the Tokay),
being in an inverse proportion to that of other wines.



Végre a tokaji bor elénye kereskedelmi szempontbdl oda is kihat, miszerint
ha egyszer a vagyonos osztadly megizlelheté, konnyen életsziikségletévé valhatan-
dik, ha féleg s tapasztalni fogja, hogy abban nem csak élvezetét, de egyszersmind
bajainak gyoégyszerét is vasarola meg.

Azonban miutdn nem vagyunk arra, mit nem ismerink: nem csoda ha a
kozonség részérdl a tokaji hor nem Kkerestetik ; de nydjtson a hazai torekvések
mellett a kulfoldi kereskedd vallalkozasi szelleme alkalmat arra; hogy a természet
e remek folyadéka megismertessék, — ezt nyomban az izlés meghéditasa — s
emezta siker kévetendi; s nem lehet, hogy a nyerendé szép haszon a vallalkozasi
szellemet még buzgdébb el6torésre ne batoritsa s férfias ontudat ne toltse el a
a keblet azon o6rom kiséretében, mely az elszanasi egy j6 gondolat kivitelének
sikerébél fakadoz.

TOKOK istvin.
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Endlich besteht vom kommerziellen Standpunkte ein Vorzug des Tokajer
Weines auch darin, dass derselbe, von den wohlhabenderen Klassen einmal lieb-
gewonnen, leicht zum Lebensbedirfniss werden kann, besonders wenn man es
einmal weiss und erfahren hat, dass man in diesem Weine nicht nur einen Genuss
fir den Gaumen, sondern auch ein Heilmittel fiir seine Leiden besitzt.

Da wir uns jedoch nicht nach Dingen sehnen, die wir nicht kennen, so darf
man sich nicht wundern, dass der Tokajer vom Publikum nicht gesucht wird;
wenn man jedoch neben den vaterlandischen Bestrebungen auch dem Unterneh-
mungsgeist auslandischer Héandler Gelegenheit dazu bietet, dass ihnen diess
Meisterwerk der Natur gebiihrend bekannt werde, — so wird dieser Bekanntschaft
die Eroberung des Geschmackes, und dieser auch der gewiinschte Erfolg gesichert
sein ; es kann daher nicht fehlen, dass der in Aussicht stehende schéne Gewinn den
Unternehmungsgeist nicht zu noch regerem Eifer anspornen, und das ménnliche
Selbstbewusstsein ihn nicht mitjener Freude einst erfullen sollte, welche stets
dem glicklichen Erfolge eines schénen Unternehmens immer zu entspriessen

pflegt.

STEFAN TOKOK.



Enfin un des avantages du Tokay est, quune fois en faveur chez les classes
aisées, il deviendra bien vite une des nécessités de la vie, quand I’expérience aura
montré qu’il ne satisfait pas seulement la sensualité, mais qu’il estaussi un remeéde
et un soulagement dans les douleurs.

C’est un des caracteres de la nature de 'hnomme qu’il ne désire pas ce qu’il
ne connaft pas ; il n’est donc pas étonnant que le Tokay ne soit pas recherché par
le public. Mais si nos efforts réussissent a faire connaitre a I’%tranger ce chef
d’oeuvre de la nature, cette connaissance ne restera pas sans résultat, et la per-
spective de gains considérables ne manquera pas de stimuler I’esprit d’entreprise
et nous aurons la satisfaction virile d’avoir accompli une heureuse pensée.

ETIENNE TOKOK.

»3

Finally it is another important advantage of this wine that when ithas once
gained the favour of the opulent classes, it may easily become for them a matter
of absolute necessity, especially when they have experienced that it not only
affords exquisite enjoyment, but that it is also a cordial in times of suffering.

It is in the nature of man to care little aboutthat ofwhich beis ignoran't: it
is no wonder then that our Tokay wine is not much sought after by the public.
But if once the spirit of enterprise is awakened by our endeavours in foreign
traders and if every opportunity is afforded them of duly appreciating this mas-
terpiece of nature, this acquaintance will not remain without result, and it can
scarcely fail but that the prospect of so fine a profit will excite the spirit of
enterprise to still greater exertions, and that the manly consciousness of having
succeeded in a noble undertaking will fill our breasts.

STEPHEN TOROK.



mVIll.
TOKAJ-HEGYALJA FOLDTANI VISZOIIYAL.

A Tokaj-Hegyaljan 6regebb mint liarmadkori képletek nem fordulnak el6,
s ezek k6zott vannak vulkaniak s Uledékesek. Az elsokboz tartoznak a Traehytok
s a Rbyolitb, az utébbiakhoz a Rhyolith ziizkozetei s a talajnemek, melyek kozott
vannak harmad-, negyed- s mostkoriak.

a. Andesit-Trachyt.
Trachyt .
A Vulkdniak h. Amphibol Trachyt.
-V ! . c. Trachytos Rhyolith.
Rhyolith 4 | ithoidos Rhyolith.
e. Rhyolithbreccia és tuff.
AL Trass.
. g. Hydroquarcit.
B. Uledékesek h. Nyirok.

. Losz, negyedkori.
. Alluvium (6 és 0j.)

=~

A) Vulkéani k6zetek.

Beudant volt az elsd, ki a Hegyaljarél alaposabb geoldgiai tudositast irt
1818-ban, mid6n ott utazott; az & elnevezései még most is a legéltalanosabban
értetnek. Szerinte Trachyt, Perlit, Malomko6zét, Tajtkoconglomerat és Agyag jon
ott eld. *)

VI
DIE GEOLOGISCHEN VERHALTNISSE DER TOKAJ-HEGYALJA.

In der Tokaj-Hegyalja kommen é&ltere als Tertiarbildungen nicht vor: diese
sind theils eruptiv, theils sedimentér. Zu den ersteren gehdren die Trachyte und
der Rhyolith ; zu den letzteren die klastischen Gebilde des Rhyoliths, so wie die
Bodenarten, welche theils noch tertiar, theils quaternéar, theils recent sind.

a. Andesit-Trachyt.

h. Amphibol Trachyt.

C. Trachytischer Rhyolith.]
d. Lithoidischer Rhyolith.
e. Rhyolithbreccie u. Tuif.,
f. Trasz.
g.
h.

Trachyt
A. Eruptiv
Rhyolith

Hydroquarcit.
Thon (Nyirok).
i. Losz. Quaternar.
k. Alluvium (Aelteres und Neueres.)

B. Sedimentar

A) Eruptive Bildungen.

Beudant war der erste, der Uber die Tokajer Gebirge eine griindlichere
geologische Beschreibung lieferte im Jahre 1818, wo er die Gegend besuchte.
Seine Nomenclatur ist noch immer die bekannteste, nach ihm kommt dort Tra-
chyt, Perlit, Muhlsteinporphyr, Bimssteinconglomerat (conglomérats ponceux) und
Thon (argile) vor. *)

") Voyage minéralogique et géologique en Hongrie 1818. Vol. I1l. et Atlas.



VIII.
GEOLOGIE DE LA TOKAY-HEGYALIA,

11 ne se présente pas clans la Hegyalja de Tokay de formations antérieures
aux formations tertiaires ; celles-ci sont tantdt éruptives, tantdt sédimentaircs.
Aux premiéres appartiennent le tracliyte et le rliyolitli ; aux derniéres k-s roclies
composées des fragments de rhyolith, ainsi que des sols qui sont en partie encore
tertiaires, en partie quaternaires ou méme plus récents.

Andesit.
. "Traclijte . Trachyte amphibolique.
A. Eiuptives 4 ypuglith trachytique.
IRliyoliti E Rhyolith lithoidique.

le. Breches et tufs rhyolitiques.
I/. Trass.
B. Sédimentaircs  !ff. Hydroguarcit.
h. Argile plastique.
il oéss. Quaternaire.
lluvium (ancien et récent).

A) Formations éruptives.

Beudant a été le premier qui ait publié une description géologique étendue
de la Hegyalja, en 1818, année ou il visita ce pays. Sa nomenclature est encore
la plus connue; d’aprés lui on y rencontre le trachyte, le perlit, le porphyre mo-
laire, les conglomérats ponceux et l'argile. *)

VI
THE GEOLOGY OF THE TOKAY-HEGYALJA.

In the Tokay-Hegyalja no formations occur older than Tertiary formations ;
these are partly eruptive, partly sedimentary. To the former belong the Trachyte
and the Rhyolithe ; to the latter, the clastic formations of the Rhyolithe, as also
the varieties ofsoil, which are partly tertiary, partly quaternary, and partly recent.

ia. Andesite-Trachyte.
Amphibole-Trachyte.
ic. Trachytic Rhyolithe.

Trachyte
A. Eruptive

thO”ll‘,»

. Rhyolithe Breccias and Tuffs. Tertiary.
. Trass.

. Hydroquartzite.

. Clay (Nyirok).

. Loess. Quaternary.

\k. Alluvium (ancient and recent).

B. Sedimentary

~ 5a ~o

A) Eruptive Formations.

Beudant was the first, who gave a thorough geological description of the
Tokay mountain region in the year 1818, when he visited those parts. His nomen-
clature is still the best known. According to him. Trachyte, Perlite, Millstone

porphyry, Pumice-stone-conglomerate, (conglomérats ponceux) occur in this
locality.

*) Voyage niinéralog'ique et géologique on Mongrio, 1818 Tom. I1l, et Atlas.



Beudant utdn b. Richthofen az, kinelc behatébb tanulmanyozast kdszénUnk ;
0 1858 és 1859-ben jarta be Magyar s Erdélyorszag tvachytvidékeit s az eredmé-
nyeket Bécsben a birodalmi geoldgiai intézet évkdnyveiben tette kozzé. *) Richt-
hofen a Perlitet, Malomkozetct, a Tajtkotuffot, valamint Beudant Trachytjai egyi-
két a ,porphyres trachitiques“-et elvalasztja, s egyittesen Rhyolithnak nevezi,
de a melyet nem tart egészen ondall6, hanem tobbé kevéshé a Trachyttél fUggo
képletnek.
Ezen Album nekem alkalmul szolgalt 1863 6ta részletesen foglalkozni
Hegyalja foldtani viszonyaival, s az eredmények szdvegben s geologiai térkép-
ben adva roviden itt kévetkeznek.

a) Andesit-Trachyt.

A mit Abich **) mond az Andesitrél, az Andes hegyldancz magas Kup-vul-
k&njainak és Armenia nehdny hegyének kézetér6l, az, valamint Hauer és Stache
szerint Erdély némely, Ggy Magyarorszag tobb Trachytjara, de kuléndsen a
Hegyaljdéra is egészen red illik, Ggy hogy azt Andesit-Trachyt név alatt irom le.

Az Andesit-Trachyt, vagy roviden Andesit alap-anyaga sotétsziirke fekete,
ritkan veresbarna, apré szem( — tomott, benne igen Kkicsiny fehér Oligoklas-
krystalyok nagy mennyiségben véalvak ki, alig kiveheté apr6 Amphibol-tttcskék
kiséretében. Richthofen ezt ,Grauer-Trachyt“-nak nevezi.

Ez a leg6regebb Trachyt e vidéken, abb6l zarvanyok fordulnak elé a kovet-
kez6 Trachytfajban (Tolcsva, Ujhely). Atmegy az u n. Zéldké-trachytba oly foko-
zatosan, hogy bajos meghatérozni, hol kezdédik az egyik, hol végzédik a mésik.
Nevezetesen Erd6-Bényen a firdé vdlgyben észleltem, a Setétes nevi{i hegy mere-
dek oldalan. Felul hatdrozottan szirke Trachyt, a volgy talpa felé szine zoldes
lesz, s érczet tartalmaz. Egy masik eset ugyanazon vdlgyben a firdé melletti
b&nyéban van : ez az u. n. Zéldkdtrachytban van nyitva, de a mint abban vagy
37 olre haladtak a tarndban el6re, sziirke Trachytot leltek fejnyi, s6t mazsanyi
gémbokben, melyeket keresztill Gtvén, ismét a Zoldk6trachyt kovetkezett. A gém-
bok csupan szin altal kilénbéznek, de nem Osszetétel altal a Zoldk6trachyttol, s

Nach Beudant verdanken wir B. Richthofen ein eingehenderes Studium der
geologischen Verhaltnisse, der in den Jahren 1858 und 1859 die trachytischen
Gegenden Ungarns und Siebenbiirgens bereiste, und die Ergebnisse seiner Stu-
dien in Wien verdffentlichte. **) B. Richthofen fasst den Perlit, Muhlsteinporphyr,
Bimssteinconglomerat, sowie eine Unterabtheilnng der Trachyte (der Porphyres
trachytiques Beudant’s) zusammen, und begreift dieselben unter dem generischen
Namen ,,Rbyolith er hélt denselben nicht fur eine selbstandige sondern fir eine
mehr weniger vom Trachyte abhéngige Formation.

Das gegenwartige Album gab mir Veranlassung, seit dem Jahre 1863 die
Verhaltnisse der Hegyalja zum Gegenstidnde eines detaillirten Studiums zu ma-
chen, dessen Resultate hier im Text und auf einer geologischen Karte summarisch
angefuhrt werden.

a) Andesit-Trachyt.

Was Abich von dem Andesit als dem Gestein der hohen Kuppen der Andes-
kette, und einiger Berge Armeniens sagt, **) das kann so wie nach Hauer und
Stache auf gewisse Trachyte Siebenbiirgens, ebenso auch ;'uf solche in Ungarn,
und inshesondere auf gewisse Trachyte der Tokaj-Hegyalja angewendet werden.

Der Andesit-Trachyt oder kurz Andesit hat eine dunkelgraue bis schwarze,
selten rothbraune, feinkdrnige bis dichte Grundmasse, in welcher sehr kleine
weisse Oligoklaskrystalle in grosser Quantitat ausgeschieden sind, in Begleitung
von kaum ausnehmbar kleinen Amphibolnadeln. Richthofen begreift denselben
mit in seinem ,,Grauen Trachyt.”

Das ist die alteste Trachytart in jener Gegend, man findet davon Einschliisse
in dem Amphibol-Trachyt (Tolcsva, Ujhely). Er geht lber in Grinsteintrachyt,
aber so allmahlig, dass es schwer ware zu sagen, wo der eine beginnt, wo der
andere aufhort. Dies ist der Fall in dem Thal, wo das Mineralbad von Erdd-Béuye
liegt. Hier besteht der obere steile Theil des Berges ,Setétes” aus dunkelgrauem
Andesit, wahrend auf derselben Seite unten das Gestein grinlich und erzfihrend
wird. Der zweite Fall kommt in einem Stollen in demselben Thale vor, der in
Griunsteintrachyt angelegt ist. Etwa 34 Klafter vom Mundloche entfernt traf man
am Feldorte auf Kugeln von schwarzgrauem Trachyt von Kopfgrdsse, und selbst
noch grésserem Umfange, bis zu zentnerschweren Kugeln, hinter welchen abermals

*) Jalirbuch dor geologischen Reichsanstalt. Wien. 1858. IX. Nr. 2 ; 1859 Nr. 3 ; 18G0. XI. Nr. 2.



Apres Beudant nous devons une étude approfondie de la nature géologique
de la Hegyalja a Mr. le baron de Riehthofen, qui, dans les années 1858 et 1859,
parcourut les contrées traeliytiques de la Hongrie et de la Transylvanie, et ])ublia
a Vienne les résultats de ses études*). Riclitbofen rassemble le perlite, le por-
phyre molaire, le conglomérat ponoeux, ainsi qu’une subdivision du trachyt,e (le
porphyre trachytique de Beudant) et les comprend sous le nom générique de rhyo-
lith; il ne regarde pas ce dernier comme une formation indépendante, mais connue
dépendant au contraire plus ou moins du trachyte.

L’album que lejecteur a sous les yeux m’a fourni I'occasion de faire depuis
1863 une étude géologique détaillée de la contrée de la Hegyalja., et les résultats de
ces recherches sont exposés briéevement dans le texte et dans la carte géologique.

a) Andésite-Trachyte.

Ce qu’Abich dit de I'andésite comme de la roche des hauts sommets de la
chaine des Andes et de quelques montagnes d’Arménie **), peut, selon Hauer et
Stache, étre dit aussi de certains trachytes de Transylvanie, et de Hongrie, et
comme je suis convaincu, surtout de quelques trachytes de la Hegj'alja.

L’andésite-trachyte ou simplement I’andésite a pour fond une masse d’un
grain fin et compacte, d’une couleur gris foncé, quelquefois noire, rarement brune,
masse dans laquelle sont répandus en grande quantité de trés petits cristaux
blancs d’oligoclase accompagnés d’aiguilles d’amphibole, qu’on apercoit a peine.
Riehthofen le comprend dans ce qu’il appelle Trachyte gris.

C’est la I’'espéce de trachyte la plus ancienne dans cette contrée ; on en
trouve des parties enclavées dans le trachyte amphibolique (Tolcsva, Ujhely). Il
se transforme en grinstein-trachyte, mais d'une maniere si insensible, qu’il serait
difficile de dire ou l'un commence et l‘autre finit. C’est le cas dans la vallée ou
sont les bains d’Erdobénye. Ici la partie supérieure de la montagne (Setétes) est
composée d’andésite d’un gris foncé, tandis qu’en bas, sur le méme versant, la
roche est verdatre et métallifere. Le second cas se présente dans la méme vallée,
dans une galerie de mine percée dans le grinstein trachytique. A peu prés a ss
métres de I’entrée on trouva des boules de trachyte gris noir, de la grosseur de
la téte et méme d’une dimension encore plus grande jusqu’a des boules du poids

Next to Beudant we are indebted to B. Richthofen for a more detailed
account of the Geology of this region. In the years 1858 and 1859 he travelled
through the Traeuytie regions of Hungary and Transsylvania and published the
result of his studies in Vienna. *) B. Riehthofen comprises in one system the
Perlite, Millstone porphyry, Pumice-stone-conglomerate, as also a subordinate
class of Trachytes (the Porphyres trachytiques of Beudant) and comprehends
them under the generic name, Rhyolithe. He does not consider it as an indepen-
dent formation, but as one more or less dependent on Trachyte.

The present Album has been the cause of the Hegyalja being made by me
the subject of a particular study since the year 1863, the results of which are
summarily stated in the text and in a geological map.

a) AndesitemTrachyte.

W hat Abich says of Andesite, as being the rock forming the summits of the
Andes chain in America and of some mountains of Armenia**), can, according
to Hauer and Stache, be applied to certain Trachytes in Transsylvania, as also
lo some similar ones in Hungary and, as | think, particularly to certain Trachytes
of the Tokay-Hegyalja.

Andesite-Trachyte, or simply Andesite has a fundamental mass, whose
colour varies from dark-grey to black, seldom to reddish-brown : it is finely gra-
nulated or entirely dense and in it very small white oligoclase crystals occur
distinctly in great quantity, in company with scarcely perceptible small Amphi-
bole needles. Richthofen comprehends it in his ,Grey Trachyte.”

That is the most ancient sort of Trachyte in that region ; fragments of it
are found imbedded in the Amphibole-Trachyte (Tolcsva Ujhely). It passes into
Greenstone-Trachyte, but so gradually, that it would be difficult to say where the
one begins and the other ceases. This is the case in the valley, in which the
bathing place Erdébénye is situated. Here the higher and steep part of the moun-
tain ,Setétes” consists of dark grey Andesite, while towards the bottom on the
same side the rock becomes greenish and contains ore. A second case occurs in a
mine which in the same valley is cut through a mass of Greenstone-Trachyte. At
a distance of about 34 fathoms from the mouth of the gallery, they met on the same
level, witth balls of dark grey Trachyte, some of the size ofa man’s head and inere-

*) Jahrbuch der geologischen Eeichsaustalt. Wien, 1815. IX. Nr. 2 ; 1859. Nr. 3 ; 1860. IX. Nr. 2. Blum. Lith.
**) Uber die Natur und den Zusammenhang der vulkanischen Bildungen, von Abich, 1S41. S. 50.

TuLaj-llegi/aljai Alltim



a kulonbség nem eg-yéb, csak hogy az u. u. Zdldkotracliyt Fyiitet (kénegeket)
foglal magéaban, az Andesit-Trachyt nem. A mallasnak indult igen finom osztatu
kénegek mallast idénuck el6 a Trtichytban is, s vesztve szinét és 6sszefliggését
az Andesit-Trachyt azon &lla))Otot vette fel, melyben a banyaszok nyelvén ZoUI-
kotrachytnak mondatik.

Az Andesit-Trachytban ko6zetzarvanyok ritkadn észlelhet6k, de annal neve-
zetesebb az erdl-bényei Szokolya, a tdlyai Parkany s mas nehany szomszéd tra-
chythegy kézete, melyben Csillampala, Gréanit és latszélag Syenit zarvanyok jon-
nek eld, valamint ezen kézetekjegyes dsvéanyai is, u. m. Quarcz 4tlatsz6 szabalyta-
lan témegekben vagy nem-atlatsz6 darabokban” de bennitt krystdlyokban nem.
A Csillam és Amphibol is mutatkoznak gyéren.

Rendesek a quarcz-erek, kitdltve a legktlénfélébb jasp és ealccdon killeniu
féleségekkel. Ilyen van Tolcsva és Trauezon kozott, van a Zsadanyi el6hegyen
is. Tolcsvan ilyen érben fordul el6 azon szép fizold J4sp, melyet a régi ir6k tokaji
Plasma név alatt irtak le. Komloskdu van egy nehany &l vastagsdgl hasadék,
melyet a szélek felé szines Quarcit, kozepe felé vastag szadras Calcit tdlt ki.
Ennek mennyisége oly nagy, hogy tobbszor égetésre is hasznaltak.

Az Andesit-Trachyt csupan central eruptiv-tomegével 1ép fel, feliiletes lavai
tuifjai s6t még eruptiv breccidja sincs; azok denudatio altal eltdvolodtak. A mal-
lasnak hol jobban, hol kevesebbé &ll ellent: a félig tiveges alapk6zeti nem igen
mallik, a nem-lveges s ritkdsabb jobban. A mallds az egyes trachyttuskéknal
olykor korhéjjas részletekben térténik, elébb a sarkak tdmadtatnak meg, s azok
eltavolodvan, hengerded vagy gdmbded darab jon létre, s utébb az egész feliilet
egyarant korhéjjas rétegekben foszlik le, mig végre az utolsé trachytmag is szét-
esik, elébb dardva, s fokonként azon agyagga, mely a Hegyaljan Nyiroknak ne-
veztetik, s a legjobb talajt adja.

der zersetzte Griinstein anhielt. Diese Kugeln sind nicht Einschlisse, sondern ein
unzersetzter, von Sulphureten ganz freier Trachyt, wéahrend der Grinstein durch
fein vertheilten Pyrit und andere Schwefelverbindungen durchdrungen ist, welche
tlurch Oxydation und Wasseraufnahme auch die Zersetzung der nichtmetallischeu
Theile des Gesteines veranlasst haben, so dass der Andesit-Trachyt denjenigen
Zustand angenonmien hat, in welchem derselbe nach dem Vorgange der Berg-
leute Grinstein genannt wird.

Gesteineinschlusse kommen im Andesittrachyt selten vor; um so auffallender
ist also in Erd6-Bénye am Szokolya (bényei), in Talya am Berge Parkany, und
anderen zu derselben Gruppe gehdrenden Andesit-Traehyten der Einschluss von
Glimmerschiefer, Granit und scheinbar Syenit, ja sogar auch von den Gemeng-
theilen derselben, z. B. von Quarz entweder in durchsichtigen unregelmiisssigen
oder in nicht durclisichtigen Stiicken; in eingewaehsenen Krystallen aber niemals.
Glimmer und Amphibol zeigen sich spérlicher.

Quarzadern in dem Andesit-Trachyt sind eine gewdhnliche Erscheinung, in
welchen dieses Mineral in mannigfachen Jaspis- und Calcedonvarietaten auftritt.
Tolesva, Trautsondorfund Zsadany sind Fundorte derselben. In Tolcsva kommt
als ein Theil einer solchen Quareitader-Ausfullung eine schdne grasgrine Varietat
von Jaspis mit lebhaftem Glanze vor, welche von é&lteren Autoren unter dem
Namen ,Plasma von Tokaj“ beschrieben wurde. Zu Komloska nérdlich von Tolcs-
va findet sich eine einige Klafter machtige Spalte, welche gegen die Rander mit
Quarzit, gegen das Centrum mitdiekstdngeligem Calcit (dessen Quantitét sogar die
Verwendung zum Kalk-Brennen zu wiederholten Malen gestattete) ausgefullt ist.

Der Andesit-Trachyt tritt nur mit seiner centralen Eruptiv-Masse auf, wah-
rend seine oberflachlichen Laven oder Tuffe fehlen, ja nicht einmal seine Eruptiv-
Breccien vorhanden sind. Der Verwitterung widersteht er bald mehr, bald weniger.
Die Varietat mit halbglasigcr Grundmasse verwittert sehr wenig ; dagegen schreitet
derProcess der Verwitterung rasch und tief vorwdrts bei den Varietdten von nicht
glasiger oder gar von lockerer Beschafienheit. Dies erfolgt bei einzelnen Blécken oft
in concentrisch-schaligen Partien : zunéchst bréckeln sich die Ecken ab, dann auch
die Kanten, und so wird das Stick runder und kleiner, bis endlich ein kleiner
Kern von festem Gestein zuriickbleibt, welcher aber endlich auch in Trachyt Grus
zerfallt, und dieser in eine Art sehr plastischen, meist rothen Thones, der in den
Trachytgegenden von Tokaj und der Matra ,Nyirok“ genannt wird, und einen
vortrefflichen Boden gibt.



d’un quintal; et plus loin continuait le grlinstein décomposé. Ces boules ne sont'
pas des enclaves, mais du trachyte pur, libre de tout sulfure, tandis que le grlin-
stein est pénétré de pyrite et d’autres composés sulfureux, qui, par I'oxidation et
I’eau, amenent la décomposition aussi des parties non métalliques de la roche, et
I'andésite trachytigne en perdant la couleur et la cohésion prend I’é¢tat dans lequel
les mineurs I'appellent grinstein ou roche verte.

On trouve peu de roches ou minéraux accessoires dans l'andésite-trachyte ;
il est dautant plus étonnant de trouver des fi-agments de niicachiste a Erd6-
Bénye au Szokolya, a Talya sur le mont Parkdny et sur dautres montagnes
appartenant au méme groupe. On y trouve aussi du granit et du syénite, et méme
quelquefois les parties constituantes de ces roches, par exemple du quartz, soit
clair, soit en morceaux opaques, mais jamais en cristaux; le mica et I'amphibole se
montrent plus rarement.

Les veines de quartz dans landésite trachytique sont un phénoméne ordi-
naire; ce minéral s'y montre en variétés nombreuses de jaspe et de chalcédoine,
Tolcsva, Trautsondorf et Zsadany sont les endroits ou ou le trouve. A Tolcsva
dans une roche de quarcite on trouve une veine formée d’une belle variété de
jaspe vert-pré, d’un vif éclat, que les auteurs anciens décrivent sous le nom de
Plasma de Tokay. A Komloska au nord de Tolcsva, on trouve une fente de quel-
ques toises d’épaisseur, remplie, aux bords, de quarcit, et au centre d’un calcaire
bacillaire ; la quantité en est assez grande pour qu’on ait pu en faire de la chaux.

L’andésite ne se montre que dans sa masse centrale d*%ruption, tandis que
manquent les laves ou tufs extérieurs; on ne trouve pas méme les bréeches
d’éruption. 1l résiste tantdt plus, tantdt moins & la décomposition. La variété
dont la masse est a demi vitrifiée est plus stable, tandis que le travail de la
désaggrégation marche trés vite dans les variétés d’une structure peu vitreuse ou
moins dense. Il a lieu en certains blocs en couches concentriques ; d’abord les coins
s’émiettent, puis les arétes, et le morceau s’arrondit et s'amoindrit toujours plus,
jusqu’a ce qu’il ne reste plus qu’un petit noyau d’une roche solide, qui se conver-
tit lui-méme en gravier trachytique, puis en une espéce diargile plastique, la
plupart d’une teinte rouge, qui dans les environs de Tokay et dans la Matra s’ap-
pelle Nyirok, et fournit un sol excellent.
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asing till they weighed a hundred weight, behind which the decomposed green-
stone continued in its former state. These balls do not lie imbedded in the mass?
but are indecomposed Trachyte, entirely free from Sulphnret, while the greenstone
is impregnated with thinly distributed Pyrite, and other sulphureous combinations,
which by oxidation and reception of water have also caused the decomposition of
the non-metallic parts of the rock, so that the Andesite-Trachyte had assumed
that state in which it is generally called greenstone by miners.

Andesite-Trachytc seldom contains other rocks: it is therefore the more
remarkable that in Erdo Bénye on the mountain Szokolya, in Talya on the moun-
tain Parkany, and in other Andesite-Trachytes belonging to the same group, are
contained mica slate, granite, and apparently Syenite, nay, even some of the
constituent minerals of these rocks, for instance, quartz, either in transparent
irregular pieces, or in not transparent pieces, but never in perfect crystals ; Mica
and Amphibole occur much more rarely.

Veins of quartz in the Andesite-Trachyte are a usual appearance, and in
them this mineral occurs in numerous varieties of Jasper and Calcedony. Tolcsva,
Trautsondorf and Zsadany are the places where they arc found. In Tolcsva a
beautiful grassgreen variety of Jasper, highly lustrous, is found partly to fill up
the veins of Quartz, and it has been described by more ancient writers under the
name of ,Plasma of Tokay“. At Komloska, to the north of Tolcsva, there exists a
fissure, several fathoms in thickness, the sides of which are lined with Quartzite,
the center is occupied with thick-stalked Caleite, in such quantity as to have
permitted its being very often burnt for making lime.

The Andesite-Trachyte occurs only in its central eruptive mass, but neither
its superficial Lavas, or Tuffs, nor even its eruptisa». Breccias exist anymore;
they have been removed by denudation. It resists the weather sometimes more
and sometimes less. The variety with half vitreous paste suffers but little from the
atmospheric agents; whereas the process of decomposition proceeds fast and
deeply in the varieties of a not vitreous, or loose description. This often takes place
with single blocks in concentric-laminated parts; next the corners crumble away,
then also the edges, and thus the piece becomes rounder and smaller, until at
last only a small kernel of solid stone remains, which also finally moulders away
into a coarse Trachyte-sand and then finally forms a sort of plastic clay, mostly red,
which in the Trachyte regions of Tokay and the Matra is called Nyirok and fur-
nishes an excellent soil.



b) Amphibol-Trachyt.

Tomott alap-anyagban, melynek szine azonban &tlagosan eltér az Anclesit-

Trachytétdl, ezé sotétebb, az Amphibol-Trachyté vilagos szirke 1évén, nagyobb
krystalyok s ezek kozott uralkodélag Amphibol van kivalva, mirél legelébb
ismerni fel a Traehytok ezen nemét, Ggy hogy nevét is onnét veszem. (Hauer és

Stache ,Echter Trachyt“-nak nevezik).

Jol osszetartd tomeget képez Sator-Alja Ujhelynél, hol az egész hegycsoport,
a mennyiben nem Bhyolith, ebbdl &ll, s élesen van elvélva a nyugatra ismét fel-
1ép6 Andesit-Trachyttél (Nagy-Szava). Egy mas pont Tolcsvan, egy harmadik
Erd6-Bényén van, mind a két helyen a Rhyolith tomeghegység tovében s az altal

valtozast szenvedve. A Hegyalja jelen térképén tobb ponton nem észleltem ; de

Szantétél éjszakra nagy teruleten 1ép fel, képezvén a magas Trachyt hegység
nyugati tomegét, az Aranyos volgy és Telkibanya kozétt (Gergely-hegy, Ma-
goska stb.)

Az Amphibol-Trachyt is csak central-eruptiv tdomegében mutatja be magat,
mely azonban tébb helyt erdsen indul mallasnak, minek az elsé stddiuma, a tra-
ehyt-dara, itt-ott nagy mennyiségben van vegytlve (Ujhely, Zsolyomka). Tovébb
maéllva Nyirkot ad, melyben csak a nagyobbacska amphibol-ttik mutatjdk, hogy
nem Andesit-Traehytbél eredett. Mint talaj szintén igen j6 (Ujhely, Varhegy,
Sétorhegy).

Vastag quarcit-erek jonnek el6 benne, csak Ggy mint az dregebb Trachyt-
ban, s ha a hegy kézete elmdllik, hatalmas Jasp s Calcedon darabok allanak ki,
s kisebb darabokra téredezvén, a hegylejten elszérva taladltatnak. A Trachyt s c
Quarcz ériilési sikjarol itélve a kett6 kozott nem latszik genetikai dsszefiiggés, a
quarcz-anyag utélagosan jott be a trachyt-hegység hasadékéaba. Ujhelyen egy
kébényaban (Gyilkos korcsma) egy fuggélyes hasadékaban az Amphibol-Trachyt-
nak Rhyolithot észleltem, mely alul nyomult bele, s igy tehat fiatalabbnak bizo-
nyul be.

Rhyolith.

Rhyolith alatt b. Richthofen utdn a szélesebb értelemben vett Trachytoknak
azon csoportjat értem, melyet a Kovasav nagy mennyisége altaldban, kulondsen
pedig a benndtt és alakra nézve is sajatsdgos Quarcz-Kristalyok jelenléte, vala-
mint sok tagjaban az Uveges sphaernlitos és tajtkoves kiképz6dés, mint hataro-
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b) Amphibol-Trachyt.

In einer dichten Grundmasse, deren Farbe aber von der des Andesit-Tra-
chytes vorherrschend abweicht, indem dieselbe lichter grau als der letztere ist,
sind grossere Krystalle ausgeschieden, und unter diesen als Ton-angebend der
Amphibol.

Eine grossere zusammenhangende Masse bildet er bei Sator Alja-Ujhely,
wo das ganze Trachytgehirge aus demselben besteht, und gegen den Andesit-
Trachyt, dererst im Gebirge der Szava westlich davon auftritt, erscheint er scharf
abgegrenzt. Ein zweiter Punkt ist mir in Tolcsva, ein dritter in Erddbénye be-
kannt, in der NO Ecke des Beckens von Erd6ébénye. Ausserhalb der vorliegenden
Karte, ndérdlich von Szantd, bildet er dagegen méchtige Bergcomplexe, zu denen
die hochsten Kuppen des sidlichen Theiles des Eperies-Tokajer tertidr-vulka-
nisehen Gebirgszuges, zwischen Telkibanya nérdlich und das Aranyos-Thal sid-
lich, zu zahlen sind.

Auch der Amphibol-Trachyt zeigt nur seine centrale Eruptiv-Masse, welche
aber an vielen Orten der Verwitterung stark erliegt. Das zunachst entstehende
Produkt ist der Trachytgrus, welcher hie und da in grossen Quantitdten ange-
hiiuft ist (Ujhely, Zsolyomka). Der Grus verwittert weiter zu einem Thonboden
(Nyirok), der sich von dem Thon des Andesit-Traehytes nur durch die besser
sichtbaren Amphibolnadeln unterscheidet. Als Bodenart wird derselbe ebenfalls
hochgeschétzt (Ujhely; die Berge Varhegy, Satorhegy).

Méchtige Quarzit-Adern kommen ebenso vor, wie in dem &lteren Trachyte ;
und wenn der Trachyt verwittert, stehen diese Calcedon- und Jaspis-Massen her-
vor, welche dann abbrechen und zerstreut am Berggehiinge liegen. Nach den
Beriihrungsflachen dieser Ader und des Trachytes zu urtheilen, scheint der Quarz
nicht aus der Zersetzung des Trachytes hervorgegangen, sondern von unten
herauf gekommen zu sein.

Bei Ujhely beobachtete ich in einem Steinbruch eine Spalte,
durch weissen griesigen Rhyolith, der sich hier also als jinger erweist.

ausgefillt

Rhyolith.

Unter Rhyolith begreife ich nach dem Vorgédnge von Rlchthofen’s diejenige
Gruppe der im weiteren Sinne genommenen Trachyte, welche durch einen grossen
Kieselsdure-Gehalt im allgemeinen, insbesondere aber durch die Gegenwart von
eingewachsenem und eigenthiimlich krystallisirtem Quarze, so wie durch ihre



h) TraC)yte amphibolique.
Dans une niasse épaisse dont la couleur differe généralement de celle de
qui est d’un gris plus foncé, il y a des cristaux isolés, ou
Il forme une masse plus considérable prés de Satoralja-
et il se sépare brus-

I'andésite-tracliytej
domine I'amphibole.
Ujhely, ou toute la montagne trachytigne en est composée,
quement de l'andésite trachyte, qui commence a se montrer a I'ouest de la, a la
montagne de Szava. J’en connais encore un second gisement a Tolcsva, et un
troisieme a l'angle nord-est du bassin d’Erdobénye. Hors des endroits désignés
sur la carte ci-jointe, au nord de Szant6, il forme au contraire de puissantes masses
de montagnes, au nombre desquelles il faut compter les plus hauts sommets de
la chaine d’Eperies a Tokay, particulierement la chaine volcanique tertiaire
entre Telkib&dnya au nord et la vallée de I’Aranyos au sud.

Le trachyte amphibolique aussi ne montre qu’une masse centrale éruptive,
mais qui en plusieurs endroits se désaggrege trés facilement. Le premier produit
qui eu résulte est le gravier trachytique, qui ¢a et la se montre en amas considé-
rables : Ujhely, Zsolyomka. Le gravier en se décomposant davantage devient un
terrain argileux, qui se distingue de l'argile de I'andésite-trachyte par les aiguilles
plus visibles de I'amphibole. C’est la aussi un sol trés-estimé (Ujhely : les mon-
tagnes Varhegy, Satorhegy).

On y rencontre de puissantes veines de quartz, comme dans le trachyte
plus ancien ; quand le trachyte sc désaggrége, il reste ces masses de calcédoine
et de jaspe, qui alors se brisent et restent dispersées sur le versant des montagnes,
A en juger par les surfaces de contact de ces veines et du trachyte, le quartz ne
parait pas provenir de la décomposition du trachyte, mais bien avoir remonté
d’en bas.

A Ujhely, dans une carriére, j'ai remarqué une fente remplie de rhyolith
blanc grenu, qui devait donc étre ici d’origine plus récente.

Rhyolithe.

Sous le nom de rhyolith je comprends, a I'’exemple de Richthofen, le groupe
des roches trachytiques en un sens plus étendu, qui se distingue par une plus
grande quantité de silice en général, en particulier par la présence de quartz dune
cristalisation particuliere, par un développement hyalin, sphérulitique et ponceux,
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b) Amphibole Trachyte.

Tn a dense solid mass, whose colour differs mostly from that of Andesite-
Trachyte, it being of a lighter grey than the latter, are to he found greater crys-
tals, and the one which distinctly predominates among them is Amphibole. It
forms a considerable ~continuous mass near Sator-Alja-Ujhely, where the whole
Trachyte mountain is composed of it, and it appears distinctly demarcated from
the Andesite Trachyte, which occurs only in the mountainous region of the Szava
to the west of it. A second spot is known to me in Tolcsva, and a third one in
Erd6 Bénye in the north east corner of the basin of Erd6-Bénye. Outside of the
present map, to the north of Szantd, it forms on the contrary groups of moun-
tains, to which the highest summits of the southern part of the Eperies-Tokay
range of tertiary volcanic mountains between Telkib4nya to the north, and the
Aranyos-Valley to the south are to be reckoned.

The amphibole Trachyte also shows only its central eruptive mass, which
in many places is gi'eatly decomposed. The next product which springs into
existence is a coarse Trachyte-sand, which is here and there accumulated in great
quantities (Ujhely, Zsolyomka). This sand continues to be decomposed until it forms
a clay-soil (Nyirok), which differs from the clay of Andesite-Trachyte by the
Amphibole needles being more visible. This variety of soil is also greatly es-
teemed (Ujhely : the mountains Varhegy, Satorhegy).

Powerful quartzite-veins occur just as in the more ancient Trachyte; and
when the Trachyte is decomposed, these masses of Calcedony and Jasper project
from it, which then break off, and lie scattered on the sides of the mountain. To
judge by the surface of the veins and the Trachyte which lie in contact, the quartz
appears not to have proceeded from a decomposition of the Trachyte, but to have
risen from the bottom to the top.

Near Ujhelyi observed in a quarry a fissure, filled up with white gritty Rhy-
olithe, which accordingly is evidently here more recent.

Rhyolithe.

Under the denomination of Rhyolithe | comprise, according to the example
of Richthofen, that group of Trachytes, taken in a more extensive sense, which
by a greater proportion ofsilicic acid in general, but particularly by the presence of
embedded, and peculiarly crystallised Quartz, as also by its various hyaline.



zottan a tenger alatti kitorés sziileménye, végre a fiatalabb kor jellemez, s ezeknél
fogva egy szorosan dsszefligg6é egész gyanant tekinthet6.

Az alap-anyag ritkdbban sotét, tobbnyire vilagos, felsites s legtobbszor
porphyrdad. Az egyes Kkivalé krystadlyok Fo6ldpat, Quarcz és Csillam, mint egy-
kort benndtt &svanyok, melyek akitédult izzé folyadékban markijegedve voltak.

F 6l1dpatok kozil valésziniileg ketté van jelen : az egyik erdsen fénylik,
s jobban ellentall a méllasnak ; az elemzés a kovasav legmagasabb foka mellett
kalit mutat ki, mint tiinyomoé protoxydot (Sator-Alja-ijhely); a masik Foldpat-
ban a kovasav hasonlé6 mennyisége mellett mint uralkodé protoxydok natron és
mész tlintek ki (Tokaji hegy). Az alap anyagban (Tokaji hegy) kali a tilnyomé.

A Quarcz tébbnyire atlatszé s halavanyan lIbolyaszini. Kristdlyalakja, a
Pyramis, kiképz6dve mind a két végen, igen keveset tompitott oldalélekkel. A
Quarcz néha igen aprd, ugy hogy nem is latszik.

A Csillam rendesen igen fekete pikkelyekben van meg, tobbszoér liiauy-
zik, Ggy latszik nem lényeges.

Amphibo1ll eddig nem észleltem sem Magyarorszaghan, sem az Euga-
nedkban (Ejszaki Olaszorszagban).

A rhyolithvulkanok tomeges kitédulasaikban deutcrogen képleteikkel egydtt
tetemes terlletet foglalnak el. A Trachytoktél oly élesen valnak el, mint a Bazalt-
tol Fels6-Magyarorszagban s e kett6 kozott foglalnak helyet, s mindezeknél fogva
egy kilén név igen is megilleti.

A rhyolith-k6zetek valtozatossdga nagy lévén, csupan petrographiai szem-
pontbdl leirni az Aattekintetet nem konnyitené; kénnyebben éretik el e czél, ha
két szempontot: a petrographiait és a genetikait egybefoglaljuk, s e szerint a ko-
vetkez6 Rhyolithkézeteket kilonbdztetem meg :

h) Trachytos Rhyolith.

Porphyrdad sotét kézet, mely a Trachythoz igen hasonlit, s eddig annak

tartatott; f6 képvisel6je a hatalmas s elszigetelve allé Tokaji hegy fekete k&zete.

A mi engem arra birt, hogy a Rhyolitokhoz szamitsam, a kovetkez§ :
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mannigfaltige hyaline, sphaerulitische und bimssteinartige Ausbildungweise sich
vorwaltend als ein Product submariner Eruption, und als ein Gebilde von jinge-
rem Alter unterscheidet, und sich als ein zusammengehdériges Ganzes betrach-
ten l&sst.

Die Grundmasse ist seltener dunkel, haufiger lichtgefarbt, felsitisch, und
meistens porphyrartig. Die einzelnen Krystalle sind Feldspathe, Quarz und Glim-
mer als urspringliche in der emporgetriebenen Lavamasse schon ausgeschieden
gewesene Minerale.

Von I"eldspaten sind hochst wahrscheinlich zwei Arten vorhanden : die
eine besitzt einen starken Glanz, und widersteht der Einwirkung der Atmosphae-
rilien energisch; die Analyse weist darin bei hdchstem Kieselsduregehalt Kali
als vor\viogendes Alkali aus (Satoralja-Ujhely); in dem anderen Feldspath dage-
gen werden bei héchstem Kieselsduregehalt als Protoxyde Kalk und Natron mit
wenig Kali vorgefunden (Tokajer Berg). In der Grundmasse wiegt das Kali vor
(Tokajer Berg).

Der Quarz ist meist durchsichtig, und blass violet gefdarbt. Seine Gestalt
ist die hexagonale Pyramide, au'’gebildet an beiden Enden, mit hochst unterge-
ordneten Prismaflachen. Oft wird der Quarz auch mikroskopisch klein.

Der Glimmer bildet meistens schwarze Blatter oder Schuppen.
jedoch zuweilen.

Ampllibo 1 habe ich bis jetzt nicht beobachtet, weder in Ungarn noch in
den Eugan'een (Nord-Italien).

Die Rhyolitvulkane sammt ihren deuterogeuen Gebilden nehmen als Mas-
seneruption einen ansehnlichen Flachenraum ein.
nicht minder abgeschieden als von den Basalten, und in Ober-Ungarn
den Platz zwischen diesen beiden ein. Alles dies zusammengenommen
licher Grund vorhanden, selbe mit einem neuen Namen zu bezeichnen.

Die Mannigfaltigkeit der Rhyolithgesteine ist ausserordentlich gross; um
also die Uebersicht zu erleichtern, fasse ich zwei Gesichtspunkte zusammen, den
petrographischen und genetischen, und so unterscheide ich folgende Arten :

Er fehlt

Von den Trachyten sind sie
nehmen sie
ist hinlang-

b) Trachytischer Rhyolith.

Ein porphyrartiges dunkles fleckenweise rothes Gestein, welches mit Tra-
ehyt viel Aelinlichkeit hat, und bisher auch dafir gehalten wurde. Als Typus
gilt das Gestein des machtigen, isolirt stehenden Tokajer Berges.

Was mich bestimmt, dasselbe den Rhyolithen beizuzéhlen, ist Folgendes :



comme témoins d'une éruption sous-marine et enfin par une formation de date plus
récente. On peut le considérer comme une roche particuliere. La masse principale
est rarement foncée, le plus souvent decouleui' claire, felsitique, et le plus souvent
porpliyrique. Les cristaux isolés dans la masse sont du feldspath, du quartz et du
mica, des minéraux primitifs, déja existants dans la masse d’éruption.

Il s'y trouve trés probablement deux espéces de feldspath, dont I’un
a un éclat vif, et résiste mieux a la décomposition ; I'analyse chimique y montre
la plus grande quantité de lacide silicique, et la potasse comme le protoxyde pré-
dominant (Satoralja-UJhj?ly) ; dans lantre feldspath ou trouve la méme quantité
de l'acide silicique, ot la soude et chaux comme des protoxydes prédominants (Mont
de Tokay). Dans la pate se trouvent, outre la potasse qui prédomine, des pro-
toxydes tels que la chaux, la soude et la magnésie (Mont de Tokay).

Le quartz estle plus souvent transparent et d’un violet pale. Sa forme
est la pyramide hexagonale, double, et les faces du prisme trés peu développés.
Quelquefois aussi le quartz est d'une petites e microscopique.

Le mica forme le plus souvent des feuilles ou écailles noires ;
quelquefois.

Je n’ai encore observé Tamphibole nien Hongrie, ni dans le Nord de
Iltalie dans les ,colli euganei.”

Les volcans rhyolitiques avec leur masse érnptive, et leurs produits secon-
daires occupent une étendue considérable. Ils ne sont pas moins séparés des
trachytes que des basaltes, et dans la Haute-Hongrie ils occupent la place entre
les deux, Tout cela réuni est un motif suffisant pour les désigner par un nou-
veau nom.

La diversité des roches rhyolitiques est extraordinairement grande; pour en
faciliter I'apercu, je les comprends sous deux points de vue, pétrographiquement
ef génétiquement, et je distingue les espéces suivantes.

il manque

c) Rhyolithe trachytique.

C’est une roche porphyrique, de couleur foncée, qui a beaucoup de ressem-
blance avec le trachyte, et quijusqu’ici a été confondue avec ce dernier. On peut
regarder comme type la roche noire de la montagne isolée de Tokay. Voici ce
qui m’a déterminé a la mettre au nombre des rhyolithes :
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sphaerulitic and pumiceous states, is prominently to be distinguished as a
product of submarine eruption, and as a formation of a more recent date and may
be considered as a connected whole. The paste is rarely dark, more frequently
lightcoloured, felsitic and for the greatest part porphyritic. The different crystals
are Feldspaths, Quartz, aud Mica, as minerals which were originally crystallised in
the upheaved mass of lava.

It is highly probable that two sorts of Feldspath exist, one of which is
highly lustrous, resists better decomposition ; the analysis shows with the greatest
proportion of silicic acicT Potash as the prevalent protoxyde (Satoralja-Ujhely) ; in
the other Feldspath, with the same proportion of silicic acid, the predominant
protoxide is Soda and Lime (Tokay-mountain). In the paste Potash prevails (Tokay-
rnountain).

Quartz is mostly transparent, and coloured pale violet. Its forn?is the
hexagonal pyramid, perfectly developed at the two ends, with highly subordinate
prismatic sides. The Quartz often dwindles to a microscopic smallness.

Mica forms mostly black lamina or scales. It is however sometimes wan-
ting.

Amphibole has not yetbeen observed by me, either in Hungary or in the
Euganean hills (North of Italy).

Rhyolithe volcanos with their deuterogeneous formations, oCsupy as erupti-
ve masses, a considerable area. They are not less separated from the trachytes
than from the basalts, and in Upper Hungary they occupy a place between those
two. If we take all this into consideration, there is sufficient reason for distin-
guishing them by a new name.

The great variety of Rhyolithe rocks is extraordinary. In order to facilitate
a view of the whole, | comprise two different views in one : the pétrographie and
the genetic, and accordingly | distinguish the following species.

e Trachytic Rhyolithe.

A porphyritic dark rock, which has a great resemblance to Trachyte, and
was considered as such till now. The rock of the great isolated Tokay mountain
may be considered as its type. | have been induced to reckon it among the Rhyo-
lithes by the following reasons :



a) Minden egyéb Trachyt csali mechanikai 6sszei'iiggésben van a Khyolith
k6zetekkel, genetikaiban soha ; a Tokaji hegy fekete k6zete fokozatos atmenete-
ket képez az éjszaki oldalon két helyen Perlitbe, Sphaernlitokba, fehér lithoidos
Rhyolithba; a DDNy oldalon szlirkés lithoidos Ehyolithba : a malomkdzét egy
nemébe, Ugy hogy a genitikai 0sszefliggés a legtisztubban all.

b) Ugyanezen k6zet tartalmaz a tokaji hegy bar mely jiontjarél véve szabad
Qnarczkristalyokat csak ugy, mint a Rhyolitli legjellegesebb tagjai, mig ezek a
Traehytbil Iényegesen kizarvék.

c) A Rhyolith vulkanoknal a kézponti fuggélyes tengelyt6l a szélek felé a
kézetek bizonyos sorban kovetkeznek, mely sor nehéany tagjarél mar Beudant is
helyes észleleteket jegyzett fel:a Tokaji hegy kézete centrdl helyet foglal el s
borittatik hyalinos, aztan lithoidos eruptiv tagokkal s Iég végre Rhyolithbreccia s
tuff altal, mig a Traehytok rendesen csak a Breccia s Tnffokkal érintkeznek.

Ezen okoknal fogva a Tokaji hegy kézetét trachytos Rhyolith nak
nevezem, s azt fundamentdl anyagnak tartom, mely megmeredt azon allapotban,
melyben a mélybél izz6 folydésdggal sok, de csupa bedugult csatornan kitédult, a
folydsossagi rétegesség igen tiszta megtartdsaval. A merevedés nyomas alatt
ment véghez csaknem Ggy mint Trachytjainknal. Eruptiv-breeciaja nincs ; ellen-
ben a Rhyolith-csaldad minden egyéb tagjat ezen anyag legkulonfélébb, a tenger-
viz behatésa okozta, mo6dositdsanak tekintem.

A trachytos Rhyolith alapanyaga 4&ltalaban témoétt, de olykor a lavak mad-
jara réteges; a felsites alap-anyagh6l Foldpat és Quarc, ritkabban Csillam van
kivalva. Van félig tveges félesége; atmegy egészen lvegesbe, Obsidianporpliyr-
ba, Szurokképorphyrba, Perlitporphyrba, Perlitbe, Tajtkébe, szilard, sphaerulitos
és laza vilagos lithoidos k6zetekbe. Tomott; de a hegyteté felé likacsos féleség
sem hidnyzik.
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a) Jede andere Trachytart steht mit Rhyolitgesteinen nur in mechanischem
Zusammenhange, in genetischem niemals; das schwarze Gestein des Tokajer
Berges bildet sichtbar Ubergdnge auf der Nordseite an zwei Stellen in Perlit,
Sphaernlith, in weisscn lithoidischen Rhyolith, auf der SSW Seite in grauen litho-
idischen Rhyolith : eine Art Muhlsteinporphyr, so dass an dem genetischen Zu-
sammenhédnge nicht gezweifelt werden kann.

b) Das Gestein des Tokajer Berges enthdlt, von was immer fir einer Stelle
genommen, urspringlich, eingewachsene Quarzkrystalle, ganz so wie die typischen
Glieder der Rhyolithfamilie; wéahrend dieselben den Trachyten stets fehlen.

c) Bei der Anordnung der Gesteine eines Rhyolithvulkans herrscht eine
gewisse Reihenfolge, vermodge welcher gewisse Gesteine sich als externe, andere
als interne Glieder herausstellen ; bei dieser Reihenfolge nimmt das Gestein des
Tokajer Berges als internes Glied die Centralstelle ein, so dass zunéchst meistens
die hyalinen Gesteine angetroifen werden, und auf diese die eruptiven lithoidi-
schen Glieder folgen, wahrend die Rhyolithbreccien und Tuffe als externe Glieder
erst dann auftreten und mit dem Gesteine des Tokajer Berges niemals in unmit-
telbare Bertthrung, mit den Trachyten dagegen stets in eine solche kommen.

Aus diesem Grunde nenne ich das Gestein des Tokajer Berges trach y-
tiseher Rhyolith, und betrachte dasselbe als die Fundamentalmasse, wel-
che in demjenigen Zustande erstarrt ist, in welchem sie aus der Tiefe in feurig-
flichtiger Form durch zahlreiche, (so weit cs in den vielen Stcinbriichen sichtbar
ist) kleine, aber nachher verschlossene Kanédle emporgestiegen, und als deren
verschiedenartigste Modification die tbrigen sammtliehen Glieder der Rhyolith-
familie zu betrachten sind. Das Gestein des Tokajer Berges zeigt uns eine Rhyo-
lithmasse in dem Zustande, wo das Meerwasser darauf noch nicht einwirkte,
wéhrend alle Ubrigen Glieder sich schon als das Produkt der Einwirkung des
Meerwassers auf die Fundamentalmasse betrachten lassen.

Die Fundamentalmasse des trachytischcn Rhyoliths
dicht und mitunter sehr deutlich lavenavtig geschichtet; nur gegen den Gipfel zu,
oder gegen die Oberflache uberhaupt, kommen blasige Varietdten vor (Tokajer
Berg); halbglasige Varietdten sind nicht selten, und diese bilden dann die Uber-
gange in die hyalinen Gesteine : Obsidianporphyr, Pechsteinporphyr (Széanto),
Perlitporphyr (Széantd), Perlit; weiter auch in Bimsstein (Tokajer Berg), feste
sphaerulitische und lockere lithoidische Massen. Die Erstarrung erfolgte unter
starkem Drucke, so wie bei den Trachyten. Eruptive Breccien bildet dieses
Gestein nie.

ist im Allgemeinen



a) Toute autre espéce de traclij'te n’est gn'en connexion mécanique, jamais
en relation génétique avec les roclies rhj'olitiques ; la roche noire du mont de
Tokay offre des transitions visibles, au nord en deux endroits, en perlite, en
sphérulitbe, en rliyolithe blanc lithoidique, au sud-sud-ouest en rbyolitbe gris-
lithoidiquo, espece de porphyre molaire, de sorte qu’on ne peut mettre en doute
la connexion génétique.

b) La roche du mont de Tokay renferme, eu quelque endroit qu’on I’'examine,
des cristaux de quartz terminés a leurs deux extrémités,'comme les membres typi-
ques de la famille rbyolitique, tandis qu’ils manquent toujours dans les trachytes.

c) Dans la disposition des roches d’un volcan rbyolitique régne un certain
ordre : certaines roches en sont les membres extérieurs, d’autres les membres
intérieurs ; dans cette série la roche de la montagne de Tokay occupe comme
membre intérieur la partie centrale, de sorte qu’on rencontre ensuite les roches
hyalines; a celles-ci succedent les roches lithoidiques, tandis que les bréches et
les tufs de rhyolithe se montrent ensuite comme membres extérieurs, et ne sont
jamais en contact immeédiat avec la roche de la montagne de Tokay ; au lieu
qu’ils le sont toujours avec les trachytes.

Je regarde cette roche comme la masse fondamentale, qui s’est solidifiée
dans I’état ou elle est sortie des pi-ofondeurs du globe, encore liquide et ignée,
par de nombreux canaux étroits et fermés ensuite (comme on peut le voir dans
beaucoup de carriéres). Tous les autres membres de la famille rhyolitique peuvent
étre considérés comme en étant les diverses modifications. La roche de la mon-
tagne de Tokay nous montre une masse rhyolitique dans un état qui n’a pas
encore subi I'influence de I'eau de la mer, tandis que tous les autres membres
peuvent étre regardés comme le produit de I’action des eaux de la mer sur la
masse fondamentale.

La masse fondamentale du rhyolithe trachytique est en général compacte et
parfois disposée en couches comme la lave ; seulement vers le sommet et vers la
superficie on trouve quelques variétés scorifiées (montagne de Tokay) ; les va-
riétés semi-vitreuses ne sont pas rares, et forment alors la transition aux roches
hyalines, savoir : le porphyre obsidien, le pechstein-porphyre (Szantd), le porphyre
perlitique (Szantd), le perlite ; de plus la pierre ponce (montagne de Tokay), les
masses compactes, sphérulitique, ou les masses poreuses lithoidiques d’une cou-
leur claire.

La solidification s’est opérée sous une forte pression, comme pour les tra-
chytes. Cette roche ne forme jamais de bréches éruptives.

Tukaj-JJegyaljat Album.
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a) Every other variety of Trachyte is found only in mechanic connection
with Rhyolithe, and never in a genetic one. The black rock of the Tokay moun-
tain evidently forms in two places on the north side transitions into Perlite, Sphae-
rulithe, and to white Lithoidic Rhyolithe; on the SSW side, into grey Lithoidic
Rhyolithe : a sort of millstone porphyry, so that there can be no doubt as to the
genetic connection.

b) The rock of the Tokay mountain, from whatever part a specimen be
taken, contains originally embedded quartz crystals, as do the typical members
of the Rhyolithe-family, while they are always wanting in the Trachytes.

c) In the disposition of the rocks of a Rhyolithe-volcano there prevails a
certain order of succession, in consequence of which certain rocks may be consi-
dered as external members and others as internal. In this arrangement the rock
of the Tokay mountain occupies a central position as internal member, so that the
hyaline rocks are first met with, next follow the eruptive lithoidic members, while
the Rhyolithe breccias and Tuffs occur only as external members, and never
come into immediate contact with the rock of the Tokay mountain, while the con-
trary is always the case with the Trachytes.

I consider this rock as the fundamental mass which became solidified in the
state in which it rose from the deep in an ignifluous form, and (as far as is visible
in numerous quarries) through numerous small canals, which however afterwards
closed, and of which all the other members of the Rhyolithe family are to be conside-
red as the most heterogeneous modifications. The rock of the Tokay mountain
shows us a mass of Rhyolithe in the state in which it was not yet exposed to
the action of sea-water, while all the other members may be considered as the
products of the action of sea-water upon the fundamental mass.

The fundamental mass of Trachytic Rhyolithe is in general dense, and it is
sometimes evidently stratified in the same manner as lava; only towards the
summit, or towards the surface in general vesicular varieties occur (Tokay-moun-
tain) ; half-vitreous varieties are not rare, and these then form the transitions into
hyaline rocks : obsidian porphyry, pitchstone-porphyry (Szanté), perlite-porphyry
(Szantd), perlite; farther also into pumice-stone (Tokay mountain), and into solid
sphaerulitic and loose lithoidic masses.

The solidification resulted from a strong pressure, as with Trachytes. This
rock never forms eruptive breccias.



d) LithoidosRhyolitli.

A lithoidos Rbyolith alatt egybefoglalom a rhyolith-vulkén felsé tagjait, me-
lyek legnagyobbrészt késébbi téditias eredményei. Az ide tartozé k6zetek egyne-
miiek vagy porphyrdakok; az alap anyag ritkan sotét, tobbnyire ennek elhalava-
nyodasa &ltal vildgos. Ha krystadlyok vannak kivalva, azok itt is foldpat, mellette
néha sok fekete csillam, és krystalyos quarcz, mely utébbi olykor annyira apré,
hogy csak a mechanikai elemzés altal fedezhetd fel. Vannak témott és likacsos,
s6t helyesebben lyuggatott féleségei, mely utébbiak olykor malomké készitésre
fordittatnak, s ezért Beudant az 6 ,porphyre molaire“-hez szamitja. Atmegy a
a trachytos Rhyolitba, Obsididnba, Perlitbe, Tajtk6be. Folydsossagi rétegei gyak-
ran vékonyak, az anyag konny« olvadékii volt, s nem nagy nyomés alatt, de a
tenger-viznek soha nem hidnyz6 befolyadsa alatt merevedett meg. Ezen rétegsza-
lak az alsé emeletben gyakran véltakozva feketék és vildgosak, mintegy egyesi-
tése 1évén a trachytos és lithoidos féleségeknek. Oldalnyomés &ltal nem ritkan
szegzugba hajolvdk a rétegecskék, Ggy mint ez a krystadlyos paldkndl ismeretes.

Korra nézve késébb mint a trachytos Rhyolith, s ennek kliis6 burkat s ma-
gasabb emeletét képezi; annal jobban van elterjedve.

F6képvisel6je Szantéon a Satorok, a Sulyomtetd stb., Erd6-Bényén a Pest-
hegy, a horvathi Szokolya, s ennek nagyszer( Rhyolith kornyezete az Ggyneve-
zett Zsakosak, a Térhegy stb. Olykor szép fehér oszlopokban van kivalva (Erd6-
Horvathi).

Az 0 bsidién legnagyobbrészt ezen kézet igen alédrendelt részét képezi;
a Perlitis leginkdbb ide tartozik, de hasonlitlanul nagyobb tomegekben lép fel.
Az Obsidian fekete, barna, sziirke vagy veres ; az egy a vékony rhyolithrétegek
bizonyos dsszegének (iveggé merevillése, mely tiveg ha még tovabb valtozik &t,
Perlitté lesz vagy egészen, vagy csak bizonyos hatarig a szé&It6l befelé, s itt az
anyag megmarad Obsidian 4allapotban. Ezen Obsididn-magok kozott gyakran ta-
lalunk olyakat, melyeken a réteges szoveg, vagy a kiev6dés, vagy széttérve a
kulonféle szin altal észrevehet6. Ha az Obsidian vereses, az azt beburkol6 Perlit
is veres.

d) Lithoidischer Rhyolith.

Unter diesem Namen begreife ich den Complex der oberen G-lieder eines
Rhyolithvulkanes, welche grosstentheils das Product einer spateren Eruption zu
sein scheinen. Die Gesteine sind theils homogen, theils porphyrartig; die Grund-
masse ist selten dunkel, meist durch successives Entfarben derselben licht. Wenn
Krystalle ausgeschieden sind, so sind auch hier Feldspathe, schwarzer Glimmer
und krystallisirter Quarz zu bemerken; der letztere mitunter so klein, dass er
nur durch die mechanische Analyse entdeckt werden kann. Es gibt dichte und
lockere, schaumige und locherige Varietadten, welche letzteren oft zu Muhlsteinen
verwendet werden, und diese letzteren sind von Beudant unter seinem ,porphyr
'molaire” begriffen. Uebergdnge kommen vor in Obsidian, Perlit und Bimsstein,
wie auch in deren Conglomerate und Tuffe. Die eruptive Masse war meist dinn-
flissig und erstarrte in dilnnen Schichten, oft mit bandartiger Struetur. Der Druck
war kein bedeutender, die Einwirkung des Meerwassers fehlt dagegen nie. In
den unteren Etagen wechseln oft schwarze und lichte Schichtlamellen miteinan-
der, als Verbindungsglieder der trachytischen, dem Meerwasser nicht zuganglich
gewesenen Rhyolithe mit den lithoidischen. Ein Seitendruck hat oft ganze Schich-
tencomplexe des lithoidischen Rhyoliths zickzackférmig hin und her gebogen,
so wie dies bei den krystallinischen Schiefern der Fall zu sein pflegt.

Dem Alter nach folgen sie nach dem trachytischen Rhyolith, von welchem
sie die aussere Hille, und die hohere Etage bilden ; auch ihre oberflachliche Ver-
breitung ist bedeutender, als die vom trachytischen Rhyolith.

Die Hauptrepraesentanten sind in Sza&nté die beiden Sator-Berge, der Su-
lyomtetd ; zu Erd6bénye der Pesthegy, der Szokolya von Erd6-Horvathi und dessen
grossartige rhyolithische Umgebung: die Zsdkos-Berge, der Térhegy u. a. m. Die
lithoidischen Rhyolithe bilden auch weisse prismatisch gesonderte schone Mas-
sen (Erdo-Horvathi.)

Der Obsidian gehort grosstentheils diesem Gesteine an, bildet aber
héchst untergeordnete Massen, sowie auch der Perlit, dessen Masse jedoch un-
gleich bedeutender ist. Der Obsidian ist schwarz, braun, oder grau, seltener roth.
Er scheint durch rasches Erstarren eines gewissen Complexes der dinnen Rhyo-
lithschichten gebildet worden zu sein; hat die Einwirkung des W assers fortge-
dauert, so hat sich der Obsidian in Perlit verwandelt, entweder ganz oder zum
Theil, und in diesem letzteren Fall findet man den Obsidian als Kern in der Per-
litmasse.



M) Rhyolithe lithoidique.

Je comprends sous ce nom le groupe des membres supérieurs d’un volcan
rhyolitique, qui paraissent étre en majeure partie le produit d’'une éruption posté-
rieure. Les roches sont en partie homogénes, en partie porphyriques ; la masse
fondamentale est rarement de couleur foncée, mais le plus souvent claire par suite
d’une décoloration successive. Quand on y trouve des cristaux libres, ce sont
des feldspatbs, du quartz et du mica nour. Il y a des variétés compactes et
poreuses. Ces derniéres sont souvent employées pour meules, et Beudaut les com-
prend sous le nom de porphyre molaire. Il passe dans l'obsidienne, le perlite et
la pierre ponce, de méme que leurs conglomérats et les tufs. La masse d’éruption
était trés liquide et s’est solidifiéé en couches minces, souvent d’une structure ru-
banée. La pression n’tait pas considérable, mais l’action des eaux de la mer a
toujours eu lieu. Dans les étages inférieurs alternent souvent des lamelles noires
et claires, terme intermédiaire entre les rhyolithes trachytiques soumis a l’action
des eaux marines et les rhyolithes lithoidique. Une pression latérale a souvent
courbé en zigzag des groupes entiers de couches de rhyolithe lithoidique, comme
cela a lieu d’ordinaire dans les schistes cristallins.

Quant a lage,
chytique.

On le trouve trés bien développé a Szanté dans les montagnes Sator, Su-
lyomtetd ; a Erd6-Bénye dans le mont (horvéthi) Szokolya, comme dans les gran-
dioses environs rhyolitiques de celui-ci, appelés les montagnes de Zsakos, Térhegy,
Gyaparos etc.

Les rhyolithes lithoidiques se présentent aussi sons la forme de colonnes
prismatiques, blanches (Erd6-Horvathi.) Leur étendue en superficie est plus gran-
de que celle des rhyolithes trachytiques.

L’obsidienne appartient en grande partie a cette roche, mais elle for-
me des masses d’une importance bien secondaire ; de méme que le perlite, dontla
masse est pourtant beaucoup plus considérable. L’obsidienne est noire, brune ou

le Rhyolithe lithoidique est postérieur au Rhyolithe tra-

grise, rarement rouge. Elle parait avoir été formée par un rapide refroidissement
d’un certain groupe des couches minces du rhyolithe ; si I'action des eaux de la
mer a persisté, l’'obsidienne s’est transformée en perlite en tout ou en partie, et
dans ce dernier cas on trouve |’'obsidienne comme noyau dans la masse du perlite.
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(f)Lithoidic Rhyolithe.

Under this denomination | comprehend the whole complex of the upper
members of a Rhyolithe volcano, which appear to be the product of a more recent
eruption. The rocks are partly homogeneous, and partly porphyritic; the solid
mass is seldom dark, but mostly light coloured through gradual discoloration. If
crystals are distinctly formed, we perceive also here Feldspaths, black Mica and
Quartz, which last is sometimes so small, that it is only to be remarked on a me-
chanical analysis. There are dense and loose, pumiceous and porous varieties,
which latter are often employed as millstones, and they are included by Beudant
among his porphyre molaire. Transitions into Obsidian, Perlite and pumice stone
occur, as also into their conglomerates, and tufas. The eruptive mass was mostly
a thin fluid and became solidified in thin layers , with a striated structure.
The pressure was inconsiderable, the action of sea water was never wanting. In
the lower regions black and light coloured lamillar layers alternate with each
other, as connecting links between trachytic Rhyolithe, which has not been ex-
posed to the action of sea-water, and lithoidic Rhyolithe. A lateral pressure has
often bent into zig-zag whole groups of layers of lithoidic Rhyolithe, just as is
generally the case in crystalline rocks.

The lithoidic Rhyolithe is younger than the trachytic one.

It is very well developed at Sz&nt6 in the two Sator mountains, in the mo-
untain called Sulyomteto; at Erdo-Bénye in the mountain (horvathi) Szokolya as
well as in its extensive rhyolithic environs called the mountains Zsakos, Térhegy,
Gyapéaros a. s. 0.

The lithoidic Rhyolithe forms also white beautifully separated prismatic
masses (Erd6-Horvati). Their superficial extension is greater than that of trachy-
tic Rhyolithe.

Obsidian belongs for the greater part to this rock, but forms very sub
ordinate masses, as alsoPerlite, whose massis however infinitely more conside-
rable. Obsidian is black, brown or gray, more rarely red. It seems to have been
formed by the sudden solidification of a certain complex of thin Rhyolithe strata;
did the action of the water continue longer, then the Obsidian was converted into
Perlite either entirely or partially, and in this latter case the Obsidian is found
as the kernel of the perlite-mass.

14*



Sphaerulith ok. A liyalin &llapottal Ggy a lithoidos mint a trachytos
Ehyolithra nézve szoros 6sszefliiggésbhen all a sphaerulitos kiképzodés. A spliaern-
Htok, miként ismeretes, nem egyebek, mint az amorph anyag kijegUlése sugaros
szoveggel. A kdzéppontban gyakran latni valami, a byalin kotésztdban mar meg-
volt kristadlyt (tobbnyire Féldpéat, ritkdbban Qnarcz). A szévegre nézve a sugaros
az uralkodd, ritkabb a korbéjjas, s még ritkabb az e kett6bdl dsszetett, tehat a
korhéjasan sugaros. Az alak gdmbods vagy veséded; vannak azonban felt(ing, s
masutt még nem észlelt eltérések is; igy olykor a krystalyodas a hyalin lavanak
csak egy vékony rétegében ment véghez, s a kijeg(llt anyag az amorph magva-
ban dendriteket képez (Széanté, Sator, Tolcsva) ; maskor a sugarak elmos6do
bolyhos végekkel képzddnek ki (Tolcsvan a Térhegy, Gyapéaros stb.)

A spbaerulitok nagységa valtoz6, igen aproktdl kezdve vannak fejnagy-
saguak is.

Nevezetes azok vegyvaltozésa. Fényeket elvesztik s az 0sszedllast, és mor-
zsolhaté fejér vagy sargas anyagga lesznek. A laza anyagbdl eltdvolodik mecha-
nikailag a por-rész, vegyileg az allyak, ellenben a kovasav témil. Az ekként ta-
madt (irékben az eredeti széveg korhéjjas vonalai irdnydban kamarafalak kép-
z6dnek ki, melyeknek egy fenndétt quarczkrystaly csoportb6l &ll6 kéreg szilardsé-
got kdlesoéndz ; az (r tobbi része is hasonlé krystalycsoport altal vonatik be. A
kiképz6dés ezen nemét Richthofen Ggy fogja fol, mint a tomegh6l kifejl6dé gazok
okozta felfuvédast, s azért Lyth ophy s-oknak *) nevezi; mig engemet altalam
gy(jtott tobb rendbeli sorpélddnyok, melyeken az &tmenetek fokozatosan latha-
tok, azon meggy6z6désre birtak, hogy Richthofen Lithophys-ait a spbaerulitok
vegyi s mechanikai elvaltozésa végsé stddiumanak tekintsem. Az elvaltozasnal a
kovasav megytilése, s az allyakbd6l kiulondsen a natron és mész eltdvolodasa vegy-
elemzésileg is ki van mutatva.

SPharUlitC Mitdem hyalinen Zustand steht in engem Zusammenhange
sowohl bei dem lithoidischen, wie auch bei dem trachytischen Rhyolith, die sphae-
rulitische Ausbildung. Die Spharulite sind, wie bekannt,
krystallinisches Anschiessen der amorphen Grundmasse. In der Mitte der radial-
faserigen Spharoide sieht man haufig den in der Grundmasse schon vorhanden
gewesenen Krystall (meist Feldspath, selten Quarz). Die radialfaserige Structur
waltet vor, seltener kommt die concentrische, noch seltener die aus diesen beiden
zusammengesetzte, die concentrisch-radialfaserige vor; die Gestalt ist kugelig
oder nierenférmig. Eine anderswo noch nicht so auffallend beobachtete Erschei-
nung bieten die hauptsachlich in Tolcsva vorkommenden grossen Sphaerulite,
welche ganze Schichten der lithoidischen Rhyolithe bilden, und nach aussen statt
in eine sphéaroidische Begrenzung in lockere fadige Bischel verlaufen und sich
dadurch gegenseitig berithren. Als eine Modification von dieser Ausbildung ist
auch noch eine andere zu erwdhnen, wenn namlich das krystallinishe Anschies-
sen im amorphen Magma nicht globuldr, sondern dendritisch, in der Ebene der,
dinnen Rhyolithlavaschichten erfolgt.

Von ganz kleinen angefangen, kommen Sphérulite auch von Kopfgrésse vor.

nichts weiter als ein

Bemerkenswerth ist ihre chemische Verdnderung; zunachts verlieren sie
den Glanz, und dann den Zusammenhang; in der locker gewordenen Masse entfer-
nen sich mechanisch der pulverige Theil, chemisch die Basen, wéhrend die Kie-
selsaure sich concentrirt. In den dadurch entstandenen Hohlrdumen bilden sich
nach den concentrischen Linien der urspriinglichen Structur Kammern, welche
durch eine Kruste von aufgewachsenen Quarzkrystallen'Festigkeit erhalten; auch
die Ubrigen Wande des Hohlraumes sind durch kleine spéter gebildete Quarzkrys-
talle ausgekleidet. Diese Art der Ausbildung fasst Richthofen als eine Blasenbil-
dung auf, und nennt sie Lithophysen, *)wogegen mich die vielen Belegstiicke,
an welchen dieser Uebergang successiv zu beobachten ist, bestimmen, dieselben als
ein Stadium der mechanischen und chemischen Verdnderung der Sphaerulite zu
betrachten. Die Zunahme der Kieselsdure, so wie unter den Basen die Abnahme
von Natron und Kalk bei diesem Vorgange ist analytisch nachgewiesen.

*) Eichthofou. Jahrbuch 1860. 180 lap.
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Le clévclopi)cnient sphérulitiquc est en liaison étroite avec |%tat hya-
lin, aussi bien dans les rhynlitlics trachytiques que dans les rhyolithes lithoidique.
Les sphérulites ne sont, comme on sait, qu’une sorte de cristallisation de la masse
amorphe. Dans le milieu des sphéroides radiés et filamenteux on voit souvent le
cristal (le plus souvent du feldspath, rarement du quarz,) qui se trouvait déja
dans la masse vitreuse. La structure radiée et filamenteuse domine, la structure
concentrique est plus rare, plus rare encore celle qui est la combinaison de toutes
les deux, la forme est globuleuse ou réuiforme. Un fait qui n’a pas encore été
observé ailleurs d'une maniére aussi frappante, peut étre remarqué dans les sphé-
nilites qui se trouvent surtout a Tolcsva ; ils y comprennent des couches entieres
de rhyolithes lithoidiques, et, au lieu de se terminer entiérement en sphéroides,
ils le font en touffes laches et filamenteuses qui se touchent réciproquement. On
doit mentionner comme modification de cette derniere forme une autre encore,
quand les circonstances donnent lieu a la formation des groupes dendroides dans
le sens de la plaine de la mince couche de rhyolithe.

Il'y a des sphérulithes de toute grandeur, depuis les trés petits jusqu’a ceux
de la grosseur de la téte.

Le changement chimique, qui s’opere dans les sphérulites est fort remar-
quable. Sous I’action chimique ils perdent dabord leur éclat et puis leur cohésion.
Les parties pulvérisées se détachent mécaniquement de la masse devenue poreuse ;
les bases s’en séparentchimiquement, tandis que l’acide silicique se concentre. Dans
les >;avités ainsi formées on voit se développer des parois de chambres dans la direc-
tion des lignes concentriques de la sructure primitive, qui acquiérent de la solidité
parune crolte de cristaux de quartz ; les autres parts de la cavité sont aussi revétues
de petits cristaux de quartz formés postérieurement. Cette espece de développement
est regardé par Kichthofen comme une formation vésiculaire et il I'appelle Lith o-
physe;*) mais les nombreux échantillons ou ce passage peut étre observé suc-
cessivement, me forcent a la regarder comme la derniére phase de la transforma-
mation chimique et mécanique de I'¢tat sphérulitique. L’augmentation de lacide
silicique, et la diminution des bases, spécialement de la sonde et de la chaux,
dans ce changement est prouvée aussi par l'analyse.

The SPhaer Ulite formation is in closc connection with the hyaline state
both in the litlioidic and in tho trachytic Rhyolithe. Sphacrulitcs are, as is well
known, simply a crystallization of the amorphous solid mass. In the middle of
the radial-filamentous Spheroid we frequently perceive the crystal already pre-
existing in the solid mass (for the greatest part Fcldspath, seldom Quartz). The
radial filamentous structure predominates, the concentric structure occurs more
rarely, and still more rarely the structure composed of both these, viz: the
concentric-radial filamentous. The form is spherical, or reniform. Some remar-
kable azpcarauccs which have been observed nowhere else, are offered to usin the
large sphacrulitcs, which chiefly occur in Tolcsva, and which form entire layers
of lithoidic Rhyolitbes, and run out into loose filamentous tufts instead of a
spheroidic termination and thereby touch each other mutually. As a modification
of this formation another one is also to be mentioned, viz: when the crystalliza-
tion takes place in the amorphous magma, not globularly, but dendritically, in the
plane of the thin rhyolitic lava strata.

Sphacrulitcs occur of various sizes,
head.

By chemical alteration they lose first their lustre and then their cohesion.
In the mass, thus become loose, the powdery part disappears mechanically, the
bases chemically, while the silicic acid becomes concentrated. In lhc cavities
thus created, chambers are formed along the concentric lines of the original struc-
ture, which obtain firmness from a crust of Quarz-Crystals growing round them ;
even the other sides of the cavity are coated with small and more recently formed,
Quarz-Crystals. This sort of formation is considered by Richthofen as a vesicular
foimation, and is called by him Lithophyses;*) whereas|am induced by the
many specimens in which this transition is successively to be observed, to con-
sider it as a stage of the mechanical and chemical alteration of the Sphaerulites
The increase of silicic acid during this process as well as the diminution of the
bases, especially the soda and lime has been proved also analytically.

from very small to that of a man’s

¥ Richthofen. Jahrbuch der geol. Eeichsanstalt 1860. Seite 180;
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B) Uledékes k6zetek.
e) Rhyolitbreccia és Tuff.

Azon vulkaui torlaszon kivil, mely a kitorési hely korlil taldltatik, ugyan-
azon anyagot tobbé kevesebbé tova szallitva talaljuk, s6t valamennyire rétegezvc
ismintuiahyozithbreceidt, a mely, ntélagosan hozzajott kovasav altal néha
oly szilardda lett, hogy malomkének hasznalhatni, s Beudant ezen kdzetet is csak
ugyan az 6 ,porphyremoziairc*“-jéhez szamitja.

A tenger alatti fokozatos lerakodas kétségen kivil van helyezve a puhéa-
nyok altal, melyek ezen zlzkozet nagy tomegében itt-ott elszérva taldltatnak. Ne-
vezetes e tekintetben a malomkobéanya Saros-Patakon, melyet Beudant és Richt-
hofen is lattak, de a szerves zarvanyokrdél emlitést nem tesznek. Itt van alkalom
egy vagy 120 bécsi |&b magas sziklafalon az el6jovési korlliményekrol meggyd-
z6dni. Szépen megtartvdk a Pectenek (flabelliformis), valamint benyomatban-Ce’
rithium lignitarum, Venus islandicoides, Arca, Cardiumok (plicatum, obsoletum),
stb. Van Saros-Patakon egy mas leihely is, mely a magasabb Megyer és Kiraly-
hegynek el6hegye gyanant tekinthetd, a Czinegehegy, hol fehér, csaknem porczel-
lannemU ké&zetben (Hydrognarcitj Cardium és Cerithium (pictum, Dnboisi,) benyo-
matok latszanak. Tolcsvan egy tledékes Hydroquarcitban Cardium és Tapes, egy
mésik alantabban Cerithiumok (pictum), még pedig mind a kett6 tdmegesen jon eld.

E kovileteknél figyelmet érdemel, hogy mig a calcit képezte Pectennél va-
lésagos helyettesités tortént, a mészkarbonat helyét kovasav foglalvan el; az ara-
gonit képezte Cardium, Cerithium, Arca stb. fajoknéal csak benyomatok maradtak
vissza. Tisztan oda mutat, hogy a mészanyag s a kovasav e cserehatdsa utdlago-
san tortént, a vulkdni m(ikodés vég stddiumdaban, melybe a Geysir-ok fellépé-
sét egyéb okoknal fogva is tennink kell.

Rhyolithtuff. A vulkani térmelék legapraja, a helyben u. n. Képorrop-
pant mennyiségben van még most is elterjedve, s képezi az egész Rhyolithképlet
széls6 tagjat. Geographiai elterjedése nagyobb mint bar mely mas rhyolithkézeté,
de vastagsaga sem csekély. A pinczék, kivéve Tokaj és Tarczalon, hol a funda-
mental anyagu tracliytos Rhyolithtal egy ily tdvol esé kils6 tag érintkezésbe nem
jon, s e miatt a tokaji hegyet borité Loszben vannak a pinczék, egyebiitt a Hegy-
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B) Sedimentare Bildungen.

e) Rhyolithbreccie und Tuff.

Ausser den vulkanischen Agglomeraten, welche in der Ndhe des Eruptions-
ortes Vorkommen, finden wir dasselbe Material weiter oder minder weit getragen,
auch schon mehr oder weniger geschichtet, als Rhyolitbreccie vor, welche
manchmal durch spater dazugekommene Kieselsdure eine solche Festigkeit er-
hielt, dass selbe zur Verarbeitung von Mihlsteinen geeignet wird, wesshalb Beu-
dant auch diese Gesteine unter seinem ,porphyr molaire" begreift.

Die successive marine Ablagerung ist unabweialich dargethan durch die
Conchylien, welche in der grossen Masse dieses klastischen Gesteins hie und da
zerstreut angetroffen werden™ Merkwirdig ist in dieser Beziehung der Mihlstein-
bruch zu Saros-Patak, den auch Beudant und Richthofen gesehen haben, ohne je-
doch der organischen Einschliisse Erwahnung zu thun; hier hat man Gelegenheit,
an einer senkrechten Wand von nahe an 120 Wiener Fuss Hohe die Umstande des
Vorkommens deutlich zu beobachten. Sehr schén erhalten sind verschiedene Pecten-
arten, (flabelliformis), dann Eindriicke von Cerithium lignitarum, Venus islandi-
coides, Area, Cardien (plicatum, obsoletum) u.s. m. In Saros-Patak ist noch ein
zweiter Fundort der Czinegehegy mit Cardien und Cerithium (pictum, Duboisi,) in
einem weisscn dichten porzcllanartigen Rhyolith (Hydroquarzit) bekannt. In Toles-
va kommen in einer Schicht Cardien und Tapes, in einer etwas tieferen dagegen
Cerithien (pictum), und zwar beide massenhaft vor.

Bei diesen Versteinerungen verdient erwdhnt zu werden, dass wéhrend bei dem
diu-ch Calcit gebildeten Pecten wirkliche Substitution des Kalkcarbonats durch
Kieselsdure stattfand, bei den durch Aragonit gebildeten Cardien, Cerithien, Ar-
ea u. s. m. die Kalkcarbonatsubstanz verschwand, ohne durch Kieselsdure ersetzt
worden zu sein, denn von diesen sind nur &usserst scharfe Eindriicke vorhanden.
Dieser Tausch der Stoffe fand erst nachtraglich in einer spateren Epoche statt,
welche durch Einstrémen einer Kieselsédurelésung charakterisirt ist.

Rhyolithtuff. Der feine Detritus von Bimsstein, oft gemengt mit Bruch-
stlicken von verschiedenen Rhyolithgesteinen (K6por genannt), bildet das &usser-
ste geschichtete Glied der ganzen Formation ; seine geographische Verbreitung
ist am grossten unter allen hieher gehdrigen Gesteinen, aber auch die Machtig-
keit ist keine geringe. Die Keller, mit Ausnahme von Tokaj und Tarczal, welche
am Fuss des aus trachytischem Rhyolith bestehenden Tokajer Berges liegen, der



B) Formations sédimentaires.

e) Bréches et tufs du rhyolithe.

Outre les agglomérats volcaniques, qui se trouvent dans le voisinage du
centre d’éruption, nous trouvons les mémes matiéres portées plus ou moins loin, en
couches plus ou moins épaisses, comme bréchesderhyolithe, qui,grace a I'a-
cide silicique arrivé plus tard, ont acquis parfois une telle solidité, qu’elles sont
pi‘opres a faire des meules; Beudant comprend-il aussi ces roches dans son por-
phyre molaire.

Les dépdts marins successifs sont prouvés d'une maniéere irrécusable par les
coquilles, qui se rencontrent répandus ca et la dans la masse de cette roche. La
carriére de pierres molaires a Saros-Patak est remarquable sous et rapport; elle
a été vue aussi par Beudant et Riehthofen, sans que pourtant ils fassent mention
des corps organiques qui y sont enclavés. On a la la faculté de voir, sur une paroi
perpendiculaire de prés de cent vingt pieds de Vienne, comment ces corps se présen-
tent. Trés bien conservées sont différentes espéces de Pectens (flabelliformis), puis
des empreintes de Cerithium lignitarum, Venus islandicoides, 'd’arca, des cardes,
(C. plcatnm, obsoletum) etc. A Saros-Patak on connait encore un second endroit,
le Czinegehegy, ou I'on trouve des Cerithium pictum, Duboisi ; des cardes, dans
un rhyolithe blanc, compacte et semblable & de la porcelaine (Hydroquarcite). A
Tolcsva ou trouve dans un hydroquartzit sédimentaire des cardes, des Tapes et
dans une couche inférieure des Cerithium pictum, et tous les deux en grande quan-
tité. A propos de ces pétrifications il faut remarquer que, tandis que dans les
pectens formés par le calcite il y a substitution réelle du carbonate de chaux par
l'acide silicique, dans les cardes formés par laragonite, la substance du carbo-
nate de chaux disparait sans étre remplacée par la silice, car il ne reste de ces
corps que des empreintes tres nettes. Cet échange des substances n’a eu lieu
qua une époque postérieure, qui est caractérisée par Iirruption d’une dissolution
de silice.

Tuf de rhyolithe. Le fin détritus de pierre ponce, mélé souvent de
fragments de différentes roches rhyolitiques (Kdpor), forme la couche extérieure
de toute la formation ; son étendue géographique est la plus grande entre toutes
les roches de cette famille, et son épaisseur est aussi assez considérable. A I’ex-
ception des caves de Tokay et de Tarczal, qui sont situées au pied du mont de
Tokay, montagne composée de rhyolithe trachytique, et qui est couverte de loés
au lieu de tuf, toutes les caves de la Hegyalja sont, presque sans exception, creu-
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B) Sedimentary Formations.

e) Rhyolithe Breccias and Tuffs.

Besides the volcanic agglomerates, which occur in the vicinity of the place
of Eruption, we find the same substances carried more or less far, and also mo-
re or less stratified, asRhyolithe breccia, which often by a later accession of
silicic acid, acquires such solidity that it is fit to be used as millstones, for which
reason Beudant places it also among hisporphyreMolaire.

That these were successive marine deposits, is incontestably proved by the
shells, which are met with scattered here and there in the great mass of this clas-
tic rock. The mill-stone quarry at Saros-Patak is remarkable in this respect;
it was visited by Beudant and Richthofen, but they have made no mention
of the organic contents. Here we have an opportunity of accurately observing
the process of formation in a perpendicular wall almost 120 Vienna feet
in depth. We find in a good state of preservation several species of Pecten
(flabelliformis), then impressions of Cerithium lignitarum, Venus islandicoides, of
the Area, of the Cardium (plicatum, obsoletum) aud various others. In Saros-Patak
there is another place, called Czinegehegy, where Cardiums, and Cerithium (pic-
tum, Duboisi,) are foimd in a white, dense, porcellaneous Rhyolithe (Hydroquar-
tzite). In Tolcsva there occurin one layer ofa sedimentary Hydroquartzite Cardium
and Tapes, while in another somewhat deeper Cerithium (pictum) occurs, both in gre-
at masses. With respect to these fossils, it deserves to be mentioned, that
while in the Pecten, formed by calcite, a real substitution of the Carbonate of lime
through silicic acid took place, the substance of the carbonate of lime vanished in
the Cardium, Cerithium, Area and various others, without its place being supplied
by silicic acid; for of these we find only very sharp impressions. This exchange
of substances did not take place till a later epoch, which is characterised by the
appearance of hot waters, holding in solution great quantities of silicic acid.

Rhyolithe tufa. The fine detritus of the pumice stone, often mixed with
fragments of different rocks (called in hungarian Képor) forms the extreme stra-
tified member of the whole formation; its geographical extension is the greatest
of all the rocks of this class, its thickness is also far from being small. The
cellars of the whole Tokay-Hegyalja are excavated in this tufa, with the
only exception of the two towns, viz: Tokay and Tarczal, which lie at the
foot of the great Tokay mountain formed by the trachytic Rhyolithe, which as



aljan iiiindenttt képorba véajatnak, s a borok eltartdsdra s tovabbi fejlesztésére
mindeiiesetrc befolyast gyakorolunk. Nagyszerliek a Rakoécziaktél fenmaradt
pinczék Saros-Patakon és Erd6-Bényén , hol a képor-képlet tanulsdgosan van fel-
tarva ngy kiterjedésben mint magassagban, tekintvén, hogy e pinczék emeletesek.
Mély kutak sem hidnyzanak a Koporban; ezek egyikében (Liszka, Meszes)
84 bécsi labra még nem jottek ki bel6le; Saros-Patakon egy mély kut fenekén a
Képor alatt Andesit-Trachytra bukkantak; a Matral)an, Egertél délre, oligocen
talyagra, melyben a budai kis-celli foraminiferak fordulnak eld.

A Ehyolithbreccia és Tuff egymassal szorosan fiiggnek &ssze, Ggy hogy az
eltérés csak a végletekben feltlin6, de a kozép felé a hatart alig mutathatni ki.
Ugyanazokkal be van a rbyolithcsalad lényeges kézettagjainak sora is fejezve.
A képlet chronologidjara nézve nagyon fontosak, mert gy a rétcgliés, mint a
bezart szerves testeknél fogva a lerakodéas és ataldban a Rhyolithkorszakra ko-
vetkeztetést vonni engednek.

f) Trasz.

Helyenként egy fiatalabb tuifnemi képlet is fordul el6, melyet Rhyolith-
Trasz név alatt irok le. A fonebbi Rhyolith-tuffnal fiatalabb, annak hullamos
feluletére 1évén rakodva, s kinézésben is viseltebb, az tvegpor jellemb6l sokat
veszitvén s a mallas altal agyag fejlédvén ki. Savakkal pezseg, mig a Tuff nem.
Kovér mészszel czementet ad, mint a rajnai Trasz. Tovabb mallva quarczhomo-
kos s elég sovany agyagtalajt ad (Szoghi, Erd6-Bénye, Liszka).

q) Hydroquarcit.

A rhyolith-tédulds egy késébbi szakdban, melyben a vulkani miikodés ereje
mar nem volt elégséges lavakat hozni fel, rugésan folyé anyag tédult ki, melybdl
a maiglan is lathaté eredmény utdn indulva, elég legyen a viz- és kéngdzt
hozni fol.

A kozettomegekben hasadékok képzddtek, és pedig nem csak a rhyolith-, ha-
nem a szomszédos trachyk6zetben is, s Gtjaban a kitédulé g6z, hol bontélag hol alko-
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statt dieses weiter gegen den &usseren Rand der Rhyolithformation anstehenden
Gliedes, durch Ldsz bedecktist, sind alle Gbrigen in der ganzen Hegyalja fast ohne
Ausnahme im Rhyolithtuff ausgehdhlt, was auf die allgemein anerkannte Vortreff-
lichkeit derselben in Bezug auf Erhaltung und Entwickelung der Weine, sicher
einen Einfluss ausibt. Grossartig sind die von Ré&kéczy’s Zeiten herrUhrenden
Keller zu Erd6-Bénye und Séros-Patak, durch welche die Formation in Ausdeh-
nung und Hohe gut aufgeschlossen ist. Diese Keller sind in zwei Stockwerke ver-
theilt. Auch durch das Graben von Brunnen ist die Machtigkeit dieser Schichte
bekannt geworden : in einem derselben (Liszka, Meszes) hat man mit 84 W. F.
das Liegende noch nicht erreicht; in einem anderen (Saros-Patak) war das Lie-
gende Felsgestein .4ndesit-Trachyt; in einem dritten in der Matra Tegel mit
Oligocenen-Versteinerungen (&hnlich denen bei Ofen, Klein-Zell).

Diese beiden Sedimentéren Gesteine, die Breecie und der Tuff, sind innig mit
einander verbunden, so dass sie nur in ihren Extremen stark von einander ab-
weichen, wéahrend die gemeinschaftliche Grenze sich nicht angeben lasst. Mit die-
sen klastischen Gesteinen schliesst die Reihe der wesentlichen Glieder der Rhy-
olithfamilie. Dieselben sind fir die Chronologie der Rhyolithformation von gros-
ser Wichtigkeit, indem sie stratigraphisch sowohl als palaeontologiseh auf die
Zeit der Ablagerung dieser Schichten und somit auch auf die Rhyolithepoche
Uberhaupt Schliisse zu ziehen gestatten.

f) Trasz.

Stellenweise kommt eine jingere tuffartige Ablagerung vor, die ich unter
dem Namen Rhyolith-Trasz beschreibe. Er ist dem friher erwéhnten Rhyolithtuff
deutlich aufgelag:'-rt, und hat von dessen glasartigem Zustand viel verloren,
so dass in demselben der Thon vorwaltet; auch braust er mit Séduren, was bei
dem dlteren Tuff nicht der Fall ist; und hat sich als ein zum Cement brauchbares
Material erwiesen. Durch allméliges Verwittern wird er zu einem quarzigen ziem-
lich mageren Thonboden (Széghi, Erd6-Bénye, Liszka).

g) Hydroquarzit.

In einer spateren Periode der Rhyolitheruption, als die Intensitatnicht mehr
liinreichte, Laven zu ergiessen, folgte die Eruption des elastisch-flissigen Mate-
rials, von welchem, nach den heut zu Tage noch sichtbaren Wirkungen, nur die
W asser- und Schwefelddmpfe zu erwéhnen sind.

Es bildeten sich Spalten in der Gesteinsmasse nicht nur des Rhyoliths, son-
dern auch in dem benachtbarten Trachyte, und die Dd&mpfe wirkten auf ihrem



sées dans le tuf rliyolitique, ce qui a certainement une influence sur I’excellcnce
reconnue de ces caves jiour la conservation et le développement des vins.
Les caves d’Erdo-Bénye et de Saros-Patak, qui datent du temps de Ré&kdczy, sont
des plus considérables, et cette formation s’y montre distinctement en étendue et
en hauteur ; ces caves sont partagées en deux étages. Le forage des puits a fait
aussi connaitre I'épaisseur de cette couche ; dans un (a Liszka, Meszes), on n’a
pas encore atteint la base a une profondeur de quatre vingt-quatre pieds ; dans
un autre (Saros-Patak), la base était la roche d’andésite-trachyte, dans un troisi-
eme dans la Méatra c’était de I’argile avec des pétrifications oligocenes (sembla-
bles a celles de Klein-Zell pres de Bude).

Ces deux roches sédimentaires, les bréches et les tufs, sont liées intime-
ment ensemble, de sorte qu’elles ne différent entre elles que dans leurs extrémités,
tandis que la frontiere commune est difficile a préciser. Avec ces roches klasti-
ques se termine la série des principaux membres de la famille rhyolitique. Ils sont
dune grande importance pour la chronologie de la formation rhyolitique, car ils
permettent, de déterminer stratigraphiqguement et paléontologiquement le temps
du dépot de ces couches, et par conséquent I’6poque méme des rhyolites.

f) Trass.

Il se rencontre rarement un dépo6t de tufs plus récent, que je décris
sous le nom de trass rhyolitique. 11 est superposé distinctement au tuf rbyo-
litique mentionné plus haut, eta beaucoup perdu de son état vitreux, de sorte que
I'argile y domine ; il fait effervescence sous les acides, ce quin’est pas le cas pour
le tuf plus ancien. 1l est propre a faire du ciment. En se décomposant peu a
peu il devient un sol argileux assez maigre, qui contient du quartz (Szdéghi, Erdo-
Bénye, Liszka).

gDllydroquarcite.

Dans une période plus récente de Iéruption rhyolitique, lorsque I'intensité
n’en était plus assez forte pour répandre des laves, survint I’éruption des matiéres
élastiques et fluides, parmi lesquelles, d’aprées les effets visibles encore de nos
jours, il ne faut citer que les vapeurs d’eaux et de soufre.

Il s*était formé des crevasses dans les masses rocheuses, non seulement du
rhyolite, mais aussi du trachyte, et les vapeurs agissaient sur leur route, tantdt
comme agents destructeurs, tantét comme agents créateurs. De la roche désag-

Tokaj'Hejjyaljai Albaih
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the fundamental mass, does not come into contact with so distant a member of the
formation, but is covered with Loess, in which the cellars are dug out. The cel-
lars at Erdo-Bénye and Saros-Patak are magnificent, and date from the times of
Réakéczy; the rhyolithic tufa is in them very well exhibited to our view both in
height, and area. These cellars are divided into two stories. The digging of
wells has also shown us the thickness of this stratum. In one of them (Liszka,
Meszes) the bottom has not yet been reached, though it is 84 v. feet deep ; in
another well at Saros-Patak, the rocky bottom was Andesite-Trachyte. In a third
well at Matra, Tegel with Oligocene-fossils (similar to those at Klein Zell near
Buda) were found.

These two sedimentary rocks, the breccias and the tuffs are closely united
with each other, so that they differ strongly from each other only in their extre-
mes, while their common limits cannot be assigned. W ith these clastic rocks closes
the series of the essential members of the Rhyolithe family. They are of great
importance for the chronology of the Rhyolithe formation, as they enable us to
form conclusions both stratigraphically and paleontologically with respect to the
time of the formation of these layers, and consequently also as to the Rhyo-
lithe epoch in general.

f) Trass.

There occurs at intervals a more recent tufaceous deposit which | describe
under the name of Rhyolithe-Trass. It lies distinctly superimposed upon the Rhy-
olithe-tufa already mentioned, and has lost much of its hyaline state, so that clay
predominates in it; it also effervesces with acids, which is not the case with the
more ancient Tufa, and has proved a very serviceable ingredient in the compo-
sition of cement. By gradual disintegration it becomes a quartzose and pretty
lean clay soil (Szoghi, Erdobénye, Liszka).

g) Hydroquartzite.

At a later period of the Rhyolithe eruption, when its intensity was no lon-
ger sufficient to vomit lava, followed the eruptiou of the elastic fluid material,
of which, to judge by the effects still visible at the present day, we need only
mention the aqueous and sulphureous exhalations.

Fissures were formed in the rocky mass not only of the Rhyolithe, but-also
in the neighbouring Trachyte, and the exhalations were in their passage partly
the cause of new formations. The aqueous exhalation disengaged the silicic acid
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télag hatott. A vizg6z a laza Rbyolitlibdl kiszabaditotta a kovasavat, mely a leg-
véltozatosabb kortilmények kozott hozott létre nj terményeket, s ezen termények
azok, melyek 6szveségére a ,,Hydroquarcit“ konnyen értheté nevet hasznalom.

Hydroquarczit alatt értem kuléndsen részint a rhyolithtormoléket, melyhez
kovasav jott s rag gyanant 0sszetartja, részint az (irokben tisztan meggy(lt kova-
sav-tdmeget.

1) Hydroquareziios breecia.

Ha a forré g6z szdgletes rhyolith tormelékkel taldlkozott, a kiszabadult ko-
vasav kotszerként mikodott és szarmazott azon szilard breccia, nielyet malomké-
nek hasznéalnak (Séaros-Patak); kisebb nagyobb Urdk is megteltek ezen kézetben
tisztan szaruk6féle kovasavval, s egy ilyen kézi darab aztan tiszta Hydroquarczit.

2) Hydroquarczilos tuff.

Ha a hasadék folott Rhyolithtuft' allott, ezt jarta &t a kovasav, és létrejot-
tek az opéal- vagy porczellannemii hydroquarczitos tuffok, melyek az egydtt feltd -
dulé kéngbz behatdsa kovetkeztében, gyakran kénsavtartalmuak lettek. E sav esak
el6leges targyalds utdn so6savval mutathaté ki.*) Ezen fehér hasadék-téltelék,
mely kovasavas és kénsavas vegyek keverékének latszik lenni, Ggy néz ki mint
telér, de hogy nem az, mutatjdk a tengeri puhanyok, melyek benyomatai a leg-
tomottebb porczellannemii k6zetben is lathatok (Saros-Patak, Czinegehegy).

3) Hydroquarczitos homok.

Az alsé szintekben egész arfolyama képzdédott a kovasav-oldatnak, s ez a
neogen rhyolith képletek hataran tal is eljuthatott szomszédos egykora Uledékes
kbézetekbe, s ott is kotszer gyanant m(ikédott. Ilyen azon homok, mely ugyanak-
kor a tenger egyéb részeiben a rhyolith-képlet korul rakédott le, s mely a kova-
sav altal athatva szilard homokk&évé lett (Megyasz6); ezen homok hataran a réteg

*) A mennyiség valtoz6. Nyoma ctiaknem minden Rhyolltliban van ; a legtébb, mi eddig
ismeretes, 20%. Veres izzitds és mallitiis utdn ogy ilyonbd'l (C'zinegoliogy) sikerlilt vagy
krystalyodett timsoét allitani eld'.
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Wege theils zerstorend, theils neubildend. Der Wasserdampf machte aus dem
lockeren llhyolithgestein die Kieselsaure frei, welche dann unter den verschieden-
sten Umsténden ihren schaffenden Einfluss zeigte, und die hieraus hervorgegan-
genen Produkte sind es, deren Gesammtheit ich unter dem gemeinschaftlichen
Namen ,Hydroquarzit* begreife.

Unter Hydroquarzit verstehe ich theils die klastischen Gesteine mit spater
hinzugekommener Kieselsilure, theils die bei diesem Vorgdnge auch fiur sich rein
angesammelten Kieselsdure Massen.

1) Hydroquarzitische Breecie.

Wenn die Ddmpfe durch eckige Rhyolithbruchstiicke durchstromten, bildete
die Kieselsdure das Bindemittel und es entstanden die zu Mihlsteinen verwend-
baren Rhyolithbreccien (S&ros-Patak); auch grossere Hohlrilume fillten sich mit
hornsteinartiger Kieselsdure, und ein solches Handstick ist dann reiner Hydro-
quarzit.

2) Hydroquarzitiseher Tuff.

Ging die Spalte durch Rhyolithtutf, so enstanden die opal- oder porzellanar-
tigen hydroquarzitischen Tuffe, welche durch die gleichzeitig emporgestiegenen
Schwefelddmpfe oft schwefelsdurehdltig geworden sind. Das Vorhandensein dieser
Saure kann jedoch erst nach Behandlung mit Chlorwasserstoffsaure entdeckt wer-
den. *) Es habaii diese weissen Spaltenaust'illungen, welche ein Gemenge von
Silicaten und Sulphateu zu sein scheinen, das Ansehen von Géngen, was sie aber
nicht sind, weil marine Conchylien auch in den dichtesten porcellanartigen Par
tieen zu finden sind, (Saros-Patak, Czinegehegy).

3) Hydroquarzitiseher Sand.

In den tieferen Etagen bildeten sich schon Strome von Kieselsédurelésung,
welche auch iber die Grenzen der neogenen Rhyolithschiehten in benachbarte
gleichzeitige Sedimentgesteine drangen und dort das Material theils zum Binde-
mittel, theils zur Spaltenausfillung lieferten. Hieher gehdrt der Sand, der in dem
neogenen Meere sich um die Rhyolithformation ablagerte; trat die Kieselsédure

*) Die Quantitat ist lioclist verscbiodon. Spuren derselben findet man in den meisten Rhyo-
lithgesteinen ; die grosste Menge fand sich in einem weissen Hydroquarzit, namlich 20j. Diircli
Kothgliihen und Verwittern lasst sich daraus Alaun darstollen, bei einer Probe 40y, kryst.illisirter
Alaun,



gvégée (lu rhyolithe la vapeur deau dégageait la silice, qui alors exercait son in-
fluence créatrice dans les circonstances les plus difierentes, et c’est la totalité des
produits qui en sont résultés que je comprends sous le nom d’ilydroquarcite.

Par Hydroquarcite j’entends spécialement : en partie les rociies fragmentaires
avcce la silice survenue postérieurement, en partie les masses de silice pure qui se
sont accumulées a cette occasion.

1) Bréches hydrogarcitiques.

Quand les vapeurs passaient par des fragments anguleux de rliyolite, la si-
lice servait de lien, et il se forma des breches de rhyolitc propres a faire des meu-
les (Saros-Patak), des cavités plus grandes se sont aussi remplies de silice a l'ap-
parence de Hornstein, et c’est alors de pur hydroquarcite.

2) Tuf hydrogarcitique.

Si la crevasse traversait des tufs de rhyolite il se forma des tufs liydroquar-
citiques, d’un aspect d’opale ou de porcelaine, qui contiennent souvent de l’acide
sulfuriquc par suite des vapeurs de soufre qui les ont traversés en méme temps.
La présence de cet acide ne peut étre constatée qu’en traitant la roche par lacide
chlorhydrique “® Ces contenus des crevasses, qui paraissent étre un mélange de
silicates et de sulfates, ont l'air de filous, ce qu’ils ne sont pas, car dans les par-
ties les plus denses on rencontre des coquillages (Saros-Patak, Czinegcliegy.)

3) Sable hydroquarcitique.

Dans les étages inférieurs se sont formés bientdt des courants de silice en
solution, qui, dépassant les limites des couches récentes de rhyolite, ont pénétré
dans les roches sédimentaires voisines de la méme époque, et la ont servi en par-
tie de ciment, en partie a remplir les fentes. Ici appartient le sable qui, dans la
mer néogene, se déposait autour de la formation rhyolitique ; si la silice survenait,
elle le transformait en grés tres compacte (Megyaszd) ; dans les crevasses de ce
gres se rencontre I'hydroquarcite, quelquefois comme trés belle opale (Bakta pres

*) La «quantité varie boaticoui). On trouve dos traces do cet aeido dan» la pluj)art dos rocilios
rliyoliti(iuos ; la plus grande (juaiitité, vingt pour cent, se trouvo dans un liydror~uarcito blanc. En
chauffant & rouge et on laissant s’effriter, on obtient do I’alun. Un ossai a doinié quarante pour
cont d’aliiu cristallisé.
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from the loose Rhyolithe stone, and then the former showed its creative inilixence
under tlie most dissimilar circumstances, and it is the vstholc of the products thus
obtained which | comprise under the general name of Hydroquartzite.

By Hydroquartzite | mean partly the clastic rocks with later superadded
silicic acid, and also partly the masses of silicic acid which during this process
were separately accumulated.

1) Hydroquartzose Breccias.

When the vapours flowed through angular fragments of Rhyolithe, the silicic
acid formed the cement, and from this resulted those Rhyolithe breccias, which
are so fit to be employed as millstones (Saros-Patak); also larger cavities became
filled with silicic acid resembling hornstone, and such a piece is then pure Hy-
droquartzite.

2) Hydroquartzose Tufa.

If the fissure went through the Rhyolithe Tufa, then the opal or porcellane-
ous hydroquartzose Tufas originated, which through the sulplmrous gases arising
at the same time have often become impregnated with sulphuric acid. The exis-
tence of this acid can however be discovered only by treating them with muriatic-
acid. *) These white fillings of the fissures, which seem to be a mixture of silica-
tes and sulphates, have the appearance of veins, which however they are not, be-
cause marine shells arc found even in the most dense porcellaneous par ts. (Séaros
Patak, Czingehegy).

3) Hydroquartzose Sand.

In the lower layers streams of fluid silicic acid were formed, which pene-
trated even beyond the limits of neogeneous Rhyolithe layers into neigbouring
contemporaneous sedimentary rocks, and there supplied the material, partly for
filling up the fissures, and partly to serve as a cement. It most be reckoned here
the sand, wich in the neogeneous sea surrounded the Rhyolithe formation;
if silicic acid was superadded, it then changed the sand to a very solid sandstone
(Megyaszo6); in the fissures of such a sandstone Hydroquartzite occurs, and even

*) Tiio quantity is very ditt'orent. Traces of it are to bo found in most of tho Rhyolithe
rocks ; the greatest quantity was found in a white Hydroquartzite ; viz 20°/i)- By heating and ex-
posure to the air alum may lie extracted, at one essay 40"/o of crystallised alum.
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Homok s Rhyolithtuft' keverékébél &ll, s ha mindezekben névényrészek voltak,
azok megopélosodtak (Megyasz6; Szant6é, Sulyomhegy ; Stdjerhon, Gleichenbergl;
Egertél éjszakra (Baktanal) a homokk6 hasadékat szép opalnemi Hydroquarczit
tolti ki. Nagyobb tdvban, melybe a kovasav-oldat nem hatott el, a hydroquarczi-
tos Homokk6é kozénséges Homokkévé vagy homokkéd lesz, s ha novényrészek
vannak benne, ezek szen i lve taldltatnak (Megyaszé és Szanté kozti vidék).

Az eddig eloszamlalt mikodések a mélységre vonatkoznak, s igy tengeri
rétegekre; a kovetkez6k magasabb emeletben lev6kre, melyek a tenger visszah.r
z6déasa utan jottek létre s fokonkint fiatalabbaknak tekintheték.

4)Hydrogarcitosiszap.

Ezen képlet a legalsé réteget képezi egy a Rhyolithtuffban kivagédott me-
denczében. Az iszapos kinézés megmaradt, csakhogy a hozz4jott Kovas-iv altal
kemény lett. A bezart Planorbok elvesztették eredeti anyagokat, s csak benyoma-
tok és magvak &ltal maradtak fenn. (Korlat, Szant6tél éjszakra).

5) Opal, Mentiit, Csiszpala.

Bizonyos Opéalok a Meniiit és a Csiszpala képz6désével oly szorosan fuggnek
0ssze, hogy azokat ugyanazon képzédési méd harom kilénb6zé stddiuma gya-
nant tekinthetni.

A fészekben és hasadékban el6jové O palok szintén rhjrolitos Hydroquar-
citok, s ezek kozott nemes Opalok sem hianyzanak, nevezetesen Nagy-Mihalyon
(Zemplén megye), hol szilard lithoidos Rhyolithban, persze csekély mennyiségben
oly szép nemes Opal jon el6, hogy az koszorilve s gyUribe foglalva a Veresvaga-
sinak, melynek anyakdzete Trachyt, mit sem enged; ezekhez szdmitand6k még a
fészkekben el6jové egyéb viasz sat. Opélok is (Telkibanya sat.); itt azonban ki-
I6nosen az egész rétegeket alkoté s olykor nagy tomegben szabadon taldlhatd
Opélok értetnek, a melyekhez nevezetesen azon barna és sdrga (méj- szurok-
viasz- vas-) Opalok tartoznak, melyek a gydjteményekben Magyarorszaghol oly
béven képviselvék. Opdl alakban a megmerevedett kova kocsonyanak véltozatlan
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dazu, so verwandelte sie denselben in einen sehr festen Sandstein (Megyaszo) ;
in den Spalten eines solchen Sandsteines zeigt sich der Hydroquarzit mitunter
auch als schoner Opal (Bakta bei Erlau); Pflanzentheile kommen verkieselt so-
wohl im Sande (Megyaszd), als auch in einem Gemenge von Sand und Rhyolith-
tuff an der Grenze dieser Gebilde (Szanté Berg, Sulyom, Gleichenberg) vor. In
grosserer Entfernung vom Rhyolith hort die Einwirkung der Kieselsdure auf, der
hydroquarzitische Sandstein wird zu Sand, und die Pflanzentheile werden nur
verkohlt angetroffen (Gegend zwischen Megyaszé und Széanté).

Dies sind die Wirkungen der Kieselsaure in den tieferen Schichten, welche
marinen Ursprungs sind ; die folgenden beziehen sich auf Stsswassergebilde, die
erst nach bedeutender Erhebung des Meeresbodens entstanden sind, und dirften
suceessiv als jinger angesehen werden.

4) Hydroquarzitischer Schlamm.

Derselbe erscheint als das unterste Glied in einem im Rhyolithtuff (Conglo-
mérats ponceux) ausgehdhlten Becken. Das schlammige Aussehen blieb itnveran-
dert, doch ist das Produkt durch die hinzugekommene Kieselsdure hart geworden.
Die eingeschlosscnen Planorben wurden des Kalkes auch beraubt, und nur die
Eindricke und Kerne derselben sind geblieben. (Nordlich von Szanté, bei Korlat).

5) Opal, Menilit, Klebschiefer.

Gewisse Opale hdangen mit der Bildung der Menilite und Klebschiefer so in-
nig zusammen, dass dieselben sich als drei verschiedene Stadien einer und dersel-
ben Bildungsweise betrachten lassen.

Die 0 p ale in Nestern und Spalten sind zwar auch rhyolitische Hydroquar-
zite, und unter diesen findet man auch Edel-Opale, so namentlich in Nagy-Mihéaly
(Zempliner Comitat), wo im festen lithoidischcn Rhyolithe, freilich in geringer
Quantitat, der edle Opal so schén vorkommt, dass er geschliffen und eingefasst
sich von jenem von Cservenitza, der im Trachyt auftritt, nicht unterscheiden
lasst ; W achs-Opale
(Telkibanya) zu zéhlen; doch sind dies die in ganzen Schichten mitunter massen-
haft frei vorkommenden Opale, von welchen hier insbesondere die Rede ist, na-
mentlich gehdren hieher sammtliche braune, gelbe (Leber- Pech- Wachs- und Ei’
sen-) Opale, welche sich in den Sammlungen aus Ungarn vorfinden. In Form von

hiezu sind auch verschiedene in Nestern vorkommende



d’Erlau) ; des fragments de végétaux pétrifiés sc trouvent dans le sable (Megyaszo),
comme aussi dans un mélange de sable et de tuf rliyolitique sur les limites de ces
formations (montagne do Sz&nt6, Stlyom, Gleicbenbcrg). A une plus grande dis-
tance du rhyolite l'action de la silice cesse, le grés bydroquarcitique devientsable,
et les parties végétales ne sc trouvent plus que carbonisécs (contrée entre
Megyasz6 et Szantd).

Ce sont la les effets de la silice sur les couches plus profondes, qui sont
d’origine marine ; les suivants se rapportent a des formations d’eau douce et ne se
sont produits qu’aprés une élévation considérable du fond de la mer, et doivent
étre regardés comme plus récents.

4) Limon hydroquarcitiquec.

Il se montre comme le membre inférieur dans un bassin creusé dans du tuf
de rhyolite (conglomérats ponceux). L’aspect limoneux est resté intact, mais le
produit s’est solidifié sous laction de la silice intervenue plus tard. Les planorbes
enclavés ont été privés de leur chaux, et il n’en est resté que les empreintes et les
noyaux (au nord de Szant6, prés de Korlat.)

5) Opalc,Ménilite, Schiste tripoléen.

Quelques opales ont une connexion si intime avec la formation des ménilites
et des schistes tripoléens, qu’ont peut les regarder comme les phases du méme
développement.

Les opales qu’on trouve dans les nids et les crevasses sont des hydroquar-
tzites rhyolitiques ; on y trouve aussi l'opale précieuse, particulierement a Nagy
Mihély, comté de Zempliu. On y rencontre dans un rhyolite lithoidique tres dur,
bien qu’en petites quantités, de si belles opales précieuses, que lorsqu’elles sont
taillées et montées, on ne saurait les distinguer de celles de Cservenitza, qui sont
dans le trachyte. Il faut ranger ici aussi quelques opales céroides (Telkibanya) ; mais
celles dont nous nous occupons surtout ici, ce sont celles qui se présentent en couches
entiéres et indépendantes, quelquefois trés puissantes. C’est ici qu’appartiennent
toutes les opales brunes etjaunes (opales hépatiques, bitumineuses, céroides, fer-
rugineuses) qui se trouvent dans les collections venant de Hongrie. Sous forme
d’opale elles montrent I’état intact encore de la silice gélatineuse solidifiée. La strati-
fié ation est quelquefois si parfaite, quen des fragments peu considérables on ne
reconnait pas a l'instant si on a sous les yeux de l'opale ou du bois pétrifié.
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sometimes as a beautiful opal (Bakta near Erlau) ; parts of plants also occur sili-
cified, both in the sand (Megyaszd), and in a mixture of sand and Rhyolithe tufa
on the very limits of these formations (Szanté mountain. Stlyom, Gleichenberg).
At a greater distance from the Rhyolithe the action of the silicic acid ccases, the
Hydroquartzose sandstone becomes sand, and the particles of plants are only met
Avith carbonised (the region between Megyasz6 and Szantd).

Such are the eft'ccts of silicic acid in the deeper strata, which are of marine
origin ; those which follow must be referred to fresh water formations, which did
not come into existence till after the upheaval of the bottom of the sea, and may
be considered successively as more recent.

4) Hydroquartzose Mud.

It occurs as the lowest member in a hollow basin in the Rhyolithe tufa. The
muddy appearance remained unchanged, but the product has becomc solid by the
accession of silicic acid. The Planorbis shells were deprived of their lime and only

their impressions and kernels have remained (to the north of Szant6é near Korlat)-

5) Opal, Menilite, Polishing slate.

Certain opals have so intimate a connection with the formation of Ménilites
and Polishing slate, that they may be considered as three different stages of
one and the same formation.

The Opals in nests and fissures are no doubt rhytholithic Hydroquartzites,
and among them we find also the precious opal , particularly at Nagy-Mi-
haly in the county Zemplin, where though in small quantities the precious opal
is found in solid lithoidic Rhyolithe, and is so beautiful that when polished
and set, it is not distinguishable from that of Cservenitza, which occurs in Tra-
chyte ; to these we may add several wax-opals which occur in nests (Telkiba-
nya) ; but the opals which are here particularly meant are those which occur
freely and sometimes in masses in entire layers ; to this class belong especially
all brown and yellow opals, whether liver, pitch, wax or iron opals, which are to
be met with in collections from Hungary. They show in the form of opal the un-
changed state of solidified silicic jelly. The stratification is often so perfect that
in specimens of museums one cannot immediately perceive whether one has to do
with opal or with siliiified wood.



4llapotjat mutatjdk. A rétegzet néha annyira kiképz6dott, liogy egyes kézi dara-
bon olykor fel sem ismerhet6, valjon Opél-e az, vagy kovilt fi.

Azonban bizonyos alkatrészek eltdvolodéasa kovetkeztében valtozdson megy
keresztil az Opal, melynek legelsé fokozata a fény elvesztés; ezt kdveti a szintes
rétegvonalak elvaltozadsa fehér, gyakran, foldes anyaggda, s ekkor maga az Oi)al
Menilitté lesz.

A Menilitréteges, fénytelen Opal, a mely folytonos kilugozas kovetkez-
tében az olvadé kovavasat jobban és jobban elveszti, s végre fehér, foldes, finom
levell, néha poralakl (Méatra) anyagga lesz, melyet Csisz- vagy Ragado6-pa-
lanak*) mondhatni, s a melyben a mikroskop alatt szerves, és szervetlen keverék-
részeket ismerni fel; a szervesek nevezetesen édesvizi diatomaceadk, melyek leg-
nagyobbrészt még most is é16 fajokhoz tartoznak; a szervetlenek tdbbnyire alak-
talan asvanypor, melyben az agyagon kivil néha Caleit-kristalyok is vannak
(Czekehéza, Szantonél). E kartyakében, miként a nép nevezi, néha szép ndvény
lenyomatok fordulnak el6 (Té&lya) a fels6 emeletben, az als6éban gyéren ha-
lak (Talya).

Ezen hj'droquarcitok képz6dése apr6 medenezékben ment véghez, melyek
mindig RhyolithtuiFban vannak kivajédva. A mélyedménybe befolyt a kovasavfor-
ras, bejutott a lejtr6l a Rhyolith legfinomabb porladcka is, s réteg rétegre rakdd-
van megtelt, s a viz eltdvolodasa utan megszilardult. liredetileg csupa Opal volt
benne, mig most gyakran mind a harom képzdédési allapotot egyutt talaljuk. A
kildgozast valészinlleg a felsites silikdtok vegybomlasa idézte el6; ezek egyik
bomlasi terménye az alkalik ugyan is a kovasavat tavolitottak el, mig a mésik a
mészcarbondat visszamaradt.

Olykor az Opal kozvetlentl foldes anyaggd lesz, a nélkil, hogy a kdzép vagy
menilit allapotot felvenné.

6)

A rhyolith-hegység korii a medenczék megtelésénél, kovasavval mas al-

kalommal a kortilmények annyira eltér6k voltak, hogy az eredmény is feltinéleg

kulénbozik a Hydroquarcit azon neme jott létre, melyre jol red illik a L imno-

quarcitnév, tekintve hogy oly mocsarokban gy(lt meg a kovasavanyag, me-

Limnoquarcit.

*) Talyaii ki‘étduaU mondjak s mint ilyot, kereskedésbe hozzak.
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unvcrilndcrten Zustand der erstarrten Kieselgallerte. Die
dass man an Handsticken nicht so-

Opal zeigen sic den
Schichtung ist manchmal so ausgebildet,
gleich erkennt, ob man mit Opal oder verkieseltem Holz zu thun hat.

Doch erleidet der Opal durch Entfernung gewisser Bestandtheile eine Verédn-
derung, welche sich zunédchst im Verlust des Glanzes darthut, dan werden die ho-
rizontalen Schichtungsfugen in eine weisse erdige Substanz verwandelt, der Opal
geht nun dber in Menilit.

Der Menilit ist ein geschichteter matter Opal, der durch fortwéahrendes
Auslaugen die I8sliche Kieselsdure weiter und weiter verliert, bis endlich eine
weisse, erdige, fcinblatterige, ja manchmal pulverférmige (Méatra) Substanz zurik-
bleibt, welche jedoch meistens eine Art Klebschiefer*) bildet, der unter dem Mi-
kroskope theils organische, tlieis unorganische Geniengtheile erkennen lasst; die
organischen sind namentlich Siisswasser-Diatomaceen, welche meist noch jetzt
lebenden Arten angehéren; die unorganischen sind theils amorphe Thonmassen,
theils solche gemengt mit Calcitkrystallen (Czekeh&za bei Széntd). In diesen fein-
blatterigen Schichten kommen auch schone Bléatterabdriicke vor (Talya).

Die Bildung von diesen Hydroquarziten erfolgte in Folge von Ausfillung von
kleineren stets im Rhyolithtuff ausgehdéhlten Becken durch die Kieselsaurequellen,
wo ausser dem in Ldsung begriffenen Minerale, von den Abhéngen der feinste
Detritus von Rhyolith als mechanisches Gemenge hineinkam, vom Boden aufwaérts
in succcssiv erstarrten Lamellen sich aufthiirmte, und gegenwaértig als Opal, Me-
nilit und Klebschiefer drei oft nebeneinander befindliche Bildungsstadien der
Hydroquarcite angetrotten werden. Die Auslaugung dirfte dnrch zersetzung der
felsitischen Silicate veranlasst worden sein, von denen das eine Produkt, namlich
die alkalischen Lésungen sich der Kieselsdure bemaéchtigen, und diese successiv
entfernen, wahrend das Kalktarbonat als ein anderes Zersetzungsproduct zu-
rickbleibt.

Der Ubergang aus dem Opalzustand ist manchmal ein directer in den erdi-
gen, ohne die mittlere (Kenilit) Stufe anznnehmen.

6.Limnoquarcit

Die kleinen Becken um das Rhyolithgebirge herum sind manchmal unter
ganz anderen Verhaltnissen durch Kieselsdure ausgefullt worden, so dass das Re-
sultat ein verschiedenes geworden ist. Fir diese Art des Hydroquarzites pass der
Name Limnoquarzit in Anbetracht dessen, dass die Ansammlung der Kieselséure

w) In Talya die taly;ior Kreide gonannt, und als solche in den Handel gcbraelit.



Par réloignemeut de certaines parties constitutives, I'opale subit un clian-
geraent, qui se manifeste d’abord par la perte de I’¢jlat ; puis lesjoints des couches
horizontales se changent en une substance blanche et terreuse, I opale passe a
I’6tat de ménilite.

Le ménilitc estune opale mate stratifiée, qui perd de plus en plus par la
lixiviation la silice soluble, jusqua ce qu’enfin il reste une substance blanche,
terreuse, a lamelles minces, quelquefois pulvérulente (Matra), qui forme pourtant le
plus souvent une espéce de schiste tripoléen dans lequel, a l'aide du microscope,
on reconnaft des parties hétérogenes organiques et inorganiques. Les parties
organiques sont surtout des diatomacées d’eau douce, qui appartiennent eu majeure
partie a des espéces encore existantes ; les parties inorganiques sont tantdt des
niasses d’argile amorphe, tantdt de l'argile mélée de cristaux de calcite (Czeke-
haza prés de Szanté). Dans ces couches minces on rencontre aussi de belles empre-
intes de feuilles.

La formation de ces hydroquartzites a eu lieu par l'action de sources sili-
ceuses qui ont rempli les petits bassins qui se trouvent toujours dans le tuf rhyo-
litique. A ces sources, outre le minéral contenu en dissolution, se mélangeait le
fin détritus de rhyolite descendu des versants, et, a partir du sol, s’entassait en
lamelles solidifiées {successivement, et actuellement on en rencontre souvent les
produits comme opale, ménilite et schistes tripoléens, trois degrés juxtaposés de la
formation des hydroquartzites. La lixiviation a d0 étre causée par la décomposition
de silicates rocheux, dont un produit, les solutions alcalines, s’emparait de la
silice et I’écartait successivement, tandis que le carbonate de chaux restait comme
l'autre produit de la décomposition.

La transition de I'état d’opale a I’état terreux est quelque fois directe, sans
passer par le terme moyen, le ménilite.

6) Limnoquartz ite.

Les petits bassins autour des roches rhyolitiques ont été quelquefois remplis
par la silice dans de tout autres conditions, de sorte que le résultat s’est trouvé
différent. Le no;;i de limnoquarcite convient a cette espéce d’hydroquarcite, car
la silice s’est réunie dans des flaques d’eau, dans lesquelles se trouvaieut des
fragments de diverses plantes aquatiques et des parties d’arbrci? flottés, que nous-

#) Co mineral est appold ;t Taly.a Cnue tlo T/ilya, it U ost, connu dans le coiuin u'cii salts cu nom.

But opal by the loss of certain constituents undergoes a change, which is
first made evident by the disappearance of lustre, then the joints of the horizontal
strata are converted into a white earthy substance, the opal itself passes into
menilite.

Menilite is a stratified dull opal, which by continual lixiviation, is more
and more deprived of its soluble silicic acid, till at last a white, earthy, finely
laminated, nay sometimes a powdery (Matra) substance remains, which however
mostly forms a sort of polishing or adhesive slate *) which when viewed through a
microscope, exhibits partly organic, and partly inorganic particles ; the organic
namely are freshwater Diatomaceae, which belong to species still existing ; the
inorganic are partly amorphous clay-masses, partly the same mixed with calcite
crystals (Czekehdza near Szant6). Li these finely-laminated strata occur in the
upper horizon also fine impressions of leaves (Téalya), and in the low'er one of
fishes (Talya).

The formation of these Hydroquartzites took place in small basins which
are generally found in rhyolithic tufa. The water containing silicic acid flowed into
the basin, there came into the same also the finest rhyolithic detritus, and thus formed
layer upon layer, which became silicified after the departure of the water. Origi-
nally it contained only opal, whereas now we find all the three stages of forma-
tion coexistent. The lixiviation may have been caused by the decomposition of
felsitic silicates, of which the one product, viz : the alcalic solutions, takes posses-
sion of the silicic acid, and removes it gradually, while the Carbonate of lime, as
another product of decomposition remains behind.

The transition from the state of Opal into an earthy mass is often a direct
one, without assuming the intermediate stage of menilite.

6) Limnoquartzite.

The little basins round the Rhyolithe mountain are sometimes filled with silicic
acid under quite different circumstances, so that the result has become a different one.
The most suitable name for this sort of Hydroquartzite is Limnoquartzite, in con-
sideration that the accumulation of silicic acid has taken place in small pools in
which parts of different marsh plants and even of trees, conveyed thither by some



lyckbc apré mocsarnévények, de ezeken kiviil fa-részek is jutottak, s a melyeket
most koveslilvc talalunk. A Hydroquarcit ezen neménél a kiligozasnak semmi
nj'oma; eldjonnek ugyan véaltakozva egyéb rétegek, de ezek nem Csiszpala, ha-
nem agyagos-iszapos tdémegek, melyekben levélnyomatok nem hidnyzanak. Dia-
tomék nincsenek benne. A Limnoquarczit szivds, témott, a rétegességnek ritkab-
ban van nyoma, s hasznaltatik earreaux-nak a franczia modorban készult malom-
kovekhez (Fony, Réatka, Mad).

li) Nyirok.

A Tokaj-Hegyaljan épen agy, valamint a Matraban egy bizonyos képlékeny
agyag fordul eld, melyet a koznép minttalajt Nyiroknak mond, s a mely mint
k6zet is is igényt tart onallésadgra. A Trachyt kérnyékben uralkodik, s ott nem
bajos meggy6z6dni, hogy fokozatos atmeneteket képez a Trachytba, s hogy az
Andesit- és Amphibol-Trachyt elméallasanak terménye. K6zetzarvanyai a képz6-
dési helyen csupan Trachytok, melyek még véglegesen szét nem estek. Szerves
testeknek nyoma sem mutatkozik még mikroskop alatt sem,

Ezen eredésmé6d kovetkeztében legnagyobbrészt a neogen képletekhez tar-
tozik ; azonban a késébbi korszakokban anyagul szolgdlt ujabb és legajabb réte-
gek létrejottéhez. A hol egyitt jon el6 Rhyolithtuif- és Ldsszel, a kettd kozott
foglal helyet. Gomérmegyében egy hasonlé Nyirokban, mely a Bazalttuff felett és
a Losz alatt van telepiilve, Mastodon és egyéb neogen emlésok maradvanyai ta-
laltatnak.

i) Losz.

A negyedkori képleteket hatdrozottan a Losz képviseli. Ez a Hegyalja szé-
1én nyugotra a Hernad felé és délre az Alféld felé a maga jelleges allapotaban ta-
laltatik. A szorosan vett Hegyaljdn Szé&nténél kezdddik s huzédik Tokaj felé, s
itt a Tokaji hegyet legnagyobbrészt fedi. Keresztar felé még tart a varosig, de
azon tGl Ujhelyig csak egy-két helyen észleltem a Bodrog parton, a hegységben
sehol. Nevezetes az elterjedésében az, hogy mig rendesen a magaslatok alsé sze-
gélyét, vagy alacsonyabb felsikot képez, a Tokaji hegy délkeleti részén vastagon
tart fel a hegy teteje felé, még 1214 labnyi magassdgban is par dlnyi vastagsag-
gal birvan. A szokott fehér csigdkon s margagoémbokon Kivil elefant, bolény és
szarvas csontok elég nagy szammal talaltatnak benne. — Egészben véve aléaren-
delt fokban vesz részt a feliilet szerkezetében.

in kleinen Tumpeln vor sich ging, in Mielchen Theile von versciiiedenen Sumpf-
pflanzen, und auch von hineingeschwemmten Baumtheilen vorhanden waren, wel-
che wir jetzt verkieselt antreffen. Bei dieser Art des Hydroquarzites findet keine
Auslaugung statt, sowie auch kein Klebschiefer vorhanden ist; denn wenn andere
Gebihle noch Vorkommen, so sind dies thonig- schlammige Massen, oft mit Blat-
terabdriicken versehen. Der Limnoquarzit ist zdhe, dicht, fast ohne Spur von
Schichtung, und wird zu Carreaux fiir Mihlsteine nach franzésischer Art verwen-
det. (Fony, Ratka, Mad).

h) Plastischer Thon (Nyirok).

In der Tokaj-Hegyalja und in der Matra findet sich eine Art plastischen
Tliones, den das Volk als Bodenart mit dem Namen Nyirok bezeichnet, und der
auch als Gestein auf Selbststandigkeit Anspruch macht. Derselbe herrscht in den
Trachytgcgunden vor, so dass er sich durch allmélige Uebergénge als Zersetzungs-
product der beiden Trachytarten erweist. Seine Gesteinseinschlisse am Orte
der Entstehung sind nur Trachyte, die noch nicht ganz zerfallen sind. Von orga-
nischen Einschlissen bemerkt man selbst unter dem Mikroskop keine Spur.

Dieser Entstehungsweise zu Folge gehdrt er zum grossten Theile den neo-
genen Gebilden an, diente jedoch in spéteren Zeiten auch als Material fur
jingere und jungste Schichten. Wo er zugleich mit Rhyolithtuif und L6sz auftritt,
nimmt er die Stelle zwischen beiden ein. Im Gomdrer Comitate findet man in
einem &hnlichen Thone unterhalb des Ldsz Reste von Mastodon und anderen neo-
genen Sdugethieren.

i) Los z

Die quaterndaren Gebilde sind durch den Lo6sz entschieden vertreten. Er
zieht sich am Rande des Hegyaljaer Gebirgstockes, namentlich aber ladngs des
Hernadthales, so wie auch am Tokajer Gebirge und von demselben am rechten
Bodrogufer gegen Saros-Patak hin. Im Innern wird er nirgends angetroifen. Der in
die Niederung so stark vorgeschobene Tokajerberg wird auf der Sudostseite bis
zu einer Hohe von 1214 W. F. vom Ldsz bedeckt, und zwar so, dass seine Méch-
tigkeit hier noch 12—-15 W. F. betrdgt. Ausser den weissen Ldszschnecken findet
man Knochenreste von Elephas, Bos primigenius und Cervus; von unorganischen
EinschlUssen sind die Mergelknollen charakteristisch.



y troxivons maintenant pétrifiés. Dans cette espéce d’hydroquartzite il n’y a point
eu de lixiviation, de méuic qu’il ne sy trouve pas de schiste tripoléen, et, si ony
rencontre encore dautres produits, ce sontdes masses argileuses et limoneuses, por-
tant souvent des empreintes de feuilles. Le limnoquartzite est dur, dense, presque
sans trace de stratification et est employé en carreaux pour des meules & la ma-
niere francaise (Fony, Ratka, Mad).

h) Argile plastique (Nyirok).

Dans la Hegyalja de Tokay et dans la Matra il se trouve une espece
d’argile plastique, que le peuple désigne comme sol sous le nom de Nyirok, et qui,
comme roche, a droit aussi a I'individualité. Elle domine dans les contrées trachy-
tiques, et des transitions successives la montrent comme le produit de la décom-
position des deux especes de trachyte. Ses enclaves, au lieu de son origine, ne
sont que des trachytes, qui ne sont pas encore entierement décomposés. Méme a
I'aide du microscope on ne découvre aucune trace de corps organiques.

Par suite de ce mode d’origine elle appartient a la formation néogéne, mais
dans des temps postérieurs elle a fourni les matériaiix pour les couches plus récen-
tes, et méme pour les toutes derniéres. Quand l'argile plastique se rencontre avec
le tuf rhyolitique et le loéss, elle occupe la place entre les deux. Dans le comté
Gromor on trouve dans une argile semblable, au dessous du loéss, des restes de
mastodonte et d’autres mammiféres néogénes.

i) Loéss.

Les produits quaternaires sont distinctement représentés par le loéss. Il
stend le long de la chafne de la Hegyalja, principalement le long de la vallée
du Hernad, ainsi que sur la montagne de Tokay, et de la, sur la rive droite du
Bodrog, vers Saros-Patak. A l'intérieur il ne se rencontrejamais. La montagne de
Tokay, qui s’avance si loin dans la plaine, est, du coté sud-est, couverte de loéss
jusqu’a une hauteur de 1214 pieds, et son épaisseur y est encore de 12 a 15
pieds. Outre les coquillages blancs du loéss on y trouve encore des restes d’os
d’Elephas et de Bos primigenius, de cerf; parmi les enclaves des boules de marne
sont caractéristiques.

Tokaj-llegyaljai Albun
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stream of water, existed, and which we now find silicified. In this sort of Hydro-
quartzite no lixiviation takes place, nor does any adhesive slate exist; for if any
other formations arc met with, they are masses of clay or mud, in which we often
perceive impressions of leaves. There are no diatomaceae to be found in them.
Limnoquartzite is tenacious, dense, almost without any trace of stratification, and
is employed as carreaux in mill-stones according to the french system. (Fony,
Batka, Mad).

h) Plastic Clay (Nyirok).

In the Tokay-Hegyalja and in the Matra is to be found a sort of plastic clay,
which the people designate by the name of Nyirok, and which even in Geology
is entitled to be considered as a distinct rock. It predominates in the Trachyte
regions, so that it shows itself by gradual transitions to be the decomposed pro-
duct of both species of Trachyte. At the place of its formation, it contains in its
mass nothing but Trachyte, which is not yet entirely decomposed. Even the mi-
croscope does not discover to us any traces of organic contents.

In consequence of this mode of formation it belongs for the greater part to
the neogeneous formations, but in later times it served as a material for recent
and most recent strata. Where it occurs at the same time with Rhyolithe and
Loéss, it occupies the place between both. In the county of Gomér we find in a
similar clay underneath the Loéss, remains of Mastodon and other neogeneous
mammals.

i) Loéss.

The quaternary formations are decidedly represented by Loéss. It extends
along the skirts of the mountainous district of the Hegyalja, but especially along
the valley of Hernéad, as also along the Tokay mountain, and from it along the
right bank of the Bodrog towards Saros-Patak. It is nowhere to be met with in
the interior parts. The Tokay mountain which advances so far into the low land
is covered with Loéss on the south eastern side to the height of 1214 Vienna
feet, and in such a manner, that its thickness here amounts to 12— 15 feet. BesL
des white Loéss snails, we find the remains of the bones of the Elephant, of Bos
primigenius and of Cervus. Of inorganic contents, the marly concretions are cha-
racteristic.



k) Alluviuil

Az Alluvhim két kovszakbeli képletének sok és érdekes nyomai vannak a
a Hegyaljan, melyek egyikét az 6, méasikat az uj alluvium néven irom le. Az 6
alluvium anyagra nézve nem kilénbozik a mostanitél, agyagos iszapos s homokos
rétegeeskék sora ez, tdbbnyire l6szmedenczében , a zarvanyok fekete vastag
cserép toredéken kivil szdmos uni6 s héazi vagy vad de most é16 allatok egyes
csontmaradvéanyaival egydttt; de a helyzet az mi lényegesen megkiulonbozteti,
mert 20—30 l&bbal, sét a Herndd parton (Dobsza) tdn GO— 70' tehéat tetemes
magassagban vannak a foly6k mostani medrét tekintve. A Bodrog part némely pont-
janal (Szoghi) érdekesen kovethetni az 6 és az (j alluvium Osszefiiggését egymassal”®
mert a felsik lapalyan eltertiilé unio-rétegtél kezdve, az uniék lépcsénként le a viz
feluleleig el6fordulnak hasonlé fekete mocséaros réteghen, mintegy UGjjal mutatva,
hogy a viz szintje is fokonkint szallott alabb.

A mostkorialluvium leginkdbb a talajnemekben nyilvanul, a melyekrél
sz6 lesz aldbb ; de azt megemlitenddének tartom, hogy oly helyeken, hol a Ldosz egy
als6bb réonaban teril el a Nyirok magaslat koril, a viz ennek részeit hordja un-
talan a Ldszre, s mar vannak helyek (Uj-vilag), hol egész hatdrokon a Lo6sz fo-
16tt, mely savval élénken pezseg, nyirkos, savyal nem pezsg6, talaj terul el val.
toz6, de egészben véve csekély vastagsagban ; valamint azt is, hogy a sziklama-
gaslatokrol a legkilonfélébb kézetek tormeléke jut a hegy aljan elteril6 talajne-
mekre, mi altal lassankint kevert talajok jonnek létre.

SZABO JOZSKF.

icj Alluviuin, »

Es kommt ein dlteres und ein jiungeres Alluvium vor. Das dltere
unterscheidet sieh nicht durch das Material, es wird durch thonige, schlammige,
und sandige Schichten gebildet, welche gewdhnlicli Ldszvertiefnngen ausfillen.
Man findet in denselben ausser Bruclistickcn von dicken, schwarzen, irdenen
Topfen, Knochen von jetzt lebenden wilden sowohl als Hausthieren, uud ebenso
Unionen ; dagegen ist es die Hohe wodurch sich die beiden Alluvien auffallend von
einander unterscheiden, denn dieselbe betrdgt an einem Orte 20—30, am anderen
(Dobsza am Hernadufer) BO— 70 W. ober dem jetzigen Niveau der benachbarten
Flusse. Am Bodrogflusse (Széghi) wird man dadurch aufverschiedene W asserstan-
de diese-; Flusses aufmerksam gemacht, indem dort die héchsten Schichten mit Uni-
onen mit dem jetzigen W asserstande in ununterbrochenem Zusammenhange stehen.

Das jetzige Alluvium bildet meistens die Bodenarten, von welchen im
nachsten Capitel die Rede sein wird. Es sei hier erlaubt, doch so viel hieriiber an-
zufithren, dass au Stellen, wo die Anhéhen durch plastischen Thon, die Niederung
durch Losz gebildet wird, durch die continuirliche Wirkung des Wassers bereits
eine dinne Schiclit von plastischem Thon, der mit S&uren nicht braust, auf den
mit Séduren stark brausenden L&sz gefiihrt wurde; und ebenso wurden auch Bruch-
sticke von den verschiedensten Gesteinen auf die den Berg umgebenden Bodenar-
ten gebracht, wodurch nach und nach gemischte Bodenarten erzeugt werden.

josehh szabo.



k) Alluvium.

I1'y a un alluvium ancien etun récent. L’ ancien nesedistingue pas par les
matériaux ; il est formé de couches d’argile, de limon et de sable, qui remplissent
d’ordinaire des bassins de loess. On y trouve, outre des fragments noirs et épais
des vases de terre, des os d’animaux actuellement existants, sauvages et domes-
tiques, de méme des unio. C’est par la hauteur que les deux alluviums se distin-
gnent I'un de l'autre d’une maniére frappante, car dans un endroit elle est de 20 a
30 pieds, dans un autre (& Dobsza sur la rive du Hernad) de 60 a 70 pieds au-
dessus du niveau des rivieres voisines. Au bord du Bodrog (Sz6ghl) on est rendu
par 1a attentif aux différents niveaux de cette riviere, car les plus hautes couches
qui renferment des unio, sont eu liaison ininterrompue avec le niveau actuel.

Lalluvium actuel forme la plupart des terrains dont il sera parlé dans le
chapitre suivant. Qu’il nous soit seulement permis de dire que, dans les endroits
ol les hauteurs sont formées d’argile plastique et les plaines de loéss, I'action
continue des eaux a déja amené une mince couche d’argile plastique qui ne fait
pas effervescence avec les acides, sur le loéss qui, lui, fait vivement effervescence ;
et de méme des fragments des roches les plus diverses sont amenes sur les terrains
qui entourent la montagne, et de la sorte se forment peu a peu des sols mixtes.

JOSEPH SZABO.
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k) Alluvium.

There occur two sorts of Alluvium ; one of ancient date, and another of a
more recent date. The more ancient oneisnotdistinguished by the material; it is
composed of layers of clay, mud and sand, which usually fill up Loess basins. In
them are found, besides fragments of thick, black earthen pots, bones of still exis-
ting wild and domestic animals, as also Unios: on the other hand, it is the heiglit
to which they ascend which forms such a marked distinction between the two
sorts of alluvium : for the difference in one spot amounts to 20—30 Vienna feet,
in others (at Dobsza on the left bank of the Hernad) from 60 to 70 V. feet above
the present level of the neighbouring rivers. Along the river Bodrog (near Szoghi)
our attention is attracted to the different heights of the water by the circumstance,
that the highest layers with Unios are in uninterrupted communication with the
present level of the water.

The present alluvium forms the different sorts of soil, which will be treated
of in the next chapter. Let me then be allowed to state here thus much about it,
that in the places where the heights are formed by plastic clay, and the low land
by Loess, through the continual action of water, a thin layer of plastic clay,
which does not effervesce with acids, was conducted upon the Loess, which
strongly effervesces with acids; and in the same manner also fragments of the
most dissimilar rocks are conveyed upon the different soils surrounding the mo-
untain, whereby mixed soils are gradually created.

JOSEPH SZABO.

16*



IX.
TOKAJ HEGYALJA TALAJA.

Ambar l1s¢ tekintetre a Tokaj-Hegyalja talaja sokfélének latszik, szorosan
véve s kulonosen foldtani eredet szeiint nebé&ny f6 nemre lehet visszavinni, me-
lyek vagy éatmeneteket képeznek egymasba osszekeveredés altal, vagy csupéan
féleségei ugyanazon nemnek, elgidézve valamely elegyrésznek (korhanynak, vas-
nak stb.) jelenléte altal kisebb vagy nagyobb mennyiségben.

Harom f6 talaj van a Tokaj-Hegyaljan: a Nyirok, a Sargafold, és a Kopor.
Ezeknek el6bb leirdsat adom ; kovetkeznek azutdn *) tdbldzatosdn a keverékré-
szek, a pbysikai tulajdonsagok s a vegytani elemzés; végre a harom féképvisel6
talajnemben tengd venyige hamujanak elemzése.

A) A talajnemek leirasa.

a)
a Matraban egy kotott képlékeny agyagtalajt, melynek redesen veres a szine, s
kitiné fokban bir a tulajdonsédggal nedvességet megtartani. Ha kiszarad, oly ke-
mény, hogy csak a csdkanynak enged, ha tdl nedves, ragadés annyira, hogy az
4s6hoz tapad; munkaltatni a nedvesség bizonyos mennyisége mellett engedi csak
magéat. Ezen a bajon enyhitendék k&porral szoktdk keverni. A vizet nehezen ve-

*) Molnar Janos ur adatai nyoman.

A Nyirok. Nyiroknak nevez a nép a Tokaj-Hegyaljan épen Ggy mint
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IX.
DIE BODENARTEN DER TOKAJ-HEGYALJA.

Obwohl die Mannigfaltigkeit der Bodenarten der Tokaj-Hegyalja auf den
ersten Anblick gross zu sein scheint, so lassen sich dieselben streng genommen
und insbesondere nach ihrer geologischen Entstehung doch auf einige Hauptarten
zurlickfiuhren, welche dann entweder durch mechanische Vermengung ineinander
tbergehen, oder sie sind nur Varietaten einer und derselben Bodenart, hervorge
bracht durch das Auftreten eines der Gemengtheile (Humus, Eisenoxyd u. a.) in
grosserer oder geringerer Quantitat.

Es lassen sich in der Tokaj-Hegyalja drei Haupt-Bodenarten unterscheiden:ein
Thonboden, dort Nyirok genannt, ein Lehmboden, (L8sz) Sargafdld genannt, end-
lich ein Bimssteintufifboden, Kopor genannt. Ich lasse eine allgemeine Beschrei-
bung vorangehen, alsdann folgen *) in tabellarischer Zusammenstellung die me-
chanischen Gemengtheile, die physikalischen Eigenschaften sowie die chemische
Analyse; den Schluss bildet die chemische Untersuchung der Aschenbestandthei-
le der Eebe von den drei Hauptbodenarten.

A) Beschreibung der Bodenarten.

a) Der Thonboden (Nyirok).
Nyirok in der Tokaj-Hegyalja und in der Matra einen aus gebundenem plastischen
Thon bestehenden Boden, dessen Farbe in der Eegel roth ist, und welcher die Eigen-
schaft, Wasser zu binden, in ausgezeichnetem Grade besitzt. Ausgetrocknet wird
er so hart, dass der Spaten nicht hineindringt, ist er dagegen zu feucht, so héngt
er fest an den Werkzeugen; er lasst sich nur bei einem bestimmten Grad der

*) Nach den Daten des Herrn Johan Molnar.

Das Volk begreift unter dem Namen



IX.
ETUDES CHIMiaUES DES SOLS DE LA TOKAY-HEGYALJA.

Quoique la diversité des sols de la Hegyalja de Tokay paraisse consi-
dérable au premier aspect, on peut, a les prendre strictement, et surtout d’aprés
leur origine géologique, les ramener a quelques espéces principales, qui ensuite
passent de l'une dans lautre par un mélange mécanique, ou ne sont que des va-
riétés d’un seul et méme sol, produites par la présence d’une partie constitutive
(humus, oxide de fer, etc) en- plus ou moins grande quantité.

On peut distinguer dans la Hegyalja de Tokay trois sols principaux
sol d’argile, nommé Nyirok ; un autre de loéss, appelé Sargafold, enfin un sol
formé de conglomérats ponceux. Je donnerai dabord une description générale,
que suivra *) un tableau des parties mécaniques, puis j’exposerai les propriétés
physiques et l'analyse chimique ; le tout sera terminé par lI'analyse de la cendre

oun

de ceps pris dans les trois sols principaux.

A) Description des sols.

a) Sol d’argile (Nyirok). Dans la Hegyalja de Tokay et dans la
le peuple comprend sous ce nom un terrain consistant eu argile plastique com-
pacte, dont la couleur en général est rouge et qui posséde a un degré supérieur
la propriété de retenir I’eau. S’il est sec, il devient si dur, que la béche ne peuty
pénétrer ; est il au contraire trop humide, il s’attache aux outils ; on ue peut bien
le travailler qu’a un certain degré d’humidité. Pour remédier a ce défaut on y

*) D apres les données de Mr Molnar.

M atra

125

IX.
OF THE SOILS OF THE TOKAY-HEGYALJA.

Although it is easy to perceive at the first gla,nce, that the Tokay-Hegyalja
possesses a great variety of soils, they inay, by a rigorous classification, espe-
cially based upon their geological origin, be reduced to a few chief varieties,
which either by a mechanical mixture have passed into each other, or they are
only varieties of one and the same soil, caused by the greater or lesser predomi-
nance of some particular constituent, such as, humus, oxide of iron etc.

Three chief varieties of soil may be distinguished in the Hegyalja -one, a
clay soil, there called Nyirok : a loam soil (Loéss), called Sargafold ; the third
variety of soil is a pumiceous tufa, called Kopor. | will first prefix a general de-
scription ; then will follow *) a synoptical statement of the mechanical constituents,
and the physical properties, as also a chemical analysis-an examination of the
component parts of the ashes of the vine in the three chief varieties of soil will
form the conclusion.

A) Description of tlie different soils.

a) The Clay soil
rok a soil composed of bound plastic clay, whose colour is generally red, and
which possesses in a remarkable degree the property of retaining water. When
dry, it becomes so hard, that the spade cannot penetrate into it, but if, on the
contrary, it is too moist, it sticks to the implement; it is only possible to work it
well at a certain degree of moisture. To remedy this, it is mixed with pumiceous

*) According to the data of Mr. Molnar.

(Nyirok). The people understand by the name of Nyi-



zet nehezen veszi be, alig ereszti magan keresztil, s kiszaradvan, kemény go-
rongygyé lesz, melyet kiilhatds porra nem valtoztat at.

A Nyirok a legjobb talajnem a Hegyaljan, ez adja a legerésebb, legtartd-
sabb s legzaraatosabb bort. Ez egyszersmind az uralkodd talaj, mert kezdve
Széant6tol, szakadatlanul tart Ujbelyig, s itt nem csak a sz6l6kben, de azok felett
az erdékben is, mondhatni kizarélag, fordul elé.

Ered a Trachytokbél, s egyéb mint kézet-zarvadny nem isjon el6 benne. Sav-
val nem pezseg. Tulnyomdlag a Trachyt-Nyirok képezi a talajt e kévetkez6 he-
lyeken ; Talya, Mad, Zsadany, Tolcsva, Ujhely.

Atmegy a Losztalajba (Szantd, Tarczal), K6porba, keveredvén Sargafolddel
vagy Kdéporral, mi e kilonféle talajnemek hataran szokott el6fordulni. Féleségei
tdmadnak a szin &ltal; a vasoxydbydrat adja a veres Nyirkot, a korhany a feke-
tét; kédarabok is moédositjak s képezik a kéves Nyirkot, mi a hegytet§ felé szo-
kott lenni, s ataldban kezelhet6bb mint a tiszta Nyii'ok.

b)
rokéhoz képest sargas, innét neve. El6fordul ugyanez a legtébb bortermé vidé-
keinken, s6t a Rajnéan is, s ott tdjilag Lésznek mondjak, mely elnevezés ataldnos
elfogadésban részesul a Féldtanban, tekintve, hogy legelészér a rajnavidéki ira-
tott le. Vizet jol ereszti magan keresztil, ezért kutat is asnak benne. Ha kiszarad
meg nem reped, s annyira soha meg nem keményedik, hogy &s6, kapa meg ne
gy6zné. Erdszeti hatas altal finom porra lesz, melynek legfinomabb része a leve-
g6ében lebeg. Munkéaltatdsa konnyebb, mint a Nyiroké, s minden korilmény kozott
eszkdzolhetd.

Nem oly j6 mint az el6bbeni. Van Szantdn a Sator éjszaki, nyugoti és déli
aljan, innét atmegy Tarczal felé, hol a Tokaji hegyen kevés kivétellel minden

SargafOld vagy L 6sz Ez marganemi laza agyagtalaj, szine a Nyi-
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Feuchtigkeit gut bearbeiten. Um diesem Ubelstande abzuhelfen, wird derselbe mit
Bimssteintuff, der ebenfalls als eine Bodenart vorgefunden v?ird, gemengt. Das
W asser nimmt er sehr langsam an, er lasst dasselbe kaum durch ; ausgetrocknet
bildet er Schollen, welche sich durch mechanische Kraft zu Pulver nicht verén-
dern lassen.

Dieser Thon bildet in der Hegyalja die beste Bodenart, gibt die starksten,
haltbarsten, und bouquet-reichsten Weinsorten; derselbe ist zugleich die vorherr-
schende Bodenart. Angefangen am westlichen Punkt der Hegyalja zu Szanté halt
er bis Ujhely, dem o&stlichsten Punkt, ununterbrochen an, und hier wird er nicht
nur in den Weingéarten, sondern auch in dem darliber vorkommenden Waldsaume
fast ausschliesslich angetroffen.

Er entsteht durch Verwittern der beiden Trachytarten, und andere als
Gesteinseinschlisse kommen darin gar nicht vor. Mit Séuren braust er nicht. Vor-
herrschend kommt der Thonboden vor zu Talya, Mad, Zsadany, Tolcsva, Ujhely
geht Gber in Lo6szboden (Szantd, Tarczal), Bimssteintuffboden, indem er sich
mechanisch mit L6sz oder Bimssteintuff mischt, was an der Grenze der verschie-
denen Bodenarten vorzukommen pflegt. Es entstehen Varietdten auch durch die
Verschiedenheit der Farbe; durch Eisenoxydhydrat wird eine rothe, durch Humus
eine schwarze Varietdt, beide in vielen Nuancen hervorgebracht; auch einge-
mengte Gesteine bringen Varietdten hervor, was hauptséchlich gegen die Gebirgs-
spitze fast immer der Fall ist; das Vorhandensein solcher Gesteinsbruchstiicke
wird durchaus nicht als Nachtheil betrachtet, indem dadurch ein solcher Thon-
boden sich leichter als ein reiner bearbeiten I&sst.

b)
dessen Farbe im Vergleich mit der des Nyirok gelblich ist. Derselbe kommt vor in
den verschiedensten Weingegenden Ungarns, ja auch am Rhein, von wo auch der
Name herstammt. Er lasst das Wasser ziemlich durch, daher werden in dem-
selben oft Brunnen gegraben. Ausgetrocknet bekommt er keine Risse, aber so
hart wird er dabei nicht, dass man mit der Haue nicht eindringen kénnte. Durch
mechanische Einwirkung wird er zum lockeren Staub, dessen feinste Theilchen
reichlich in der Atmosphaere schweben. Seine Bearbeitung ist leichter als die
vom Nyirok, und ist unter allen Umstdnden ausfihrbar.

An Giute steht er dem Nyirokboden nach. Kommt vor zu Sz&nté auf der N
W und S Seite des Sator Berges am Fusse desselben; von da zieht er sich hintber

Ldészboden. Der L&sz bildet einen mergeligen lockeren Thonboden,



méle des conglomérats ponceiix, qu’on rencontre aussi comme espece de sol indé-
pendante. Il absorbe I'eau trés lentement, et la laisse a peine passer, lorsqu’il est,
sec, il forme des mottes qu’on ne peut réduire en poussiére.

Cette argile forme dans la Hegyalja les meilleurs terrains, donne les meilleurs
vins, les plus de garde et du bouquet le plus fin; c’est aussi le sol le plus
répandu : a commencer de la pointe occidentale de la Hegyalja, a Szant6, il con-
tinue sans interruption jusqu’a Ujlicly, le point le plus oriental, et on ne le
rencontre pas seulement dans les vignes, mais aussi au dessus, sur la lisiere des
foréts.

Il se produit par la décomposition des deux espéces de trachyte, et on nYy
trouve pas que des enclaves rocheuses. Il ne fait p<as effervescence sous les acides.
Le sol argileux domine a Talya, Mad, Zsadany, Tolcsva, Ujhely ; il passe au sol
de loéss (Szantd, Tarczal) ou de conglomérats ponceux en se mélangeant mécani-
quement avec le loéss ou les conglomérats ponceux, ce qui arrive ordinairement
a la limite des différents sols. Il se produit des variétés par la diversité de la
couleur : ainsi I'oxide de fer hydraté produit une variété rouge, 'humus une noire,
et tous les deux plusieurs nuances ; les pierres mélées au sol produisent aussi des
variétés, et c’est presque toujours le cas vers le sommet des montagnes. La pré-
sence de pareils fragments de roches est loin d’étre considérée comme un désa-
vantage, car le sol se travaille alors plus facilement que s’il était de pure argile.

b) Sol de Loéss. Le
couleur est jaunatre en comparaison de celle du Nyirok, Il se présente dans les
conti-ées vinicoles les plus différentes de la Hongrie, ainsi que sur les rives du
Rhin, dou le nom a été importé. Il laisse assez bien passer l'eau, aussi y
creuse-t-on souvent des puits. Lorsqu’il estsec, il ne s’y forme pas de crevasses, mais
1ne devient jamais assez dur pour qu’on ne puisse y faire pénétrer la houe.
Sous I'influence des agents mécaniques il se réduit en poussiére tres meuble, dont
les parties les plus Iégéres flottent en abondance dans l’'atmosphére. La culture en
est plus facile que celle du Nyirok, et est possible dans toutes les circonstances.

Sous le rapport de la qualité il est inférieur au Nyirok. Il se rencontre a
Szanté aux cotés nord, est et ouest et au pied de la montagne du Sator. De la il
s’étend jusqu’a Tarczal, ou, a peu d’exceptions pres, il forme le terrain des vi-
gnobles de la montagne de Tokay. Il continue quelque temps vers Bodrog-Keresztur

loéss forme un sol marneux et meuble, dont la
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tufa. It absorbs the water but very slowly: it scarcely lets it penetrate; when
dry, it forms clods which no mechanical power can convert to powder.

This clay forms the best soil in the Hegyalja: the wines which grow upon
it, are the best, for they keep longest, and have the richest flavour; it is also the
most predominant variety of soil, for, beginning at the west point of the Hegyalja
at Szant6, it extends uninterruptedly as far as Ujhely, the most eastern point,
and here it is almost exclusively met with not only in the vineyards, but also
along the skirt of the wood above it.

It is produced by the decomposition of both sorts of Trachyte, and it conm
tains nothing but fragments of rocks. It does not effervesce with acids. The clay
soil is most predominant at Talya, Mad, Zsadany, Tolcsva and Ujhely. It passes
into a Loess soil (at Széanté, Tarczal), or into a pumiceous tufa soil, by being
mechanically mixed with LoSss or pumiceous tufa, which is usually the case
along the boundaries of these different soils. Varieties are also produced by a
difference of colour: one variety becomes red, from hydrate.of oxyde ofiron,
another black, from humus, both exhibiting various shades of colour; but even
an admixture of rock produces varieties, which is almost always the case chiefly
towards the top of the mountain ; the existence of such fragments of rock is by
no means considered as a disadvantage, since such a clay soil is more easily
worked than one free from them.

b)
compared with that of Nyirok, is yellowish. It occurs in the most different wine
districts of Hungary, nay even on the Ehine, from whence the name is derived.
W ater permeates it easily, therefore wells are often dug in it. When dry, it gets
no crevices, but does not become too hard for the hoe to penetrate into it. Thro-
ugh mechanical operation it is reduced to loose dust, the minute particles of which
impregnate the atmosphere. The cultivation of this soil is easier than that of the
Nyirok, and is at all times practicable.

It is inferior in goodness to the Nyirok. It occurs at Szant6é on the north,
west and south side of the Sé&tor Mountain and at the foot of it; from thence it
extends as far as Tarczal, where on the Tokay mountain, with but few excep-
tions, it forms the soil of the vineyards. It continues about a mile farther as far as

Loess Soil. LoSss forms a marly, light, claysoil, the colour of which,



sz016 talajat képezi. Innét tavt Keresztlrig, bol a Dereszléii végzddik, s a talya-
ujhelyi hegysorra mar nem megy éat.

Eredésére nézve agyag s mészkeverék, melyek egykor mint finom iszap
jutottak a vizbe s rakodtak le. Savval mindig pezseg. Zarvanyul méargagdémbok
jellemz6k, valamintapré fehér, tobbnyire szarazfoldi csigak, és kihalt nagy emlg-
sok csontjai, mint elefant, b6lény, szarvas, melyek a Tokaji hegyen nagy magas-
sagban is talaltatnak.

Atmegy a Nyirokba, mit a tarczali sz6l6kben gyakran észlelhetni, a Tokaji
hegy nyugoti oldalan.

c) Képor. A fehér Ehjrolithnak s killondsen a Tajtkének s Perlitnek
tormeléke, s innét népies neve. Zarvanyai rendesen ugyanezen kdzetek nagyobb
szOgletes darabjai szoktak lenni. Laza homokféle talaj, mely legkevesbbé sem
all ossze s Igy képlékenysége semmi; a vizet nem tartja, innét a t6ke hamar
kisul bel6le szarazsdgban, kemény hidegben kifagy. Savval nem pezseg.

Nagyobb terileteken ritkan képezi a feltalajt; ellenben gyakrabban fordul
el6 mint a Nyirok altalaja. A harom talaj kozott bortermelési szemponthdl ez
tartatik az utolsénak.

Ezen héarom f6
mallas

talajnem kozott tehdt a Nyirok egy vulkéni kézet
eredménye, a Losz keverék-talaj s iszapolds eredménye; a Képor vul-
kéni kézet por16dasi eredménye.

Ezen harom f6talajnem a foldtani térképen kilon szinnel van megkilon-
boztetve.

finom
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nach Tarczal, wo er am Tokayor Berge, mit wenig Ausnahme, den Boden der
Weinpflanzungen bildet, Er setzt noch etwa eine Meile fort nack Bodrog-Keresztur,
v?0 er auf dem Hugel (Dereszle), w'orauf dieser Ort gebaut ist, endet, und so auf
den Theil der Hegyalja, den man die Talya-Ujhelyer Linie nennen kann, nicht
hinliber geht.

Seiner Entstehung nach ist der L6sz ein mechanisches Gemenge von Thon
und Kalk, welche einst als feine Schlammthciie im Wasser schwebend an ihren
jetzigen Ort hinkamen und sich ruhig absetzten. Mit Séduren braust er immer. Als
Einschlusse kommen darin vor: Mergelknollen, so wie weisse Schnecken, meist
Landbewohner, und Knochenreste <'on ausgostorbenen grossen S.augethieren, na-
mentlich von Elefas, Bos Urus, Cervns, welche man am Tokajer Berge bedeutend
hoch antrifft.

Er geht Uber, wo er durch Wasser entfernt wurde, in den unter demselben

entstehenden Nyirok, wie das in Tarczal auf der Westseite des Tokajer Berges
beobachtet werden kann.
c) Bimssteintuff.
vom weissen Rhyolith, namentlich aber vom Perlstein und Bimsstein, worauf sich
eben auch der Name bezieht Die Einschlisse sind gewdhnlich gréssere und klei-
nere Bruchsticke von den eben erwdhnten Gesteinen. Derselbe bildet einen
lockeren sandigen Boden, der nicht den geringsten Zusammenhang, daher auch
keine Plasticitdat besitzt; hdlt das Wasser nicht zurick, daher geht darin der
Weinstock sowohl in grésser Dirre, als auch durch grossen Frost in demselben
zu Grunde. Mit S&uren braust er nicht.

Auf bedeutenden Flachen bildet er den Boden nicht, wohl kommt er aber
haufiger als die Unterlage vom Nyirok vor. Unter den drei Bodenarten wird
dieser in oenologischer Beziehung als der geringste betrachtet.

Wenn wir die drei Hauptbodenarten ihrer Entstehung nach widrdigen, so
stellt sich der Nyirok als ein directes chemisches Zersetzungsproduct eines
vulkanischen Gesteins —, der Ldsz als ein mechanisches durch Schlammung her-
vorgegangenes Gemenge — ; der Bimssteintufif endlich als ein mechani-
sches Zersetzungsprodukt eines von dem ersteren verschiedenen vulkanischen
Gesteines heraus.

Die drei Hauptbodenarten sind auf der geologischen Karte durch eigene
Farben unterschieden.

— Derselbe ist nichts weiter als der feine Detritus



ol il se termine sur la colline (Dcreszle), sur laquelle cet endroit est bati, et ne
passe pas dans la partie de la Hegyalja qu’on appelle la ligne do Tiilj*a-UJhely.

D’aprés sou origine le loess est un mélange mécanique d’argile et de chaux,
qui a été apporté par les eaux, dans lesquelles il se trouvait suspendu, a son
gisement actuel, et s’est déposé tranquillement. 1l fait toujours effervesccnce sous
les acides. On y rencontre comme enclaves des concrétions de marne, ainsi que
des coquillages blancs, la plupart d’espéces terrestres, et des restes d’ossements
des grandes mammiféres disparus, surtout de I’¢léphant, du bison, du cerf, qui,
sur la montagne de Tokay, se trouvent a une hauteur considérable.

Il passe, la ou il a été emporté par les eaux, au sol d’argile sur lequel il
repose ; c’est ce qu’on peut voir & Tarczal, sur le coté occidental de la montagne
de Tokay.

c) Conglomérats ponceux. Ce sol n'est autre chose que le
tritus de rhyolith blanc, surtout de perlite et de pierre ponce, comme le nom
I'indique. Les enclaves sont ordinairement des fragments plus ou moins grands
des roches mentionnées. Il forme un ten-ain sablonneux et meuble, qui n’offre pas
la moindre cohésion, et n’a par conséquent pas de plasticité ; il ne retient pas
I'eau, aussi la vigne y périt-elle par la grande sécheresse comme par les grands
froids. Il ne fait pas effervescence sous les acides. Il ne forme pas le sol d*éten-
dues considérables, mais il se rencontre plus souvent comme le sous-sol du Nyirok.
Sous le rapport énologique, c’est le moins bon des trois sols principaux.

Si nous considérons ces trois sols d’apres leur origine, nous trouverons que
le Nyirok est un produit chimique direct de la décomposition d’une roche
volcanique ; le loéss est un mélange mécanique déposé par les eaux ; les conglo-
mérats ponceux ne sont que le produitmécan ique de la désaggrégation d’une
roche volcanique différente de la premiére.

Chacun de ces trois principaux sols a sur la carte géologique sa propre
couleur.

ToJcaj-llegyaljai Album

fin dé-
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Bodrog Keresztur, where it ends upon the hill (Dereszle), on which this place is
built, and thus does not go beyond that part of the Hegyalja, which we may call
the Tiilya-Ujhely line.

Loess is originally a mechanical mixture of clay and lime, which, being
formerly held in suspension in water as minute particles of slime, got to their
present place and formed there a deposit. It always effervesces with acids. We
find imbedded in it concretions of marl, as also white snails, mostly land snails,
and remains of bones of extinct large mammalia, namely : elephas, bos urus, cer-
vus, which are found at a considerable height on the Tokay mountain.

Where it has been removed by water, it passes into the subjacent Nyirok,
which may be observed on the west side of the Tokay mountain.

c) Pumice tufa. This
Rhyolithe, and particularly of Perlstone and pumice stone, from which the name
is also derived. It generally contains embedded in it larger and smaller angular
fragments of the above mentioned rocks. It forms a light sandy soil, which does
not possess the least cohesion, and consequently has no plasticity; it is not reten-
tive of water, and this causes the vine to perish from too great dryness, and also
by a great frost. It does not effervesce with acids. It does not form the soil in
considerable spaces, but it more frequently occurs as the subsoil of Nyirok. Ofthe
three varieties of soil, this is considered as the least valuable. -

If we consider those three chief varieties of soil according to their origin,
then the Nyirok appears to be a product of a direct chemical decomposition
of a volcanic rock; the Loess, a mechanical mixture produced by mud depo-
sits ; finally the pumice stone tufa a product of mechanical decomposition ofa
volcanic rock , but different from the first one.

Each of the three principal varieties of soils has its own colour on the geo-
logical map.

is nothing else than the fine detritus of white



E fo talajnemekeu kivil egyes helyeken, de csak foltonként egyebek is for-
dulnak el6, melyeket csak roviden emlitek meg:

Trasztalaj. A Khyolith porlédéasi terménye mallasnak indulva, ez fehér
sovany homokos s meszes agyagtalaj, mely savval pezseg. Legjobban észlelhetd
az Erd6-Bényei s Liszkai hatarban.

Egeveény fo6 1d-nek nevez a nép Erdébényén a Zsékosok felsd lejtjén
finomra porlott Perlitet, mely néha mint gyenge tapintatd csupa gombolyl sze-
mekbdl a4ll6 homok dnmaga képezi a talajt.

0 bsidian-talaj szintén Feriit porlédasdnak terménye, melybdl az Obsi-
dian-szemek kihullanak s helyenként oly mennyiségben taldltatnak (Tolcsvan
Gyaparos), hogy a talaj legnagyobb részét képezik. Nyaron e fekete Obsidian
szemek igen magas héfokra melegednek meg, gy hogy kézben tartani nem lehet.

Tokaj-Hegyalja talajnemeinek tudomanyos tanulményozasanal tekintet volt
el6szor arra, hogy a harom f6 talajnem mindegyikébdl legyen egy képviseld, ma-
sodszor hogy az uralkod¢ talajnemekb6l kiulonféle pontokrél vétessenek példa-
nyok. Ezeket szem el6tt tartva, a Nyiroktalajp6l négy helyr6l szedtem prébat,
rendesen a felsé asényom alatt, s oly helyeken, hol a tragydzas nem hatott be.
E helyek a Hegyalja kelet-nyugoti vonaldnak egymast6l csaknem egyarant tavol
allé s altalaban kitinének tartott pontjai. A Ld&sztalajbol egy, a képoroshdl két
helyrél szedtem prébat.

a) Nyirok.

I. Zooibor kh'aly. Gr. Alméssy sz6l6je, a veres borhaztél fel vagy 50
lépésre. A Nyirok kovecses, a kdvecsek aproTajtké éa Feriitdarabok; dsvanyok-
bél : Magnetit, Limonit, Quarcz. Az altalaj ugyanaz a mi a feltalaj. Szine szdrazon
vilagosbarna, nedvesen barna.

A nyiroktalajokra nézve ez a legnyugotibb pont, s ettdl
sorban kovetkezik a tébbi.

1. Meszes hegy. Liszkai hatar. B. Vay Miklés sz6l6je. Kovecs igen kevés
van benne, az Trachyt- és Rhyolittormelék j dsvanyok mint az el6bbinél. Az
altalaj Képor, mit a Nyirok fed, a hegy felsé lejtjén vékonyan, az alsén fokon-
ként vastagabban. Szine szdrazon sargassziirke, nedvesen barnasszUrke.

kezdve kelet felé
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Ausser diesen Bodenarten finden sich in der Tokaj Hegyalja fleckweise
auch andere vor, welche nur kurz erwdhnt werden sollen ;

Traszboden. Es ist das chemische Zersetzungsprodukt der Rhyolith-
gesteine, bildet einen schmutzigweissen, sandig-kalkigen Thonboden, der mit
Sauren braust. Am besten zu beobachten zu Erd6bénye und Liszka.

Gebrannte Erde (égcvénylold) nennt des ungarische Landvolk zu
Erd6bénye auf der oberen Lehne der Zsdkos Berge einen zu feinem Pulver zer-
fallenen Feriit, der zuweilen als aus lauter runden sich fein anfuhlenden Kdérnern
bestehender Sand den Boden allein bildet.

Obsidianboden kommt auch vor ; derselbe ist ein zerfallener obsidian-
héltiger Feriit, woraus die Obsidiane unverédndert herausfallen, und in solcher
Menge vorhanden sind, dass de Boden grdsstentheils aus ihnen besteht (Tolcsva,
Berg Gyapéaros). Im Sommer nimmt diese Bodenart eine auffallend hohe Tempe-
ratur an.

Bei der Untersuchung der Bodenarten der Tokajer Gegend ist bericksich-
tiget worden, erstens dass von einer jeden der Hauptarten ein Repraesentant ge-
nommen werde, zweitens dass von den herrschenden Gattungen Frohen von ver-
schiedenen Orten gesammelt werden. In dieser Weise nahm ich vier Frohen vom
Thonboden, in der Regel von 1 W. Fuss Tiefe, an Stellen wo das Diingen nicht
hinein gedrungen. Diese Funkte sind an der Ost-West Linie der Tokaj-Hegyalja
so ziemlich gleich weit entfernt, und als vorziglich erkannt. Von dem Ldszboden
habe ich eine, vom Bimssteinboden Frohen von zwei verschiedenen Stellen.

r) Thonboden (Nyirok).

I. Zombor Kiraly. Graflich Almassy'scher Weingarten. Der Boden ist
steinig, durch kleine Bimssteine und Ferlitstiicke; von Mineralen sind Magnetit,
Limonit und Quarz zu erkennen. Der Untergrund dasselbe. Die Farbe trocken:
lichtbraun; nasz: braun.

Das ist in Bezug auf diese Bodengattung der westlichste Funkt, von diesem
angefangen folgen die anderen in derselben Ordnung wie sie beschrieben werden.

"Il. Meszes, Bei’g. Gehort in den Hotter von Olasz-Liszka. Eigenthum
des Baron Nicolaus Vay. Steine finden sich darin sparlich, und das sind kleine
Trachyt- und Rhyolithbruchstiicke; Minerale wie bei dem vorigem. Der Unter-
grund ist Bimssteiutuff, welchen der Thon bedeckt, in der H6he eine diinne, gegen
den Fuss eine immer dicker werdende Schicht bildend. Die Farbe trocken: gelb-
lich-grau ; nasz: braun-grau.



Outre ces tcrraius, il s’en rencontre par endroits quelques autres dans la
Hegyalja, et nous allons les mentionner brievement.

Sol de Trass. C’est le produit chimique de la décomposition du rhyo-
lith ; il forme un terrain argileux d’un blanc sale, sablonneux et calcaire, qui fait
effervescence sous les acides. On le peut bien observer a Erd6-Bénye et a Liszka.

Terre br01ée (égevényfold). C'est ainsi que le peuple de la campagne
appelle a Erdo-Bénye et sur le versant supérieur de la montagne du Zsakos un
perlite désaggrégé et tombé en fine poussiére, et qui quelquefois, sous la forme de
sable dont les grains ronds sont doux au toucher, compose exclusivement le sol.

Le sol dobsidienne se rencontre aussi; c’est le résultat de la désag-
grégation d’im perlite contenant de lI'obsidienne ; celle ci se détaché intacte, et se
trouve en telle quantité que le sol en est presque entiérement composé (Tolcsva,
montagne du Gyapdaros). En été ce sol acquiert une trés haute température.

Dans I’étude des sols de la Hegyalja on a eu soin de choisir un représentant
de chacune des espéces principales, et en second lieu de recueillir en différents
endroits des échantillons des variétés dominantes. Ainsijai pris quatre échantil-
lons du sol d’argile, en régle générale & un pied de profondeur, en des endroits
ou I'engrais n’avait pas pénétré. Je les ai pris en quatre endroits de la ligne est-
ouest de la Hegyalja, a peu pres a égale distance, dans des terrains reconnus
excellents. J’ai pris un échantillon du sol de loéss et deux en des endroits diffé
rents des conglomérats ponceux.

«) Sol dargile. Nyirok).

I Zombor kirdly. Vignoble du comte Almassy.
remplis de petits fragments de pierre ponce et de perlite ; les minéraux sont le
magnétite, le limonite et le quartz. Le sous-sol est le méme. La couleur est brun
clair quand le sol est sec, brune quand il est mouillé,

IL Meszes la montagne. Cet endroit appartient & la banlieue d’Olasz-
Liszka. Propriété du baron Nicolas Vay. Il ne s’y trouve que peu de
pierres, et ce sont de petits fragments de trachyte et de rhyolith ; les minéraux
sont les mémes que dans le précédent. Le sous-sol est de conglomérats ponceux,
que recouvre Targile en couches minces vers le haut de la montagne, en couches
toujours plus épaisses vers le bas. La couleur est grisjaunatre s’il est sec; s’il
est mouillé brun gris.

Le sol est pierreux et l.
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Besides those varieties of soil, we find in the Tokay-Hegyalja here and
there small patches of other soils, of which we shall make but a brief mention.

Trass-soil It is the product of a chemical decomposition of Khyolithe
rocks, and forms a dirty white, sandy calcareous clay soil, which effervesces
with acids. It is best observed at Erd6-Bénye, and Liszka.

Burnt earth (égevény fold). This is the name given by the hungarian
country people at Erdo-Bénye on the upper slope of the Zsdkos mountains to a
Perlite, which has mouldered away to a fine ash-grey powder, and feels to the
touch like sand composed of very fine grains.

Obsidian soil also occurs; it is a crumbling Perlite, containing Obsi-
dian, from which the latter fall out unchanged, and existin such quantity that they
for the greater part compose the soil; (Tolcsva, Gyaparos mountain). In summer
this variety of soil assumes so high a degree of temperature, that it cannot be
held in the hand.

In the examination of the varieties of the soil of the Tokay district, care
has been taken first that a representative has been chosen of each of the chief
varieties; secondly that specimens of the principal sorts should be collected from
different places. In this manner, | took four specimens of clay soil generally at
the depth of one vienna foot, at places whei-e the manure had not penetrated.
These points are on the east-west line of thQ Tokay-Hegyalja and at a pretty
equal distance from each other, and are considered as excellent. | have one sam-
ple of Loess soil, and also samples of pumice-stone soil, taken from two different

a) Clay soil. (Nyirok.

Zombor Kiraly. Count Alméasy’s vineyard. The soil is stony from
small fragments of pumice-stone and Perlite. Of minerals. Magnetite, Limonite
and Quartz are discernible. The subsoil is the same. The colour: when dry, light
brown; when humid, brown. Of this variety of soil, this is the most western
point; the others follow in the same order in which they are described.

Il. Meszes, a mountain. Forms a part of the town lands of Olasz-Liszka.
It is the property of Baron Nicholas Vay. Stones occur but rarely, and they are
small fragments of Trachyte and Khyolithe; minerals, as in the above-mentioned.
The subsoil is pumiceous tufa, covered with clay, which towards the top of the
mountain forms a thin stratum, but towards the lower parts it becomes gradually
thicker. The colour, when dry, yellowish grey; when wet, brownish grey.



1.
kozvetlen malladéka. A fold a sz616 fels6 végérél vétetett. Tiszta veres nyirok-
talaj. Zarvanyai: Quarczkristaly, Calcedon, Maguetit, Limonitgémb. Altalaja
ugyanaz. Innét van sz816t6ke is véve vegybontasra. Szine szarazon barnusztirko,
nedvesen sotétebb lesz.

V.
Ampliibal-Trachit, s ennek malladéka c nyiroktalaj. Zarvanyai; Tracbyt, Calce-
don, Quarczkrystaly, Foldpat, Magnetit, Limonitgomb. Folfelé kotottebb, leebb a
hegy lejtjén omldésabb, a példanyt ilyenb6l vettem. Szine szdrazon sargdassziirke,
nedvesen sotétbarna.

© Sargafold.
V. Tarczal. Szarv.asszél6. A Felséges cs. k. udvar tulajdona. A feltalaj
nyirokkeveréki Sargafold; az altalaj Nyirok. Zarvényai er6sen mallott rliyolitb

tormelék. Az ezen talajon nétt venyige hamuja is van vegybontva. Szine szarazon
sziirke, nedvesen vilagos barna.

HKépor.

VI. Erd6-Bénye. Peres, vagy Tolcsvai liegy. Dombi 6rzés. Szirmay Odén
sz6l6je. Foltonként egészen Rbyolith-térmelék a talaj, szlirkés fehér Képor, itt-ott
Feriit és Obsidian szemekkel. llyenbdl van véve a példany, innét vau venyige is
vegyboutasra véve. Szine szarazon vildgos barna, nedvesen barnés szirke.

VIIl. Sétor-alja TdJhely. Oreiims hegy dereka. Tulajdonosa Herczeg
Breezenheira. Keverék talaj : a kovecs mind Khyolith tormelék, a fold Nyirok, de
alarendelt mennyiségben. Szine szérazon barnés sziirke, nedvesen séargasbarna.

Zsadiiily. ElI6hcgy. Gr. Butler Sandor sz6l6je. Az Andesit-Tracliythegy

Séator-alja-TJjhely. Varhegy alja. Dokus Jozsef sz6l6je. A begy kbzete
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I11. Zsadéaiiy. Vorgebirg. Eigenthimer Gr. Alexander Butler. Es ist das
direetc Zersetzungsproduct des Andesit-Traehytes, welcher da ansteht. Die Probe
ist von dem oberen Theil des Weingartens genommen worden. Es ist ein reiner
rother Nyiroktalaj, man konnte denselben typisch nennen. Seine Mineral-Ein-
schlusse sind Quarzkrystalle, Calcedon, Magnetit, Limonitknollen. Der Untergrund
dasselbe. Von da ist auch die Rebe genommen worden behufs der Aschenbe-
stimmung. Die Farbe trocken : braungrau; nass: dunkel-braungrau.

IV. Sator-Alja-UJhely. Fuss von Varhegy. Eigenthiimer Josef von
Dilkua. Der Berg wird durch Amphibol-Trachyt gebildet, und aus dessen Zerset.
zung geht dieser Boden direct hervor. Die Mineral-Einsclilllsse sind: Trachyt,
Calcedon, Quarzkrystalle, Feldspath, Magnetit, Limonitknollen. Nach oben zu au
der Berglehne ist er mehr gebunden, nach unten
solchen Stelle genommen. Die Farbe trocken :

lockerer, die Probe ist von einer
gelblich grau; nass : dunkel-braun.

P) Lehmboden, (L&sz).

V. Tarezal. Szarvasszélo. Im Besitze des k. k. Oesterreiehischen Hofes.
Der Obergrund ein thoniger Lehmboden ; der Untergrund Thon. Einschlisse: stark
verwitterte Bruchstiicke von Rhyolithgesteinen. Es ist auch die Asche der auf
diesem Boden gewachsenen Rebe analysirt worden. Die Farbe ist trocken: grau;
nass ; liehtbraun.

y) Bim sstein tuffboden.

VL Erdo-Bénye. Peres oder Tolcsvaer Berg. Nahere Angabe; Dombi
6rzés. Eigenthtiimer Edmund von Szirmay. Stellenweise wird der Boden ganz von
Rbyolithschutt, von weissem Bimssteinpulver gebildet, hie und da gemengt mit
Kdrnern von Perlit und Obsidian. Die Probe zur Analyse ist von einer solchen
Stelle genommen worden, so wie auch die Rebe zur Aschenanalyse. Die Farbe ist
trocken: licht-braun; nass : braun-grau.

VII. Sator-Alja-Ujhely. Higel Oremus, mittlere Lehne. Besitzer First
Bretzenheim. Ein gemischter Boden, die steinigen Gemengtheile sind verschiedene
Rhyolithe, die erdigen plastischer Thon, jedoch in untergeordneter Menge. Farbe
trocken : braunlich-grau ; nass : gelblich-braun.



I11. Zsadéaiiy, le proiuontoive. Propriété du comte Alexandre Butler.
C’est le produit direct de La décomposition de landésite- tracliyti que I’on
rencontre ici. L’6chantillon a été pris dans la partie supérieure du vignoble. C’est
du Nyirok pur et rouge, on pourrait le prendre pour type. Les enclaves minérales
sont des cristaux de quartz, de la calcédoine, des fragments de magnétite, de
limonite. Le sous-sol est le méme. C'est la qu’on a pris aussi des sarments pour
en analyser la cendre. La couleur est brun-gris, si le sol est sec, plus foncée, s’il
est humide.

IV. Siitor-Alja-Ifjliely. Pied du Yavhegy. Propriété de M. Joseph de
Dokus. La montagne est formée de trachyte amphibolique, et le sol a été produit
directement par la décomposition de cette roche. Les enclaves minérales sont le
trachyte, la calcédoine, les cristaux de quartz, le feldspath, le magnétite, le limo-
nite. Vers le sommet le terrain est plus compacte, vers le bas il est plus meuble ;
I’6chantillon a été pris d’un pareil endroit. La couleur est gris jaunatre s’il est
sec, brun foncé s’il est mouillé.

199 Sol de loéss.

V. TarczaL Szavvasszdlo. Domaine de la couronne. Le sol supérieur
est un loéss argileux, le sous-sol est de largile. Les enclaves sont des frag-
ments tres effrités de rhyolithe. On a aussi analysé la cendre de sarments coupés
sm- ce terrain. La couleur en est grise, s’il est sec, brun clair, s’il est mouillé.

y) Conglomérats ponceux.

VI. Erd6-Béiiye. Peres ou montagne de Tolcsva. Dombi 6rzés. Pro-
priété de M. Edmond de Szirmay. Le sol est par endroits entiérement composé
de débris de rhyolith, de poussiére de pierre ponce, et ca et la de grains de pcr-
lite et d’obsidienne. L’échantillon soumis a I'analyse a été pris a un tel endroit,
ainsi que les sarments pour l'analyse de la cendre. S’il est sec la couleur est brun
clair ; brun gris s’il est mouillé.

VIIl. Sator-Alja Tljliely. Colline Oremus , milieu du versant. Pro-
priété du prince Bretzenheim. Sol mélé; les parties pierreuses différents rhyo-
lithes ; les parties terreuses sont de largile plastique, mais en quantité inférieure.
La couleur du sol sec est gris brunatre ; brun jaunatre, s’il est mouillé.

I1l. Zsadauy, a pvonioutory. The proprietor is Count Alexander Butler.
It is the direct product of decomposed Andesite-Traehyte. The sample of the soil
has been taken from the upper part of the vineyard. It is a pure red Nyirok soil,
it might be called typical. The minerals embedded in it are Quartzcrystals, Chal-
cedony, Magnetite, fragments of pumice stone. The subsoil is the same. It is from
hence that also the vine is taken, for the sake ofanalysing its ashes. The colour,
when dry, is brownish grey; when wet, dark brownish grey.

IV. Sator-Alja-Ujhely. At the foot of Yarliegy. Proprietor, Joseph
von Dokus. The mountain is formed by Amphibole-Trachyte, and this soil is the
direct product of its decomposition. The rocks and minerals which are found em-
bedded in it are; Trachyte, Chalcedony, Quartz-crystals, Feldspath, Magnetite,
lumps of Limonite. Upon the upper slopes it is more compact, towards the bottom
it is lighter, the specimen is taken from such a spot. Its colour, when dry, yellow-
ish grey; when wet, dark brown.

p) Loamy soil

V. Tarczal. Szavvassz6l6. Belongs to the court of Austria. The upper
ground is a clayey loam soil; the subsoil is Clay. Embedded we find greatly de-
composed fragments of Rhyolithe. The aahes of the vine which grows on this
locality have been analyzed. The colour, when dry, is grey; when wet, light
brown.

y) Pumieeous tufa-soil.

VI. Erd6 Bénye. The Pei-es or Tolcsva Mountain. Nearer statement:
Dombi 6rzés. Proprietor, Edmund von Szirmay. In various places the soil is com
posed of Rhyolithe rubbish, of white pumice stone dust, mixed here and there
with grains of Perlite and Obsidian. The specimen chosen for analysis has been
taken from such a place, as also the vine for the analysis of the ashes. The colour,
when dry, is light brown; when wet, brownish grey.

VIl. Sator-Alja-Ujliely. The hill Oremus, a name given to it by its
ancient proprietors the paulinian monks; the middle declivity. Proprietor, Prince
Bretzenheim. A mixed soil, the stony constituents of which are various Rhyolithes,
the earthy, plastic clay, but in inferior quantity. Colour, when dry, brownish
grey ; when wet, yellowish brown.



B) A talajok keverékrészei.

A talajok iszapolas és izzitdsduak eredménye egyitt adatnak a kovetkezd
tablazatban. Az iszapolast csak ugy lehetett véghez vinni, hogy 100 gramm féld
egy éjen at vizben éazott, s a sar kulénboz6 szitdkon atbocsattatott. Az izzitdsnal
kitlint, hogy a talajnemek a mint 40° C-nal &llandé sulyig szaritattak, a kovet-
kez6 melegitésnél 100“ C-nal silyban mint sem vesztettek; 110"C fokon felUl viz
tdvolodott el, de kozmas szag is fejl6dik. A hydratviz tehat az izzitasi veszteség-
ben foglaltatik.

B. TABLAZAT.

134

B) Die mechanischen Gremengtheile.

Die Resultate von Schldammen und Glihen M?”erden zusammen genommen
gegeben. Das Schlammen konnte nur in der Weise ausgefuhrt werden, dass 100
Gramm Erde mitW asser angerihrt Uber Nacht standen, und daan der Erdbrei durch
die vorgeschriebenen Siebgréssen gelassen wurde. Beim Glihen zeigte es sich,
dass die Erdproben, nachdem selbe glcichmassig bis zum constanten Gewichte bei
100« C erwérmt wurden, tber 110" C erhitzt, Wasser verloren bei gleichzeitigem
Austreten von empyreumatischen Zcrsetzungsproducten. Das Hydratwasser ist also
in dem Gluhverlust mit inbegriffen.

B. TABELLE,



IT) Parties liétérogéiics mécaniques.

Nous réunissons les résultats du lavage mécanique et de la calcination. Le
lavage ne pouvait avoir lieu qu’en agitant 100 grammes de terre dans de I'eau,
en laissant reposer une nuit, et en faisant passer par des tamis de grosseur con-
venable la vase déposée. Par la calcination a trouvé que les échantillons de terre
s’échauffaient également sans perdre de leur poids jusqu’a 100“ C; qu'au-dela de
110®C. ils perdaient de I’eau en laissant échapper des produits empyreumatiques
de la décomposition. L’eau hydratée est donc comprise dans la perte occasionnée
par l'action du feu.

1. TABLEAU
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B) Tlic mechanical Constituents.

Tiie results of washing and heating are stated jointly in the following table.
The washing was performed by letting 100 grammes of earth, well stirred up in
water, stand over night, and then filtering the mixture through a sieve of a proper
size. During the operation of heating it was remarked, that the soils after having
been dried at 40“ C to a constant weight, did not lose in weight when the heat
was increased to 100" C. Above 110“ C, water
reumatic smell is at the same time observable.
contained in the loss produced by beat.

is given off, but also empy-
The hydratic water is therefore

B. TABLE
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. TJjhely, Véarhegy
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TABLEAU

DES PARTIES CONSTITUTIVES MECANIQUES
DES SOLS DE [OKAY-HEGYALJA.

G I*aVier Sable grossier Sable fin 1 P OUSsiére Le plus finlimon
jiiflt=. lilo.s volatiles fixos volatiles fixes 1 volatiles fixes volatiles fixes 1 volatiles
1 i
a. i I i
1. Zonibor, Kiraly. i ] O, ofl 8,00(1 glic0 1 10,3l 1)133 “H .0 7)208
I1. Liszka, Me.szas. ]1 i I ioiGJ 1Y) m Anus 0,82U 66,a0() 2,342
111. Zsailany, Elshog-y. W 7 0,148 wosu 27,3 2258 i 200," 2021 6508 |
IV. Ujholy, Viirluig'y. 63,500 1M05(1 0)550 j  ~)s9L 0233 1 ORg 0,22 21)05
p. Loess. i
V. Taiczal, Szarvas. 0,15» wjoon 023 1 2350, 0,150 34,i,j3 1)582 26,91 AU
y. PoHce.
VI. Erds-Bényo. Peres. 20,300 - 18)400 0)100 30,00 1)44« 13,420 2)230 6,58» 6)-18
VII. Ujholy. Oremus. 1 ~N3(10 13,999 — 6,B5i 0U14 3,u8l 6,38«
Gravel Ooarse sand Fine Sand D u s t The finest slime
fixed 1 volatile fixed 1 volatile fixed 1 volatile fixed j volatile fixed j volatile

TABLE

SHOWING THE MECHANICAL CONSTITUENT PARTS
OP THE SOILS OP THE TOKAY-HEGYALJA.
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C) A talajok pliysikai tulajdonségai.

A physikai tulajdonsagok kozil a kévetkez6k vannak meghatarozva, legna-
gyobbrészt Schitbler nyomén.
a) A tdmollség. A viz liofoka 18®C. Barométer 758,j, m. m,

b)Az é&ltaldnos sOly szaraz allapotban; meghataroztatvan elébb,
hogy 10 kébcentimeternyi féld mennyit nyom, abbél kiszamittatott, egy oly kocz-
k&nak a stlya, melynél az él 20 centimeter, s ennek szémai adatnak a tabla-
zatban.

¢) Ugyanaz adatik nedves allapotban, hasonlé6 médon kiszamitva.

(1) A képesség vizet kotni stlyban. A vizzel sarra gyurt fold
szlirére jott, ott tokéletesen lecsopogvén megméretett. Megszikkadvan .50" C-nél
szarittatott s Ujra megméretett. A kilonbség a kotott viz, s ez szdzalékban adatik.

e) Ugyanez térfogatban.

f) Osszed11as, hasonlitva a gdéréncséragyag Osszeallasi képességéhez,
ezt 100-nak véve (Schiibler szerint).

g) Kiszar adéasi képesség 48 o6ra alatt,
eredmény szazalékban adatik.

li) NedVesiulési (hygroskopi) képesség. Az 50" C-ndl szaritott foldnek
megmért stlya livegharang alatt viz mellé tétetett , 36 6ra milva megmeéretett.
Az eredmény szazalékban adatik.

16— ISAC-nek tétetvén ki, az

i) Zsugorodasi képesség szaritds alatt. Ugyanazon lr-edény, mely-
ben a foldek sGlya hatadroztatott meg nedves allapotban, 16— 18 C foknak tétetett
ki a folddel 36 6raig, s aztan megméretett. A sulyveszteség szorozva 10-el adja a
zsugorodasi képességet térfogatban 36 dra alatt.
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C) Die physikalischen Eigenschaften dev Bodenarten.

Von den physikalischen Eigenschaften der Bodenarten der Tokaj-Hegyalja
sind die folgenden grosstenthcils nach Schiblers Vorgang bestimmt worden:

a) Die Dichtigkeit. Die Temperatur des Wassers 18* C. Barometer
758, mm.
1)) Das absolute Gewicht der trockenen Erdmasse. Es wurde

friher bestimmt, wie viel 10 Cub. C. Erde wiegt, und daraus wurde berechnet das
Gewicht eines Wiirfels von 20 CM Kantenlilnge. Die gegebenen Zahlen driicken
dieses letztere Verhiiltniss aus.

c) Dasselbe im nassen Zustande.

d) DieWasserbindungsfahigkeit zuerst in Bezug auf das G e-
wicht. Die mit Wasser angcrihrte Erde wurde auf das Filter gebracht, und
nach dem Abtropfen gewogen. Sodann an der Luft stehen gelassen, und spéter
bei 50“ C getrocknet und abermals gewogen. Die Differenz ist das gebundene
W asser, welches in Percenten gegeben wird.

e) Dasselbe in Bezug auf das Volum.

f) Die Cohaerenz als Norm die Festigkeit des Topferthones genommen,
dieselbe = 100 (Schiibler).

g) Die Fahigkeitauszutrocknen in 48 Stunden bei einer Temperatur
von 16— 18®C. Das Resultat wird in Percenten gegeben.

h) Die hygroskopische Féadhigkeit. Eine bestimmte Menge der bei
50"C getrockneten Erde wurde unter Glasglocke neben Wasser gesetzt, und nach
36 Stunden gewogen, das Resultat in Percenten ausgedriickt.

i) Die Fahigkeit sich beim Trocknen zusammenzuzie hen (das Schwinden
der Erde). Dasselbe Gefass, welches zur Bestimmung des absoluten Gewichtes im
nassen Zustande diente, wurde sammt Erde einer Temperatur von 16—18“C 36
Stunden lang ausgesetzt und dann gewogen. Der Gewichtsverlust multiplicirt mit
10 gibt die Fahigkeit, sich wéahrend 36 Stunden zusammenzuziehen in Volum-
verhéltnissen.



C) Propriétés physiques des sols.

Parmi les propriétés physiques des sols de la Hegyalja de Tokay, les
suivantes ont été déterminées en majeure partie d’aprés le systtme de Schibler.

a) Ladensité Température de I’'eau : 18“ C Hauteur de la colonne baro-
métrique 758,s mm.

b) Lapesantenrspécifiquc de la masse terreuse & |’état sec. On a
d’abord déterminé combien pésent 10 C cubes de terre ; de l1a on a calculé le poids
d’un cube de 20 ceutm. d’aréte. Les chiffres donnés expriment ce dernier rapport.

c) La pesanteur a I'dtat humide.

() Lafaculté d’absorber Feau par rapportaupoids. La terre remuée
avec de l'eau a été mise sur un filtre et pesée aprés que I’eau seflit égouttée.
Elle a ensuite été laissée exposée a lair, puis séchée a 50 C et pesée de nouveau.
La différence de poids est I’eau absorbée, quantité qui est donnée en centiémes.

e) La méme faculté par rapport au volume.

f) La cohérence en prenant conmie régle de la consistance de l'argile a
potier, celle-ci = 100 (Schibler).

s) L’aptitude a la dessiccation en 48 heures,
de 1G & IB~C. Le résultat est donné en centiémes.

h) L’ hygroscopicité. Une quantit¢é déterminée de
chée a 50"C a été placée sous une cloche de verre a coté deau,
aprés 36 heures. Le résultat est donné en centiémes.

a une température

terre dessé-
et pesée

1) La faculté de se contracter en séchant. Le méme vase qui avait
servi a déterminer la pesanteur spécifique a I’état humide, a été avec la terre exposé
pendant 36 heures a une température de 16 a ISAC. La perte de poids multipliée

par 10 exprime la faculté de se contracter en 36 heures.
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C) The physical properties of the soils.

Among the physical properties of the soils of the Hegyalja the following
have been determined for the greater part ajcording to the method of Schiibler.
ii) Thedensity. Thetemperature ofthe water 18“C. Barometer 758, mm.

b) The absoluteweight of the dry earth. First it was ascertained
how much 10 cubic cent, of earth weighed, and from this was calculated what
was the weight of a cube, whose edge is 20 cent. long. The numbers given express
this latter proportion.

c) The same in a w et state.

(1) The capability of biudingwaterwith respecttoits weight. The earth,
mixed with water was put into a filter, and after the dropping had ceased, wei-
ghed. Then let to dry in the air, afterwards dried at 50“ C and weighed again.
The difference is the water bound, given in percents.

e) The same with respect to the volume.

f) The cohesion. The strength of potter’s clay being taken as a standard.

g) The capability of becoming dry in 48 hours at a temperature of 16—
18“ C. The result expressed in percents.

li) The hygrosco pic property. A certain quantity ofthe earth, dessi-
cated at 50“ C was placed under the glass-bell beside water, and weighed after
an interval of 36 hours ; the result is given in hundred parts.

i) The property ofbeing contracted during dessication. The same vessel
which had served for determining the absolute weight in a wet state, was exposed
with the earth to a temperature of 16— 18“ C for 36 hours, and then weighed.
The loss of weight multiplied by 10 gives the degree of contraction during
36 hours.



j) Képesség a viztél az abban feloldott tdpanyagot, klilondscn a K & lit, és

) aPliospliorsavat elvonni.

A kali-ra nézve viz-Uveg-oldat vétetett,
0jo-as gi'anira kalit tartalmazott.

A phosphorsavra nézve phospliorsavas mész vetetett, melynél egy kobcenti
meter oldatra ¢ milligramm phospliorsavas mész esett.

melynél minden kob-centimeter

Az eredmény Ugy van kifejezve, hogy 100gramm fdld lekét annyi gram m
kalit, vagy annyi milligramm phosphorsavas meszet, a mennyi a szamok-
ban adva van.

Az eddigi betlik a C tablazatban ugyanezen jelentéssel fordulnak el6.

A szin a talajnemek leirdsdban A) alatt mar emlitve volt, Ugy szaraz mint
nedves allapotban.

C. TAJILAZAT.

j) Féhigkeit vom Wasser, die darin aufgeldst enthaltenen Pflanzennéhr-
stoffe namentlich das Kali, und

k) Die Phosphorsaure zu entziehen.

Zur Bestimmnug dieser Fahigkeit wurde fur das Kali eine Wasserglaslo-
sung verwendet, welche in jedem CG o,0.33 Gramm Kali enthielt.

Zur Bestimmung der Féhigkeit, Phosphorsdure zu binden, wurde eine an
phosphorsaurer Kalkerde firjeden CG ¢ Milligramme enthaltende Probcfliissigkeit
genommen!

Das Resultat ist so ausgedrickt, dass 100 Gramm Erde so viel Gramme
Kali, oder so viel Milligramme phosphorsauren Kalk binden, als die Zahlen in der
betreffenden Columne angeben.

Die hier angewendeten Buchstaben beziehen sich in der Tabelle C auf die
numerischen Verhéltnisse der hier angefiihrten Eigenschaften.

Die Farbc wurde schon bei der Beschreibung der Bodenarten A) er-
wahnt, sowohl im trockenen, als auch im nassen Zustande.

C. TABELLE.
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j) Faculté (VenlcVer a Ieau leséléments
lution, surtout la potassc et

k) l'acide phosphorique.

Pour déterminer cette propriété on a pris, pour la potasse, uue dissolution

de silicate de potasse, qui, dans chaque CC contenait o,,n3ss grammes de potasse.

Pour déterminer la propriété dabsorber I'acide phOsphorique, on a pris une
dissolution contenant pour chaque CC s milligrammes de phosphate de chaux.

Le résultat donné indique que 100 grammes
grammes de potasse ou de milligrammes de phosphate de chaux, que les chiffres
inscrits dans la colonne respective.

Les lettres employées ici se rapportent dans le tableau C aux proportions
numériques des propriétés en question.

La couleur a été déja été mentionnée, soit a I’état sec, soit a I’état hu-
mide, dans la description des sols A).

fl.TABLEAI
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nutritifsqu’elle tient en disso-

de terrecontiennent autant de

j) The property of withdrawing from water the nutritious parts held in
solution especially potash, and

k) phosphoricacid.

In order to determine this property respecting the potash, a solution of wa-
terglass has been taken which held for each CC’ grammes of oxyde of
potassium.

And in order to determine the property of binding phosphoric acid, a solu-
tion was taken, holding for each CC, ¢ milligrammes of lime phosphate.

The result is expressed in the table C, so that 100 grammes of the earth
bind as many grammes of oxyde of potassium, or as many milligrammes of lime
phosphate, as the numbers stated in the respective columns.

The letters employed here refer in Table C to the numerical relations of
the properties here mentioned.

The colour was already spoken of in the description of the soils A), both
in a dry and in a wet state.

C. TABLE.



A TOKAJ-HEGY&LJAI TALAJOK
PHYSIKAI TULAJDONSAGAINAK

TABLAZATA.

a b c d e f h | i i k
1 1
1
a. Nyirok. '

1. Zombor, Kiraly. mbo - 10032 11976 1 60,4 i 2)90 24 ' 73,.,
1. Liszka, Meszes. 2,5» 10760 14320 i 48, 58,,,, 62,,, 16.,, 3 21 ligi ! 55,,,
111, Zsadany, El6hegy. 2.5, 10088 12840 6u-ou 15:7 44U 13 14B % 612
1\". Ujhely, Varhegy. 12-10:1 179211 —q >0.8 17., 0.4, 1; 0,08 43.,,

< . 1
p. Sargafuld.
V. Tarczal, Szarvas. 3)'47 s()86 1484U 1 84.,, 25,5 1'45 10 1;3(1 ! H2,«
!
y. Kopor. 1
VI. Erdd-Bénye, Peres. U1 800U 11()00 16.,, 14, 3*,) i 5 0-f3 50-4
VII. Ujliely, Oremus. 10224 1-481) Ki., A, 22,, A0 i 12 0..6 48,,
i
1 ! i
a b i c ] e f- 1 h i i . k

TABELLE
DEK PH ySIK ALISCHEISr EIaENSCH AFTEN

DER BCPENARTEN DER TOKAY-HEGYALIA
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C.

TABLEAU

DES PROPRIETES PHYSIQUES
DES SOLS DE TOKAY-HEGYALJA.

- - : I i k.
a b. C d. 1 e. f. g- h j
1 |
a. Argile plastique,
I, Zombor, Kiraly, 10032 11976 1 Y911 69.flo 60, 24, 1 2.0 24 1% 730
H. Liszka, Meszes, ) 10760 14320 [B(m 80 &0 160 } I"rao 21 I)&I 5-Q
111. Zsadany, El6hegy. 79) 10088 12840 53, 1 5500, 83 157 4,0 13 %) 61,0
IV. Ujliely, Varhegy. 2.5« 12400 17920 2145 1 22,0 23,5 17,0 13 os 43.0
p. Loess.
V. Tarczal, Szarras 2:47 8680 14840 53.5 65,00 84,0 258 1,45 10 ;]. 1:3U 82,5
Y. Ponce-
VI. Erdo-Bénye, Peres. 20, 8000 11600 61,0.0 55,04 15,0 14,4 AL 5 PiiS 50,4
VII. Ujhely, Oremus. 2:3. 10224 13480 37,00 46,3, 46,1 22,0 10U 12 0,55 48,0
a b. C d. e f. h i- 3 k.

TABLE

SHOWING THE PHYSICAL PROPERTIES
OF THE SOILS OP THE TOKAY-HEGYALJA.
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D) A talajok vegytani tulajdonsaga.

A mindleges elemzés eveciménye az, hogy a tdblazatban el6forduléd alkatré-
szeken kiviul a nem fémek kozlil Cb lorii ak és Bornak nyoma van jelen.

Fémek kozott Antimon, Méan gan, Lithium és Rubidinm A&rulta
el magéat igen csekély mennyiségben.

KénsaVra és Fluorra az eredmény tagado.

KoVasavhydr;lt SiO®, HO. — A tablazatban Icctfélo kovasav fordul eld, molyok kUziil
hyilratnak a kévetkezd eljarés altal nyert részt vettem ; a talajbél 10 oraniiiiot foztciii NaO,CO=
tolitett oldatadbo6l 200 kdb-contmiotorrel, és forrén atszirtem. Minden szam szreiléko siitét-barna
volt. Azt egyesitve a mosd vizzel, sdsavval taltelitettem, s clilorsavas kalit adva lioz/.4, szarazra
f6ztem. A szdraz anyagot torne sésavval atnedvositetteni, s darab id6 utan forré viz altal a felol,
vadd részt a nem olvadd kovasavtél elvalasztottam. Ezen kovasav mennyiség az, mely eredetileg
mint Kovasavhydrat volt a talajban, s mint ilyeu fordul el§ a tablazatban.

Tapasztalvan az izzitasi kisérleteknél, hogy a témeg igen konnyen olvad &ssze lveggé, a
mennyileges elemzésnél a felnyitas az altal tortént, hogy a talajbdl 30 grammot tokéletesen atned-
vesitottem Kénsavval, s 48 6ra mulva egy fokonként novekedd héségnek kitettem mind adilig, mig
a Kénsav foloslege eltavolodott. A tomeget Sésavval atnodvositettem, 48 6ra mulva forré vizzel
kilagoztam, s okként kaptam a savban olvad6 és a savban nem olvadd részt.

A Szénen y elégetés &ltal mint Szénsav hataroztatott meg, a N itrogén a foldnek
Néatronmésszel tortént keverése, égetése, s az ill6 terménynek sdésavba vezetése A4ltal , miként
ismeretes.

D. 'I'’ABLAZAT.
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1)) Die clienii.sclien Eigenschal'ten dev Bodenarten.

Die qualitative Analyse zeigte ausser den in der Tabelle angefiihrten Be-

standthcilen an, dass unter den Metalloiden von Ch lor mul B or nur Spuren

vorhanden sind.

Von Metallen sind Antimon,Mangan, Lithiumund Rubidium in
ilusserst geringen Mengen zu finden.

Auf Schwefelsdure und Fluor fiel das Resultat negativ aus.

KieselsaureliydratSiO’,HO. — In der Tal)elle D konnnt zweierlei Kieselsaure vor-
von welclion ich die unter dem Nanu'.n Kiesel.saureliydrat angefiihrte, auf folgende Weise erhielt;
10 Gramm der Erdproben wurden mit 200 CC einer gesattigten Losung von NaO,CO" gokocht-
nnd kochend iiltrirt. Alle Filtrate waren dunkelbraun gefarbt. Die Filtrate sammt dem Wasch-
wasser wurden mit Salzsaure uberséttigt, und mit Zusatz von chlorsanrem kali zur Trockne,
gebracht; die trockene Hasse mit conc. Salzsdure durciifeuchtet und nach einiger Zeit mittelst
kochendem Wasser das Losliche von der Kieselsaure getrennt. Die gesammelte und geglihte Kie-
selerde wurde gewogen, und in der quantitativen Analyse als jener Kieselsauregehalt angefuiln-t,
welcher in der Erde urspriinglich als Hydrat enthalten ist.

Bei der Bestimmung dos Gliihrestes wurde die Erfahrung gemacht, dass die Erdproben sehr
leicht zusammenfritten, die A ufscliliessnng durcli Saurou geschah demnach in folgender
Weise: 0O Gramme der Erdo wurden mit Schwefelsaure vollkommen durchfeuchtet, und nach
Verlauf von 48 Stunden einer gesteigerten Hitze so lange ausgesetzt, bis aller SO’ Uberschuss
weggeraucht war. Die Masse wurde nun mit coucentrirter CIH durchfeuchtet und nach abermals
48 Stunden durch kochendes Wasser au.sgelaugt, und auf diese Weise erhielt ich die in Sauren
18slichen und unléslichen Bestandtheile.

Der Kohlon8toff wurde durch Verbrennen als Kohlensédure, der Stickstoff
durch Erhitziing einer Mischung von Erde und Natron-Kalk, und Hineinleiten der entw'ic.kelton
Gase in Chlorwasserstoffséaure auf die bekannte Weise best mt.

]1). TABKLLE,



D) Propriétés chimiques dos sols.

L analyse qualitative a montré que, outre les éléments constitutifs donnés dans
le tableau, de la classe des métalloides il n’y a que des traces de b r 6 me et de
chlore.

En fait de métaux on ne trouve I"antimoine, lemanganeése, le
thium etlerubidium qu’en quantités extrémement petites.

Le résultat a été négatif pour I'aclde sulfuriqueetle fluor.

AcidO siliciquo hydraté SiO’, HO. Dans le tableau D so présentent doux acides
silicignos, et j’ai obtenu do la maniere suivante celui que je donne sous le nom d’acide silicique
hydraté : IOOgrammes des échantillons de torre ont été bouillis avec 200 CC d’une solution saturée
de NaO, CO, et filtrés tout bouillants. Tous les précipités étaient colorés en brun foncé. Los préci-
pités et I’'eau da lavage furent ensuite saturés d’acide chlorliydrique, et, mis a sécher aprés y avoir
ajouté du chlorate de potasse ;la masse desséchée a été humectée avec de I’acide chlorhydriquo
concentrée et aprés quelque temps les parties solubles séparées de la silice au moyen de I’eau
bouillante. La silice recueillie et chauffée au rouge a été pesée et donnée dans I analyse quanti-
tative comme la quantité d’acide silicique qui était originairement dans la torre comme hydrate.

En déterminant les restes de la calcination, on a remarqué que les échantillons de torre s’effri-
tent tres facilement ; le traitem ent par les acides a donc ou lieu do la maniere suivante ; 30
grammes de torre ont été parfaitement humectés d’acide sulfurique et, apreés 48 heures, exposés a
une chaleur croissante jusqua co que I’exces d’acide sulfurique so fat évaporé. La masse a été
alors humectée d’acide chlorhydriquo concentré, et, apres un nouvel intervalle do 48 hourosi
lessivée a I'eau bouillante, et do cotte fagon j’ai obtenu les elements solubles et insolubles dans
les acides.

Lecarbonea été obtenu par la combustion sous forme d’acide carbonique ; 'ai, oteeu
chauffant un mélange de terre et do chaux sodée et en faisant passer les gaz, qui se développent
par de I’acide chlorhydriquo.

D. TABLEAU.

Tokaj'Jlegyaljai Albu
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D) The chemical properties of the soils of the Tokay-Hegyalja.

The qualitative analysis showed that besides the constituent parts stated in
the table of the metalloids, only traces of the Chlorine and Boron are found.

Of metals Antimony, Manganese,
found in extremely small quantities.
Sulphuric acid and Fluorine were not discoverable.

Lithium and Rubidium are

Silicic acid hydrate SiO’, HO. — In the table D two sorts of silicic acid occur ;
of these | obtained that quoted under the denomination of hydrate of silicic acid in the following
manner : 10 grammes of the oarth-spocimens were boiled with 200 CC of a saturated solution of
NaO, CO’, and liltered when boiling. All the filtrates had a dark brown colour. The filtrates along
with the wash wore supersaturated with muriatic acid, and with an addition of chlorate of potash,
put to dry : the dry mass was moistened with concentrated muriatic acid, and after somo time, what
was soluble was separated by means of boiling water from the silicic acid. The collected and
heated silica was weighed , and stated in the quantitative analysis as that quantity of silicic acid
which is originally contained in the earth as hydrate.

In determining the residuum, it was discovered that the spocim'sns of oarth became very
easily fritted together ; the dissolving by means of acids was accordingly effected in the following
manner : 30 grammes of earth were thoroughly moistened with sulphuric acid, and after the expi-
ration of 48 hours, subjected to a high degree of heat, until all excess (SO’) had evaporated. The
mass was now thoroughly moistened with concentrated CH, and after another lapse of -18 hours,
lixiviated by means of boiling water, and thus were obtained those component parts which are
soluble and insoluble in acids.

Carbon was detenninod as carbonic acid; Nitrogen, by heating a mixture of earth
and Natron-lime, and by conducting the developed gases through muriatic acid in the usual

D. TABLE.



D.

A TOIAJ-HEGYALJAI TALAIOK
VEOYALKATRES2EINEK TABLAZATA.

Sav ban O1Vadé rész 1 Ilékon testek
nesnivglfi/na y Elemzési
e ese n - egyesen f , 6 .
gy sszesen g rész gy mm Ezen o6sszvGgben 8szveg
KO NaO Ca0 MgO  AL"0*  Fo-O° PO’ CO' SiO’HO  SiO» Humus  szerv, reerj N -C
a Nyirok.

I. Zombor, K . o181  03u4 0097  0)179 10,395  8)07«  (0)251 - 1850  3)879  ~5)01 63,889  4;000  4;000 9,200 0,285 2,70 99,901
il Liszka, Meszes. )170  0,Rn 0,709  0)149) 87U 1)473 0031 @ — D000 6)ss0 043y 64510  2:220 : 2,780 5,000 00B7 1,332 99,943
ni. %sadf’my, ©o- 044G 0911 0paue 0,3, 14,53 )0 o)jau — A.300.1 ™07S 34,54, 55,45 43 5387 10,400 0,229 3,000 99,950

egy. !
IV. Ujhely, Varli - * 0,508  0)o98 ; 0-115 6-305 4742 0)027 .lA)m Qggg  "2824 74171 2)297 0,703 3,000 0,034 1378 99,99

& Sargafold t
V. Tarczal, Szarvas 0,254 0-443  2;u50  0)257 10.3,3  ")4s57 0210 1004 1978 )33 ~e975  62,3ui 4497 6103 10,000 0,341 2,09 99,879

1
y. Képor
V1. Erds-Bén; = 023 0042 0372 8)257  5)38  0)08U N\ 0180  I)5Ifl 1781Q  "1;588 3,750 6,850  10,0ii0 0,045 2250 99,898
res.
VII. Ujhely, Oremus 0,20  0-584 0;3i5 — n7U2  5)UI8  0;033 — )31 6-800  21)112 2,888 — ~ oo — — 99,980
i !
1. P2 3. 1 4 5. 1 0 T 1 @ 9. 0. 1 H. 1 12. 13. 1 14, 5. 1 16 17. 18.
in S&uren losliche The izie Fliachtige Stoife -
! In Saiirenl 9 A_na
einzeln zu- . einzeln | - In dieser Summe lytische
unléslich . o Snmme
KO 1NaO 1 CaO 1 MgO 1 Al-O° Fe”O’ 1 PO“ 1 CO’ 1SiO’HO  SiO~ sammen Humus jogn nwiellsammen  -N 1 -C

TABELLE DER CHEMISCHEN BESTANDTHEILE
DER BODENARTEN DER TOKAY-HEGYALJA,

1€G



a. Argile plastique.
|. Zombor, Kir aly.

. Liszka, AlexzQ3

I11. Zsadany, El6-

hegy.

IV. Ujhely, Véarheg-y

B. Loess.
V. Tarczal, Szarvas.

y. Ponce.
V1. Erdo-Bényo, Pe-

VII. Ujhely, Oromiis.

KO

0jis1

0}446

0)508

0,254

0)273
0)278

1.

KO

NaO

0)304
0)«17
0)011

0,008

0)443

0)043

0)584

1 NaO

TABLEAU DES PARTIES CONSTITUANTES
DES SOLS DE TOKAY-HEGYALJA.

S ép ar
Soluble dans |I’acide
CaO MgO Al'O’ Fe'iO»
0)071 0)179 i 10,395  g)07«
0)700 0)140 8:70«  9)473
0)408 0)138 i 14,578 "A>880
0,118 6)305  4)742
1
2)050 0)257 10)373 )57
0)372 - 8)257  5)384
0)305 — 5)702  5)0 18
1 3 4. 5. 6.
S i n g
soluble in muriatic
1 CaO 1 MgO 1 APO» 1 Pe=0~ 1

PO*

0)210

0)080

0)033

iy
acid
PO’

é ment

co=

1)004

1 co

D.

chlor hydrique
SiO'HO

1)850
“*1)000
71300

1)i10

1)978

1)180

"3 11

i

Sio”

3)879
9)520
7

)078

9)093

2)343

1)510
6)800

10.

1SiO’HO 1 SiO»

Total

25,91,
'A0,439
34,541

22,624

26,075

17,8.2
21,1.2

11.

SIS

Parties
in-
solubles
64,880
64,501
55,059

74,7,

61)304

'1)588
72,888
12.
Net

soluble

TABLE SHOWING THE CHEMICAL COMPOSITION
OF THE SOLS OF THE TOKAY-HEGYALJA.
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Parties volatiles
séparément il yen a
P I Total
Humus mat. organ. -N -C
")coo 4)000 9;200 0)285 2,70
2,220 2)780 *0000 0)0 «7 1)332
K
50.3 A 387 10)400 0,229 3,000
2,297 0,703 3,000 0,034 1)378
4,497 6).03 10,000 0,341 2,00
3.,50 6)850 10)000 0,045 2)250
— — 7,000 — —
1 13 1 - 15. IG. 1 2
Volatile parts
I singly therein
1 organj B o
I Humus 1 Prais® N o,

Total

99,90,
99,048
99,050

99,905

99,870

99.898

99 980



E) A talajoknak savban nem olvadé része kiiléndsen.

E) Die in Sauren unldslichen Bestandtheile der Bodenarten.

A savban nem olvadd rész csak azon harom talajnemnél hataroztatott meg, Die in S&uren unloslichen Bestandtheile wurden nur bei drei Bodenarten
melyekrdl venyigék is vannak vegyelemezve, s ezek a kévetkezék: Ill. szara egy bestimmt, namentlich bei solchen, von welchen auch die Aschenbestandtheile der

Ny irok tal aj (Zsadany, El6hegy); V. szdm Losz tal aj

VI. szdm Képortalaj (Erd6-Bénye, Peres).

Sio“
A-NO*
Fe«o»
CaO
KO

NaO

Zsadany El6hegy

70,745

1j17«
2,288
311U

0,414

w987

(Tarczal-Tokaj); darauf gewachsenen Weinstécke zur Analyse kamen, und das sind folgende: III.

ein Thonboden (Zsaddny, Eliihegy); V. Lossboden (Mergelboden) (Tarczal-
Tokaj); VI. Bimssteintuffboden (Erdé-Bdnye, Peres).

\Y Vi
Tarczal Szarvas Erdé-Bénye, Peres
51;(i00 69,(i15

17,715

0,asfi 0,74«

Noob 3,192

1 3,057
10,510

99,54 AU
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E) Parties constitutives des sols, Insolubles dans les acides.
Les parties insolubles dans les acides ont été déterminées pour trois sols,
surtout pour ceux dont on avait analysé la cendre des ceps, et ce sont les suivants:
IIL unsold’argilc (Zsadtuiy, Elobegy);V. un solde loéss (terrain mar-
neux) (Tarczal, Tokay); VL soldeconglomératsponceux (Erd6-Bénye,

Peres).

Zsadéany, El6hegy

Sio"”

\Y

Tarezal, Szarvas

E) The constituent parts of the soils, insoluble in acids.

The constituent parts, which are insoluble in acids, were'determined from
three varieties of soil, namely, from those, from the vines of which ashes were
taken to be subjected to an analysis, and they are the following: IIL a Clay
soil (Zsadany, El6hegy); V. Loess soil(Marlsoil) (Tarczal-Tokay); VI. P n-
miceous Tufasoil (Erd6-Bénye, Peres).

Vi

Erd6-Bénye, Peres

70,,,, 69,«..
17,254 0,1 17,75
Fe™-03 1jI70 028, 0,740
Cao 2j288 1 3,192
KO AMIO i 3,057
NaO 5414 10,5,0 5,005
99,987 99,514 99,990
141)



F) A sz6l6toké liaraxijiiuak vegyvizsgéalata.

A sz616t6kék vétettek egy Nyirok 111, egy Losz V, és egy Kdportalajbol
VI, melyek a tdblazaton részletesen meg is neveztetnek.

A hamu mennyiség kulén hatdroztatott meg a venyigénél és a gyokérnél,
s az eredmény a kovetkezd.

\Y

1

1

11
Zsadanj", El6hegy Tarczal,
Venyige Gyokér Venyige
Anyag, gramm 6:.-,00 12,200 9,000
Abbol hamu, gm 0,40 0,450 0,90
Hamu &) 3,096 2,140
Trieb Wurzel Trieb
Minthogy azonban a hamumennyiség egészben csekély, a venyige és-a gyo-

kér hamuja 6sszekeverve vétetett vegybontas ala.

Az igen csekély mennyiségben el6fordulé elemek kozdtt emlitendé a Bor,
Lithium és Rubidium. Caesium nem &rulja el magét.

A mennyileges elemzés kétfélekép dsszedllitva adatik az F tablazatban : el§-
szor «) a szénsav, a homok és szénnel egyiitt: masodszor §) ezen léns"egtelen

alkatrészek nélkul.

Az 6szveg adva van a jelenlevé Chlor mennyiségének megfelel6 Oxygen
levonésaval, mi a Ill-n&l o,393, V-nél 0,87, a VI-nél o,334.
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F) Aschenbestandtheile der Weinreben.

Die Weinreben wurden von den drei vorherrschenden Bodenarten genom-
men : von einem Thon (I11), von einem Mergel- (V) 'und einem Bimssteintuffboden
(VI1), welche in der Tabelle auch speciell benannt sind.

Die Asche wurde bei der Rebe und beim Wcinstock fiir sich bestimmt, das

Resultat ist wie folgt:

Vi

Erd6-Bénye, Peres

Gyokér Venyige Gyokér
m .
8,000 7,000 Substanz in Grm.
0200 01G 0,247 Daraus Asche
3)363 2,140 3,350 Aschen %
1
Wurzel Trieb Wurzel

Indem jedoch, im Ganzen genommen, nur geringe Mengen an Aschen erhal-
ten wurden, so wurde die Asche der Wurzel mit der Asche des Triebes einer
jeden Gattung fur sich zusammengemengt, imd davon die ndthigen Antheile zur
Untersuchung genommen.

Unter den in sehr geringen Mengen vorkommenden Bestandtheilen sind zu
erwahnen : Lithium, imd Rubidium. Caesium konnte nicht aufgefunden
werden.

Das Resultat der quantitativen Analyse ist in der Tabelle F auf zweifache
Weise zusammengestellt: erstens «) mit den zufélligen Bestandtheilen, wie
Kohlensaure, Kohle, Sand zusammen; zweitens B) ohne dieselben.

Die Summe wird gegeben nach Abzug von dem Oxygen, welches dem vor-
handenen Chlor entspricht, und dieser abgezogene Sauerstoff macht aus bei I11.

"M9B i N e 2875 ~)334-

das Bor,



F) Parties constitutives de la cendre des ceps.

Les sarments ont été pris sur les trois sols principaux : d’un sol d’argile
(1), dun sol marneux (V) et dun sol de conglomérats ponceux (VI) qui sont
aussi spécialement désignés dans le tableau.

La cendre des ceps et des sarments a été analysée ; le résultat est comme
il suit:

1.
Zsadany, El6hegy
Sarments Racine Cep
Substance, gms 6>50U 12,u00 9)000
Cendre de cette subs. g. 0;160 Qj450 0)19fl
Cendre ®b 2)461 696G 2)140
Shoot Root Shoot

Mais comme en général on ne recueille que de petites quantités de ceudre,
celle de la racine a été mélée a celle du sarment pour obtenir une quantité assez
grande.

Parmi il faut

les' éléments qui se présentent en quantités tres modiques
citer le bore, le lithium et le rubidium. On n’a pu trouver de caesium.

Le résultat de I'analyse quantitative a été disposé dans le tableau F de deux
facons, d’abord avec les éléments accidentels, tels que lacide carbonique, le
charbon, le sable ; secondement aprés les avoir écartés.

Le total est donné, déduction faite de 1 oxigénc qui correspond au chlore
présent, et cet oxigéne déduit s’éléve pour Il & o ,se1,; pour V a 0,28"; pour
V1 a o ,33a4.

\%

Tarczal, Szarvas
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F) Constituent parts of the ashes of the Vine.

The Vines were taken from the three principal varieties of soil: from a clay
soil (ni), from a marly soil (V), and from a pumiceous tufa soil (VI),
also specially mentioned in the table.

The ashes were determined separately both for the vineshoots and for the
vine stock ; the result is as follows.

which are

Vi

Erd6-Bénye, Peres

Racine Cep Racine

5)500 2000 7)000 Substance, gms
Qoo 0)168 0)247 Ashes thereof, gms
~2(S3 2)140 3)550 Ashes ®u

Root Shoot Root

As however on the whole but small quantities of ashes were obtained, the
ash of the root was mixed with the ash of the shoots of each particular species,
and then the requisite portions of them were subjected to an analysis.

Among the constituent parts, which occur in very small quantities, are to
be mentioned: Boron, Lithium and Rubidium. Caesium was not discoverable.

The result of the quantitative analysis is stated doubly in table F : first «)
together with the accidental constituent parts, as carbonic acid, carbon, sand;
secondly, f) without them.

The sum is given after deduction of the oxygen, corresponding with the
existing chlorine, and this deducted oxygen amounts in Il to o ,gg; in V to
Ojg" Nin VI to Ossza.



F. ct) B)

A TOKAJ-HEGYALJAI SZOLOTOKE

HAMUJANAK VBGY-ALKATRESZEI.

KO. NaO CaO MgO FMNO™N MO  SiOn™ Cl s PO» con Szeii Hoinok Osszesen

111, Zsadilny, Elohegy. a) 14443 a 171850, 1)d42U 0;70i 1;219 Tyray 2,507 5,451) } 17000 3)800 117,705 99,571
" ®)] 013 | 14034 30,,¢, 2,,9) }10‘323 I 1)04s 2acer 1 ~sup 8-372 — — — 100,,,,5 )
I r
V. Tarczal, Szarvas @) 12834 | 8gee ! 19,0, 1532 1 ANUOIl § 03 21500 12,4 1,074 4,033 20,uuo 3)333 18,434 89)030
I .
1
33,jo 9 i 1
™ 21,608 Joy 7588 1ii3 0,524 4;s74 2,155 330 8-340 — — 100,,,0
[
VI. Erdo-Benyo, Pores, a) 6)972 17,733 1:3U3 4,53 1;u54 47w 17484 27834 ~1332 20,,,m, 3-472 15)7R8 99-870
80 15472 32,375 2m37 7445 1728 080 2)434 4,049 8,748 — — 100,,,,

KO NaO CaO MgO RO MnO sSiO® Cl o= PO~ CO0”™ Kohle Sand Summe

1

TABELLARISCHE DARSTELLUNG

DER CHEMISCHEN BESTANDTHEILE DER TOKAJ-HEGYALJAER
WEINSTOCK-ASCHE.

152



KO

I11. Zsadany, Kldliogy. a.) 14,443

W 21915

V. Tarczal, Szarvas. a) 12's34
P) » <008
VI. Errtd'-Béiiyo, Pere«. «) 13,000

PO

KO

NaO

117930 |

! 8.y(jg

15,109 i

6,972 |

11°472

NaO

CaO MgO
19:850 | 1410
|
30, ,02 A1G9
19,707 1512
33,420 2,HQ
19,,.3 1 1,3
32,75 j 2,7
CaO MgO

FerO'

6,700
10,332
5,000
8,453
ul;538

Tijii.

F -,

a) M)

LES PARTIES CONSTITUTIVES

DES CENDRES DES VIQNES DE LA TOKAY-HEaYALJA.

MnO  sio~
1,279 ~>500
1,943 3,881
0,31« 2%(
0,524 4,374
11054 4«
1,72« 7,080

MnO  SiO~

Cl

Cl

2,507

3,809

1,974

3,339

2,834

4,049

son

PO

4,933
8,340
53%

8,748

po™

conN

13,

20,

20,,

con

Char-

bon

Coal

SHOWING THE CHEMICAL CONSTITUENT PARTS OF THE ASH OF THE YINE
FKOM THE TOKAY-HEGYALJA.

IhJcaj-Jicgyaljai Album.
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Sable

17.

17,

15,,

Sand

Total

99,071
100,000
99,030
100500

99,878

100 goo

Sum



X.
A TOKAJI BOE VEGYTAM SZEMPONTBOL.

tobbszor tétetett vegytani szemponthdl vizsgalat
volna; nem

A tokaji bor eddig mar
tdrgyava, a nélkil, hogy annak természete ez altal felderittetett
mintha a kovetett vizsgalati eljarads hidnyos lett volna, hanem egy vegyész min-
dig csak egyetlen egy bort vizsgalt, mely a tokaji csak egyetlen egy nemének, s
ennek is csak a fejl6dés bizonyos stadiuméban lehetett képvisel6je ; mar pedig a
tokaji bor egyrészt eredeti tartalomra nézve igen sokféle, mig masrészt az nem
valami valtozatlan befejezett egész, hanem folyvast fejlédésben levd, id6rdl
idére (legyen szabad ezen kifejezést haszndlni) uj életre gerjed6 lény. Mind a
mellett az egyes bornemek kozott hatdrozott kiilonbségek léteznek, melyek kipu-
hatoldsara s igy a tokaji bor egészben valé megismertetésére csak sok bornak
vizsgalata vezethet.

Szerencsés voltam 41 féle tokaji bor birtokaba jutni. *)

*) A Tokaj-Hegyaljai bormivold egyesiilet altal kildetett hozzdm a kdvetkozd terraosztok

részérél:
1. Breczenheim-Schwarzonberg Karolina herczegné . 10 fclo bor.

Grof Andrassy Gyorgy 5
Baré Vay Miklés
Bar6 Beuszt O d 6 n
Almasy grof
Bukovszky Fordinand.........n.
Draveczky A lajos
Szirmay Odén
Torok és Molnar

N

w

© 0N
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X
DER TOKAYEE WEIN VOM OIEMISCIIEN STANDPUNKTE.

Obsclion der Tokayer schon ofters der chemischen Analyse unterworfen
wurde, so'war man doch Uber dessen Natur bisher nicht hinreichend aufgeklart;
nicht als waren die befolgten Untersuchungs-Methoden fehlerhaft gewesen, son-
dern jeder Chemiker hat stets nur einen Wein untersucht, welcher nattirlich*nur
der Reprasentant einer einzigen Sorte, und auch dieser nur in einem gewissen
Stadium der Entwicklung sein konnte; nun ist aber der Tokayer einerseits in
Beziehung auf seinen urspriinglichen Gehalt sehr verschieden, wahrend derselbe
anderseits in dem Zustand wie er genossen wird, nicht ein unverdnderliches
abgeschlossenes Ganzes, sondern ein in fortwahrender Entwickelung begriffenes,
von Zeit zu Zeit zu neuem Leben erwachendes Wesen, mochte man sagen, ist.
Aber auch wahrend dieser Verdnderungen behalten die einzelnen Sorten ihre
bestimmten Unterschiede bei, deren Erhebung und somitdie Erkennung der Natur
des Tokayers im Ganzen nur durch die Untersuchung vieler Weine méglich ist.

Ich war so gliicklich, in den Besitz von 41 verschiedenen Tokayer Weinen
zu gelangen. *)

*) Dioselbon sind mir durch den Tokaj-Hogyaljaor Woinbanvoroin zugesendot worden.
An der Sendung betlieiligton sich :
1. Furstin Karolina Brecczonhoim 10 Weinen
2. Graf Georg Andrassy . . 5
3. Baron Nikolaus'Vay
4. Baron Eduard Beust
5. Graf Alm asy
6. Ferdinand Bukovszky
7
8.
9

. Alois Draveczky
. Edmund Szirm ay
. Torék und Molnéar’ .

ON =B =, BN




X.
LES VINS DE TOKAY SOUS LE RAPPORT CHIMiaUE.

Quoique le viu de Tokay ait déja été plus d’une fois soumis a Tanalysc, on
n'était pas jusqu’ici suffisamment éclairé sur sa nature, non pas que les méthodes
d’analyse qu’on a suivies fussent défectueuses, mais chaque chimiste n’a étudié
qu’un vin, qui ne pouvait étre naturellement le représentant que d’un crd, et a
une certaine phase de son développement. Mais le vin de Tokay est trés varié
quant a sa constitution primitive, et I’état dans lequel il arrive sur la table n’est pas
une forme absolue et invariable, il est, pour ainsi dire, un étre qui renait de temps
en temps a une vie nouvelle. Cependant durant ces métamorphoses les especes
particuliéres conservent leurs différences caractéristiques, différences qu’il faut
reconnaftre pour arriver & la connaissance des vins de Tokay dans leur ensemble,
et ce n’est possible que par I'analyse de plusieurs vins.

J’ai été assez heureux pour me trouver en possession de quarante et un diffé-
rents vins de Tokay.*)

*) Ils m'ont été envoyés p<ar la Société viiiicolo de la Hegyalja (le Tokay. Ont pria part a
cet envoi :

1. La princesse Caroline Bretzenlioim avec ... 10 .sortes de vins.
2. Le comte Georges Andrassy 5
8. Le baron NicolasV ay 2
4. Le baron EAMONd B TU S T .o 4
5. Le comte Alm asy 1
6. M. Ferdinand Bukowszky 1
7. M. Aloise Draveczky 1
8. M. Edmond Szirmay 2
9. M. M. Torok et Molnar 6
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X.
THE TOKAY WINE CHEMICALLY CONSIDERED.

Although the Tokay wine has been often subjected to a chemical analysis,
still we had no very clear notions as to its nature; not that the methods of
analysis employed were defective, but each chemist had always examined only
one sort of wine, which naturally could be the representative of only that parti-
cular sort and that only at a certain stage of its development. Now the Tokay
wines differ very much from each other with respect to their original qualities, nor
do they form a definite, unalterable beverage, for they are in a perpetual state
of development, and from time to time awake, as it were, to new life. But even
during these changes, the single sorts retain their particular differences ; but to
ascertain these and then to form an opinion of the nature of Tokay wine, as a
whole, can only be effected by a careful analysis of many of the different sorts.

| was fortunate enough to become the possessor of 41 different sorts of
Tokay wine. *)

*) The were sent to me by the Tokay Vinicultural Society ; the sorts sent were contributed
by the following proprietors.
. The Princess Bretzenheim sent
. Count George Andréassy
. Baron Nicolas V ay
. Baron Edmund Beuszt
. Coimt A Im &sy
. Ford. Bukovszky
. Aloisius Draveczky
. Edmund Szirmay
. Torok and M olnar

10 iiorts of wine.
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Az ezen borokon tett vizsgalatok, a Tokaji bor termdszetérol nagyrészben
teljes felvilagositast nydjtanak.

Minden nem-egyszer(i test ismeretéhez tobbek kozott sziukséges, hogy az
alkatrészek mindségét és azoknak egyméskézti mennyileges viszonyat meg-
hatarozzuk.

Nem é&llithatni, hogy ez akarmiféle borra nézve mar is tokéletesen kicleritve
lenne, hanem mig a bor némely alkatrészeinek természetét még igen keveset
ismerjik, addig mésoknak mennyileges viszonya nincsen teljesen meghatarozva,
s aranylag csekély azoknak szdma, melyekre nézve a gyakorlat igényeinek meg.
feleldleg tisztaban vagyunk.

A bornak minden alkatrésze, melynek létezésér6l eddig tudoméasunk van,
harom csoportra oszlik.

1. ill6k,

2. nem ill6k, de eléghetdk,

3. tzallok.

Az utolsék a hamut képezik, a két utolsé egyitt véve kivonat név
alatt ismeretes. Mindezek név szerint kévetkezék ;

10. Vitéz Vinczo

= -

11. Szabé J6zsef

12. Szabé Samuel 1

13. Szarvassz6llo 1
(.-iszosoii 41 féle bor.

Ezek kozott képviselve volt az 1841, 1848, ISfiO, 1S.)2,
évbeli termés és kdvetkezd szololiegyek :

Tarczal; Szarvasszolo.

Liszka: Meszes.

Szanté: Satorliogy.

U jhely: Varhegy, Orennis.

T al'y a : Sipos, Banyasz, Dukat, Somszeg.

Erdé-Bénye: Peres.

Mad: Szemszuro.

Zombor: Barat, Csakany,
és még tobbféle, mas évbeli s méas sz6l6hegyekrdl vald, melyek neve vagy éve nem volt fol-
jegyezve.

IHNG, 18")7, 1858 és 1859.

Resultate der mit diesen Weinen vorgenommenen Untersuchungen geben
Uber die Natur des Tokayer Weines zum gréssten Theil vollstdandige Aufklarung.

Zur Kenntniss eines jeden Gemenges ist nebst Anderen néthig, die Qualitat
sowie das Verhaltniss ihrer Quantitat zu besiimmen.

Kein Wein ist nach beiden Richtungen schon vollkommen bekannt, indem
bezuglich einzelner Bestandtheile deren Qualitadt, beziglich anderer deren Quan-
titdt nicht vollkommen festgestellt ist, und nun vcrhéltnissméssig wenige Bestand-
theile sind mit einer den Anforderungen der Praxis entsprechenden Genauigkeit
bestimmt.

Alle Bestandtheile des Weines, von deren Existenz wir bisher Kenntniss
haben, zerfallen in drei Gruppen, als

1. fluchtige Korpe r,

2. nichtfluchtige, aber brennbare,

3. feuerbestandige Kor)er.

Die letzten bilden die Asche; die beiden letzten Gruppen zusammengenom-
men bilden das E xtract. Alle drei Gruppen enthalten folgende einzelne Bestand-
theile :

10. Vinzenz Vitéz 1

11. Josepli Szabo G

12, Samnol Szabd 1

IlS. Szarvasszélo 1
Zusannnon 4] Weine

Durch dieselben waren vertreten die .Tabrgiiiige 1841, 1848, 18.)0, 1852, 1855, 1856, 1857
1858 nnd 1859. Ferner die Weinberge :

Szarvasszolé in Tarczal

MeszesinLiszka

Satorhegy in Szanté.

Vaérlieg}’, Oremns in Uj bel y.

Sipos, Banyasz, Dnkat, Somszeg in T &4 ly a.

PeresinErdobényo.

Szemszurd in Uj hely.

Baréat, Csadkany in Zombor,
nebst noch anderen .Tahrgangon und Weingobirgen, welche aber nicht notirt waren.



Les analyses faites sur ces vins donnent sur la nature du vin de Tokay des
éclaircissements a peu prés complets.

Pour connaftre tout corps complexe, il faut déterminer la nature et les pro-
portions numériques de se s parties constitutives.

Aucun vin n’est encore parfaitement connu sous ces deux rapports, parce
que pour certaines parties constitutives la qualité n’a pas été parfaitement fixée,
pour d’autres la quantité, et peu dlements ont été déterminés avec I'exactitude
que réclament les exigences de la pratique.

Toutes les parties constitutives du vin dons nous connaissons |’existence sc
divisent en trois groupes, qui sont :

1. Lescorps Volatiles.

2. Lescorpsnonvolatiles, maiscombustibles.

3. Lescorpsfixes.

Ces derniers forment la cendre; les deux derniers groupes réunis compo-
sent reXtrait. Les trois groupes contiennent les parties constitutives suivantes :

10. M. Vincent V itéz 1
11. M Joseph Szab6 G
2. M Samuel Szab 6 1
13. Le vignoble de Szavvasszolo........iin 1

41 sortes do vins.

Dans ces envois se trouvaient représentées les annéos 1841, 18 18, 1850, 18>0, 18.50,
18.")7, 1858 et 1859, et de plus les vig-nobles :

Szarvassz6l6 a Tarczal

Meszesa Liszka

Satorheg}' a Szanto.

Véarhegy, Oromus a U.j he ly.

Sipos, Banyasz, Dukat, Somszeg a T &4 1y a.

PoresaErdO-Bényo.

Szemszir6 a Uj hely.

Barat, Csakany a Zombor.
Ainsi que plusieurs autres années et autres vignobles qui n’o nt [las été imtés.

The result of the analysis of all these different sorts, in a great measure
affords us a perfect knowledge of the nature of the Tokay wine.

In order to obtain a knowledge of each sort, it is necessary, besides other
things, to determine the quality of the component parts, as also the proportion of
their quantity.

No wine can be said to be accurately known in both respects, since neither the
quality of some component parts, nor the quantity of others has been determined
with pcrfect precision, and but comparatively few component parts have been
defined with the accuracy required for practical use.

All the component parts of wine, whose existence has been hitherto known
to us, may be divided into three classes.

L volatile bodies:

2. non-volatile, butcombustible:

3. fire-proofbodies.

These last form the ashes; the two last classes united form the extract.
All three classes contain the following single constituent parts :

10. Vincent V itéz 1
11. Joseph Szab 6 .o u
1
1

12. Samuel Szab ¢
13. Szarvas sziilé

41 sort of wine.

These wines wo may consider as therepresentatives of the ye ars 1841, 1848, 1850, 1852
1855, 185G, 1857, and 1859. The Vineyards which produend them are ;

Szarvassz61l6 inTarczal

Meszes inLiszka.

Satorhegy in Szanté.

Varliegy, Oromus in Uj hely.

Sipos, Banyasz, Dokus, Somszeg in T & 1y a.

Peresin Erdo-Bénye.

Szeinszur6 in Mad.

Barat, Cséakany, in Zomboi'
Besides the abovo, there are some other years and vineyards, which wore not mentioned.
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szesz 1 1
ill6 olajok (0sszetett étherek) '
ill6 szerves savak | 1116 alkatrészek.

szénsav a fiatal és pezsgé borokban |

ezukor

mézga

névénynyal

peetin-anyagok

zsiros anyagok

fehérnye nemliek
festanyagok

ismeretlen kivonat-anyagok
glycerin

borké és sz6l6sav

, anyagok.

almasav
borostyankésav
citromsav ?
csersav

kénsav

phosphorsav

kovasav

chlor

kalimn

natrium 3.
lithium és rubidium
calcium
magnesium
aluminium

vas

mangan

A hamu alkatrés%ei

\ Nem-ill6 de elégethetd

158

W asser i

Weingeist r
fluchtige Oele (zusammengesetzte y 1.
Aether)

o , R Fluchtige Korper.
fluchtige organische S&uren

Kohlenséure in den jungen Weinen
und'Schaumweinen

Zucker \
Gummi

Pflanzenschlcim

Pektinkdrper

Fettkorper

eiweissartige Korper

Farbstoffe

unbekannte ExtractivstoiTc Nicht fluchtige verbrenn-
Glycerin liche Stoffe.

Wein- und Traubensédure
Aepfelsdure

Gerbsdure

Citronensaure ?
Bernsteinsdure

Schwefelséure
Phosphorsaure
Kieselsaure
Chlor

Kalium
Natrium
Lithium und Rubidium A Aschenbestandtheile
Calcium
Magnesium
Aluminium
Eisen

Mangan



Eau
Esprit de vin i
Huiles volatiles (éthers composés).* L
Acides organiques volatiles I' Corps volatiles.
Acide carbonique dans les vinsl

jeunes et les vins mousseux. )
Sucre
Gomme
Mucilage
Pectine |
Albumine |
Matiéres colorantes | 2
Extractifs inconnus Corps non volatiles mais
Glycérine combustibles.

Acide tartriquc et acide racémique
Acide malique

Acide citrique

Acide succinique.

Acide pbosphorique
Acide sulfurique
Acide siiiciquc
Chlore

Potassium

Natrium

Lithium et Rubidium
Calcium

Magnésium
Aluminium

Fer

Manganése

Eléments constituti fs de la
cendre.
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W ater
Alcohol.
Volatile Oils (compound ethers) 1
Volatile organic acids Volatile Bodies.
Carbonic acid in young vs'incs and

in sparkling wines

Sugar

Gum

Mucilage

Pectin

Fat bodies

Albuminous bodies
Colouring matters
Unknown extractive matters i
Glycerine

Tartaric and raceniic acid
Malic acid

Tannic acid

Citric acid

Succinic acid

f matters.

Sulphuric acid
Piiosphoric acid
Silicic acid
Chlorine
Potassium
Sodium

Lithium and Rubidium
Calcium
Magnesium
Aluminium

Iron

Component
Ashes.

parts

Manganese

of

Non-Volatilecombustible



Mind ezen teste k mennyiségét meghatarozni eddig lehetetlen, minthogy
nem ismerlink oly eljarast, mely &ltal ily bonyolédott keverékben ezen alkatré-
szeknek egymastéli elvalasztdsa pontosan sikerlilne; szokéassa valt azért csak
azokat meghatarozni, melyekre nézve ez konnylséggel kivihet6. Meghataroztat-
nak ennélfogva:

1. a nem ill6 alkatrészek dsszegei, a kivonat,

2. a szesz mennyisége,

3. a kivonatnak szabad savai, ide szamitvan ezeknek azon részét is, mely
nem egészen szabad &llapotban, hanem félig kotve Ggynevezett savas sok alakja-
ban van jelen; a szabad és félig kotott savak dsszege rendesen mint bork§sav
hozatik fel.

4. A kivonat czukor tartalma ott, hol jelentékeny mennyiségben talalhatd,

5. a hamu mennyisége,

6. a borok oly tulajdonsdga, melyben az alkatrészek 0sszege vesz részt, a
fajsuly.

7. Némelykor a hamunak alkatrészeit kilon liatdirozzék meg. Ez, bar a ha-
mu alkatrészei a legnagyobb befolyassal birnak, azért torténik ritkdbban, mert
igen sok idét vesz igénybe, s eddig, hol a sz6l6fajok keverve vannak, még nem
verg6dhetett azon fontossdgra, melynél fogva ily faradsdgos munké&nak minden
borra valé alkalmazasat megérdemlené. A hamu alkatrészei kozil csak a phos-
phorsav hatdroztatik meg ujabb id6ben gyakrabban, nem annyira a sz6l6ben
val6 élettani szerepe végett, mint inkdbb azon fontossagnéal fogva, mely ezen
testnek mint tdpanyagnak ujabb id6ében joggal tulajdonittatik.

A bornak tehéat csak azon alkatrészei hatdroztatnak meg eddig, melyek ki-
16nésen annak legfeltlin6bb tulajdonsagaira, izére és kabité hatadsara kozvetlen

befolyassal vannak, azok pedig, melyek ezen tulajdonsdgoknak tévolabbi, de
azért nem kevésbé fontos tényezdi, kevéshé vétetnek tekintetbe.

A tokaji borok vizsgalatandl a Kkivihet6ség szempontjabdl én is.igy
jartam el.

Meghataroztam tehéat:
1) a bor sGr(iségét piknométerek segitségével, melyek 15— 17 kéb centimé-
ter tartalmGak voltak, mindig ugyanazon héfok t. i. 14" R=r: 17" 5" Cels. mellett.
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Da es wegen der Schwierigkeit der Trennung bisher unmaéglich ist alle diese
Stoffe zu bestimmen, so hat man sich daran gewdéhnt nur auf die folgenden Quan-
titdten Riucksicht zu nehmen:

1. Die Summe aller nichtfluclitigcn Bestandtheile oder das Extract,

2. die Menge des Alcohols ;

3. die freien Sauren des Extracts, wozu auch diejenigen gerechnet werden,
welche halbgebunden als sogenannte zweifachsaure Salze vorhanden sind; beide,
zusammen werden gewohnlich als Weinsaure angefihrt;

4. den Zuckergehalt des Ectractes, wenn derselbe in erheblicher Menge
vorhanden ist;

5. die Quantitat der Asche ;

6. eine Eigenschaft des Weines, zn welchem alle Bestandtheile concurriren :
die Dichte

7. Manchmal werden die Bestandtheile der Asche einzeln bestimmt. Diese
Bestimmung wird trotz des grossen Einflusses der Aschenbcstandtheile desshalb
seltener vorgenommen, weil dieselbe bei dem bis jetzt sehr allgemein (Gblichen
Beisammensein verschiedener Rebensorten in einem Weingarten noch nicht jene
W ichtigkeit erlangt hat, welche die Ausdehnung einer so miihsamen und zeitrau-
benden Operation auf viele Weine lohnen wirde. Unter den Aschenbestandtheilen
wird die'Phosphorséure in neuerer Zeit haufiger bestimmt; nicht so sehr wegen
ihrer physiologischen Rolle im Weinstock, als vielmehr wegen jener Wichtigkeit,
welche derselben als didtetischem Mittel mit vollem Rechte beigelegt wird.

Es werden demnach bisher blos jene Bestandtheile des Weines bestimmt,
welche besonders auf dessen auffallendere Eigenschaften, auf seinen Geschmack
und seine betdubende Wirkung von unmittelbarem Einfluss sind; jene aber, welche
deren entferntere, darum aber nicht weniger wichtige Faktoren sind, werden bis-
her weniger beriicksichtiget.

Bei Untersuchung dej’ Tokayer Weine bin ich aus Ricksicht auf die Aus-
fuhrbarkeit in ahnlicher Weise vorgegangen.

Es wurde demnach bestimmt :

1)

inhalt, und stets bei derselben Temperatur von 14“R. = 17.5“ Cels.

DieDichtc der Weine mittels Piknometer von 15— 17 C. c. Raum «



Comme, a cause de la difficulté de les isoler, il estjusqu’ici impossible de
déterminer toutes ces matiéres, on s’est accoutumé a ne prendre en considération
que les quantités suivantes :

1. La somme de toutes les parties non volatiles ou I'extrait.

2. La richesse en alcool.

3. Les acides libres de I'extrait auxquels on ajoute ceux qui ne sont qu’a
demi fixes et se présentent sous forme de sels acides doubles ; les deux espéces
sont indiquées ordinairement comme acide tartrique.

4. La richesse en sucre de I'extrait, si la quantité en est considérable.

5. La quantité de cendres.

6. La densité, propriété a laquelle concourent toutes les parties consti-
tutives.

7. Quelquefois les éléments de la cendre sont déterminés séparément, mais
on procéde ainsi rarement, malgré la grande influence des parties constitutives de la
cendre, parce que, a cause de l'usage général de cultiver différents cépages dans
le méme vignoble, cette détermination n’a pas encore acquis assez d’importance
pour rendre lucrative une opération si longue et si pénible quand il s’agit de plu-
sieurs vins. Parmi les éléments contenus dans la cendre on a souvent dans ces
derniers temps déterminé la quantité dacide phosphorique, non pas tant a cause
de son rdle physiologique dans le cep, que pour Iimportance qu’on lui accorde
avec raison comme agent diététique.

On n’a donc déterminé jusqu’ici, parmi les parties constitutives du vin, que
celles qui agissent directement sur ses propriétés les plus marquantes, sur son
godt, sur son influence enivrante, mais on a moins pris en considération celles
qui ont une action pour ainsi dire éloignée, sans en étre pour cela moins dignes
d’attention.

Dans l’analyse du vin de Tokay j’ai agi de méme, eu égard a la possibilité
d’exécution. En a donc déterminé :

1) La densité des vins au moyen de pycnometres de 15 a 17 cen- 1)

timeétres cubes de capacité et toujours a la méme température de 40“= 17®5 C.

Tokaj'HcQfjaljai Album

Since, on account of the great difficulty of separation, it has been hitherto
impossible to determine all these matters, it is the practice to take into considera-
tion only the following quantities :

1. The sum of all the non-volatile component parts, or the extract.

2. The quantity of alcohol.

3. The free acids of the extract, among whicli we may reckon those which
occur semi-combined, as the so-called double acid salts ; both together are gene-
rally quoted as tartaric acid.

4. The saccharine matter of the extract, when it occurs in an obtainable
quantity.

5. The quantity of the ashes.

6. That property of the wine, to the formation of which all the component
parts contribute: its density.

7. Sometimes the component parts of the ashes are determined singly. This
method however, notwithstanding the great influence of the component parts of
the ashes, is rarely employed, because, as so many different sorts of vines have
hitherto been allowed to grow together in the same vineyard, it has not attained the
importance that would requite the trouble of extending so difficult and tedious an
operation to many wines. Among the component parts of the ashes, phosphoric
acid has, in modern times, been more frequently determined, not so much on
account of its being, physiologically considered, a component part of the vine, but
on account of its really possessing important dietetic virtues.

Accordingly only such component parts of the wine have been hitherto
determined as exercise a direct influence upon its more prominent qualities, upon
its flavour and upon its narcotic properties ; but those constituents, whose influ-
ence is less direct, though not less important, have hitherto been taken less into
consideration.

In analysing the Tokay wines, | have in like manner been chiefly guided by
a consideration of what was practicable. Accordingly | have determined :

C. c. capacity, and always at the same temperature of 14® R = 17* 5“ Cels.

The density of the wines by means of pycnometers of 15—17



2) Aszesz-tartalmat, 100 gramm bornak leparldsa, a gondosan h(tott
és gylijtott parlat sulyadnak 100 grammra valdé vizzeli kiegészitése és slir(iségének
hasonl6é picnometerrel val6 meghatarozasa altal. A szesztartalom az aldbb kovet-
kez6 tadblazatban suly és térfogati szazalékokban van kimutatva.

3) Akivonat tartalmat két médon,

a) 10 gramm bor vizfirdébeni elparlasa és a maradéknak 105— 110 Cels.

fok melletti szaritdsa altal, mire nézve csak azt jegyzem meg roviden, hogy ezen
eljards csekélylycl mindig kevesebbet 4d a valénal, részint a glycerin elpéarol-
gasa, részint talan mas alkatrészek felbomlésa altal; egyébirant a szaritdés gyor-
sitdsa végett minden borhoz bizonyos mennyiségli kovapor kevertetett.

1)) Az elfozott és eredeti sUlyara vizzel kiegészitett bor sirliségének meg-
hatérozéasa altal. Ezen mdd a valénal valamivel tobbet ad, mivel a kivonat tdbb-
féle alkatrészei a sirliséget nagyobb mérvben névelik, mint a czukor, mely itt
Balling szerint alapul vétetik. igy az l-ous» s(riiségnek szazalék czukor felel
meg, mig sajat kisérleteim szerint ugyanazon slir(iségnek el6idézésére mar I-«l««
szazalék borké elegend6. A tablazatos kimutatasban mind a két eljards eredmé-
nye fel vau hozva.

4) Sav-tartalmattiztizgramm bornak normal kali luggali telitése altal, 4)

minél a lakmusz festvény szolgalt mutatéul. A nem ill6 és az ill6 savak kulén ha-
taroztattak meg az altal, hogy el6szor eredeti bor, azutdn pedig ugyanannyi bor-
nak vizflrdobeni leparlasa altal nyert maradék telittetett; az utébbinak eredmé-
nye adja a szilard savakat, a két eredmény kozti kiulénbség pedig az ill6kat. A
tablazatos kimutatdsban az els6k mint borkdsav vizvegy, CalijO ,;=75, az utolsok
pedig mint eczetsav vizvegy o411404=60 vannak felhozva.

5) Némely borban meghatdroztam a czukor mennyiségét, részint sarki-
tassal, részint pedig a Mohr altal médositott Trommer-féle eljaras szerint.

6) Aha mu tartalmat, tiz-tiz gramm bornak elpéarldsa, s a maradék elége-
tése altal.

7) Némely borban aphosphorsav tartalmat killén hatdroztam meg Kle-
tzinszky ur eljarasa szerint, mely abban &ll, hogy 100 gramm bor szalamiaval és

2) Der Alcoholgehals durch Destillation von je 10CGrammen W ein;

das Gewicht des sorgfiiltig gekihlten und gesammelten Destillates wurde mit
Wasser auf 100 Grammen ergénzt, und nun dessen Dichte mittels Piknometer
bestimmt, aus der Dichte wurde auf bekannte Weise der Gewichtsprozentgehalt,
und hieraus der Volumsprozentgehalt berechnet.

3. Der Extractgeh alt nach zwei Methoden :

a) Es wurden je 10 Grammen Wein unter Zugabe einer gewogenen Menge
reinen Quarzsandes im Wasserbade verdampft, und der Elickstand hei 105®—110*
Cels getrocknet; diese Bcstimmungsart gieht stets zu niedrige Resultate, theils
wegen Verflichtigung des Glyerins, theils vielleicht auch wegen Zersetzung
anderer Bestandtheile.

b) Es wurden die 100 Grammen destillirten Weines durch Wasser auf ihr
urspriingliches Gewicht ergédnzt, und die Dichte dieser Flussigkeit bestimmt. Diese
Methode gibt um etwas Uber der Wirklichkeit stehende Resultate, weil einzelne
Bestandtheile des Extractes die Dichte der Lésung in starkerem Masse erh6hen
als der Zucker, welcher dieser Bestimmung von Balling zu Grunde gelegt wurde.
So entspricht der Dichte I'0060 ein Gehalt von r475“0 Zucker, wahrend nach
meinen eigenen Versuchen zur Hervorbringung derselben Dichte von Weinstein
nur r0106 “/o erforderlich sind. In der tabellarischen Zusammenstellung sind
beide Resultate angefihrt.

Normal Kali, wobei Lakmus als Indikator diente. Die flichtigen und nicht flich-
tigen Sduren wurden getrennt bestimmt in der Weise, dass zuerst 100 Grammen
Wein im natirlichen Zustand, dann aber andere 10 Grammen nach vorheriger
Verdampfung im Wasserbade und Wiederauflosung titrirt wurden. Das im letzten
Falle verbrauchte Normalkali entspricht den fixen, der Unterschied zwischen
beiden Resultaten den flichtigen Sduren, der tahellarischen Zusammenstellung
sind die ersten als Weinsauresydrat C4 Hs 0/ 75 die letzteren als Essigsaure-
sydrat C4 Ha O4 = 60 angefiihrt.

5. Bei manchen Weine wurde der Zuckergehalt bestimmt, wobei
theils Polarisation, theils die durch Mohr modificirte Trommersche Probe zur
Anwendung kam.

6. Der Aschenge halt durch Verbrennung des Verdampfungs Rickstan-
des von je 10 Grammen Wein.

7. DerPhosphorsauregchalinach Kletzinszky’s Vorgang, welcher
darin besteht, dass 100 Grammen Wein mit der néthigen Menge von Salmiak und

Der Séduregehalt durch Sattigung vonje 10 Grammen Wein mit



2) La richesse en alcool par la distillation de 100 grammes do
vin ; le poids du produit soigneiTsement recueilli a été ramené a 100 grammes
en y ajoutant de l'eau, et alors la densité en a été mesurée au pycnomotre, puis
selon la méthode ordinaire on a calculé de la densité la pesanteur spécifique et
de la le volume.

3) La quantité d'extrait daprés deux méthodes.

a) On a fait évaporer au bain-Marie 10 grammes de vin, aprés y avoir ajouté
un certain poids de sable de quartz pur, et le résidu a été séché a une température
de 105 a 110 C. Cette méthode donne comme résultat des chiifres toujours trop
bas, soit a cause de la volatilisation de la glycérine, soit peut-étre a cause de la
décomposition d’autres parties constitutives.

b) 100 grammes de vin distillé ont été par de I'’eau ramenés a leur poids pré-
cédent, et la densité de ce liquide déterminée. Cette méthode donne des cliifl'res
qui sont un peu au-dessus de la réalité, parce que quelques parties constitutives
de I’'extrait élévent la densité de la solution plus que ne le fait le sucre dont Bal-
ling fait la base de cette opération. Ainsi a la densité de I-nns« correspond
1-4-5 jg sucre, tandis que d’aprés mes essais, pour arriver a la méme densité,
il ne faut que l-oioo % de tartre. Les deux résultats sont indiqués dans le tableau.

4) La quiintité d’acide par la saturation de 10 grammes de vin par
une solution normale de potasse, en se servant du tournesol comme indicateur. Les
acides volatiles et les acides fixes ont été déterminés séparément, 10 grammes de
vin pur ayant d’abord été titrés, puis 10 autres grammes apres évaporation pré-
alable au bain-Marie et dissolution nouvelle. La potasse employée dans ce dernier
cas correspond aux acides fixes, la différence entre les deux résultats aux acides
Les premiers sont donnés au tableau comme acide tartrique hydraté

75, les seconds comme acide acétique hydraté C*H"O* = GO.

volatiles.
C4H300 =

5) Pour beaucoup de vins on a déterminé la richesse en sucre, soit
par la polarisation, soit en suivant la méthode de Trommer, modifiée par Mobhr.

6) La quantité de cendres a été calculée par la combustion du
résidu de I’évaporation de 10 grammes de vin.

7) La quantité d'acide phosphorigue lI'a été daprés le procédé
de Kletzinszky, qui consiste a ajouter a 100 grammes de vin la quantité né-
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2) The quantity of aicoh oy by distillation of 100 grammes of each
wine; the weight of the distillate, after having been carefully cooled and col-
lected, was increased to a hundred grammes by water, and then its density de-
termined by means of pycnomcters ; from the density was calculated in the usual
manner the percentage of the weight, and from this the percentage of the volume.

3) The quantity of extract by two methods;

a) 10 grammes of wine, with the addition ofa certain weighed quantity of
quartz sand are made to evaporate in a water bath, and the residue is dried at
105“—110“ Cels ; this mode of determination always gives too low results, partly
on account of the volatilization of the glycej-ine, and partly perhaps on account
of the decomposition of other component parts.

b) The hundred grammes of distilled wine were increased by water to their ori-
ginal weight, and the density of this liquid was determined; this method gives results
somewliat above the reality, because single component parts of the extract in-
crease in a higher degree the density ofthe solution, than the sugar, which was taken
by Balling as the basis of this mode ofdetermination. Thus a quantity of 1'*" “/n of
sugar corresponds with the density I'oos», while, according to my own experi-
ments, in order to obtain the same density of tartar, only are requisite.
In the tabular view both results are stated.

4) The quantiy of acid by saturation of ten grammes of wine with
normal potash. Litmus serving as indicator. The volatile and non-volatile acids
were determined separately, in such a manner, that first 10 grammes of wine in
its natural state, then other ten grammes, after previous evaporation in a water-
bath and redissolution, have their standard affixed to them. The normal potash
consumed in the last case corresponds with the fixed acids, as the difference bet-
ween the two results does with the volatile acids. In the synoptical view, the
former are stated as hydrate of tartaric acid, o411” ,, =: 75 ; the latter as hydrate
of acetic acid C4H404 = GO.

5) In several wines the quantity ofsaccharine matter was determined
in which operation partly polarisation, partly Trommer’s assay, modified by
Mohr, were employed.

6) The quantity of ashes, by the combustion of the residue after
evaporation of every ten grammes of wine.

7) The quantity of phosphoric acid according to the process of
Kletzinszky, which consists in mixing 100 grammes of wine with the requisite



ammonnal kevertetik, mire a pliospliovsav allitélag mint phospliorsavas keseréleg
amiuon vélasztatik ki, melynek salydbél azutdn a plu)spliorsav mennyisége Ki-
szamithaté.

Nem mondhatni, hogy ezen eljarads egy elemzési modszer irdnyaban felalli-
tandé igényeknek teljesen megfelel; egyik féhidnya mindenesetre az, hogy a
borokban nem mindég (s6t talan ritkan) talaltatik annyi kesrenyéleg, a mennyi
az itt feltételezett s6 képz6désére szlikségcs, minek kovetkeztében a vilanysav-
val nem csak kesrenyéleg, hanem a mészenyéleg is kivélasztatik, (mi még a
kesrenyéleg kell6 mennyiségénél is megtorténik) s igy az utébbinak nagyobb
vegysulyanal fogva, mely a szamitasnal tekintetbe nem vétetik, a valénal tdbb
phosphorsav talédltatik. El6adhatja azonban magat azon eset is , hogy a kesreny
és mészeny éleg mennyisége dsszesen nem elegendd a vilanysav lekotésére, mi-
kor azutdn az utébbibdl a valénal kevesebbet taladlunk, ha a mészeny nagyobb
vegysulya ezt ki nem egyenliti.

Pontos eredményre tehat ezen eljarasnal
minthogy azonban igen konny( kivihet6sége mellett az igazsagot Ugy engedi
megkozeliteni, hogy a gyégyhatds tekintetében figyelembe veendd nagyobb ki-
lonbségeket biztosan kimutatja, mirél tobbféle ellen6rzé kisérlet altal meggy6-
z6dtem, azért azt én is alkalmaztam, s az eredményeket aggdlyaimmal egylltt
kozlom.*)

8)
borral dsszehasonlitani, egyik vagy masiknak fels6bbségét kitaldIni, rendesen
igen konny(; az itt targyalt bor, a tokaji kivételt képez; midén t. i. a bor még
nem forrott ki tokéletesen, hanem az erjedés &ltal mar képzett szeszen kiviil még
czukrot is tartalmaz, melyek kozil az egyiknek enyészése a maésiknak bizonyos
aranyban valé képeztetését vonja maga utan, akkor az eddigi adatok nyoméan az
0sszehasonlitds nem oly egyszer(i dolog. Ily esetben a talalt mennyiségekbdl vagy

a priori szamitani nem lehet;

*) Nyilatkozatom alapossagat a kdvetkezd dsszedllitds mutatja, melyben az | alatti rova-
tok a mész , kesreny-éleg és vilanysavra nézve nehany borhamu, masok altal megismertetett, ele-
mezésének eredményét szazalékokban, a Il alatti rovatok pedig a két alj és a vilanysav vegy-
suly mennyiségét mutatja ki, mely utébbit Ggy nyerjuk, ha a szdzalékos mennyiséget az illetd test
vegysulya altal elosztjuk. Az | alatti rovatok szamai Liebig nagy munltajanak ,,Die Cliemio in
ihrer Anwendung auf Agricultur und Physiologie* I. kétet 344. lajjjan talalhatok.

Ha egy bornak itt felhozott tulajdonsdgai meghatadrozvéak, akkor azt mas 8.

1c4

Ammoniak versetzt werden; hiebei entsteht ein Niederschlag, welcher angeb-
lich alle Phosphorsaure als phosphorsaure Ammoniak Magnesia enthalt, aus deren
Gewicht die Menge der Phosphorsdure zu berechnen ist.

Ich will hiemit nicht diesen Vorgang als eine genaue analytische Methode
bezeichnen; im Gegentheile leidet derselbe an dem Gebrechen, dass der Wein
nicht immer, vielleicht sogar nur selten jene Menge von Magnesia enthalt, welche
zur Bildung obigen Salzes erforderlich ist; es wird daher nicht nur Magnesia,
sondern auch-Kalk geféallt und zwar selbst dann, wenn die Magnesia sich in hin-
reichender Menge findet; es ist nun natirlich, dass sich aus einem solchen
Niederschlag vermége des grosseren Aequivalentes des Kalks eine zu grosse
Menge von Phosphorsaure berechnet. Es kann aber auch der Fall eintreten, dass
Magnesia und Kalk zusammen nicht hinreichen zur Ausfdllung der Phosphor-
saiire, wo sich sodann deren Menge zu gering ergibt, wenn dieses nicht durch
dass grossere Aequivalent des Kalkes ausgeglichen wird.

Auf genaue Resultate kann man also bei Anwendung dieser Methode a
priori nicht zdhlen; da dieselbe aber sehr leicht ausfuhrbar ist, und die bei der
Anwendung zu Heilzwecken zu beriicksichtigenden grosseren Unterschiede, wie
ich mich mehrfach dberzeugte, mit hinreichender Annaherung anzeigt, so habe ich
dieselbe angewendet, und stehe nach Voraussendung obiger Bemerkungen nicht
an, die erhaltenen Resultate mitzutheileu. *)

Mostes sowie der endliche Alkoholgehalt des vollkommen vergohrenen Weines
angefuhrt. Bezliglich gewdhnlicher Tischweine wirde dies von geringerer Bedeu-
tung sein ; enthélt aber ein Wein ausser dem schon gebildeten Alkohol auch noch
unvergohrencn Zucker, so kann derselbe nicht mehr in so einfacher Weise mit
anderen verglichen werden. In solchem Falle muss aus den gefundenen Quanti-
taten entweder der in dem Moste enthalten gewesene urspriingliche Zuckergehalt,

*) Zur Begrundung dieser Einwurfe moge folgendes angefiihrt werden: die hier beige-
brachte Tabelle enthélt die Resultate der Untersuchungen von Crasso und Boussingault, welche
dem v. Liobigschen Werke ,,Die Chemio in ihrer Anwendung auf Agrikultur und Physiologie*
1. Bdp. 344 entnommen sind; die Zahlen unter den Rubriken | geben die in 100 Gewichtstheilen
Weinasclie entlialtenen Mengen von Magnesia Kalk und Phosphorsaure an, wahrend die Zahlen
der Rubrik an 11, die den Perzentualmengen entsprechenden Aequivalente darstellon, welche man
erhalt, indem man die Menge jedes StoiTes durch sein Aequivalent dividirt.

In der Tabelle findet sich auch der urspriingliche Zuckergehalt des



cessaire de sel ammoniac et dammoniaque. Il se produit alors un précipité qui
est censé contenir tout I'acide phospliorique sous forme de phosphate d’ammonia-
que et de magnésie, et de son poids on calcule la quantité d’acide phosphorigne.

Je ne veux pas prétendre que ce procédé soit une méthode analytique rigou-
reuse, au contraire il a le défaut que le vin ne contient pas toujours, peut-étre
méme trés rarement, la quantit¢ de magnésie nécessaire pour former le sel en
question : il y a alors non seulement de la magnésie, mais aussi de la chaux de pré-
cipité, et de la chaux méme quand la magnésie se trouve en quantité suffisante.
Il est naturel qu’alors, la chaux ayant un équivalent plus élevé, on calcule d’un
tel précipité une trop grande quantité d’acide phosphorique. Il peut aussi se pré-
senter le cas que la magnésie et la chaux réunies ne suffisent pas pour précipiter
tout l'acide phosphorique, et le calcul en donne alors une quantité trop petite,
excepté si I’équivalent supérieur de la chaux fait compensation.

On ne peut donc pas, par I'emploi de cette méthode, compter a priori sur
des résultats exacts ; mais comme elle est d’une exécution tres facile, et, comme
jai eu lieu de m’en assurer plus d’une fois, les différences dont il fauttenir comp-
te en médecine sont évaluées avec une approximation suffisante, je lI'ai employée
et ajorés les avoir fait précéder de ces observations, je n’hésite pas a donner ici
les résultats que j’ai obtenus.*)

8)
mol(t, ainsi que larichesse en alcool du vin qui a achevé de fermenter. Pour des vins
de table ordinaires cela serait de peu d’importance, mais si un vin, outre l7alcool
déja formé, contient encore du sucre non fermenté, on ne peut guere le comparer
aussi légérement a dautres. En pareil cas il faut ajouter aux quantités trouvées.

*) Pour niotivor ces assertions nous ajouterons co qui suit. Lo tableau ci-joint contient les ré-
sultats dos recherches do Crasso et do Bousingault, extraits do I’ouTrago do Liobig : La chimie dans
sus applications a I’agriculture et a la physiologie, 1. vol. page 344; los cliiffres de la colonne I indi-
<(Uontlos quantités de magnésie, do chaux et d’acide piiosphorique contenues ou 100 jjarties de cen-
dre de vin, tandis que les chiffres do la colonne Il représentent les équivalents qui correspondent
a ces chiffres et qu’on obtient en divisant 11 quantité de cliaque ingrédient par son équivalent.

Le tableau donne la quantité de sucre contenue primitivement dans

1«5

quantity of salmiac and ammaonia; this produces a nrecipitate, which is supposed
to contain all the phosphoric acid, as phosphate ofammonia and magnesia, from the
weight of which the quantity of phosphoric acid is to be calculated.

| do not mean to designate this process as an accurate method of analysis ; on
the contrary, it has one defect, which is, that the wine does not always contain, or
rather but very seldom contains that quantity of magnesia which is necessary for
the formation of the above mentioned salt; therefore not only magnesia, but also
lime is precipitated even when the magnesia is found in sufficient quantity; now
it is natural, that from such a precipitate too great a quantity of phosphoric acid
is calculated in consequence of the greater equivalent of lime. But it can also
happen, that the magnesia and lime are not together sufficient to precipitate the
the phosphoric acid, when they would thus prove deficient in quantity, unless
this deficiency be compensated the greater equivalent of lime.

We cannot therefore be sure of o.btaining accurate results by employing
this method; but as it is a very practicable one, and indicates with sufficient
approximation, as | know by much experience, the greater differences which must
be taken into consideration when employed for medical purposes, | have em-
ployed it, and do not hesitate, after premising the above remarks, to communi-
cate the results obtained.*)

le 8.
charine matter of the must, as also the quantity of alcohol of the perfectly fermen-
ted wine. This, with regard to common table-wine would be of less consequence;
bufshould a wine contain, besides the alcohol already formed, also still unfer-
mented saccharine matter, then it cannot be compared with others wines in so

*) In order to show how well founded those objections are, I make the following statement.
The annexed table contains tho results of tho analyses made by Crasso and Bousingault, wliich
are borrowed from Liebig’s work ; ,,Chemistry in its application to agriculture and physiology.“
1. vol. page 344 ; the numbers under tlie heads I, specify tho quantities of magnesia, lime and
piiosphoric acid contained in hundred parts of vino-ash while tho numbers under tho heads 11,
represent tho equivalents corresponding to tho percontual quantities, obtained by dividing tho
quantity of eacli substance by its equivalent.

In the table is also to be found stated the original quantity of the sa-



az eredetileg a mustban foglalt czukor mennyiséget vagy pedig azon szeszmen.
nyiséget kell kiszdmitanunk, mely a borban akkor foglaltatnék, midén majd az
egész czukor fel lenne bontva.”*")

oder aber jener Alkoholgehalt berechnet werden, welcher in dem Weine dann

vorhanden sein wiirde, wenn aller Zucker vergohren wére. *)

Crasso Crasso \
Kekszolo must G0 Crasso  u4 o5  Boussingault
hamuja ugyanaz ugyanaz must hamuja borhamuja
| 1 | 1 | 1 | I I 11
kesrony éleg 3., oc 4" o5 w7 o1 99 920 o, Magnesia
niészony élog 5. 048 3., 0., 3, 0.,j 511 4.2 O, Kaik
vogysuly dsszeg 0.4 0.3. 0., 0., 0., Summe der Aequlvalenton
vilanysav 0., 023 14 0., 174 O tea Phosphorsauro
Crasso Crasso
Most von blau- Crasso Crasso Most von grau- Boussingault
en Trauben dasselbe dasselbe en Trauben  \yein Asche
(Asche) (Asche)

A mész és magnosia monnyiségo a vilaiiy.sav kivalasztasara csak akkor lesz ologondo, ha a
két alj vegysuly 6sszege a vilanysav vogysuly 6sszogéhoz iigy viszonylik mint 2 : 1, mi itt csak az
utolsé esetben all, ebben is azonban a kosrony élog magaban nem elegendd"; latni fogjuk késéb-
ben, hogy a tokaji bornal is hosonlé viszony mutatkozik. Ezon iisszohasonlitasbél még egy novo-
zetes tény latszik kitlinni, t. i. az, hogy a borban nem csak ataldban, lidnom a vilanysavhoz ha-
sonlitva is a mész és magne&ia monnyiségo nagyobb mint a mustban, mi oda latszik mutatni, hogy
amust erjedésénél a borké'vel a vilanysav nagyobb mértékbon valasztatik ki, mint a mész és
magnesia. Félreértések elkerilése végett felnozahdénak tartom itt még azt, hogy a borrél irt érte-
kezések kozil taldltatnak olyak, melyekben a vilanysav mennyisége az egész borra vonatkoztatva,
mint 1—5 ezredrész (per mille) hozatik fel, mig az valésagban csakugyan annyi tizezrcd részt
(per decem mille) tesz.

*) Az eredeti czukor mennyiség kiszamitasat kévetkezdé példa mutatja:
Legyen egy bornak szesztartalma = 8 %
,, ,,» annak czukor tartalma = 14
tudvan, hogy minden 180 font czukorbdl lesz 92 font szesz, és 88 font szénsav, mely elszall, a 8
font szesznek megfelelé czukormennyiség kévotkozo arany szerint szamittatik kii:

l«(i

Magnesia und Kalk worden zur Ausfullung der Pliogphorsauro nur dann hinreichend sein,
wenn die Summe dor Aoquivalente der beiden Basen sich zn der Anzahl von Aequivalenten der
Phosphorsauro so verhalt ~ 2: 1, was hier nur im letzton Falle zutrifft, aber auch hier ist die Mag-
nesia fr sich alloin nicht hinreichend ; bol Betrachtung dor mit Tokayer Woin-Asehe gewonnenen
Resultate wird sich ein ahnliches Verhaltniss herausstellen. Aus dieser Vergleichung scheint sieh
noch eine andere merkwirdige Thatsacho zu ergeben, namlich dass im Wein nicht nur tuberhaupt,
sondern auch im Vergleich zur Menge der Magnesia und des Kalkes weniger Phosphorsaure vor-
handen ist als im Moste, was darauf deuten wiirde, dass bei dor Gahrung des Mostes die Phosphor,
séaure mit dem Weinstein in grosserem Masse .ausgeschieden wird als Kalk und Magnesia. Es mége
zur Vermeidung von Missverstandnissen hier noch erwahnt sein , dass sich in einzelnen Schriften
uber den Woin .angegeben findet, die Phosphorsaure betrage 1—5 Tausendtel (per mille) des Wei-
nes, wahrend dieselbe nur ebensoviele Zehntausendtel (per docommille) ausmacht.

"8 Die Berechnung des urspriinglichen Zuckergehaltes zeigt folgendes Beispiel :
Es sei der Alkoholgelialt eines Weines = 8 Gewichts %

,, Zuckergehalt dieses =14 .

da aus jo 180 Pfunden Zucker 92 Pfunde Alkohol entstehen und 88 Pfunde Kohlensdure, welche

entweicht, so ist n.ich dor Proportion :



soit le sucre contenu primitivement clans le modt, soit lI'alcool qui serait présent
dans le vin, si tout le sucre avait fermenté.*)

simple a manner. In this case, we must calculate from the quantities obtained,
the original quantity of saccharine matter, which was contained in the must, or
that quantity of alcohol, which would still have existed in the wine, if all the
saccharine matter had been entirely fermented. *)

Crasso. Crasso. .
Moutn((j)?rgasms LCra5§o. Crasfo, Mot de rai- Bou;mngau!L
Cendre e méme Le méme sins gris Cendre de vin
| 1 | 1] 1 1] I ] | 1
Magnésie 32, 0.6 023 B, 0.a 38 0.0 G.,,, 0.6 Magnesia
Chaux 5. 0.5 337 0., 33, o S o8 44 07 Lime
Somme dos équivalents - 03) - 0.5 - 03m - 03, - 063 Sum of the equivalents
Acide phosphorique 1338 05 169, o., M, ofo 17, 04 031 Phosphoric »cid.
Crasso Crasso B . |
must of blue Crasso hCrasso must of grey ous_smgauht.
grapes tho same the same grapes Wine as

La me<;;riislo et la chaux sont soiiloment aloi-s on quantlti suffisante pour précipiter I’acide
phospliorique, quand ;i soinnio dos équivalents dos doux bases est a I’acido phosphorigiie comme
2 esta l,.ce qui ne se rencontre ici que dans le dernier cas, et ici méme la magnésie ne suffit pas
quant a elle seule. La méme proportion se découvre quand on considére les résultats de I'analyse
de vins de Tokay. Cette comparaison semble encore prouver un autre fait remarquable, c’est que
dans le vin il y a moins d’acide phosplioriquo que dans le mot, par rapport a la quantité de
magnésie et de chaux, ce qui semblerait indiquer que la fermentation du modt écarte plus d’acide
phosphorique avec le tartre quo de magnésie et de chaux. Pour éviter des malentendus nous dirons
ici que dans quelques écrits sur le vin on indige I’acide phosphorique comme s*levant a 1—5 mil-
liémes du vin, tandis quil ne monte qu’;i autant de dix-milliémes.

*) L’exemjde suivant nous offre le calcul de quantité originaire de matiére sucrée :
Soit la richesse on alcool 8 pour cent
on sucre 14 .
Comme de 180 livres de sucre il se produit U2 livres d’alcool et 88 livres d’acide carbonique qui se
dégage, il résulte d’apres la proportion;
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Magnesia and Lime will only then bo sufficient to cause a precipitation of phosphoric acid,
when the sum of the equivalents of both bases are to tho number of the equivalents of phosphoric
acid in the proportion of 2 to 1, which happens only in the last ease ; but even here the magnesia
alone is not sufficient; when we consider the results obtained from Tokay wine ashes, the propor-
tion will prove to be a similar one. |’rom this comparison another remarkable fact appears to result
viz :that in general when comdared with the quantity of magnesia and lime, les phosphoric acid i®
found in wine than in must, which would seem to justify the conclusion, that during the fermen-
tation of the must, the phosphoric acid w'ith tho cream of tartar are separated in a greater measure
than the lime and magnesia. In order to prevent any misconception, | will add that in different
works upon wine the phosphoric acid is stated to amount to from 1—5 thousandth parts of the
wine, whereas it really amounts to only so many ten thousandth parts.

*) The calculation of the quantity of original saccharine matter gives us the following
example.

Let the quantity of alcohol of a wine =: 8 hundredth weight-parts
the quantity of saccharine matter j__
of the same wine j
As from 180 pounds of sugar we obtain 92 pounds of alcohol and 88 pounds of carbonic acid, which
escape ; we have tho following proportion:



9. A tdbldzatban még egy kUIon rovat taladltatik, melyben az eddig megfejtett 9.

kiszdmitdsok eredménye szerint ki van mutatva, hogy az .eredeti ezukornak
hany széazalékja bomlott mar fel erjedés altal; mi Ggy taldltatik, ha az eredeti
czukorb6l a meglevé mennyiség levonatik, s a maradék az eredetivel ardnyba
tétetvén, a szazalékok kiszamittatnak.

10. Két borban meghataroztam a hamurészeknek egymas kozti ardnyat is.

A vizsgélat eredményei a kovetkezdk :

92:180: —8: X
X =» X i5L==i5T.
92
Ha ii must midén borra lett, nem vesztett volna semmit, aklcor ozon 15G hozzaadva a mostani
czukormonnjistighez, azaz 14-hez , adnd az eredeti czukorszazalckot. Minthogy azonban a must
szénsavat vesztett, Ugy eredetileg a mostani széz font bor nim 10O, hanem 107'u fontot tett, és
ezen mennyiségben volt a most levé czukor azon czukorral egyutt, moly a mostani szosznelc felel
meg. A szézalékokat tehat kovetkez6 arany szerint kell kiszamitani;
107-6: (14 X 106) = 100: X : X = ¢7-52

az eredeti czukor tartalom tehat 2752 szazalékot tett.

Hasonlé médon szamithat6 ki a végleges szesz tartalom.

Azonban tavol vagyok annak allitasatél, hogy f.zen kiszamitas erodmcnye az igazsag teljes
kifejezése ; a szesz mennyiségh6l ugyanis az eredeti czukor kiszamitva, mindig a valénal valami-
vel kevesebbet fog adni, mert azon szesz, mely id6kozben elparolgott, nem vetotik tekintetbe .
ugyanazon okbdl a végleges szessi kiszdmitésa a valonal valamivel tobbet 4d; tovabba mind a két
kiszamitasnal az erjedésnél kivalasztott éleszt6 és boi-k6 nem vétetett tekintetbe. Mind ezek da-
czara el kell ezen eljarast fogadntmk, mert kiilénben a tokaji borokat egymas kozott és masokkiij
osszehasonlitani nem lehet. Ezeknél fogva kiszamitottam az eredeti czukor és a végleges szesz-tar-
talmat; a mely boroknal a czukortartalom kilon meg nem hatéroztatott, ott a talalt kivonat mennyi-
ségébdl 2 szazalékot levonvan, a maradékot ezukornak vettem ; ez igaz, hogy egy kis bizonytalan-
sagot szul, a hiba azonban C8 szazaléknal alig tehet tébbet, mi az itt fennforgd kérdésben, hol a
teljes igazsagot Ugy is csak maga a must vizsgalata fogja ezentul felderithetni, elnézhetd.
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In der Tabelle findet sich noch eine Rubrik, in welcher nach den Resul-
taten der bisher dargelegten Berechnungen angefihrt ist, wieviel Perzente der
urspringlichen Zuckermenge durch Gé&hrung schon zerlegt sind. Zu diesem
Zwecke wurde der bei der Analyse gefundene Zuckergehalt von dem urspringli-
chen abgezogen, und aus dem Verhéltniss des Restes zur urspriinglichen Menge
die Perzente berechnet.

10. Bei zwei Weinen wurde die Asche einer quantitativen Analyse unter-
worfen.

Die Ergebnisse der Untersuchung finden sich in folgender Tabelle zusam-
mengestellt :

92:180= 8:X
X; 8180
92 = 156

15-6 Pfunde diejenige Gewichtsmenge Zucker, welche den im Weine enthaltenen 8 Pfunden Alko-
hol entspricht. Hatte der Most bei der Umwandlung zu Wein nichts verloren, so wirde man durch
Addition dieser Zahl, und der noch jetzt vorhandenen Zuckermenge, d. i. 11 die urspringlichen
Zuckerprozente findcui; da aber die Kohlenséaure, dem Gewichte nach 15-6—8 = 7'6 Pfunde ent-
wichen ist, so war das urspriingliche Gewicht der gegenwértigen 100 Pfunde Wein 107'G, und in
dieser Menge war der urspringliche Zuckergehalt, dessen Prozente nun nach folgender Proportion
gesucht werden :
107-6 : (14 + 15-6) = 100: X; X = 27-52

der ursprungliche Zuckergehalt betrug also 27-52 %- 1*“ ahnlicher Weise wird der endliche Alko-
holgehalt gefunden.

Diese Berechnung gibt natiirlich keine ganz genauen Resultate, da dabei weder der beim
Lagern der Weine verdunstende Alkohol, noch die wahrend der Géhrung ausgeschiedene Hefe oder
der Weinstein bericksichtiget wird ; jedenfalls wird sich der urspriingliche Zuckergehalt zu
gering, der endliche Alkoholgehalt zu hoch ergeben ; trotzdem muss dieses Verfahren angewen-
det werden, da man sonst die Tokayer Weine weder unter sich noch mit anderen Weinen verglei-
chen kénnte. In der tabollarischen Zusammenstellung findet sich sowohl der urspriingliche Zucker
m-"als der endliche Alkoholgehalt angefiihrt; beziiglich jener Weine, deren Zuckergehalt nicht
bestimmt wurde, ist als Zuckergehalt jene Zahl angenommen worden, welche man erhalt, wenn
man von dem Extractgehalte 2 ‘7, abzieht. Indem so derjenige Theil des Extractes, welcher nicht
Zucker ist. allgemein zu 2y, angenommen wurde, kann allerdings ein Fehler begangen werden,
derselbe kann aber kaum mehr als 0'8 % betragen, was bei der vorliegenden Frage, welche voll-
kommen wahrheitsgetreu ohnehin® nur durch die Analyse des Mostes beantwortet werden kann,
vernachlassigt werden darf.



9) Dans le tableau il sc trouve une colonne oit I'on indique, d’aprés les
résultats des calculs exposés jusqu’ici combien de centiémes de la quantité primi-
tive de vin ont déja été décomposés par la fermentation. Pour y arriver la con-
tenance de sucre trouvée par lanalyse a été soustraite de la quantité primitive,
et de la proportion du reste a la masse premiére on a calculé la quantité cliercliée-

10) La cendre de deux vins a été soumise a une analyse quantitative.

Les résultats de ces recherches sont réunis dans le tableau suivant.

8 : X, qu X = 180:

92
92

1180 = 15,C ot (juo 15,6 sont lo poids qui cori‘ospond &

vin, par uno simple addition do ce nombre, c’ost-a-diro 14, avec lo cliifflVo du sucre oncoro présent,
on trouverait la giiautité primitive du sucro, mais comme I'ncide carbonique, du poids do
156 — 8= 7,6, s’est dégagé, lo poids de 100 livres actuellos do vin était originairement do 107,6
ot dans cette quantité la contenancn primitive on sucre que I’on calcule par la proportion suivante :
107,6 :(14+15,6) z= 100 : X ; X = 27,52
s’levait donc i\ 27,52 pour cent.

C’ost do la méme maniére quo I’on trouve la richesse definitive on alcool.

Ce calcul ne,donne naturellement pas des résultats ontieremont nxacts, puisqu’on ny tient
compte ni do I’alcool évaporé pendant que lo vin repose, ni do la lie et du tartre qui so déposent
pendant la fermentation ; en tout cas on trouvera un chiffre trop bas pour la quantité do matiére
sucréo primitive, ot trop haut pour la quantité d’alcool définitive. Malgré cela il faut se servir do
ce procédé, car autrement il no serait pas possible do comparer les vins de ToUay entre eux ou
avec d’autres vins. Le tableau indique la quantité premiere de sucro ainsi quo la quantité ultérieure
d’alcool ; pour ces vins dont on no peut calculer la richesse on sucro, on a pris pour chiffre indi-
cateur celui que I’on obtient en 6tant 2 pour cent a la quantité d’ extrait. Eu admettant ainsi que
la partie de 1’ extrait qui n’est pas sucrée s’éleve a 2 jtour cent, on pout sans doute commettre une
orreur, mais elle ne peut pas monter au-dela do 0,8 pour cent, co qui no pont étre résolu d’une ma-
niere exacte que par I’analyse du modt.

Tolcaj-llegyaljai Album.
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9) In the table there is another head, under which, according to the
results of the calculations hitherto exhibited, it is stated what percentage of the
original quantity of saccharine matter is separated by fermentation. To this end,
the quantity of saccharine matter obtained by analysis was deducted from the
original quantity, and from the proportion of the residue to the original quantity,
the percentage may be calculated.

10) Of two wines the ashes were subjected to a quantitative analysis.

The results of the analysis will be found stated in the following table.

X, X = 80 -
92
which corresponds with tlio 8 pounds of alcohol contained in tho wine. Had the must lost nothing
by its conversion into wino, wo would find tho original centesimals of the saccharine matter by
adding this number to tho quantity of sacchariuo matter still existing, namely 14 ; but as the car-
bonic acid, whose weight is 15,6 — 8 = 7,0, has escaped, the original weight of tho present hun-
dred pounds of wino was 107,6, and in this quantity was tho original quantity of saccharino mat-
ter, whoso percentage clin bo obtained by the following proportion :
107,6 (14 + 1) = 100 : X ;X = 2752

Accordingly tlio original gnautity of saccharino matter amounted to 27,52 7o0-

In tho same manner the final quantity of alcohol may be found. This calculation does not
of course give perfectly accurate results, as wo have not taken into account the alcohol evapo-
rated while the wines are in the cellar, nor tho lees separated during fermentation, nor the cream
of tartar ; in ovory case the result will bo too small a quantity of original saccharino matter, and
too groat a quantity of final alcohol; notwithstanding this , this method must be employed, as
otherwise the Tokay wines cannot be compared either with each other, or with other wines. In the
tabular view, both tho original quantity of saccharine matter, and the final quantity of alcohol are
stated ; with regard to those wines, of which tho quantity of saccharine matter is not determined,
that number must bo considered as indicative, of it, which is obtained by substracting 2‘/0 from the
quantity of extract. If then we assume that quantity of extract which is not saccharino matter, to
bo in general 2%, an error may certainly bo committed, but it will scarcely amount to more than
08 and may bo disregarded in a question which may besides be fully answered by an analysis
of tho must.

02 180 :- 15,6. 15,6 pounds, or that weight of saccharine matter,
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termesz-

tési év

1841
1848
1850
1852

1855
1856

1857

1858

i3
1859

Pro-
ductions-
Jahr

3 4. 5

6. 1 8

avizs- rj
. . . szesz tartalom
sz6l6hegy  mindség galéi stlrii-
'deje sege sly lérluguti
70
? > 1860. Aug. 1-0161 10-66 13.61
? Essenczia N 1-0956 6-S5 9-44
? Nr.1 2 1860. febr. 1-0638 8-31 11-18
? Nr.2 V 1860. jul. 1-0300 10-66 13.94
lisikai mesii's 2 1861. apr. 1-0268 10-92 14-11
9 10019 10-47 13-20
? Nr.S ? 1860. jul. 1-0200 11-34 14-55
? 9 0-9965 12-06 15-80
szAnléi ssiioh 4 puttonos 1861. apr. 1-0482  9-15 12-07
Szanté 1-0510 8.71 11-52
SzemszUro 1-0012 13.84 17-05
Mad 1-0594 8-76 11-67
Talva 1-0497 9-22 12-18
Szemszaro 1862. jan. 1-0602 8.63 11-53
Télya 9 1861. marce, 1-0256 11.03 14--24
Szant6 4 puttonos 1861. apr. 1-0147 12-40 15-83
9 forditdas 1862. febr. 1 0116 11.15 14-19
? 1 puttonos 0-9954 11.55 14 47
i 2 0-9950 12-25 15-34
e 4 « 1-0092 14-75 14-92
Ujhely 5 1860. aug. 1-0877  8-12111-11
Talya 4 1-0565 10-38 13-80
1NE 0-9936 13-68 17-11
fy 1-0602 9-89113-19
1 1861. nérz 0-9942 13-89 17-38
Erdobénye 5, 1860, jul. 1-0460 11-36i'14-95
Ujhely 5 1860. mircz 1-0646  9-24 12.38
Méad 3 1861. apr. 1-0248 10-35 13.35
Szantd 1-0508 9-87 13.05
1 Talya i 1-0723 8-33 11.24
Szomszuré 1861. jun. 1-0462 10-05 13-23
Orem. és Szem 4 1862. jan. 1-0673 9-58 12-56
Oremus  forditds 1862. febr. 10214 11‘78 15.14
SzemszUré 1-0314 10.52 13-65
¥ 2 puttonos 1-0187 11-92 15-28
? 2 N 10145 11.84 15-11
Télya szoniorodni 1861. nérz 0-9941 12-28 15-23
I 1
i
. Zeit dor Di
AVein- » eit dorDichte Alkoholgehalt
Qualitat Unter-
gebirge Simhung Weines GewichU 1 Volums

Ta

kivo-

nat7,,

7-278
23-768
16-908
10-784

9-936

8-846

8-619

3165
13 955
14.829

4.845
16-611
14-663
16-642

9-823

7-487

6-963

3-106

3'281

6-479
22-785
16-959

3807
17-417

3-281
15-162
17-827

9 215
15 316
19 027
14-697
18.493

?

9
8-912
7-817
2.963

Ex-
traét

10. 11. 12.

sav tartalom
7.
Vo.

rezet-envj borl(6-.av

0-146 0-455 5-381
0-150 0-600 20-498
0-069 0-543 i
0-096 0-412

0-160" 0-440 7-923
0 138 0-585 *1.859
0-108 0-487 >
0-108 0-532 9
0-096 0-510 11-741
0-120 0-487 12-794
0 120 0-600 ?
0-100 0-510 14-476
0-100 0-560 ?
0-114 @-570 2
0-328 0-600 -
i 0-072 0-472 ?
0-120 0-678 ?

0 132 0-570 =
0-079 0-585;

0-077 0-601 2
0.104 0-379 20.4781
0108 0-532 14.840
0-081 0-487 2
0-102 0-465 9
0-100 0-452 9
0-078 0-615 13-350
0 080 0 420 15-5
0-108 0-575 2
0-114 0-495 2
0-100 0-470 ?
0-108 0-592 ?
0114 0-577 9
0-129 0-304 ?
0-1388 0-420 ?
0-108 0-532 2
0-108 0-562 ?
0-120 0-300 2

Sauregehalt
“io

. 70

Essig- &I+

Séure 1

170

13.

czukor hamu

Vo

0-303
0-292
0-294
0-294
0-255
0-282
0-213
0-164
0-200
0-224
0-279
0-212
0-190
0-341
0-195
0-210
0-278
0 139
0-136
0- 157
0-274
0-209
0-170
0-238
0-169
0-154
0 237
0-270
0-196
0-185
0-304
0-318
0-211
0-227
0-155
0-160
0-160

Zucker Asche

%

14

phos-
phor-

sav %

0-051
0-065
0-049
.
1-050
1-047

2
?
0-048
9
9
0.052
2
2
0 056
?
?
0-041
9
9
0 062
0-050

[

co
DI OO WV
[

B

49
40

coco
oo ©w-
=
©

Phos-
phor-
séure

15. 16. 17
afozott
bor
Blirt-
sége

sUrlkség- eredeti

nck meg-
Telels. czukor

kivonat
7o

1-0308 7-657
1-1069 25-220
1-0775 18.704
1-0461 11.357
1-0427 10.547
1-0165 4-125
1-0368 9-122
1-0135 3-875
1 0608 14-857
1-0616 15-744
1-0210 5-250
1-0725 17-568
1-0631 15-395
1-07-24 17-545
1-0420 10.381
1-0320 7-950
1-0296 7-365
1-0132 3-300
1-0139 3-475
1-0276 6-877
1-1012 23-980
1-0734 17-772
1-0140 3-500
1-0761 18-386
? ?
1 0661 16.093
1-0788 19-000
1-0395 9-780
1-0667 16-232
1-0843;20.251
1-064315-674
1 0814 19-590
1-0399 9-877
1-0484 11.904
1-0380 9-413
1-0335 8-316
1-0127 3-175

23-8
31-1
28-5
26-9
26-5
20-4
26.1
22.8
27-3
27-5
26-6
29-2
27-9
28-8
26-6
26-7
24-3
21-2
223
24-7
33-8
31-9
25-0
31-3
25-0
320
30-8
25-0
29-5
30-4
29.0
31.8
27.0
27.0
27.2
26.2
22.2

Dichte
des ge-
koch-
ten
Weines

Ur-

Dieser

ch:ne sprung
enl- :

spruchen~ licher

P
deRxiracl Zucker

I 18.
1viBlc'gi's

larlaloni
stly

%

13-6
18-7
16-9
15-8
15 5
11-6
15-3
13-1
16-2
16-5
15-5
17-4
16-5
171
15.5
15-6
14-1
12-1
12-8
14-4
20-6
19.3
14.5
18.9
14.5
19.3
185
14.5
17.6
18.3
17-3
19'3
15-9
15.9
16-1
15-4
12-7

Endlicher
Alkohol
Gehalt
Gewichts
70

119

ful-

bontott

czukor

Zer-
setzte
Zucker

7a

>

20.
term eszté neve
Torok és Molnar
» »
Do e o .
Vay Miklés baro. Muskataly.

u n »
Torok 6s Molnar
n " n
Beuszt Odén baré

)
Brgtzenhg}im r?erczeg
Bukovifszky Ferdinand
Bretzenheim herezeg

Szab6 Jozsef

Beuszt Odén bard

Bretzenheim herczeg

Andréssy Gyorgy grof
1) 1) u

n n
Szabo Jozsef

Br(retzenheim herczeg
Szab6 Samuel
Szab6 Jozsef
Szirmay Odon
Vitéz Vincze
Dravetzky Alajos
Beuszt Odén bard
Bretzenheim herczeg

ti )

n 1)

» "

n 0]
Andrassy Gyérgy grof

» »
Szab6 Jozsef

Name des Producenten
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Année  Vignoble

1841
1848
1850

1855  <ontti siilord).

185G Szanté
Szomszaré

Mad

Talya
Szemsziir¢

Talya

Szant6

?

o
Ujhely
Télya

Erddbénye
Ujhely
Mad
Szanto
Télya
Szemszlré
Qemés Sem
Oremus
Szemszuro

?
1859 Talya

Vine-

yard

a4 hottes

?
a 4 hottes

BE g s e ARRORN

a 2 hottes

Qualité

?
Essence
Nr.17?
Nr.2 ?

2

Nr.3 ?

?

forditas
iVihotte

n

fordités

» 2

Quality

Date
do
I’analyse

1860. aodt.

1860. févr.
1860. juil.
1861. avr.

1860. juil.

1861. avr.

11862. jan.
18Gl.mars.
1861. avr.
1862. févr.

1860, aot.

1861.mars.
1860, juil.
1860.niars.

1861. avr.

1861. juin.
1862. Jan.
1862. févr.

i 1861.mars.

1

Date
of tho
analysis

G

densité
du

10151
1-0956
1-0638
1-0300
1-0208
1-0019
1-0200
0-9U65
1m0482
1-0510
1-0012
10594
1-0497
1-0602
1-025G
1-0117
10110
0-9954
0-9950
1-0092
1-0877
1-0565
0-9936
10602
0-9942
1-0460
1-0646
1-0248
1-0508
1-0723
1 0402
1 0673
1-0214
1-0314
1-0187
1-0145
0-9941

Den-
sity
of tho
wine

7. 8.
alcool
puids > kmo
10-66 13.61
6-85 9-44
8-31 11-13
10-66 13.94
10-92 14-11
10-47 13-20
11-34 14-55
12-08 15-80
9-15 12-07
8.71 11-52
13.84 17-05
8-76 11-67
9-22 12 18
8.03 11-53
11.03 14-24
12-40 15-83
11.15 14-19
11.55 14 47
12-25 15-34
14-75 14-92
8-12 11-11
10-38 13-80
13-68 17-11
9-89 13-19
13-89 17-38
11-36 14-95
9-24 12.38
10-35 13.35
9-87 13.05
8-33 11.24
10-05 13-23
9-58 12-56
11'78 15.14
10.52 13-65
11-92 15.28
11.84 15-11
12-28 15-23
Alcohol
weiglil - 1 valume

extrait

tract

10. 11

acido
"o

HOUINNC  InilVisgiio

0-146 0-455
0 150 0-600
0-069 0-543
0-096 0-412
0-160 0-440
0 138 0-585
0-108 0-487
0-108 0-532
0-096 0-510
0-120 0-487
0-120 0-600
0-100 0-510
0-100 0-560
0-114 0-570
0-328 0-600
0-072 0 472
0-120 0-078
0-132 0-570
0-079 0-585
0-077 0-601
0.104 0-379
0-108 0-532
0-081 0-487
0-102 0-405
0-100 0-452
0-078 0-615
0-080 0-420
0-108 0-575
0-114 0-495
0-100 0-470
0-108 0-592
0114 0-577
0-129 0-304
0-138 0-420
0-108; 0-532
0-108 0-562
0-120' 0-300

Acid
in

acclic 1 tarlaric

12.

sucre

5-381
20m498
?

?
7-923
1.859

?

?
11-741
12-794

?

14-476
?

?

N <VR

-5

20.
14.

o
a0~
o ®

13-

o
o

R R S Y

o -

Sugar

7o

171

13.

cendre

70

0-278
0 139

Ash

7

14.

acide
phos-

acid

! 15

densité
du vin
cuit

1-0308
1-1009
1-0775
1-0401
1-0427
1-0165
1-0368
1-0135
1-0008
1-0046
1-0210
1-0725
1-0631
1-07-24
1-0420
1-0320
1-0296
1-0132
1-0139
1-0276
1-1012
1-0734
1-0140
1-0761
?

1 0601
1-0788
1-0395
1-0667

1 16.

I'extriiit

deiisild
7

7-657
25-220
18.704
11.357

10-232

1-0843720.251
1-0643il6-674
1 0814[19-590

1-0399
1-0484
1-0380
1-0335
1-0127

Den-
sity
of the
boiled
wine

19-877
11.904
9-413
8-310
3-175

Exlrncl

corres-

ponding:

lo that

dejisily
7

17. 18.
sucre alcool
origi-  final

nel poids

7, \o

23-8 13-6
31-1 18-7

28-5 10-9
26-9 15-8
26-5 15 5

20-4 11-6
20.1 15-3

22.8 13 1
27-3 10-2
27-5 16-5
26-0 15 -5
29-2 17-4
27-9 16-5

28-8 17-1

26-7 15-6
24-3 14-1
21-2 12-1
22.3 12-8
24-7 14-4
33-8 20-6
31-9 19.3
25-0 14.5

30-8  18.5
25-0  14.5
29-5  17.0
30-4 118.3
29.0 ! 17-3
31.8 193
27.0 j 15.9
27.0 @ 15.9
27.2  10-1
26.2 15.4
22,2 12-7

Origi- Pinal

nal  alcohol
sugtar weight
7, 70

19.

suero
dé-

compo-

sé Vo

Decom-
posed
sugar

Vo

20.

Norn du producteur

Torok et Molnar

n n
n

V. n

B. Nicolas Vay.

Torok et Molnar
n n

B. Edmond Beuszt

n n n

Princesse Bretzenheim
Ferdinand Bukowszky
Princesse Bretzenheim

.Josepr? Szabd
B. Edmond Beuszt
Princesse Bretzenheim
Comte G. Andrassy

n n n

1 n n
Joseph Szabd

Prir}messje) Bretzenheim
Samuel Szabé
Joseph Szab6
Edmond Szirmay
Vincent Vitéz
Louis Dravetzky
B. Edmond Beuszt
Princesse Bretzenheim
1 n
n I
» 1

X n
Comte G. Andrassy

) 1
Joseph Szab6

Muscat.

Naine of the grower.

22»



Az itt felhozott vizsgalatokon Kivlll két bornak hamuja mennyileges
elemzésnek vettetett ald &taldnosan ismert eljdrdsok szerint, melyekre nézve
bévebb tudoésitast Fresenius munkajanak ,,Anleitung zur quantitativen chemischen
Analyse® o0tddik kiadadsaban szerezhetni. Az eredmény alant nem Ggy kozdltetik
a mint azt az elemzés kozvetlen add, hanem a hamuban talalt szénsav leszami-
tdsa utan, mert koztudomas szerint az elemzési eredmények oly kimutatasait, me-
lyekben a szénsav is mint tobbféle korulményektél fuggé mennyiség felhozatik,
egymassal kdzvetlen nem is lehet dsszehasonlitani.

Ausser den bisherigen Untersuclnmgen wurde noch die Asche zweier Weine
einer quantitativen Analyse unterworfen, und hiebei das in Fresenius ,,Anleitung zur
quantitativen clicmischen Analyse“ V. Auflage angegebene Verfahren benitzt. Die
gefundenen Bestandthcile sind unten nach Abzug der Kohlensaure, welche in der
an Kieselsaure reicheren Asche kaum 3, in der an Kieselsdure armeren jedoch s
Proccnt betrug, auf 100 Theile berechnet angefiihrt.

a 1) **)
) ) Egyonérték JOgyouértéltok
Széazalékok mounyiaégo Szazalékok ~ monnyiségo
Procente liquiviilont  prgcente Equivalont
Mongo Mengo
Kali KO 58.22 1-233 43-59 0-924 Kaliumoxyd KO
Natron NaO Natriumoxyd NaO
Mész CaO a-84 0-137 8-95 0-177 Calciumoxyd CaOo
Magnésia MgO 7-24 0-362 14-86 0-743 Magnesiumoxyd MgO
Az aljak egyenértékének dsszege — 1-732 — 1-844 Summe der Aequ. der Basen
Phosphorsav POs 25-31 0-25G 27-58 0-388 Phosphorsaure POs
Kénsav SOs 1-5G 0-039 3-66 0-091 Schwefelsaure SOs
Kovasav Sio., 1-68 0-036 3-41 0-074 Kieselsaure sion
Chlor Cl 1-Gl 0045 1-50 0-042 Chlor Clm
Phosphorsavas vaséleg FesO"PO;., *0-48 1 0-47 jPhosphorsanr. Eisenoxyd FcoO*PO”
A savak egyenértékeinek 6sszege — 0-276 0-595 Summe der Aequ. der Séuren
A szazalékok osszege 99-94 — 100-02 Summe der Procente
AChlorért levonandé éleny 0-36 0-34 — Fiur das Cl ist abzurechneu an 0
Teljes &sszeg 99-58 — 99-68 - jiTutal Summe

a i A hamu Herczeg Brotzoiihoim-félo borbdl valé, molynoli litrojo 990°1S grammdt nyom
és 2'5315 gramm hamut ad.

b **) A hamu Almasy-félo borbél val6é, molyuok litroje 1007°3G gramiuot nyom és 1’5212
gramm hamut ad.

172

a *) Ist (lio Ascho oinos fiir.stl. Brotzoiilioim’.schou Woiuo-i, 1 Litro wog 990'18 Grammou uud
gab 2’5iil5 Grammou Ascho.

1) i) Ist dio Ascho oinos v. Almasy’-ichou Weiuo.s, 1 Litro wog 1007.36 Grammou uud gab
1’6212 Grammou A.scho.



Outre les recherches mentionnées plus haut, on a soumis a une analyse quan-
titative la cendre de deux vins, et on a suivi le procédé que Fresenius donne dans
son Gruidc pour l'analyse chimique quantitative 5. édition. Les éléments constitu-
tifs trouvés par l'analyse sont indiqués ci-dessous en centiémes, déduction faite de
I'acide carbonique, qui dans la cendre riche en silice, s’¢léve a peine a 3 pour cent,
mais monte & s pour cent dans celle qui est plus pauvre en acide silicique.

a*)

Besides the investigations already stated, the ashes of two wines were sub-
jected to a quantitative analysis, and in this the method was observed, which is
stated in the manual of the quantitative chcmical Analysis, by Fresenius, fifth edi-
tion. The component parts which were found, are stated farther on in hundred
parts after deduction of the carbonic acid, whicli in the ashes abounding in silicic
acid, amounted to scarcely 3 percent, but which in the ashes less abounding in
silicic acid, amounted to s percent.
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Centiemes Equivalents Centismes EQquivalents

Percents Equiva_lent
quantity
Potasse KO 58-22 1-233
Soude NaO
Chaux CaO 3-S4 0-137
Magnésie MgO 7-24 0-362
Total des équiv. des bases — —
Acide phosphorique POs 25-31 0.356
Acide sulphurique SOs3 1-56 0-039
Acide silicique Si0s 1-68 0-036
Chlore Cl 1-61 0-045
Phoshp. d’oxide de fer Fe*OgPOg 0-48
Total des equivalents des acides — 0-476
Total des centiemes 99-94 —
A déduire de IO pour le ClI 0-36
Total 99-58 —

a *) Est la cendro d’un vin envoyé par laprincosso 13rotzonlieira ; le litro jiosait 990'8 gram-
mes et a donné gr. do c-cndro.

1) “*) Est la cendro d’nn vin de >1. Aljnasy ; Ic litre pesait 1007-36 gr, ot a donné r5212 gr.
do cendre.
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Percents ECPiivalent
quantity
43-59 0-924 mOxide of Potassium KO
Oxide of Sodium NaO
4-95 0-177  Oxide of Calcium CaO
14-80 0-743  Oxide of Magnesium MgO
— 1-844  Sum of the equiv. of the bases
27-58 0-388  Phosphoric Acid POs
3-66 0-091  Sulphuric acid SOs3
3-41 0-074  Silicic Acid Sios
1-50 0-042  Chlorine Cl
0-47 Phosph. of Oxide of iron F,,0aPO;..
— Q-595 |;Sum of the equiv. of the Acids
100-02 um of the Percents
0-34 0 to be deducted for ClI
99-68 Sum total

*) Reprosents tlie aslies of a wine sont by Princess Bretzonlieim ;! litre weiglied WU '
grammos, and gavo 25315 gramme.s of ashos.
1) **) Ropr jsonts tlio aslios of a wino sont by Count Alm:i.sy ; 1 litro woigliad 1007'36 gram-

mos ; tlio aslies woigliod 1'5212.



Ezeken kivlil mind a két borhamubau Lithium és Mangan nyomai talaltat-
tak, Rubidium jelenléte pedig valésziniivé tétetett. NAatrium csak igen csekély
mennyiségben taldltatik s nem hataroztatott meg kilon.

Osszciillitas és észrevételek.

1. A tokaji aszimak s(lrlsége kilonbiizé annak tartalma szerint, az eddig
talalt hatarértékek 0.9;,,,,g és l.nus,.,; rendesen a sUrliség 1-nél nagyobb, miaz ata-
lanosan nagy ezukortartalomnak tulajdonitand6.

2. A szesztartalom kilonboz8, évfolyam, készitésmod és kor szerint: igy a
négy pnttonos tart magaban 8— 10 suly vagyis 11 —13 térfogati szazalékot ; az
egy puttonos pedig 11— 14 saly vagyis 14'6—17.3 térfogati szazalékot.

Ezen tény elsé pillanatra meglepd, s kétirdanyban ébreszt figyelmet. E16sz6r u. i.
azon kérdés tamad, mi adja a tokajinak azon rég elismert felsobbségct, miutan a
szesztartalom épen a négy puttonosban, mely készitésénél fogva a legjobbak ko-
zé tartozik, csak annyi mint sok kézénséges borban ? mésodszor hogyan van az,
hogy az egy puttonos atlagosan 3 szadzalékkal tébb szeszt tartalmaz mint a négy
puttonos ? A felelet mind a két kérdésre igen egyszerl ; EI&szér a bor értékét nem
csak annak szesztartalma hatdrozza meg, hanem minden alkatrészek min6sége
és azok mennyileges viszonya; a négy puttonos nyers anyaga sokkal concentral-
tabb must mint az egy puttonosé, miértis lassabban erjedvén, tovabb tartja ere-
deti czukorjanak részét; a négy puttonosban tehat csekély ugyan a szesztarta-
lom, de taldltatik benne még 16— 18*/o czukor, mig az egy puttonosban nagyobb
szesztartalom mellett, csak 1— 2 szazalék czukor vagyon. Ezen viszony tékéletes
felderitésére vezet az eredeti czukor és a végleges szesztartalom kiszamitasa,
melynek eredménye kés6bb fog em littetni; itt csak azon tény legyen még folemlitve,
hogy taldlkozhatni ujabb id6ben némely igen kitlin6 bordszati munkaban azon alli-
tdssal,hogy az igy a borban bontatlanul maradt ezukornak nincs értéke, éshogy az ily
édes bort sokkal olcsébban lehet el6allitani nddczukor hozzakeverése altal. Ez tév-
Utra vezethetné a fogyasztokat is, a termesztéket is, azért foglaljon itt helyet ne-
héany felvildgosito sz6: az utols6 allitas magaban véve vald, az els6 azonban
nem; mert bar igaz, hogy asztali borban a czukrot senki sem keresi, Ugy mégis
az aszlknal, melyeknek elseje a tokaji, az édes iz Iényeglikhdz tartozik; igy
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Ausser dem fanden sich in beiden Wein-Aschen Spuren von Lithium und
Mangan, wahrend sich die Gegenwart von Rubidium als sehr wahrscheinlich
herausstellte. Natrium ist nur in dusserst geringer Menge vorhanden, und wurde
nicht besonders bestimmt.

Zusammenstellung dev cliemiscli-analytischeu Resultate und Bemerkungen
hiertber.

1. Die Dichte der Tokajer Ausbruchweine wechselt nach deren Gehalt zwi-
schen 0'99018 und 1-Q9.")6, und ist vermoge des allgemeinen grossen Zuckerge-
haltes in der Regel grosser als 1.

2. Der Alkoholgehalt ist verschieden nach Jahrgang, Bereitungsart und
Alter: so enthdlt der vierbuttige 8 —10 Gewichts- oder 11— 13 Volums- Procentej
der einbuttige aber 11— 14 Gewichts- oder 14'6—17-3 Volums-Procente.

Es mag nun auf den ersten Blick auffallend erscheinen, dass mancher vier-
buttige Tokajer, der doch zu den besten und theuersten Sorten zélt, nicht mehr
Alkohol enthalt als mancher ganz ordindre Wein, und dass der einbuttige im
Durchschnitte alkoholreicher ist als der vierbuttige; bei néherer Betrachtung
l&sst sich jedoch diese Erscheinung sehr einfach erklaren : der Werth eines Wei-
nes hangt eben nicht allein von dessen Alkoholgehalt, sondern von Qualitdt und
Quantitat aller seiner Bestandtheile ab. Der Rohstoff des vierbuttigen Ausbruches
isteine viel concentrirtere Flissigkeit als die des einbuttigen; daher bleibt ein Theil
des Zuckers darin ldngere Zeit unzersetzt, so dass sich in einem solchen Ausbruch
neben dessen geringen Alkoholgehalt noch 16— 18/, Zucker finden, wéhrend der
einbuttige neben seinem hohen Alkoholreichtlium nur mehr | —2%0 Zucker ent-
halt. Zur vollstandigen Aufklarung dieses Verhéltnisses fuhrt die Betrachtung
des urspringlichen Zucker- und des endlichen Alkoholgehaltes, welche spéater
besprochen werden: hier sei nur noch die Thatsache bertihrt, dass man in neue-
rer Zeit in sehr ausgezeichneten oenologischen Schriften der Behauptung begegnet,
dass der im Weine unzerlegt gebliebene Zucker keinen Werth besitze, und dass
man solch stissen Wein viel billiger durch Zugabe von Candis Zucker erzielen
koénne. Obschon nun letztere Behauptung sich nicht widerlegen l&sst, so kdnnen
wir doch die Richtigkeit der ersteren nicht anerkennen. Niemand sucht zwar Zuc-
ker im Tischweine, aber fir die Ausbriiche, als deren ersten wir den Tokajer an-

sehen konnen, ist der slisse Geschmack wesentlich; siss liebtihn das Publikum,



On trouve en outre dans la cendre des deux vins des traces de lithium et de
manganése, et la présence du rubidium paraft étre trés vraisemblable. Le natrium
ne se rencontre qu’en trés petites quantités, et n’a pas été déterminé séparément.

Exposé des résultats de I’analyse chinGique analytique, accompagné de quel-
ques remarques.

1. La densité de lI'ausbruch de Tokay varie entre 0-99018 et t-0956 et, vu
la richesse du vin en sucre, est généralement au-dessus de 1.

2. La quantité d’alcool varie selon I’'année, I’age et le mode de fabrication :
ainsi l'ausbruch de quatre hottes contient 8 a 10 pour cent parties de poids, ou
U a 13 pour cent du volume ; le vin d’une hotte contient 11 a 14 pour cent du
poids ou 14-6 a 17'3 “/o volume.

Au premier abord il peut paraitre surprenantgne du vin de Tokay de quatre
hottes, qui est compté parmi les meilleurs et les plus chers, ne contienne pas plus
d’alcool que bien des vins tout ordinaires, et que le vin d’une hotte soit en moy-
enne plus riche en alcool que celui de quatre hottes. En y regardant de plus
pres cette circonstance s’explique facilement: la valeur d’un vin ne dépend pas
seulement de sa richesse en alcool, mais aussi de la qualité et de la quantité de
ses autres éléments constitutifs. Or 1" ausbruch de quatre hottes est un liquide
beaucoup plus concentré que celui d’une hotte ; il y reste donc plus longtemps une
certaine quantité de sucre non encore décomposé, de sorte qu'un tel vin, a coté
de son contenu moindre en alcool, renferme 16 & 18 "/q de sucre, tandis que le
vin d’une hotte, malgré sa richesse en alcool, ne contient pas au-dela de 1 .a 2 "/o
de matiére sucrée. Ce fait se trouve completement expliqué si I'on considére la
quantité premiére du sucre et la quantité finale d’alcool, ce dont nous parlerons
plus tard, qu’il suffise de dire ici que dans d’excellents écrits énologiques de ces
derniers temps on rencontre V assertion que le sucre resté dans le vin sans étre
décomposé n’a aucune valeur, et qu’un tel vin sucré peut étre obtenu bien plus
économiquement par l'addition de sucre candis.

Bien qu’on ne puisse' contredire cette derniére assertion, nous ne pouvons
pourtant pas admettre la justesse de la premiére. Personne ne cherchera du sucre
dans les vins de table, mais pour les ausbruch, a la téte desquels on peut mettre
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But traces of Lithium and Manganese were also found in the ashes of both
wines, and even the existence of Rubidium was very probable. Natrium occurred
in a very small quantity, and was not particularly determined.

Stiitenient of the Results of the Chemical Analysis, with some remarks
upon them.

1. The density of the Tokay Ausbruch-wines varies from 0°99Q18 to 1-0956,
and, by reason of their containing almost always a greater quantity of saccharine
matter, is generally more than 1.

2. The quantity of alcohol varies according to the vintage, the mode of
preparation and the age of the wine. Thus the wine of four tubs contains, 8— 10
percents of weight or 11— 13 percents of volume; but the wine of one tub conta-
ins 11— 14 percents of weight, or 14-6—17-8 percents of volume.

It may at first sight appear somewhat extraordinary that many a Tokay
wine of four tubs, which may be considered as one of the best and dearest sorts
should not contain more alcohol than many a common wine, and that the wine
of one tub should be richer in alcohol than that of four tubs ; but this phenomenon,
on a nearer consideration, may be explained in a very simple manner. The value
of a wine does not depend precisely on the quantity of alcohol it contains, but on
the quality and quantity of all its component parts. But the wine of four tubs is a
much more concentrated fluid than the wine of one tub ; and therefore a part of
the saccharine matter continues undecomposed in ita considerable time, so that in
such an Ausbruch wine there exist 16—18"/o of saccharine matter besides the
small quantity of alcohol, while the wine of one tub with its abundance of alco-
hol contains only 1—2"/® of saccharine matter. We obtain a complete explanation
of this circumstance from the consideration of the original quantity of saccharine
matter, and of the final quantity of alcohol, which shall be discussed hereafter ; we
will here merely mention the fact, that in some distinguished oenological works,
which have lately appeared, we find it asserted, that the saccharine matter which
remains undecomposed in wine, possesses no value, and that such a sweet wine,
may be obtained much more cheaply by the addition of some sugarcandy.

Although this last assertion cannot be refuted, still we cannot acknowledge
the correctness of the former one. No one thinks of finding saccharine matter in
ordinary wine, but for Ausbruch wines, and the Tokay Ausbruch has surely a



kedveli (kct mindenki annyivii, liogy meg' vtigyok gy6z&6dve, mikép egy S per-
czent szeszt tartalmazé tokaji bornak, melyben ezukor nem lenne, ardnylag cse-
kély az értéke, mig u 8 szazalékos négy piittonos tokaji asztnak felséges voltat
mindenki elismeri. Azon koérilmény ugyanis, hogy a ezukor honnan kerilt a
borba nem kfizénbds, mert ha a nagyobb cziikor-tartalom a szél6nek beszaradasa
altal keletkezett, gy ezzel egyltt a tobl)i alkatrészek mennyisége is szaporodott;
ez pedig a bor izére, mondjuk hatdrozottan, a bor nemesitéscre oly jelentékeny
befolyassal van, hogy ezen tekintetben csak teljesen tapasztalatlan egyéneket le-
hetne ezukrozott borral amitani; de van ennek még egy masik fontosabb oldala,
melyrél ahintabb szélandok.

3. A kivonat tartalom szintén a felhozott kérilményekhez képest kulon-
b6z6 ; a teljes kivonattartalom, tehat czukrot sth. beleszamitva;

a négy puttonoshan 5—19 ®o

az egy puttonosban 3— 4 “o

Az altalam egyaltalan észlelt legnagyobb kivonat tartalom 23-768 "“/o a leg-
kisebb 2-96 “/o.

4. Az eezetsav tartalom 0‘08 és 0°13 "/u k6zOtt valtozd,
csak kevéssel tGlhaladja, mar izleléssel is feltalalhat6.

a mint az 0-13-mat

0. A borkdsav tartalom 030 és 0'68 *fu kozott marad. Megjegyzendd, hogy
azon borok, melyekben a felhozott minimum taléltatott, nem a legkellemeteseb-
bekbez tartoztak, mig a felhozott maximum a borok jé tulajdonsdgait nem cs6k-
kenté.

6. A bontatlan ezukor tesz

a négy puttonosban 3—18 szézalékot,
az egy puttonoshan 1— 2 sz4zalékot.

7. A hamutartalom 0136 és 0-341 “/n k6zott valtozo.

8. A phosphor-sav tartalom 0-04-t6l egész 0-065 szazalékig emelkedik.

Tehat sokkal tobbet tartalmaz , mint sokféle més bor, s6t az eddig vizsgalt
borok kézil ezen tekintetben annak csak a Malaga felel meg.

Ezen tényt nagyon fontosnak kell ismerniink, ha a bort nemcsak mint oly
italt tekintjuk, a mely egy tdrsasag felviditdsara szolgal, hanem mint tdpanyagot,
tehat mint olyant, mely az emberi szervezet haztartdsdban szintigy mint a tobbi
tdpanyag; a kenyér, his stb. fontos befolyast gyakorol, s6t némely esetben ki
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so sehr, dass ein Wein mit 8"/,, Alkohol ohne Zucker einen verhéltaissmilssig ge-
ringen Wertli besitzen wirde, Wcéhrend die uUnUbertreffiichkeit des vierbuttigen
Tokajers von Jedermann anerkannt wird. Nun ist aber der Umstand, woher der
Wein seinen grosseren Zuckergehalt erhielt, durchaus nicht gleichgiltig: wenn
derselbe nilmlich durch Eintrocknen der Trauben entstanden ist, so hat sich mit
dem Zucker zugleich die Menge der lbrigen Bestandtheile vermehrt, was auf die
Veredlung des Weines einen so wesentlichen Einfluss Ixbt, dass man mit kinstlich
gezuckertem Weine nur solche tduschen konnte, welche den echten Tokajer nur
dem Namen nach kennen. Eine noch wichtigere Seite dieser Frage wird weiter
nnten besprochen werden.

3. Der Extractgehalt ist ebenfalls nach den angefiihrten Umstanden ver
schieden,

der vierbuttige Ausbruch enthalt mit Einrechniing des Zuckers 5— 19
3— 4
der kleinste

der einbuttige . . . . . . .
Der grdsste von mir beobachtete Extractgehalt betragt

4. Der Essigsaiiregehalt betrdagt 0 08—0-13 “/o- Steigt die Menge der Essig-
saure nur um ein geringes Uber dieses Maximum, so ist dieselbe schon dem Ge-
schmack wahrnehmbar.

5. Der Weinsduregehalt schwankt zwischen 0-30-0-68"/n. Die Weine mit
diesem Minimal-Weinsduregehalt zeigten nicht den hoéchsten Grad von An-
nehmlichkeit, wahrend jene mit dem Maximalgehalt zu den lieblichsten zahlen.

6. Der Gehalt an unvergohrenem Zucker betragt im
vierbuttigen
im einbuttigen 1— 2%.
7. Der Aschengehalt schwankt zwischen 0-136—0'341%.
Der Phosphorsauregehalt wechselt von

Der Tokayer enthéalt demnach bedeutend mehr Phosphorsaure als viele an-
dere Weine;ja unter den bisher in dieser Richtung untersuchten Weinen kommt
demselben nur der Malaga gleich.

Diese Thatsache ist zwar von geringer Bedeutung, wenn der Wein nur als
Gcenussmittel betrachtet wird , als eine Flissigkeit, welchc nur den Zweck hat,
zur Erheiterung einer Gesellschaft zu dienen; im Weine als Nahrungsmittel
aber, welches auf die Oeconomie des menschlichen Organismus, so wie Brod und



le Tokay, le golt sucré est essentiel. Les consommateurs y tiennent tant que du
vin a 8 % dalcool, sans matiére sucrée, aura une valeur proportionnellement in-
férieure, tandis que la supériorité du Tokay de quatre bottes est reconnue par
tout le monde. La circonstance qui fait que le viu conticut plus de sucre ne peut
point étre indifférente ; si cela provient de la dessication des grappes, la quantité
des autres ingrédients augmente en méme temps que le sucre, ce qui exerce une
influence si considérable sur le perfectionueujent du vin, que des vins sucrés arti-
ficiellement ne peuvent tromper (pic ceux qui no connaissent le vrai viu de Tokay
que de nom. Un coté plu ; important encore de cette question sera traité plus loin,

'a. La quantité dextrait varie également selon les circonstances indiquées,
I'ausbrucb de quatre hottes contient, y compris le sucre 5—19"/0
l'ausbruch d’une hotte . . . .3 — 4%
La plus grande quantité d’extrait observée par moi s’élevait a 2.3-7G8,
la plus petite a

-l. La quantité d’acide acétique monte & 008 —0'13%. Si la somme d’acide
acétique s’ éleve quelque peu au-dessus de ce maximum, elle est déja appréciable
au godt.

5. La quantité d’acide tartrique varie entre 0'50 et 0'68%. Les vins qui
contiennent le minimum d’acide tartrique ne sont pas d’une qualité supérieure,
taudis que ceux qui ont le maximum sont comptés parmi les plus délicieux.

6. La quantité de sucre non fermenté s*¢leve dans le vin de quatre hottes

- OO 3—187,,.
d’une hotte 2%.

7. La quantité de cendre varie entre 1'136 et 0341 pour cent.

8. La quantité d’acide phosphorique varie entre 004 et 0'065 pour cent

Le Tokay contient donc beaucoup plus d’acide phosphorique que la plupart
des autres vins ; parmi ceux (ju'on a analysés jusqu’ici, le Malaga seul I’égale
sous ce rapport.

Cette circonstance est sans doute de peu d'importance, si I’'on ne voit dans
le vin qu’un moyen de jouissance, qu’une liqueur destinée a répandre la gaité
dans une société ; mais, si on le considéere comme un aliment qui, comme le pain
et la viande, exerce une grande influence sur toute I’économie de l'organisme hu-
main, la quantité d’acide phosphorique et d’extrait acquiert une toute autre im-

TolcajJ/cffyaljcd Alhum
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right to the first place among them, a sweet taste is indispensable; the public
gives such a decided preference to sweet wine, that a wine with 8% alcohol
without saccharino matter would have comparatively but little value, while the
incomparable excellence of the Tokay wine of four tubs is acknowledged by every
one. Now the question how tliis wine has a superior quantity of saccharine mat-
ter is by no means unimportant. If this is owing to tho berries being allowed to
become dried, then not only the quantity of saccharine matter is increased, but
also the quantity (»fthose eomponcntparls, which so essentially contribute to improve
the wine, that artificially sweetened wines can merely deceive those who know
Tokay wine only by name. A more important part of this question will be dis.
cussed farther on.

3. The quantity of Extract varies also in conformity with the circumstances

already mentioned. The wine of four tubs contains, saccharine matter
ehuled,

in-

and the wine of 1tub contains . . .3
The greatestquantity of Extract observed by me amounted to .

the SMallest t0 ... 2-

4. The quantity of acetic acid amounts to 0-08—0'13%, when the quantity

of acetic acid exceeds this maximum buta little, it is then perceptible to the taste.

23'768™",

5. The quantity of tartaric acid varies from 0'30 to 0'68®/,. Wines contai-
ning this minimum of tartaric acid are far from having an agreeable taste, while
those which have the maximum of it, arc highly delicious.

6. The quantity of unfermentcd saccharine matter is in wine of four
U D S e 3— 18V,
in wine of one tub 1— 2",

7. The quantity of ashes varies from 0-136 to 0-341 “\b

8. The (luantity of Phosphoric acid varies from 0-04 to 0-065“/,,.

Consequently Tokay wine contains considerably more phosphoric acid than
many other wines; nay more: of all the wines hitherto analysed, Malaga alone
equals it in this respect.

Tiiis fact is indeed of little importance, when this wine is considered merely
as a means of enjoyment, as a liquid the use of which is only to enliven our
guests ; but when it is considered as a means of nourishment, which, like bread
and meat, exerciscs a great influence upon the economy of the human frame, then
phosphoric acid, and the quantity ofashes contained in it are of great importance;



valé szerepet jatszik, minélfogva az orvosok a betegek erdshitésére évezredek ota
alkalmazzak.

Ezen elvitadzbatlan tényre nézve csak a magyarazat lebet kilénb6z6 azon
kérdést illetéleg, hogy a bor mely alkatrészének tulajdonitandé ezen hatas?

Véleményem szerint hibdznak, kik azt tisztan csak a szesznek tulajdonit-
jak ; nem akarom a szesznek némely esetben valé jé6 hatdsat kétségbe vonni®
de azon ataldnos f6 hatds: az erdsités sok esetben leginkdbb ahamnrészeknektu-
lajdonitand6, melyek az emberi test alkatrészeivé valnak. A tobbi testek csak
kozvetve hathatnak, a mennyiben vagy mint oldészerek a gyomor tevékenységét
el@segitik, vagy az idegeket nagyobb tevékenységre ingerik. A tdbbi alkatré-
szek tehat a hamu hat4dsat el6mozdithatjdk ugyan, kiléndsen a mennyiben an
nak a testbe valé konnyebb felvételét is eszkozlik, de mint erdsit6 szer f6hata-
sat a bor még akkor sem veszti el, ha destillatio 4ltal szesz tartalmatol tékélete-
sen megfosztatik.

Legkozelebb ezen véleményre azon tény vezet, hogy a széritott his hamu
tartalma 4 "/o, az emberi taplalékok legnagyobb része pedig, t. i. a gabnanemek
2'5 % hamunal ritkan tartalmaznak tobbet, s6t a lisztben még ez is nagyon le-
szallittatik. Nem fekszik-e itt nagyon kozel azon eszme, hogy lehetségesek oly
esetek, melyekben az emberi
csokkennek, mint az rhachitisben a csontokra nézve be is vagyon bizonyitva?

test hamu részei a j'zervezet legnagyobb kérara

Ezen viszony eddig igen csekély figyelemre méltattatott*) &mbar el nem
vitazhat6 torvénykép tekinthetd, hogy az allati testben szintén gy kell a szerves
és szervetlen anyag kozott bizonyos viszonynak fennéllani, mint a novényben,
valamint bizonyos az is, hogy a szervetlen anyag mennyisége nagyobb az allat-
ban mint a névényben.

") Molesehott ,,Pliysiolon;io doi' Naliniiig'smittel czimi'i munkiij:i in/isodik kladasfilj.an az
5G3. lapon igy szél: ,,Ein ontsclioidendes Urtlioil wird .sich or.st dann fallou lassen, wenn man eine
grossere Anzahl von Analysen dor Blutascho besitzen wird, doroii- Bostandtlioile bisher von den
liathologi.sclicn Chemikern gar zu sehr vp.vnachlassig-t wurden.*
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Fleisch einen grossen Einfluss Ubt, ist der Phosphorsdure- und Aschengehalt von
grosser Bedeutung. Dass aber der Wein auch von dieser Seite zu betrachten sei,
beweist unzweideutig die Anwendung desselben zur Stdrkung von Reconva-
lescenten.

RUcksichtlich dieser Verwendung lasst die Frage ,welcher Bestandtheil des
Weines dessen bekannte starkende Wirkung Ubt, bisher verschiedene Ausle-
gungen zu. Obschon ich nicht bezweifle, dass der Alkohol, der Quantitdt nach der
hervorragendste Stoff, in vielen Féllen eine ginstige Wirkung ibt, so ndthigen
mich doch verschiedene Erfahrungen, die allgemeine starkende Kraft den Aschen-
bestandtheilen zuzuschreiben, welche unmittelbar [in Bestandtheile des Korpers
Ubergehen. Die ubrigen Bestandtheile werden in vielen Fallen nur mittelbar ent-
weder als Losungsmittel die Théatigkeit des Magens unterstitzend, oder aber die
Nerven zu hoherer Thatigkeit anspornend wirken; sie konnen daher die Wir-
kung der Aschenbestandtheile beférdern, besonders indem sie deren Aufnahme in
den Organismus erleichtern, aber seine Hauptwirkung verliert der Wein als Star-
kungsmittel selbst dann nicht, wenn derselbe durch Destillation von seinem Al-
koholgehalte vollkommen befreit wird.

Zu dieser Annahme fuhrt zunéachst die Erwégung der Thatsache, dass das
getrocknete Fleisch 4 “/o der grosste Thcil der menschlichen Nahrungsmittel
aber namlich die Getreidearten selten mehr als 2-5 "/o Asche enthalten, ja dass
auch dieser Gehalt im Mehle noch verringert ist. Liegt hier nicht der Gedanke nahe;
dass cs Falle geben kann, in denen die Aschenbestandtheile des menschlichen
Korpers zu dessen grosstem Nachtheil eine Verminderung erleiden, wie diess in der
Rachitis bezuglich der Knochen in der That bewiesen ist?

Dieses Verhaltniss wurde bisher einer sehr geringen Aufmerksamkeit
gewdirdigct *), obschon ein bestimmtes Verhaltniss zwischen organischer und
unorganischer Substanz ricksichtlich des Thierkérpers ebenso als unlaug-
bares Gesetz gelten muss wie ricksichtlich des Pflanzcnkorpers, und trotzdem
es erwiesen ist, dass das Thier mehr unorganischer Substanz bedarf als die
Pflanzen.

*) Molesehott sagt auf Seite 563 dor zweiten Auflage seiner ,,Physiologie dor Nalirungs-
niittol.“ Ein ontscbeidendos Urtheil wird sich er.st dann fallen liis.son, wenn man oiiio gréssoro Anzahl
von Analysen dor Blutasche besitzen wird, dorou Bostandthoilo bisher von don pathologischen Che-
mikern gar zu sehr vernachliissigot wurden.



portance. Et la preuve évidente que le vin doit étre considéré comme tel, c’est
I'emploi qu’on en fait pour fortifier les convalescents.

La question de savoir quel élément donne au vin sa vertu tonique admet
1)lusieurs réponses. Quoique je ne mette pas en doute que l'alcool, élément qui pré-
domine par la quantité, n’exerce dans beaucoup de cas une heureuse influence, de
nombreuses expériences m'obligent a attribuer la vertu fortifiante du vin aux par-
ties constituantes de la cendre, qui se transforment immeédiatement en parties
constituantes du corps. Les autres ingrédients n’agissent qu’indirectement, comme
dissolvants pour aider aux fonctions de I’estomac, ou pour stimuler l'activité des
nerfs ; ils peuvent donc augmenter l'action des éléments de la cendre, surtout en
en facilitant I’absorption par les tissus ; mais le vin, comme principe alimentaire,
ne perd pas sa veitu principale de lonique, iiicme quand la distillation I'a privé
entiérement de son alcool.

Cette conclusion est surtout justifiée par la considération que la viande
contient 4 pour cent de cendre ; que l'aliment principal de I'homme, les céréales,
n’en contient que 2, 5 “o; méme cette quantité se trouve diminuée par la
conversion du grain en farine. Ne sommes-nous pas ici amenés a croire qu’ily a
des cas dans lesquels les parties constitutives de la cendre du corps humain su-
bissent une diminution a son détriment, comme c’est eu effet prouvé pour les os
‘dans le rachitisme ?

On n’a accordé jusqu’ici que peu d’attention a cette circonstance '*), quoi-
qu’une relation positive entre la substance organique et la substance inorganique
soit une loi aussi irréfutable pour le corps animal que pour les végétaux, et quoi-
qu’il soit prouvé que l'animal a besoin de plus de substance inorganique que la
plante.

stance.s alimentaires : On no pourra portor un jugeraont absolu quo lorsqu’on sera en possession
d’un plus grand nombre d’analyses do la cundro du vin, dont les cléments ont été jusqu’ici beaucoup
trop négligés par les chimistes pathologiques.
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but that wine should be considered also from this point of view, is evidently neces-
sary, as it is generally prescribed by physicians as a tonic for convalescents.

The question, to which of the constituents of wine we are to attribute its
restorative virtues, when prescribed to convalescents, admits of different answers.
Although | doubt not that alcohol, the constituent which exceeds all the others
in quantity, cxercises in many cases a salutary influence, still much experience
obliges me to attribute the restorative quality of wine in general to the ashes,
which are immediately converted into component parts of the body. The other con-
stituents operate in many cases only mediately, either by aiding the functions of
the stomach as dissolvents, or by exciting the nerves to greater activity; they
can therefore promote the operation of the ashes, especially by facilitating their
admission into the organism of the body; but wine does not lose its chief restora-
tive virtue as a tonic, even when completely deprived by distillation of its alcohol.

And what chiefly justifies this conclusion, is the consideration of the circum-
stance, that dried meat contains 4 % ashes, and that which forms the principal
part of the food of mankind, namely : the different sorts of corn, seldom contains
more than 2-5 % ashes, nay, even this quantity is diminished when the corn is
converted into flour. And are we not here naturally led to think that there may
be cases in which the ash constituents of the human body suffer a diminution
greatly to its disadvantage, which in Kachitis is proved to be really the case with
respect to the bones ?

But very little attention has been hitherto paid to this circumstance , al-
though a definite relation between organic and inorganic substances must with
respect to animal bodies be considerered as an undeniable a law as with respect to
vegetable bodies, and although it has been proved, that the animal needs more
inorganic substance than the vegetable.

*) Molescliot says in Pago 5(j3 of tlie second edition of his ,,Pliysiology of Food*: A
decisive opinion is not to bo expected, until wo possess a groat number of analyses of the blood-
ashos, whoso component parts have boon hitliorto too much neglected by Pathological Chemists.



Mily szerepet jatszanak a szervetlen anyagok, az a udvenyekre nézve
Liebig lang esze altal mar részint fclderittetett; az allati test ezen tekintetben
még kevesebbet tanulméanyoztatott, s minden ismeretiink arra latszik szoritkozni,
a mit Molescliott fennidézettjeles munkdajanak 215. lapjan emlit ,,Es ist in der ganz
bestimmten Verwandtschaft der einzelnen anorganischen Bestamltheile zu den Ge-
weben begriindet, dass auch solche, die sonst sehr ahnliche Eigenschaften haben,
einander nicht vertreten konnen. Kochsalz ist der Gewebchiidner der Knorpel.
Die Muskeln entstehen nur mit Hilfe des Chlorkaliums; Clilorkalium iat das
Muskelsalz. In demselben Sinne in welchem der phosphorsaure Kalk Knochenerde
heisst, darf man phosphorsaure Bittererde als Muskelerde bezeichnen. Fluorka-
lium ist das Knochensalz, und das Eisen ist nicht nur Blutmetall, es ist auch als
Haarmetall zu wiirdigen.”

Mindazaltal nem messze lehet azon idd, hol a szervetlen anyagok fontossa-
rél az allatokban hatarozottabb tudomésunk leend. Hogy akkor a bornak, mely
egy literben TS—4 gramm hamut tartalmaz, s melyben 100 gramm széaraz anyag-
ra atlagosan 10 gramm hamu esik, az eddiginél nagyobb fontossag fog tulajdo-
nittatni, és hogy annak diaeteticus értéke nem csupan a szesz és sav tartalom

szerint lesz meghatarozand6 : arr6l mar most sem lehet kételkedni.

Ezen viszonyokat tovabb fejtegetni, nem lehet ezen ismertetés targya ; ko-
telességemnek tartottam azonban kimondani, hogy a bornak rendeltetése nem
lehet egyedil a részegités, vagy az embernek a szesz inger altal mulékony eréki-
fejtésre valé képesitése, hanem hogy az a test szerves és szervetlen alkatrészei
kell6 viszonyéanak val6 fentartasara vagy helyreallitisara nézve fontos szerep-
pel bir.

fgy tehat diaetetikai szempontbdl nem ismerhetjik el azondllitds valdsagat,
hogy a czukrozott bor épen oly érték(, ndnt az, mely azért édes, mert beszaradt
sz616b6l készilt. Nem akarunk ezzel a gallirirozas ellen hadjaratot inditani; ez
szamos korilmények kozott valodi jotétemény, de a betegnek ajanljuk a valdédi
bort, kilondsen pedig a tokajit és a hozz& hasonlékat.

*) A hamu, moly az einbori tOiStbdl najionta Icivalasztatik, atlagokan 21 grammot tofiz.
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Die Rolle der Aschenbcstandtheile in den Pflanzen ist durch Liebig’s Genie
theilweisc festgestellt; ricksichtlich der Thiere scheint unser ganzes Wissen sich
darauf zu beschranken, was Moleschott auf Seite 215 seines oben citirten Werkes
angibt: ,Es ist in der ganz bestimmten Verwandtschaft der einzelnen anorga-
nische Bestandtheile zu den Geweben begrindet, dass auch solche, die sonst sehr
&dhnliche Eigenschaften haben, einander nicht vertreten kénnen. Kochsalz ist der
Gewcbhebildner der Knorpel. Die Muskeln entstehen nur mit Hilfe des Chlorkali-
ums ; Chlorkalium ist das Muskelsalz. In demselben Sinne, in welchem der phos-
phorsaure Kalk Knochenerde heisst, darf man die phosphorsaure Bittererde als
Muskelerde bezeichnen. Fluorealcium ist das Knoehensalz, und das Eisen ist nicht
nur Blutmctall, es ist auch als Haarmetall zu wirdigen.“

Es kann aber die Zeit nicht ferne sein, wo man von dem Verhalten der un-
organischen Stoife im thierischen Kdrper Bestimmteres wissen wird; dass alsdann
dem Weine, welcher im Liter 1'3—4 Grammen Asche*) und auf 100 Grammen
Trockensubstanz im Mittel 10 Grammen Asche enthalt, eine grossere Wichtigkeit
als bisiier wird beilegen mussen, dass ferner dessen didtetischer Werth nicht bloss
nach seinem Alkohol- und S&uregehalt, sondern auch nach dessen Aschen- und Phos-
phorsauregehalt wird bestimmt werden, daran kann auch jetzt nicht mehr gezwei-
felt werden.

Diese Verhéltnisse weiter zn verfolgen kann nicht Zweck dieser Mitthei-
lung sein ; ich filhlte mich jedoch gedrungen meine Uberzeugung auszuspreehen,
dass der Zweck des Weines nicht blos darin liegen kann, den Menschen zu er-
heitern imd zu berauschen, oder aber iiin durch den Reiz des Alkohols zu
fluchtiger hoherer Kraftentwicklung zu befédhigen, sondern dass derselbe in der
Erhaltung des richtigen Verhdltnisses zwischen organischer und unorganischer
Substanz im menschlichen Kdrper eine wichtige Rolle zu spielen berufen ist.

Die Richtigkeit der Behauptung, dass der gezuckerte Wein denselben Werth
besitze; wie jener, der seine Stissigkeit durch Eintrocknen der Trauben erlangte,
kénnen wir demnach aus didtetischen Griinden nicht anerkennen. Ich will hie-
mit nicht die Gallisirung bekampfen ; dieselbe hat sich eingebtirgert, und ist un-
ter vielen Verhéltnissen eine Wohlthat; Kranken jedoch empfehlen wir echten
Wein, insbesondere Tokayer, und solche die ihm ahnlich sind.

*) }5lo Auclio, wolclio aus dom menscliliclieii Korper aiisgoschieden wird, betragt im Durch-
schnitt taglicli 24 Grammen.



Le géuie de Liebig a déterminé en partie le réle que jouent dans les plantes
les parties constitutives de la cendre, quant & leur action dans l'organisuic animal,
notre savoir paraft se réduire & ce que dit Blolescliot, page 215 de l'ouvrage cité
dans la note. C’est un fait fondé sur I'affinité étroite entre certains tissus et certains
éléments inorganiques, que ceux mémes qui possedent des pro.iriétés semblables
ne peuvent se remplacer les uns par les autres. Le sel de cuisine est I’6lément
générateur du tissu des cartilages ; les muscles se forment & I'aido du chlorure de
potassium, c’est le sel des muscles. Dans le mdme sens qu'on appelle b phos-
phate de chaux la base des os, ou ])cut appeler le phosphate do magnésie la base
des muscles. Le fluorure de calcium est le sel des os, et I'on peut regarder le fer
non seulement comme le métal du sang, mais aussi comme celui des cheveux.

Le temps ne peut plus étre éloigné ofi I'on aura des connaissances plus po-
sitives sur le role des substances inorganiques dans le corps animal, et on ne peut
pas douter qu’on n’accorde alors plus d’importance qu’on ne I'a faitjusqua pré-
sent-an vin, qui contient 1, 3 @ 4 grammes de cendre par litre *), et qui sur 100
grammes de substances seches contient en moyenne 10 grammes de cendre. Il
n’est pas douteux non plus qu’on déterminera sa valeur diététique, non ]>as seule-
ment d’aprés sou contenu en alcool et en acide, mais surtout d’apres la quantité
de cendre et d’acide phosphorique.

Le but de cet essai n’est pas de poursuivre plus loin I’étude de ces rapports,
mais je ne puis m’empécher d’exprimer ma conviction que l'utilité du vin ne con-
siste pas seulement dans sa propriété d’égayer ou d’enivrer, ou dans une énergie
momentanée excitée par l'alcool, mais qu’il a un réle important, c’est de mainte-
nir les proportions nécessaires entre les substances organiques et inorganiques
dans le corps humain.

Nous ne pouvons donc pas, par des motifs d’hygiéne, admettre lajustesse de
I'assertion que le vin sucré artificiellement ait la méme valeur que celui qui doit sa
douceur a la dessication de la grappe. Je ne veux pas ici combattre le procédé
de Gall ; il a été adopté, et en beaucoup de cas il est de la plus grande utilité ;
mais & des malades nous ne recommanderons que du vin naturel, spécialement le
Tokay, ou les vins qui lui ressemblent.

™) La cendre eximlséc journelleniont du corps liumaiii s’olévo on inoyonno a 21 K'rainmos.
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The genius of Liebig has in some measure determined to what extent ashes
form a comjionent part of vegetables; with respect to animals, all our know-
ledge seems to bo limited to what Moleschott states in page 215 of his already
mentioned work. It is proved by the very distinct relation of single inorganic
constituents to the tissues, that even those, which have otherwise very similar
qualities, cannot represent each other. It is common salt which forms the tissue
of the cartilages, the muscles are generated by means of Chlorkalium. Chlorka-
lium is the salt ol' the muscles. In the same sense in which phosphate of lime is
called boue earth, we may designate phosphate of magnesia as muscle-earth.
Fluorcalcium is bone-salt, and the iron is to be considered not only as blood-metal,
but also as hair-metal.

But the time cannot be very distant when we shall have a more definite
knowledge of the relations of inorganic substances in animal bodies ; when we
shall ascribe a greater importance than has hitherto been the case to the wine,
which contains in the litre 1‘3—4 grammes of ashes, and in 100 grammes of the
dried substance on an average 10 grammes of ashes, *) when further its dietetic
value will be estimated not merely according to its proportion of alcohol and aci-
dity, but also on account of the quantity of ashes and phosphoric acid contained
in it; that this time will come, even now not the least doubt can be entertained.

It cannot be the object ofthis communication to pursue these relations farther;
| however felt myself compelled to express my conviction that the use of wine
cannot merely consist in its capacity to enliven and intoxicate men, or to enable
them by the excitement of alcohol to display a momentary energy, but that it is
intended to be of great service by maintaining the due proportion between the
organic and inorganic substances in the human body.

We cannot therefore for very evident reasons admit the justness of the as-
sertion that wine sweetened with sugar possesses the same value as that which
owes its sweetness to tho dryness of the grapes. | do not mean to decry the prac-
tice of sweetening wine, recommended by Gall; for in many cases it is of great
benefit; but I would recommend to convalescents the use of genuine wine, especi
ally Tokay wine, or wines possessing the same qualities.

*) The afihes, which are secreted from the human body, amount on an average to 2t gram-
mes daily.



9. A tokaji bornak kivonattartalmardl, a mint az az elfozott 6s vizzel ismot
foleresztett bor slrliségébdl kiszdmithatd, mér el6bb nyilatkoztam ; itt még csak
azon véleményem nyerjen kifejezést, hogy addig, mig a kivonat széritdsara
valami konnyen alkalmazhaté méd nem létezik, jobb lenne azt csupén a sriiség-
b6l kiszamitani.

10. A kivonattartalomnak fenn kimutatott ingadozasai az eredeti czukor-
tartalommal természetes 0sszefiiggésben vannak, mely szintén, mint a kiszamitas
eredménye a fennforgd hibaforrdésok mellett is eléggé biztosan mutatja, tdg ha-
tarok kozott, t. i. a négy puttonosoknal 24'7—32%, az egy puttonosoknal 21—-25
% kozott valtozd. Ily ingadozasok a tokaji bor készitésében eddig kovetett elja-
rasnal fogva nagyon természetesek; kivanatos azonban a termeszt6k érdekében
szintén ugy, mint a fogyasztékéban, hogy megsziinjenek. Bizton remélhetd, hogy
a tokaji bormivel6 egyesulet faradozasainak sikeriilcnd ezen tekintetben az egy-
ontetliséget a czukormérok hasznéalatanak atalanos elterjesztése altal eldidézni.

11. A végleges szesztartalom a tokaji asz( borokrdél egyatalan csak hypo-
thetikus mennyiségnek tekinthetd, miutdn azokban a czukor teljes kiforrasa el
nem érhetd; természetes, hogy a mint az eredeti czukor-tartalom a tokaji aszlk-
ban nagy, gy a hypothetikus végleges szesztartalomnak is nagynak kell lenni.
A tokaji aszuk nagy concentrati6jabol szarmazé erjedési akadalyokndal fogva:

12. Erdekesnek latszott ezen borokra nézve,annak kipuliatolasa, hogy az
eredeti czukornak mily ardnylagos része bomlik fel ? Ily arédnylagos szamokat
legczélszer(ibb szazalékokra vonatkoztatni, mi itt az eredeti és felbontott czu-
kornak szézzal val6 arényba tétele altal eszkozolhet6. Ezen kiszdmitdsok ossze,
allitdsabol latszik, hogy az eredeti ezukortartalom 957-j‘Hiiik felbomléasa a rit-
gok kozé tartozik, s ez is csak oly borokban torténik, melyeknek eredeti czukor-
tartalma 2570-ial tobbet nem tesz. Az eredetileg ezukordisabb borokban a czu-
kornak legfeljebb 50‘/0-ja bomlik fel a tokaji pinezékben.

Ezen korilményben rejlik a tokaji bor egyik gyenge oldala, a mely azon-
ban kozelebbi megismerkedésnél csak némely ritka esetben vonhat maga utan
kellemetlenséget. A tokaji bor ugyanis czukortartalméanal fogva, és mivel van
benne éleszt6t képz6 anyag is, nagyon hajlandé ujabb erjedésbe &tmenni, ha az
erre kedvez6 korilmények kozé, kilonosen ha melegebb helyre tétetik mint a
tokaji hideg pinczék ; a bor ekkor tisztasadgat, jo izét és zamatjat ideiglenesen el-
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9. Das Verhéltniss zwischen dem durch Eindampfen und Wé&gen gefun-
denen, und dem aus der Dichte des gekochten und mit Wasser ergadnzten Weines
berechneten Extractgehalte wurde oben kurz erwédhnt; hier mége nur die Be-
merkung einen Platz linden, dass insolange als zur Austroeknung des Extractes
keine leicht anwendbare und verldssliche Resultate liefernde Methode bekannt
ist, es besser ware blos die Berechnung aus der Dichte vorzunehmen.

10. Der wurspringliche Zuckergehalt ist im natirlichen Zusammenhang mit
dem schon besprochenen Extractgehalt, und schwankt daher auch wie dieser bei
derselben Weinsorte innerhalb ziemlich weiter Grenzen, so bei dem vierbuttigen
zwischen 24-7—32 bei dem einhuttigen von 21—25 %. Solche Schwankungen
sind bei der bisher iblichen Bereitungsweise der Tokayer Ausbruchweine natir-
lich ; es ist aber ebenso im Interesse der Produzenten wie in jenem der Consu-
menten winschenswerth, dass dieselben anfhoren, auch ist sichere Hoffnung
vorhanden, dass es den Bemihungen des Tokayer Weinbauvereines gelingen
werde, die winschenswerthe Gleichférmigkeit durch allgemeinere Verbreitung
des Saccharometers zu erzielen.

11. Der endliche Alkoholgehalt ist bei den Tokayer Ausbriichen nur als
hypothetische Grosse zu betrachten, da eine vollstandige Vergédhrung des Zuckers
in denselben nicht stattfindet; ist aber der endliche Alcohol-
gehalt, entsprechond dem hohen urspriinglichen Zuckergehalt ein bedeutender,
wie aus der tabellarischen Zusammenstellung ersichtlich ist.

natiirlicherweise

12. Da die unvollstdndige Vergédhrung des Zuckers bei den Tokayer Aus-
brichen so allgemein vorkommt, so schien es interessant zu ermitteln, wie viel
Perzente des urspriinglichen Zuckergehaltes im Allgemeinen zur Vergahrung
kommen ? Aus der betreffenden Zusammenstellung in dem oben miltgetheilten
tabellarischen Ausweis ist ersichtlich, eine Vergahrung von 95 "o des
urspringlichen Zuckergehaltes zu den Seltenheiten gehért, welche ubrigens nur
bei solchen Weinen vorkommt, deren urspriinglicher Zuckergehalt nicht mehr
als 25 ®o betrug. Von grdsseren urspriinglichen Zuckergehalten werden in den
Tokayer Kellern hochstens 50 “fo zerlegt.

In diesem Umstand liegt eine schwache Seite des Tokayers, welche ibri-
gens nur in wenigen Féllen unangenehm werden kann: Der Tokayer ist ndmlich
vermdge seines Zuckergehaltes, und weil er auch solche Stoffe enthalt, die zur
Hefenbildung geeignet sind, sehr geneigt, neuere Gaéhrungen einzugehen, wenn
er unter dem Einfluss hiefir ginstiger Umstande, namentlich wenn er an einen
warmeren Ort gebracht wird, als die kithlen Keller in der Hegyalja sind. Tritt in

dass



9. Nous avons déja brievement mentionné pins haut la proportion entre la
quantité d’extrait trouvée par I¢vaporation et le pesage, et celle que donne le
calcul par la densité du vin, lorsqu’il a bouilli et été complété par'de I’eau ; nous
ajouterons seulement ici que tant que nous ne connaitrons pas de méthode de des-
sication d’une exécution facile et qui donne des résultats sdrs, il vaudra mieux se
servir du calcul par la densité.

10. La quantité primitive de matiere sucrée est naturellement en relation
avec la quantité d’extrait déja mentionnée, et par conséquent oscille, de méme
que celle-ci, pour la méme espéce de vin, entre des limites assez écartées :
pour du vin de quatre hottes entre 24-7 et 32%. et pour du vin d’une hotte
entre 21 et 25"/o- De telles variations sont trés naturelles si l'on considére le
mode de fabrication en usage pour l'ausbruch de Tokay; mais c’est également
Iintérét du producteur et du consommateur que l'on parvienne a y mettre un
terme, et nous avons l’espérance fondée que la Société vinicole réussira dans scs
efforts pour arriver a cette uniformité si désirable, eu propageant I usage du
saccharométre.

11. La quantité définitive d’alcool dans l'ausbruch doit étre considérée comme
une quantité hypothétique, puisqu’il ny a pas fermentation compléte de la matiére
sucrée, mais la somme finale d’alcool doit étre considérable et en proportion avec
la grande quantité premiére de sucre, comme il ressort du tableau comparatif.

ainsi

12. Comme la fermentation incomplete du sucre dans l'ausbruch est un phé-
nomene sigénéral, il a paru intéressant de déterminer combien pour cent de matiere
sucrée est entré en fermentation. Il résulte des données du tableau comparatif que
la fermentation de 96 pour centde la quantité primitive de sucre est une exception,
et ne se rencontre du reste que dans les vins dont la richesse premiére en sucre ne
montait pas a plus de 25 pour cent. Si cette quantité est plus grande, 60 pour
cent au plus sont décomposés dans les caves de Tokay.

Cette circonstance est Je coté faible du vin de Tokay, mais qui ne lui fait
perdre que trés rarement de son golt. En effet le vin de Tokay contenant beau-
coup de sucre et de plus d’autres matieres favorables a la production de la lie,
est trés enclin a entrer de nouveau en fermentation, s’il se trouve soumis a I'in-
fluence de circonstances favorables, surtout s’il est transporté dans un local plus
chaud que ne le sont les fraiches caves de la Hegyalja.
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9. The relation between the quantity of extract found by evaporation and
weighing, and that calculated from the density of the wine, when boiled and com-
pleted with water, has already been briefly mentioned ; but | think it proper to
observe here that as long as we do not possess a method of dessication of easy
application, and furnishing satisfactory results, it would be better to make the
calculation from the density.

10. The original quantity of saccharine matter is naturally connected with
the (piantity of Extract already mentioned, and therefore varies as this does for
the same sort of wine within very wide limits ; thus for wine of four tubs, between
24-7—32%n, and for wine of one tub, between 21—25"/u- Such variations are
very natural, when we consider the mode of preparation usually employed for
Tokay Ausbruch wines ; but it is equally the interest of the grower and of the
consumer that these variations should cease ; and we may cherish the well-foun-
ded hope that the vinicultural society will succeed in its exertions to attain this
desirable uniformity by introducing a more general use of the saccharometer.

11. The final quantity of alcohol in Tokay Ausbruch wines is to be consi-
dered only as a hypothetical quantity, as a complete fermentation of the saccha-
rine nnittcr docs not take place in them ; but the final quantity of alcohol must
naturally be very considerable and in proportion to the original high quantity of
saccharine matter, as is evident from the tabular view.

12. As an imperfect fermentation of the saccharine matter in Tokay Aus-
brnch wines is of frequent occurrence, it appeared to be interesting to ascertain
how much per cent of the original saccharine matter is in general decomposed by
fermentation. In the respective statements, given in the tabular view, it appears
that a loss of 95 per centby fermentation of the saccharine matter is a very rare
case, which occurs only in such wines, whose original quantity of saccharine
matter does not amount to more than 25yn. Ofgreater original quantities of sac-
charine matter 60"/o at the most are decomposed in the cellars of Tokay.

This circumstance is the weak side of the Tokay wine, which however in
very rare cases loses any thing of its delicious taste : for Tokay wine, by virtue
of its saccharine matter, and from its containing such substances as are apt to
generate lees, is very liable to successive fermentations, when brought under the
influence of circumstances favouring such a change, particularly when conveyed
from the cool cellars of the Hegyalja to a warmer situation.



veszti; azonban ezen ujabb erjedés befejezése utdn minden j6 tulajdonségait fo-
kozva visszanyeri, s igy ezen tulajdonsag csak arra nézve kellemetlen, ki ily bort
kap, s aztrogton elhasznalni kénytelen.

Ezen gyenge oldalért karpdtlast nyGjt, s annak ogyszersuiiiul természetes
kovetkezménye a tokaji bor rendkiviili alland6sdga, mely abban mutatkozik,
hogy a tokaji bor, tegylk az't bar a legkedvezétlenebb korilmények kozé, Ggy
sz6lvan soha meg nem romlik. Az altalam vizsgalt borok niaradékjai meleg szo-
baban az eredeti palaczkokban kozel harom évig allottak, a nélkil, hogy az altal
legkevesebbet is szenvedtek volna.

Az eredmények o6sszedllitdsdban eddig csak 1és 4 puttonos borokrél szél-
lottam, mert csak ilyeneket vizsgalhattam nagyobb szdmmal; a 2, 3, és 6 putto-
nos aszlUk és az essenczidk tulajdonsdgaik az eddigiekb6l levonhaték s egyes
képviseldik a tablazatos kimutatdsban feltalalhatok.

Ha kozlésem kezdetén azt allitAm, hogy vizsgalataim eredménye a tokaji
bor természetének nagyobb részét megismerteti, GUgy ez alatt természetesen csak
azon minéségek és mennyiségek értend6k, melyek eddig is meg szoktak hatéroz-
tatni; kétségen kiviili dolog azonban, hogy szintén Ggy, mint mas borban, lgy a
tokajiban is még tobbféle més alkatrész viszonya is kilonds figyelmet érdemel;
ide szamitand6 a borkosav, almasav és borostydnké-sav viszonya, a légenytar-
talmu anyag s a glycerin mennyisége, sth. Ezen anyagok meghatarozasa a bo-
rokra nézve tobbféle érdekes felvilagositast adand, de ez a jové dolga.

IMIKYSZ. MOH.
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einem Weine eine derartige erneuerte Géahrung ein, so verliert derselbe seine
Reinheit, manchmal auch seinen guten Geschmack und sein Bouquet, aber nur
zeitweilig, niludich bis zu der, von Temperatur und Zuckergehalt bedingten
Unterbrechung der erneuerten Gahrung, wo dann der Wein alle seine vorzuglichen
Eigenschaften in erlidlitem Masse zuriick erhé&lt; so ist dann diese schwache Seite
nur demjenigen léastig, welcher solchen Wein erhélt, und darauf angewiesen ist,
selben sogleich zu verbrauchen.

Fir diese schwache Seite bietet aber eine gute Eigenschaft, welche damit im
innigsten Zusammenhang steht, vollstandigen Ersatz: der Tokayer besitzt ndmlich
eine ausserordentliche Haltbarkeit, derselbe kann selbst unter den unglnstigsten
Umstdnden kaum verderben; die Reste der von mir untersuchten Tokayer standeu
in den urspriinglichen Flaschen nahe an 3 Jahre in einem warmen Zimmer, ohne
im Geringsten zu leiden.

In der Zusammenstellung der Uutersuchungs- Resultate wurden bisher mir
die ein- nnd vierbuttigen Ausbriiche erwdahnt, weil ich nur solche in grdsserer
J4nzahl untersuchte;die Eigenschaften der zwei-, drei- und fiinf-buttigeu Ausbriiche
und der Essenzen lassen sieh aus dem bisherigen ableiten, und einzelne Repré-
sentanten derselben finden sich in der oben mitgetheilten Tabelle.

Die im Anfang dieser Mittheilung vorkommende Behauptung, dass die
Untersuchungen, welche den Gegenstand derselben bilden, die Natur des Tokayers
zum grossten Theil aufklaren, konnte sich natirlich nur aufjene Bestandtheile
beziehen, welche gewdhnlich bestimmt zu werden pflegen; es liegt Ubrigens
ausser allem Zweifel, dass im Tokayer so wie in jedem anderen Weine auch das
Verhéltniss noch mancher anderen Qualitdten besondere Aufmerksamkeit ver-
dient; hiehcr gehdrt das Verhéltniss der Aepfel-, Wein- und Bernsteinsdure, der
stickstoft'hédltigen Bestandtheile, des Glycerins u. s. w. Die Bestimmung dieser
Verhéaltnisse wird riicksichtlich der Weine manclic Aufklarung geben, was tbri-
gens Aufgabe der Zukunft ist.

MOUITZ PIIEVSZ



Si un vin se remet ainsi & fermenter, il perd sa pureté et quelquefois aussi
son godt et son bouquet; mais cette perte nest que temporaire, c’est-a-dire tant
que dure linterruption causée par la nouvelle fermentation occasionnée par la
température et la richesse en sucre, apres quoi le vin recouvre toutes ses bonnes
qualités a un degré supérieur. Cet inconvénient n’en est donc un que pour ceux
qui se trouvent obligés de faire immédiatement usage de leur vin.

Mais ce défaut est largement compensé par une bonne qualité quiy estétri-
tement liée : le Tokay est en effet d’une garde extraordinaire, il ne se détérioré
pas méme dans les circonstances les plus défavorables ; les restes des vins ana-
lysés par moi sont restés pres de trois ans dans les mémes bouteilles, dans une
chambre chaude, sans eu souifrir le moins du monde.

Dans I’exposé des résultats de lanalyse, il n’est fiiit mention que des aus-
bruch de quatre ou d’une hotte, parce que ce sont les seuls que j’aie analysés en
plus grande quantité ; les qualités des ausbruch de 2, de 3, et de 5 hottes et des
essences peuvent étre déduites de ce qui précede, et quelques représentants de
ces especes se trouvent dans le tableau comparatif communiqué plus haut.

L’ assertion émise au commencement de cet essai que les recher-
ches qui eu sont I'objet nous donnent une idée suffisamment claire de la nature du
vin de Tokay, ne s’applique naturellement qu’aux parties constitutives qu’il est
dusage d’analyser. Il est hors de doute que dans le Tokay comme eu tout autre
vin plusieurs autres qualités et quantités méritent une attention toute particuliére ;
il faut'y compter les acides malique, tartrique et succinique, les matiéres azotées,
la glycérine, etc. La détermination de leurs proportions nous donnerait sur le vin
plus d’un éclaircissement, mais c’est une tache réservée a l’avenir.

MAURICE PREYSZ.

Tokdj-lletjyaljai Album

When such a renewal of fermentation takes place in a wine, then it loses
its purity, and sometimes even its good taste, but the loss of its bouquet is only tem-
porary, thatis, as long as the interruption arising from the renewed fermentation
caused by temperature and the quantity of saccharine matter continues ; after
which the wine recovers all its excellent qualities in a superior degree, so that
this weak side of the wine is only inconvenient to those who cannot w ait, but are
obliged to make an immediate use of it.

But this defect is abundantly compensated by an excellent quality which is
closely connected with it, which is that it keeps for an extraordinary length of
time; it can scarcely ever be spoiled even under the most unfavourable circum-
stances ; the remains of the Tokay wine analyzed by me, were left nearly three
years in the original bottles without being in the least deteriorated.

In the statement of the results of the analysis, mention is made only of the
Ausbruch wine of one and of four tubs, because only such were analysed by me
in greater quantity; the qualities of the Ausbruch-wines of 2, 3 and 5 tubs, and
of the essences, may be deduced from what has been already said, and single re-
presentatives of them may be found in the tabular view already given.

The assertion which | made at the beginning of this dissertation, that the
analyses contained in it give us on the whole a clear insight into the nature of
Tokay wine, is naturally applicable only to those component parts, which it is
usual to determine; and it is beyond all doubt, that there are several other quali-
ties both in the Tokay wine and in other wines whose mutual relation to each oth-
er deserves particular attention; and among them we may reckon the relations
of the malic, tartaric and succinic acids, of the nitrogenous constituents, of the gly-
cerine etc. The determination of these relations, which give us a consid erable
insight into the nature of wine in general, is a task which must be reserved for
some future time.

MAURICE PEEYSS2.
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